MERCOSURI/XCIII SGT N° 3/P. RES. N° 04/25

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR DE ASIGNACION DE ADITIVOS
ALIMENTARIOS Y COADYUVANTES DE TECNOLOGIA PARA LA CATEGORIA DE
ALIMENTOS 1. PRODUCTOS LACTEOS, SUBCATEGORIAS LECHES LiQUIDAS,
BEBIDAS LACTEAS y CREMAS DE LECHE
(MODIFICACION DE LAS RESOLUCIONES GMC N° 71/93 y 13/23)

VISTO: El Tratado de Asuncion, el Protocolo de Ouro Preto y las Resoluciones N°
71/93, 38/98, 45/17 y 13/23 del Grupo Mercado Comun.

CONSIDERANDO:

Que la armonizacion de los reglamentos técnicos tiene el objetivo de facilitar el comercio
en el ambito del MERCOSUR.

Que los Estados Partes coincidieron en la conveniencia de contar con un Reglamento
Técnico MERCOSUR especifico de asignacion de aditivos alimentarios y coadyuvantes de
tecnologia para productos lacteos armonizados en el ambito del MERCOSUR.

Que resulta necesario modificar los patrones de identidad y calidad sobre productos lacteos
armonizados en el MERCOSUR en los puntos sobre aditivos y coadyuvantes de tecnologia.

Que es necesario actualizar la asignacion de aditivos alimentarios y coadyuvantes de
tecnologia para los productos lacteos, con el fin de adecuar la reglamentacion a los avances
tecnoldgicos y a la normativa internacional de referencia.

Que los Estados Partes acordaron armonizar la asignacion de aditivos alimentarios y
coadyuvantes de tecnologias a productos lacteos cuyos patrones de identidad y calidad no
se encuentran armonizados en el ambito del MERCOSUR.

Que los Estados Partes coincidieron en la conveniencia de aprobar la asignacién de aditivos
alimentarios y coadyuvantes de tecnologia para leches liquidas, bebidas lacteas y cremas
de leche.

EL GRUPO MERCADO COMUN
RESUELVE:

Art. 1 - Aprobar el “Reglamento Técnico MERCOSUR de Asignacién de Aditivos
Alimentarios y Coadyuvantes de Tecnologia para la Categoria de Alimentos 1. Productos
Lacteos, subcategorias Leche liquidas, Bebidas Lacteas y Cremas de leches”, que consta
como Anexo y forma parte de la presente Resolucion.

Art. 2 - Sustituir el texto del numeral 5 del Anexo de las Resoluciones GMC N° 71/93 y
13/23, que quedara redactado de la siguiente manera:

“5. ADITIVOS Y COADYUVANTES DE TECNOLOGIA/ELABORACION



5.1. ADITIVOS

El uso de aditivos se regira por lo establecido el Reglamento Técnico MERCOSUR
especifico sobre Asignacion de Aditivos y Coadyuvantes de Tecnologia para la
Categoria de Alimentos 1. Productos Lacteos.

5.2. COADYUVANTES DE TECNOLOGIA/ELABORACION

El uso de coadyuvantes de tecnologia se regira por lo establecido el Reglamento
Técnico MERCOSUR especifico sobre Asignacion de Aditivos y Coadyuvantes de
Tecnologia para la Categoria de Alimentos 1. Productos Lacteos.”

Art. 3 - La presente Resolucion se aplicara en el territorio de los Estados Partes, al comercio
entre ellos y a las importaciones extrazona.

Art. 4 - Los Estados Partes indicaran, en el ambito del Subgrupo de Trabajo N° 3
“‘Reglamentos Técnicos y Evaluacion de la Conformidad” (SGT N° 3), los organismos
nacionales competentes para la implementacién de la presente Resolucion.

Art. 5 - Esta Resolucién debera ser incorporada al ordenamiento juridico de los Estados
Partes antes del xxx.

XCIIl SGT N° 3 - 29/VIII/25.



ANEXO

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR DE ASIGNACION DE ADITIVOS
ALIMENTARIOS Y COADYUVANTES DE TECNOLOGIA PARA LA CATEGORIA DE
ALIMENTOS 1. PRODUCTOS LACTEOS, SUBCATEGORIAS LECHES LiQUIDAS,
BEBIDAS LACTEAS y CREMAS DE LECHE

Para fines del presente Reglamento Técnico MERCOSUR (RTM) se adoptan las siguientes
categorias de alimentos y descriptores:

01.1 Leches liquidas

Se entiende por leches liquidas a los productos lacteos que se obtienen a partir de la leche
obtenida de especies de animales de consumo autorizados, higienizadas, estandarizadas
y tratadas térmicamente (pasteurizadas, ultrapasteurizadas, esterilizadas, UAT (UHT)).

Se incluye en este descriptor a las leches liquidas endulzadas y/o aromatizadas y/o con
agregados.

01.1.1 Leches fluidas

Se incluye en este descriptor a las leches liquidas sin los agregados descriptos en la
categoria 1.1.2.

01.1.2 Leches fluidas endulzadas y/o aromatizadas y/o con agregados

Son las leches liquidas que han sido adicionadas de una o mas de las siguientes sustancias:
azucares, acompafiados o no de glucidos (excepto polisacaridos y polialcoholes),
aromatizantes o sustancias alimenticias no lacteas.

01.2 Bebidas lacteas

Son los productos liquidos, no comprendidas en 1.1., obtenidos mayoritariamente a partir
de leche, leche reconstituida u otros derivados de origen lacteo; fermentadas o no, con o
sin el agregado de una o mas de las siguientes sustancias: azucares, acompafiados o no
de glucidos (excepto polisacaridos y polialcoholes), aromatizantes o sustancias alimenticias
no lacteas.

01.3 Cremas de leche

Se entiende por crema o crema de leche a los productos lacteos obtenidos por separacion
mecanica de la leche, que presentan un contenido de grasa relativamente alto en
comparacion con la leche que les dio origen, tratadas térmicamente (pasteurizadas,
ultrapasteurizadas, esterilizadas, o UAT (UHT)).

Se incluye en este descriptor a las cremas coaguladas y/o acidificadas, y a las cremas
endulzadas y/o aromatizadas y/o con agregados.



01.3.1 Crema sin agregados

Son las cremas fluidas, semifluidas o semisdlidas sin el agregado de otros ingredientes
diferentes a los aditivos y coadyuvantes autorizados. Incluye a las cremas para batir,
cremas batidas y cremas envasadas a presion.

01.3.2 Cremas coaguladas y/o acidificadas

Son las cremas espesas y viscosas, obtenidas por la accidon de las enzimas coagulantes.
Se incluyen ademas en este descriptor, las cremas acidas obtenidas por acidificacion y/o
fermentacion lactica, mediante el uso de bacterias lacticas y/o productoras de aromas. Las
cremas coaguladas y/o acidificadas pueden ser sometidas o no a tratamiento térmico
después de la fermentacion.

01.3.3 Cremas endulzadas y/o aromatizadas y/o con agregados

Son las cremas y las cremas coaguladas y/o acidificadas que han sido adicionadas de una
o mas de las siguientes sustancias: azucares, acompanados o no de glucidos (excepto
polisacaridos y polialcoholes), aromatizantes o sustancias alimenticias no lacteas.

PARTE I

Asignacion de aditivos alimentarios, funciones y limites maximos autorizados para
la categoria de alimentos 1. Productos Lacteos, subcategoria Leches Liquidas,
Bebidas Lacteas y Cremas de Leche

01. Productos Lacteos

01.1 Leches Liquidas

01.1.1 Leches Fluidas

ESTABILIZANTES

INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
331 (i) Citrato monosédico 0,10 para leche bovina y Solo para leches
331(iii) Citrato trisédico 0,40 para leche de las fluidas
332 (i) Citrato monopotasico demas especies, solos o ultrapasteurizadas,
332 (ii) Citrato tripotasico combinados, expresado esterilizadas y UAT

como acido citrico (UHT)
339 (i) Fosfato monosédico 0,15, solos o Solo para leches
339 (ii) Fosfato disédico combinados, expresado fluidas
339 (iii) Fosfato trisodico como P ultrapasteurizadas,
340 (i) Fosfato monopotésico esterilizadas y UAT
340 (ii) Fosfato dipotasico (UHT)
340 (iii) Fosfato tripotasico
341 (i) Fosfato monocalcico
341 (ii) Fosfato dicalcico
341 (iii) Fosfato tricalcico
342 (i) Fosfato monoamdnico
342 (ii) Fosfato diamonico
343 (i) Fosfato monomagnésico
343 (ii) Fosfato dimagnésico
343 {iii) Fosfato trimagnésico
450 (i) Difosfato disodico (pirofosfato
disoddico, pirofosfato acido de
sodio)




450 (ii)

Difosfato trisédico (pirofosfato
trisddico)

450 (iii) Difosfato tetrasodico
(pirofosfato tetrasddico)
450 (v) Difosfato tetrapotasico
(pirofosfato tetrapotasico)
450 (vi) Difosfato dicalcico
450 (vii) Difosfato diacido de calcio
450 (ix) | Difosfato diacido de magnesio
451 (i) Trifosfato pentasdodico
(tripolifosfato de sodio)
451(ii) Trifosfato pentapotasico
(tripolifosfato de potasio)
452(i) Polifosfato de sodio
(hexametafosfato de sodio)
452(ii) Polifosfato de potasio
452 (iii) Polifosfato de sodio y calcio
452 (iv) Polifosfato de calcio
452 (v) Polifosfato de amonio

01.1.2 Leches fluidas endulzadas y/o aromatizadas y/o con agregados

ANTIOXIDANTES

INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
300 Acido ascorbico L- (acido Quantum satis Excepto para las
ascorbico) leches endulzadas y/o
301 Ascorbato de sodio aromatizadas
304 Palmitato de ascorbilo 0,008
305 Estearato de ascorbilo (expresado como
estearato de ascorbilo)
307a D-alfa-Tocoferol 0,02 sobre el contenido
307b Mezcla concentrada de de materia grasa
tocoferoles
307c DL-alfa-Tocoferol
AROMATIZANTES

Todos los aromatizantes autorizados en el
MERCOSUR de acuerdo con lo
establecido en el RTM para aditivos
aromatizantes/saborizantes.

Quantum satis

Excepto restricciones de
sabor artificial a
chocolate y/o leche y/o
crema en leche
chocolatada, o sabor
artificial a café en leche
con café, que pudieran
existir exclusivamente en
los reglamentos técnicos
especificos.

COLORANTES

INS

Nombre del aditivo

Limite maximo (g/100g)

Nota

Excepto la leche

chocolatada

100 (i) Curcumina 0.015
101 (i) Riboflavina sintética 0,03, solos o combinados
101 (ii) Riboflavina 5' fosfato de sodio
101 (iii) | Riboflavina de Bacillus subitilis
120 Carmin de cochinilla (acido 0,015, expresado como

carminico)

acido carminico




140 Clorofilas Quantum satis
141 (i) Complejos cupricos de 0,005, solos o
clorofila (clorofila cuprica) combinados
141 (ii) Sales de sodio y potasio de
complejos cupricos de
clorofilina (Sales de sodio y
potasio de clorofilina cuprica)
150 a Caramelo | — caramelo puro Quantum satis
(Caramelo 1)
150 b Caramelo Il — caramelo al 0,20
sulfito (Caramelo I1)
150c Caramelo Il — caramelo al 0,20
amoniaco (Caramelo Ill)
150d Caramelo IV — caramelo al 0,20
sulfito aménico (caramelo V)
160a(ii) Beta-carotenos vegetales 0,002
160b(i) Extracto de annatto base 0,002, expresado como
bixina bixina
160Db(ii) Extracto de annatto base 0,001, expresado
norbixina como norbixina
162 Rojo de remolacha Quantum satis
163 (ii) Extracto de piel de uva 0,01, expresado como
antocianina
CONSERVANTES
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
234 Nisina 0,00125 Solo para leches fluidas
con agregados no
lacteos
EMULSIONANTES
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
322 (i) Lecitina Quantum satis
432 Polisorbato 20 0,30
433 Polisorbato 80
434 Polisorbato 40
435 Polisorbato 60
436 Polisorbato 65
471 Mono- y di-glicéridos de Quantum satis
acidos grasos
472a Esteres acéticos de mono y
diglicéridos de acidos grasos
472b Esteres lacticos de mono y
diglicéridos de acidos grasos
472c Esteres citricos de mono y
diglicéridos de acidos grasos
472e Esteres diacetiltartaricos de 0,50
mono y diglicéridos de acidos
grasos
473 Sucroésteres de acidos 0,50, solos o combinados
grasos (ésteres de acidos
grasos y sacarosa)
473 a Oligoésteres de sacarosa
tipos | y Il
474 Sucroglicéridos
475 Esteres de acidos grasos con 0,20




poliglicerol

476 Esteres de poliglicerol con 0,20

acido ricinoléico

interesterificado

(polirricinoleato de
poliglicerol)
477 Esteres de propilenglicol de 0,50
acidos grasos

491 Monoestearato de sorbitan 0,50, solos o combinados
492 Triestearato de sorbitan
493 Monolaurato de sorbitan
494 Monooleato de sorbitan
495 Monopalmitato de sorbitan

ESTABILIZANTES

INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
170(i) Carbonato de calcio 0,50
331(i) Citrato monosédico 0,10, solos o
331(iii) Citrato trisodico combinados, expresado
332()) Citrato monopotasico como acido citrico Soloe%adraZcégis 1;|(I)Jidas
332(i) Citrato tripotasico saborizadas/aror%atizad
339(i) Fosfato monosodico 0,15, solos o as y/o con agregados,
339(ii) Fosfato disodico combinados, expresado ultrapasteurizadas,
339(iii) Fosfato trisodico como P esterilizadas y UAT
340(i) Fosfato monopotasico (UHT)
340(ii) Fosfato dipotasico
340(iii) Fosfato tripotasico
341(i) Fosfato monocalcico
341(ii) Fosfato dicélcico
341(iii) Fosfato tricalcico
342(i) Fosfato monoamaonico
342(ii) Fosfato diaménico
343(i) Fosfato monomagnésico
343(ii) Fosfato dimagnésico
343(iii) Fosfato trimagnésico
450 (i) Difosfato disodico (pirofosfato
disddico, pirofosfato acido de
sodio)
450(ii) Difosfato trisddico (pirofosfato
trisddico)
450(iii) Difosfato tetrasédico
(pirofosfato tetrasddico)
450 (v) Difosfato tetrapotasico
(pirofosfato tetrapotasico)
450 (vi) Difosfato dicalcico
450 (vii) Difosfato diacido de calcio
450 (ix) | Difosfato diacido de magnesio
451(i) Trifosfato de pentasédico
(tripolifosfato de sodio)
451(ii) Trifosfato pentapotasico
(tripolifosfato de potasio)
452(i) Polifosfato de sodio
(hexametafosfato de sodio)
452(ii) Polifosfato de potasio

452(iii)

Polifosfato de sodio y calcio




452 iv) Polifosfato de calcio
452 (v) Polifosfato de amonio
ESPESANTES
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
400 Acido alginico 0,50, solos o combinados
401 Alginato de sodio
402 Alginato de potasio
403 Alginato de amonio
404 Alginato de calcio
406 Agar
407 Carragenina
407 a Algas marinas Euchema
procesadas
410 Goma de semillas de
algarrobo (goma de
algarrobo, goma garrofin)
412 Goma guar
413 Goma tragacanto
414 Goma arabiga (goma de
acacia)
415 Goma xantana
416 Goma karaya
417 Goma tara
418 Goma gellan
425 Goma konjac
427 Goma casia
440 Pectinas
460 (i) Celulosa microcristalina
460(ii) Celulosa en polvo
461 Metilcelulosa
463 Hidroxipropilcelulosa
464 Hidroxipropilmetilcelulosa
465 Metiletilcelulosa
466 Carboximetilcelulosa sédica
405 Alginato de propilenglicol 0,13
428 Gelatina 1,0
REGULADORES DE ACIDEZ
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
270 Acido lactico L-, D-y DL- Quantum satis
(acido lactico)
296 Acido malico DL- (acido
malico)
325 Lactato de sodio
326 Lactato de potasio
327 Lactato de calcio
330 Acido citrico
331(i) Citrato monosaddico
333(iii) Citrato tricalcico
338 Acido fosférico 0,15, expresado como P
500(i) Carbonato de sodio Quantum satis
500(ii) Bicarbonato de sodio
500(iii) Sesquicarbonato de sodio
501(i) Carbonato de potasio




501(ii) Bicarbonato de potasio
524 Hidréxido de sodio
525 Hidréxido de potasio
526 Hidréxido de Calcio
575 Glucono-delta-lactona

01.2 Bebidas Lacteas

ANTIESPUMANTES

INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
404 Alginato de calcio Quantum satis
471 Mono- y di-glicéridos de
acidos grasos
ANTIOXIDANTES
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
300 Acido ascorbico L- (acido Quantum satis
ascorbico)
301 Ascorbato de sodio
304 Palmitato de ascorbilo 0,008, expresado como
305 Estearato de ascorbilo estearato de ascorbilo
307a D-alfa-tocoferol 0,02 sobre el contenido
307b Mezcla concentrada de de materia grasa
tocoferoles
307c DL-alfa-Tocoferol
AROMATIZANTES
Todos los aromatizantes autorizados en el Quantum satis
MERCOSUL de acuerdo con lo establecido
en el RTM para aditivos aromatizantes/
saborizantes.
COLORANTES
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
100 (i) Curcumina 0,015 Excepto bebidas
101(i) Riboflavina sintética 0,03, solos o lacteas chocolatadas
101(ii) Riboflavina 5' fosfato de sodio combinados
101 (iii) Riboflavina de Bacillus subtilis
104 Amarillo de quinoleina 0,001
110 Amarillo ocaso 0,005
120 Carmin de cochinilla (acido 0,015, expresado como
carminico) acido carminico
122 Azorrubina (carmoisina) 0,005
124 Ponceau 4 R (rojo de 0,005
cochinilla A)
129 Rojo Allura AC (rojo 40) 0,005
132 Indigotina (carmin de indigo) 0,005
133 Azul brillante 0,005
140 Clorofilas Quantum satis
141 (i) Complejos cupricos de
clorofila (clorofila cuprica) 0,005, solos o
141(ii) Sales de sodio y potasio de combinados

complejos cupricos de
clorofilina (sales de sodio y




potasio de clorofilina cuprica)
143 Verde sdlido 0,010
150 a Caramelo | — caramelo puro Quantum satis
(caramelo 1)
150 b Caramelo Il — caramelo al 0,20
sulfito (caramelo II)
150c Caramelo Il — caramelo al 0,20
amoniaco (caramelo lll)
150d Caramelo IV — caramelo al 0,20
sulfito amodnico (caramelo V)
160 a(i) Beta-caroteno sintético 0,002
160 a(ii) Beta-carotenos vegetales 0,002
160 a(iii) | Beta-carotenos de Blakeslea 0,002
trispora
160b(i) Extracto de annatto base 0,002, expresado como
bixina bixina
160b(ii) Extracto de annatto base 0,001, expresado como
norbixina norbixina
160d(i) Licopeno sintético 0,003, solos o
160d(ii) Licopeno de tomate combinados
160d(iii) Licopeno de Blakeslea
trispora
160e Beta-apo-8'-carotenal 0,001
162 Rojo de remolacha Quantum satis
163(ii) Extracto de piel de uva 0,01, expresado
como antocianina
183 Azul de jagua genipina-glicina 0,03
(azul de jagua, azul jenipapo)
CONSERVANTES
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
200 Acido sérbico 0,03, solos o Solo para productos
202 Sorbato de potasio combinados, expresado | tratados térmicamente
203 Sorbato de calcio como &cido sérbico a temperaturas
menores a 100°C
234 Nisina 0,00125 Solo para bebidas
lacteas fluidas con
agregados no lacteos.
Excluyendo las
bebidas no tratadas
térmicamente después
de la fermentacion.
EMULSIONANTES
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
322 (i) Lecitina Quantum satis
432 Polisorbato 20 0,30, solos o combinados
433 Polisorbato 80
434 Polisorbato 40
435 Polisorbato 60
436 Polisorbato 65
471 Mono- y di-glicéridos de Quantum satis
acidos grasos
472 a Esteres acéticos de mono y
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diglicéridos de acidos grasos

472 b Esteres lacticos de mono y
diglicéridos de acidos grasos
472c Esteres citricos de mono y
diglicéridos de acidos grasos
472e Esteres diacetiltartaricos de 0,50
mono y diglicéridos de acidos
grasos
473 Sucroésteres de acidos 0,50,
grasos (ésteres de 4cidos solos o combinados
grasos y sacarosa)
473a Oligoésteres de sacarosa
tipos | y Il
474 Sucroglicéridos
475 Esteres de acidos grasos con 0,20
poliglicerol
476 Esteres de poliglicerol con 0,20
acido ricinolénico
interesterificado
(polirricinoleato de
poliglicerol)
477 Esteres de propilenglicol de 0,50
acidos grasos
481 (i) Estearoil lactilato de sodio 0,10,
482 (i) Estearoil lactilato de calcio solos o combinados
491 Monoestearato de sorbitan 0,50,
492 Triestearato de sorbitan solos o combinados
493 Monolaurato de sorbitan
494 Monooleato de sorbitan
495 Monopalmitato de sorbitan

ESTABILIZANTES

INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota

170 (i) Carbonato de calcio Quantum satis Solo para Bebidas
lacteas UAT (UHT),
ultrapasteurizadas y

esterilizadas

331 (i) Citrato monosaddico Quantum satis Solo para Bebidas

331(iii) Citrato trisédico lacteas UAT (UHT),

332(i) Citrato monopotasico ultrapasteurizadas y

332 (ii) Citrato tripotasico esterilizadas

339(i) Fosfato monosaddico Solo para Bebidas

339 (ii) Fosfato disédico 0,15, solos o lacteas UAT (UHT),

339(iii) Fosfato trisodico combinados, expresado ultrapasteurizadas y

340(i) Fosfato monopotasico como P esterilizadas

340 (ii) Fosfato dipotasico

340(iii) Fosfato tripotasico

341(i) Fosfato monocalcico

341 (ii) Fosfato dicalcico

341(iii) Fosfato tricalcico

342(i) Fosfato monoamonico

342 (ii) Fosfato diamodnico

343(i) Fosfato monomagnésico

343 (ii) Fosfato dimagnésico

343(iii) Fosfato trimagnésico
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450 (i) Difosfato disodico (pirofosfato
disddico, pirofosfato acido de
sodio)
450 (ii) Difosfato trisddico (pirofosfato
trisédico)
450(iii) Difosfato tetrasédico
(pirofosfato tetrasodico)
450 (v) Difosfato tetrapotasico
(pirofosfato tetrapotasico)
450 (vi) Difosfato dicalcico
450 (vii) Difosfato diacido de calcio
450 (ix) | Difosfato diacido de magnesio
451(i) Trifosfato pentasédico
(tripolifosfato de sodio)
451(ii) Trifosfato pentapotasico
(tripolifosfato de potasio)
452(i) Polifosfato de sodio
(hexametafosfato de sodio)
452 (ii) Polifosfato de potasio
452(iii) Polifosfato de sodio y calcio
452(iv) Polifosfato de calcio
452 (v) Polifosfato de amonio
470(ii) Sales de acido oleico con Quantum satis Solo para Bebidas
calcio, potasio y sodio lacteas UAT (UHT),
ultrapasteurizadas y
esterilizadas
ESPESANTES
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
400 Acido alginico 0,50,
401 Alginato de sodio solos o combinados
402 Alginato de potasio
403 Alginato de amonio
404 Alginato de calcio
406 Agar
407 Carragenina
407a Algas marinas Eucheuma
procesadas
410 Goma de semillas de
algarrobo (goma de
algarrobo, goma garrofin)
412 Goma guar
413 Goma tragacanto
414 Goma arabiga (goma de
acacia)
415 Goma xantana
416 Goma karaya
417 Goma tara
418 Goma gellan
425 Goma konjac
427 Goma casia
440 Pectinas
460 (i) Celulosa microcristalina
460(ii) Celulosa en polvo
461 Metilcelulosa
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463

Hidroxipropilcelulosa

464 Hidroxipropilmetilcelulosa
465 Metiletilcelulosa
466 Carboximetilcelulosa sddica
467 Etilhidroxietilcelulosa
468 Carboximetilcelulosa sddica
reticulada (croscarmelosa
sodica)
469 Carboximetilcelulosa sddica
hidrolizada enzimaticamente
405 Alginato de propilenglicol 0,13
428 Gelatina 1,0
470(iii) Estearato de magnesio Quantum satis
508 Cloruro de potasio Quantum satis
509 Cloruro de calcio Quantum satis
511 Cloruro de magnesio Quantum satis
1200 Polidextrosas Quantum satis

REGULADORES DE ACIDEZ

INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
270 Acido lactico L-, D-y DL- Quantum satis
(acido lactico)
296 Acido malico DL- (acido
malico)

325 Lactato de sodio

326 Lactato de potasio

327 Lactato de calcio

330 Acido citrico
331(i) Citrato monosddico
331(iii) Citrato trisédico
333(iii) Citrato tricalcico

334 Acido tartarico L(+) (4cido 0,20, solos o

tartérico) combinados, expresado
335(ii) Tartrato de sodio L(+) en 4cido tartarico
(tartrato de sodio)
337 Tartrato de potasio y sodio
L(+) (tartrato de potasio y
sodio)

338 Acido fosférico 0,15, expresado como P
500(i) Carbonato de sodio Quantum satis
500(ii) Bicarbonato de sodio
500(iii) Sesquicarbonato de sodio
501(i) Carbonato de potasio
501(ii) Bicarbonato de potasio

524 Hidroxido de sodio

525 Hidréxido de potasio

575 Glucono-delta-lactona

ESPUMANTE
290 Diéxido de Carbono Quantum satis

01.3 Cremas

0.1.3.1 Cremas sin agregados

EMULSIONANTES
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INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
322(i) Lecitina Quantum satis Solo para cremas de
432 Polisorbato 20 0,10 leche UAT  (UHT),
433 Polisorbato 80 crema de leche
434 Polisorbato 40 esterilizada,
435 Polisorbato 60 ultrapasteurizada y
436 Polisorbato 65 crema  de  leche
471 Mono- y di-glicéridos de Quantum satis pasteurizada de larga
acidos grasos duracion.
472a Esteres acéticos de mono y
diglicéridos de acidos grasos
472b Esteres lacticos de mono y
diglicéridos de acidos grasos
472c Esteres citricos de mono y
diglicéridos de acidos grasos
472e Esteres diacetiltartaricos de 0,50
mono y diglicéridos de acidos
grasos
473 Sucroésteres de acidos 0,50, solos o combinados
grasos (ésteres de 4cidos
grasos y sacarosa)
473a Oligoésteres de sacarosa
tipos 1y Il
474 Sucroglicéridos
475 Esteres de acidos grasos con 0,60
poliglicerol
491 Monoestearato de sorbitan 0,50
492 Triestearato de sorbitan
493 Monolaurato de sorbitan
494 Monooleato de sorbitan
495 Monopalmitato de sorbitan

ESTABILIZANTES

INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
170(i) Carbonato de calcio 0,50 Solo para cremas de
331(i) Citrato monosédico 0,50 solos o0 combinados, | leche  UAT  (UHT),
331(iii) Citrato trisédico expresado como acido | crema de leche
332(i) Citrato monopotasico citrico esterilizada,
332(ii) Citrato tripotasico ultrapasteurizada y
333(iii) Citrato tricalcico crema  de  leche
339(i) Fosfato monosddico 0,22, solos o pasteurizada de larga
combinados, duracion.
339(ii) Fosfato disddico expresado como P
339(iii) Fosfato trisédico
340(i) Fosfato monopotasico
340(ii) Fosfato dipotasico
340(iii) Fosfato tripotasico
341(i) Fosfato monocalcico
341(ii) Fosfato dicélcico
341(iii) Fosfato tricalcico
342(i) Fosfato monoamonico
342(ii) Fosfato diamonico
343(i) Fosfato monomagnésico
343(ii) Fosfato dimagnésico
343(iii) Fosfato trimagnésico
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450 (i) Difosfato disodico (pirofosfato
disddico, pirofosfato acido de
sodio)
450(ii) Difosfato trisddico (pirofosfato
trisédico)
450(iii) Difosfato tetrasédico
(pirofosfato tetrasodico)
450 (v) Difosfato tetrapotasico
(pirofosfato tetrapotasico)
450 (vi) Difosfato dicalcico
450 (vii) Difosfato diacido de calcio
450 (ix) | Difosfato diacido de magnesio
451(i) Trifosfato de pentasédico
(tripolifosfato de sodio)
451(ii) Trifosfato pentapotasico
(tripolifosfato de potasio)
452(i) Polifosfato de sodio
(hexametafosfato de sodio)
452(ii) Polifosfato de potasio
452(iii) Polifosfato de sodio y calcio
452(iv) Polifosfato de calcio
452 (v) Polifosfato de amonio
516 Sulfato de calcio Quantum satis
ESPESANTES
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
327 Lactato de calcio 0,50, Solo para cremas de
400 Acido alginico solos o combinados leche UAT (UHT),
401 Alginato de sodio crema de leche
402 Alginato de potasio esterilizada,
403 Alginato de amonio ultrapasteurizada y
404 Alginato de calcio crema  de  leche
405 Alginato de propilenglicol pasteurizada de larga
406 Agar duracién.
407 Carragenina
407a Algas marinas Eucheuma
procesadas
410 Goma de semillas de
algarrobo (goma de
algarrobo, goma garrofin)
412 Goma guar
413 Goma tragacanto
414 Goma arabiga (goma de
acacia)
415 Goma xantana
416 Goma karaya
417 Goma tara
418 Goma gellan
425 Goma konjac
427 Goma casia
440 Pectinas
460 (i) Celulosa microcristalina
460(ii) Celulosa en polvo
461 Metilcelulosa
463 Hidroxipropilcelulosa
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464 Hidroxipropilmetilcelulosa

465 Metiletilcelulosa

466 Carboximetilcelulosa sédica

508 Cloruro de potasio

509 Cloruro de calcio

428 Gelatina 1,0

ESPUMANTE

INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota

290 Dioxido de carbono Quantum satis Solo para cremas

941 Nitrégeno batidas y/o envasadas
bajo presion

942 Oxido nitroso Quantum satis Solo para cremas

batidas y/o envasados

bajo presion

01.3.2 Cremas coaguladas y/o acidificadas

EMULSIONANTES

INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
322(i) Lecitina Quantum satis Solo para crema de
432 Polisorbato 20 0,10 leche coagulada y/o
433 Polisorbato 80 acidificada UAT (UHT),
434 Polisorbato 40 crema  de leche
435 Polisorbato 60 coagulada ylo
436 Polisorbato 65 acidificada esterilizada,
471 Mono- y di-glicéridos de Quantum satis crema  de  leche
4cidos grasos coagulada ylo
472a Esteres acéticos de mono y acidificada
diglicéridos de acidos grasos ultrapasteurizada y
472b Esteres lacticos de mono y crema  de  leche
diglicéridos de acidos grasos coagulada y/o
472c Esteres citricos de mono y acidificada
diglicéridos de acidos grasos pasteurizada de larga
472e Esteres diacetiltartaricos de 0,50 duracion.
mono y diglicéridos de acidos
grasos
473 Sucroésteres de acidos 0,50, solos o combinados
grasos (Esteres de &cidos
grasos y sacarosa)
473a Oligoésteres de sacarosa
tipos 1 y Il
474 Sucroglicéridos
475 Esteres de acidos grasos con 0,60
poliglicerol
491 Monoestearato de sorbitan 0,50
492 Triestearato de sorbitan
493 Monolaurato de sorbitan
494 Monooleato de sorbitan
495 Monopalmitato de sorbitan

ESTABILIZANTES

INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
170(i) Carbonato de calcio 0,50 Solo para crema de
331(i) Citrato monosaddico 0,50, solos o leche coagulada y/o
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331(iii) Citrato Trisodico combinados, expresados | acidificada UAT (UHT),
332(i) Citrato monopotasico como acido citrico crema de leche
332(ii) Citrato tripotasico coagulada ylo
339(i) Fosfato monosddico 0,22, solos o acidificada esterilizada,
combinados, crema de leche
339(i) Fosfato disodico expresado como P coagulada ylo
339(iii) Fosfato trisddico acidificada
340(i) Fosfato monopotasico ultrapasteurizada y
340(ii) Fosfato dipotasico crema de leche
340(iii) Fosfato tripotasico coggglada ylo
341(i) Fosfato monocalcico amd;ﬂcha da de |
341(ii) Fosfato dicalcico gifai?;]za a de larga
341(iii) Fosfato tricalcico '
342(i) Fosfato monoamonico
342(ii) Fosfato diamdnico
343(i) Fosfato monomagnésico
343(ii) Fosfato dimagnésico
343(iii) Fosfato trimagnésico
450 (i) Difosfato disddico (pirofosfato
disodico, pirofosfato acido de
sodio)
450(ii) Difosfato trisédico (pirofosfato
trisddico)
450(iii) Difosfato tetrasodico
(pirofosfato tetrasddico)
450 (v) Difosfato tetrapotasico
(pirofosfato tetrapotasico)
450 (vi) Difosfato dicalcico
450 (vii) Difosfato diacido de calcio
450 (ix) | Difosfato diacido de magnesio
451(i) Trifosfato de pentasddico
(tripolifosfato de sodio)
451(ii) Trifosfato pentapotasico
(tripolifosfato de potasio)
452(i) Polifosfato de sodio
(hexametafosfato de sodio)
452(ii) Polifosfato de potasio
452(iii) Polifosfato de sodio y calcio
452(iv) Polifosfato de calcio
452 (v) Polifosfato de amonio
516 Sulfato de calcio Quantum satis
ESPESANTES
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
400 Acido alginico 0,50, solos o combinados | Solo para crema de
401 Alginato de sodio leche coagulada y/o
402 Alginato de potasio acidificada UAT (UHT),
403 Alginato de amonio crema de leche
404 Alginato de calcio coagulada ylo
405 A|ginato de propi|eng|ico| acidificada esterilizada,
406 Agar crema de leche
407 Carragenina coagulada ylo
407a Algas marinas Eucheuma acidificada
procesadas ultrapasteurizada y
410 Goma de semillas de crema  de  leche
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algarrobo (goma de
algarrobo, goma garrofin)

coagulada
acidificada

y/o

412 Goma guar pasteurizada de larga
413 Goma tragacanto duracion.
414 Goma arabiga (goma de
acacia)

415 Goma xantana
416 Goma karaya
417 Goma tara
418 Goma gellan
425 Goma konjac
427 Goma casia
428 Gelatina
440 Pectinas

460 (i) Celulosa microcristalina

460(ii) Celulosa en polvo
461 Metilcelulosa
463 Hidroxipropilcelulosa
464 Hidroxipropilmetilcelulosa
465 Metiletilcelulosa
466 Carboximetilcelulosa sédica
508 Cloruro de potasio
509 Cloruro de calcio

ESPUMANTE
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
290 Dioxido de carbono Quantum satis Solo para cremas
941 Nitrégeno batidas y/o envasadas
bajo presion

942 Oxido nitroso Quantum satis Solo para cremas

batidas y/o envasadas
bajo presion

REGULADORES DE ACIDEZ

INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
270 Acido lactico L-, D-y DL- Quantum satis
(acido lactico)
325 Lactato de sodio
326 Lactato de potasio
327 Lactato de calcio
330 Acido citrico
333(iii) Citrato tricalcico
500(i) Carbonato de sodio
500(ii) Bicarbonato de sodio
500(iii) Sesquicarbonato de sodio
501(i) Carbonato de potasio
501(ii) Bicarbonato de potasio

01.3.3 Cremas endulzadas y/o aromatizadas y/o con agregados

AROMATIZANTES

Todos los aromatizantes autorizados en el

MERCOSUR de acuerdo con lo
establecido en el RTM para aditivos
aromatizantes/ saborizantes.

Quantum satis

Excepto restricciones
de sabor artificial a
chocolate, que
pudieran existir
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exclusivamente en
reglamentos técnicos

especificos
COLORANTES
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
100 (i) Curcumina 0,015
101(i) Riboflavina sintética 0,03,

101(ii)

Riboflavina 5' fosfato de sodio

101(iii)

Riboflavina de Bacillus subtilis

solos o combinados

104 Amarillo de quinoleina 0,001
110 Amarillo ocaso 0,005
120 Carmin de cochinilla (acido 0,015, expresado como
carminico) acido carminico
122 Azorrubina (carmoisina) 0,005
124 Ponceau 4R (rojo de 0,005
cochinilla A)
129 Rojo allura AC (rojo 40) 0,005
132 Indigotina (carmin de indigo) 0,005
133 Azul brillante 0,005
140 Clorofilas Quantum satis
141(i) Complejos cupricos de
clorofila (clorofila cuprica) 0,005, solos o
141 (ii) Sales de sodio y potasio de combinados
complejos cupricos de
clorofilina (sales de sodio y
potasio de clorofilina cuprica)
143 Verde solido 0,010
150a Caramelo | — caramelo puro Quantum satis
(caramelo 1)
150b Caramelo Il — caramelo al 0,20
sulfito (caramelo 1)
150c Caramelo Il — caramelo al 0,20
amoniaco (caramelo lll)
150d Caramelo IV — caramelo al 0,20
sulfito amonico (caramelo 1V)
160a(i) Beta-caroteno sintético 0,002
160a(ii) Beta-carotenos vegetales 0,002
160a(iii) Beta-carotenos de Blakeslea 0,002
trispora
160b(i) Extracto de annatto base 0,002, expresados como
bixina bixina
160b(ii) Extracto de annatto base 0,001, expresados como
norbixina norbixina
160d(i) Licopeno sintético 0,003
160d(ii) Licopeno de tomate solos o combinados
160d(iii) Licopeno de Blakeslea
trispora
160e Beta-apo-8'-carotenal 0,001
162 Rojo de remolacha Quantum satis
163(ii) Extracto de piel de uva 0,010, expresado como
antocianina
183 Azul de jagua genipina-glicina 0,03

(azul de jagua, azul jenipapo)

Excepto para crema

chocolatada cuando
estuviera establecido
en un reglamento

técnico especifico
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928

Peréxido de benzoilo

0,20

Solo para cremas en
las que es necesario
blanquear la fase grasa

CONSERVANTES

INS

Nombre del aditivo

Limite maximo (g/100g)

Nota

234 Nisina 0,00125 Solo para cremas con
agregados no lacteos
EMULSIONANTES
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
322(i) Lecitina Quantum satis Solo para cremas de
432 Polisorbato 20 0,10, leche UAT  (UHT),
433 Polisorbato 80 solos o combinados crema de leche
434 Polisorbato 40 esterilizada,
435 Polisorbato 60 ultrapasteurizada y
436 Polisorbato 65 crema  de  leche
471 Mono- y di-glicéridos de Quantum satis pasteurizada de larga
acidos grasos duracién.
472 a Esteres acéticos de mono y
diglicéridos de acidos grasos
472 b Esteres lacticos de mono y
diglicéridos de acidos grasos
472c Esteres citricos de mono y
diglicéridos de acidos grasos
472e Esteres diacetiltartaricos de 0,50
mono y diglicéridos de acidos
grasos
473 Sucroésteres de acidos 0,50,
grasos (ésteres de 4cidos solos o combinados
grasos y sacarosa)
473a Oligoésteres de sacarosa
tipos 1y Il
474 Sucroglicéridos
475 Esteres de acidos grasos con 0,60
poliglicerol
491 Monoestearato de sorbitan 0,50,
492 Triestearato de sorbitan solos o combinados
493 Monolaurato de sorbitan
494 Monooleato de sorbitan
495 Monopalmitato de sorbitan

ESTABILIZANTES

INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota

170(i) Carbonato de calcio 0,50

331(i) Citrato monosddico 0,50 Solo para cremas de

331(iii) Citrato trisédico solos o combinados, leche UAT  (UHT),

332(i) Citrato monopotasico expresado como acido | crema de leche

332(ii) Citrato tripotasico citrico esterilizada,

ultrapasteurizada y

0,22 crema de leche

339(i) Fosfato monosadico solos o combinados, pasteurizada de larga

339(ii) Fosfato disodico expresado como P duracion.

339(iii) Fosfato trisddico

340(i) Fosfato monopotasico
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340(ii) Fosfato dipotasico
340(iii) Fosfato tripotasico
341(i) Fosfato monocalcico
341(ii) Fosfato dicélcico
341(iii) Fosfato tricalcico
342(i) Fosfato monoamonico
342(ii) Fosfato diamdnico
343(i) Fosfato monomagnésico
343(ii) Fosfato dimagnésico
343(iii) Fosfato trimagnésico
450 (i) Difosfato disddico (pirofosfato
disodico, pirofosfato acido de
sodio)
450(ii) Difosfato trisédico (pirofosfato
trisddico)
450(iii) Difosfato tetrasodico
(pirofosfato tetrasédico)
450 (v) Difosfato tetrapotasico
(pirofosfato tetrapotasico)
450 (vi) Difosfato dicalcico
450 (vii) Difosfato diacido de calcio
450 (ix) | Difosfato diacido de magnesio
451(i) Trifosfato de pentasddico
(tripolifosfato de sodio)
451(ii) Trifosfato pentapotasico
(tripolifosfato de potasio)
452(i) Polifosfato de sodio
(hexametafosfato de sodio)
452(ii) Polifosfato de potasio
452(iii) Polifosfato de sodio y calcio
452(iv) Polifosfato de calcio
452 (v) Polifosfato de amonio
516 Sulfato de calcio Quantum Satis
ESPESANTES
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
400 Acido alginico 0,50 Solo para cremas de
401 Alginato de sodio solos o combinados Icergrfa UAd-g (llJell-rr}Ze'
402 Alginato de potasio esterilizada,
403 Alginato de amonio ultrapasteurizada y
404 Alginato de calcio crema de leche
405 Alginato de propilengliCO| pasteurizada de |arga
406 Agar duracién.
407 Carragenina
407a Algas marinas Eucheuma
procesadas
410 Goma de semillas de
algarrobo (goma de
algarrobo, goma garrofin)
412 Goma guar
413 Goma tragacanto
414 Goma arabiga (goma de
acacia)
415 Goma xantana
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416

Goma karaya

417 Goma tara
418 Goma gellan
425 Goma konjac
427 Goma casia
428 Gelatina
440 Pectinas

460 (i) Celulosa microcristalina

460(ii) Celulosa en polvo
461 Metilcelulosa
463 Hidroxipropilcelulosa
464 Hidroxipropilmetilcelulosa
465 Metiletilcelulosa
466 Carboximetilcelulosa sédica
508 Cloruro de potasio
509 Cloruro de calcio

ESPUMANTE
INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
290 Dioxido de carbono Quantum satis Solo para cremas
941 Nitrogeno batidas y/o envasadas
bajo presion

942 Oxido nitroso Quantum satis Solo para cremas

batidas y/o envasadas
bajo presion

REGULADORES DE ACIDEZ

expresado como P

INS Nombre del aditivo Limite maximo (g/100g) Nota
270 Acido lactico L-, D-y DL- Quantum satis
(&cido lactico)
325 Lactato de sodio
326 Lactato de potasio
327 Lactato de calcio
330 Acido citrico
333(iii) Citrato tricalcico
500(i) Carbonato de sodio
500(ii) Bicarbonato de sodio
500(iii) Sesquicarbonato de sodio
501(i) Carbonato de potasio
501(ii) Bicarbonato de potasio
338 Acido fosférico 0,22,

PARTE Il

Coadyuvantes de tecnologia autorizados y sus condiciones de uso para la categoria
de alimentos 1. Productos lacteos, subcategoria Leches liquidas, Bebidas lacteas y

cremas

01.1 Leches |

iquidas

01.1.1 Leches fluidas
01.1.2 Leches fluidas endulzadas y/o aromatizadas y/o con agregados

INS

Nombre del coadyuvante

Condicion/Restriccion de uso
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Gases inertes

Como gas de envasado

290 Dioxido de carbono Como gas de envasado
941 Nitrégeno Como gas de envasado
Lactasas )

01.2 Bebidas lacteas

INS

Nombre del coadyuvante

Condicion/Restriccion de uso

Gases inertes

Como gas de envasado

290

Diéxido de carbono

Como gas de envasado

941

Nitrégeno

Como gas de envasado

Fosfolipasas A1

")

Fosfolipasas C

)

Fosfolipasas A2

")

Fosfolipasas B

(*)

Lactasas

)

Lipasas

")

Proteasas

")

Transglutaminasa

(*) (*)

01.3 Cremas

01.3.1 Cremas coaguladas y/o acidificadas
01.3.2 Cremas endulzadas y/o aromatizadas y/o con agregados

INS Nombre del coadyuvante Condicion/Restriccion de uso
-- Gases inertes Como gas de envasado
290 Dioxido de carbono Como gas de envasado
941 Nitrégeno Como gas de envasado
942 Oxido nitroso Como gas de envasado

Fosfolipasas A1

")

Fosfolipasas C

)

Fosfolipasas A2

")

Fosfolipasas B

(*)

Lactasas

)

Lipasas

")

Proteasas

)

Quimosinas

)

(*) Los aprobados por la Autoridad Sanitaria Nacional competente conforme a los procedimientos de cada
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Estado Parte.
(**) El fabricante del producto debe asegurar la inactividad de la enzima en el producto final.
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