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Consulta Publica n® 88, de 05 de outubro de 2015
D.O.U de 6/10/2015

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso das atribuicdes que Ihe
conferem os incisos Il e IV, do art. 15 da Lei n°® 9.782, de 26 de janeiro de 1999, bem como o disposto no
inciso Il e nos 88 1°, 3° e 4° do art. 58 do Regimento Interno aprovado nos termos do Anexo | da Resolucéo
da Diretoria Colegiada-RDC n° 29 da Anvisa, de 21 de julho de 2015, publicada no DOU de 23 de julho de
2015, tendo em vista o disposto nos incisos Ill, do art. 2°, lll e IV, do art. 7° da Lei n°® 9.782, de 1999, o art.
35 do Decreto n° 3.029, de 16 de abril de 1999, o Programa de Melhoria do Processo de Regulamentagéo
da Agéncia, instituido por meio da Portaria n® 422, de 16 de abril de 2008, resolve submeter & consulta
publica, para comentarios e sugestfes do publico em geral, proposta de ato normativo em Anexo, conforme
deliberado em reunido realizada em 17 de setembro de 2015, e eu, Diretor-Presidente, determino a sua
publicacéo.

Art. 1° Fica estabelecido o prazo de 60 (sessenta) dias para envio de comentarios e sugestfes ao
texto da proposta de Regulamento Técnico de aditivos alimentares e de coadjuvantes de tecnologia
autorizados para uso em vinhos, conforme Anexo.

Paragrafo Unico. O prazo de que trata este artigo terd inicio 7 (sete) dias apds a data de publicacéo
desta Consulta Publica no Diéario Oficial da Uni&o.

Art. 2° A proposta de ato normativo estard disponivel na integra no portal da Anvisa na internet e as
sugestbes deverdo ser enviadas eletronicamente por meio do preenchimento de formulério especifico,
disponivel no endereco: http:/formsus.datasus.gov.br/site/formulario.php?id _aplicacao=22722.

81° As contribuicdes recebidas sdo consideradas publicas e estardo disponiveis a qualquer
interessado por meio de ferramentas contidas no formulario eletrénico, no menu “resultado”, inclusive
durante o processo de consulta.

§2° Ao término do preenchimento do formulério eletrénico ser& disponibilizado ao interessado niumero
de protocolo do registro de sua participacdo, sendo dispensado o envio postal ou protocolo presencial de
documentos em meio fisico junto & Agéncia.

83° Em caso de limitagdo de acesso do cidaddo a recursos informatizados sera permitido o envio e
recebimento de sugestdes por escrito, em meio fisico, durante o prazo de consulta, para o seguinte
endereco: Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Geréncia-Geral de Alimentos, SIA trecho 5, Area
Especial 57, Brasilia-DF, CEP 71.205-050.

84° Excepcionalmente, contribuiges internacionais poderdo ser encaminhadas em meio fisico, para o
seguinte endereco: Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Assessoria de Assuntos Internacionais
(AINTE), SIA trecho 5, Area Especial 57, Brasilia-DF, CEP 71.205-050.

Art. 3° Findo o prazo estipulado no art. 1°, a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria promovera a
analise das contribuic6es e, ao final, publicara o resultado da consulta publica no portal da Agéncia.

Paragrafo Unico. A Agéncia podera, conforme necessidade e razdes de conveniéncia e oportunidade,
articular-se com 6rgédos e entidades envolvidos com o assunto, bem como aqueles que tenham manifestado
interesse na matéria, para subsidiar posteriores discussdes técnicas e a deliberagdo final da Diretoria
Colegiada.

JARBAS BARBOSA DA SILVA JR.
Diretor-Presidente


http://formsus.datasus.gov.br/site/formulario.php?id_aplicacao=22722

ANEXO

PROPOSTA EM CONSULTA PUBLICA

Processo n°: 25351.385029/2012-98

Assunto: Proposta de Regulamento Técnico de aditivos alimentares e de coadjuvantes de tecnologia
autorizados para uso em vinhos.

Agenda Regulatéria 2015-2016: Subtema n® 1.1

Regime de Tramitacdo: Comum

Area responsavel: Geréncia-Geral de Alimentos — GGALI/SUALI

Relator: Ivo Bucaresky

Resolucéo da Diretoria Colegiada — RDC N° de de de 20__.

Dispde sobre o regulamento técnico de aditivos alimentares e
de coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em vinhos.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso das atribuicdes que lhe conferem
os incisos Il e IV, do art. 15 da Lei n® 9.782, de 26 de janeiro de 1999, inciso V e 8§ 1° e 3° do art. 5° do
Regimento Interno aprovado nos termos do Anexo | da Portaria n® 650 da ANVISA, de 29 de maio de 2014,
publicada no DOU de 02 de junho de 2014, tendo em vista o disposto nos incisos lll, do art. 2°, lll e IV, do
art. 7° da Lei n® 9.782, de 1999, e o Programa de Melhoria do Processo de Regulamentagcédo da Agéncia,
instituido por meio da Portaria n°® 422, de 16 de abril de 2008, em reunido realizada em de

de 2015, adota a seguinte Resolu¢do de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente,
determino a sua publicacgéo:

Art. 1° Fica aprovado, nos termos desta Resolugdo, o regulamento técnico sobre aditivos alimentares e
coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em vinhos.

Paragrafo Unico. Para fins desta Resolugdo, adotam-se as definicbes e as classificagbes de vinhos
constantes na Lei n. 7.678, de 8 de novembro de 1988, no Decreto n. 8.198, de 20 de fevereiro de 2014 e
nos regulamentos e atos administrativos complementares vigentes estabelecidos pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA.

Art. 2° Os aditivos alimentares autorizados para uso em vinhos, suas respectivas fung@es, limites maximos e
condi¢des de uso sdo aqueles listados no Anexo | desta Resolucao.

Art. 3° Os coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em vinhos, suas respectivas funcdes, limites
maximos e condi¢des de uso sdo aqueles listados no Anexo Il desta Resolucéo.

Art. 4° A solicitacdo de inclusdo ou de alteracéo de aditivos alimentares ou de coadjuvantes de tecnologia
nas listas anexas autorizadas por esta Resolugao deve ser realizada por meio de peticédo especifica.

§ 1° A peticéo deve incluir relatério técnico-cientifico contendo a documentacéo e as informag6es listadas no
Anexo |l da presente Resolucdo, de forma a comprovar o atendimento aos principios de uso de aditivos
alimentares e de coadjuvantes de tecnologia expressos no Decreto-Lei n°® 986, de 21 de outubro de 1969 e
na Portaria n°® 540, de 27 de outubro de 1997.

§ 2° Podem ser solicitados pela ANVISA dados adicionais para fins de comprovacdo de atendimento aos
principios de uso de aditivos alimentares e de coadjuvantes de tecnologia expressos no Decreto-Lei n® 986,
de 21 de outubro de 1969 e na Portaria n°® 540, de 27 de outubro de 1997.

Art. 5° Quando utilizados dois ou mais aditivos alimentares com limite maximo numérico que exercam a
mesma funcao tecnoldgica, a soma das quantidades desses aditivos no produto pronto para o consumo ndo
pode ser superior ao maior limite méximo estabelecido para o aditivo permitido em maior quantidade.



§ 1° Se um aditivo for autorizado com limite m&ximo numérico para um mesmo produto em duas ou mais
funcBes, a quantidade maxima do aditivo a ser utilizada no produto ndo pode ser superior ao maior limite
maximo estabelecido para este aditivo dentre as fun¢des para as quais é autorizado.

§ 2° A quantidade de cada aditivo ndo pode ser superior ao seu limite méximo individual.

Art. 6° Os coadjuvantes de tecnologias para uso em vinho devem atender as especificacdes mais atuais do
Codex Enoldgico Internacional, da Organizacéo Internacional da Vinha e do Vinho (OIV).

Paragrafo unico. Caso o coadjuvante de tecnologia ndo possua especificagcdo no Codex Enoldgico
Internacional, devem ser adotadas as especificacfes estabelecidas pelo Joint FAO/WHO Expert Committee
on Food Additives- JECFA (Comité da FAO/OMS de Especialistas em Aditivos Alimentares) ou pelo Food
Chemicals Codex — FCC.

Art. 7° E permitido o uso de enzimas e de preparacgdes enzimaticas em vinhos, desde que atendam a
Resolucao da Diretoria Colegiada — RDC n° 54, de 07 de outubro de 2014 e a Resolucdo da Diretoria
Colegiada — RDC n° 53, de 07 de outubro de 2014.

Paragrafo Unico. A utilizacdo da enzima e da preparacdo enzimatica que trata o caput deve ser realizada de
acordo com o Cddigo Internacional de Praticas Enoldgicas da Organizagdo Internacional da Vinha e do
Vinho (OIV), respeitando-se o0 disposto nos regulamentos e atos administrativos complementares vigentes
estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA.

Art. 8° As empresas terdo o prazo de 12 (doze) meses contados a partir da data de publicacdo desta
Resolucao para promover as adequacdes necesséarias ao seu cumprimento.

Paragrafo Unico. Os produtos fabricados até o final do prazo de adequacgéo a que se refere o caput podem
ser comercializados até o fim de seu prazo de validade.

Art. 9° O descumprimento das disposi¢des contidas nesta Resolucdo constitui infracdo sanitaria nos termos
da Lei n. 6.437, de 20 de agosto de 1977, sem prejuizo das responsabilidades civil, administrativa e penal
cabiveis.

Art. 10. Ficam revogados as provis@es de aditivos alimentares e de coadjuvantes de tecnologia especificas
para vinhos constantes na:

| - Resolugdo CNS/MS n. 04, de 24 de novembro de 1988; e
Il - Resolucdo RDC n. 286, de 28 de setembro de 2005.

Art. 11. O art. 1° da Resolugdo RDC n. 286, de 28 de setembro de 2005 passa a vigorar acrescido do
seguinte paragrafo:

“Paragrafo unico. As previsGes referentes a "bebidas alcodlicas em geral" constantes no Anexo desta
Resolugao nao se aplicam a vinhos”.

Art. 12. O caput do art. 1° da Resolucdo n. RDC n. 40, de 13 de setembro de 2011 passa a vigorar com a
seguinte redacéo:

“Art. 1° Fica aprovado o uso de &cido tanico e de taninos como coadjuvantes de tecnologia na fungéo de
agentes de clarificacaoffiltragcdo para fabricacdo de acucar e bebidas alcodlicas em geral comercializadas no
pais, com limite de uso quantum satis (quantidade suficiente para obter o efeito tecnoldgico desejado, desde
gue ndo altere a identidade e genuinidade do alimento).

Paragrafo unico. O disposto no caput ndo se aplica aos vinhos, o qual deve atender ao regulamento técnico
de aditivos alimentares e de coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em vinhos.”

Art. 13. Esta Resolucédo entra em vigor na data de sua publicacéo.

JARBAS BARBOSA DA SILVA JUNIOR



ANEXO |

ADITIVOS ALIMENTARES AUTORIZADOS PARA USO EM VINHOS, SUAS RESPECTIVAS FUNCOES,

LIMITES MAXIMOS E CONDICOES DE USO

Limite Maximo

Funcéo INS Aditivo (9/100ml) Nota
170(i) | Carbonato de calcio guantum satis le?2
270 | Acido lactico (L-, D- e DL-) 0,40 le?2
296 | Acido malico (DL-) 0,40 le?2
330 | Acido citrico 0,40 le?2
ACIDULANTE/ 334 | Acido tartarico (L(+)-)
REGULADOR DE : Tartarato monopotassico, tartarato acido de
ACIDEZ 336() | otassio i 0,40 1,2,3e4
336(ii)) | Tartarato dipotassico, tartarato de potassio
353 | Acido metatartarico 0,01 -
501 ii) Bicgrbqnatp de potéssio, carbonato égidq de quantum satis 5
potéssio, hidrogeno carbonato de potéssio
220 Di6xido de enxofre, anidrido sulfuroso
224 Metabissulfito de potassio 0,025 4e5
ANTIOXIDANTE 228 Bissulfito de potéssio
300 | Acido ascérbico (L-) 0,03 6
200 | Acido sorbico 0.02 4e7
CONSERVADOR 202 Sorbato de potassio ' 4,7e8
242 Dimetil dicarbonato, dicarbonato dimetilico 0,02 9
414 Goma arabica, goma acacia 0,03 -
ESTABILIZANTE 466 Carboximetilcelulose sddica 0,01 10

Notas:

(1) Aditivos com funcéo de acidificacdo e de desacidificacéo ndo podem ser utilizados conjuntamente.
(2) Somente no mosto.
(3) Como acido tartarico.
(4) Sozinhos ou em combinacéo.
(5) Como SO2 residual.
(6) Como acido ascorbico total.
(7) Como &cido sorbico.
(8) Somente para adicdo no mosto e/ou uva esmagada. Ndo pode ser adicionado ao vinho.
(9) Quantidade adicionada. Residuo ndo detectavel no produto pronto para o consumo.
(10) Somente para vinhos brancos e espumantes.

ANEXO 1l

COADJUVANTES DE TECNOLOGIA AUTORIZADOS PARA USO EM VINHOS, SUAS RESPECTIVAS
FUNCOES, LIMITES MAXIMOS E CONDICOES DE USO

Funcéo Nome Uso autorizado Nota
Albumina de ovo no vinho -
Alginatos no vinho 1
Nno mosto -
AGENTE DE Bentonita no vinho -
FILTRACAO / na segunda fermentagéo
CLARIFICACAO do vinho espumante ]
~ . no mosto 2
Carvao ativado -
no vinho 2
Caolin no vinho -




Caseina

no mosto

Caseinato de potéssio

no mosto e no vinho

Celulose

no mosto e no vinho

Citrato de cobre no vinho 3
Cloreto de prata no vinho 4
Diéxidode silicio NO MOsto 5
no vinho -
Extrato protéico de no mosto 6
levedura no vinho 7
Ferrocianeto de potassio no mosto =
no vinho -
Fitato de célcio no mosto -
no vinho -
Gelatina no mosto -
Ictiocola no vinho -
Leite desnatado no vinho -
Proteina de origem vegetal > mosto =
no vinho -
Perlita no ”.‘05‘0 =
no vinho -
Quitina-glucana no mosto 8
9 no vinho 8e9
Quitosana no mosto 8
no vinho 8e9
No Mosto -
. no vinho -
Taninos p
na segunda fermentagéo i
do vinho espumante
Terra diatoméacea No mosto -
no vinho -
Sulfato de cobre no vinho 10
pentahidratado
Tartarato de célcio no vinho 11
Tartarato monopotassico, .
L L no vinho -
tartarato acido de potassio
Tartarato dipotassico, .
P no vinho -
tartarato de potassio
AGENTE DE CONTROLE
DE Quitosana no vinho 12
MICROORGANISMOS
Bactérias lacticas no vinho -
FERMENTO BIOLOGICO | Saccharomyces spp Nno mosto -
Schizosaccharomyces spp | no mosto -
DETERGENTE Mono e diglicerideos do | ) 1 oetg .
acido oleico
Acidos graxos de cadeia =
| Durante a fermentagéo -
onga
Celulose microcristalina Durante a fermentagéo -
Extrato proteico de Durante a fermentacéo 13
leveduras
NUTRIENTE PARA Sais dg amo;uo, nitrogenio Durante a f - 14
LEVEDURAS aminado e nitrogénio urante a fermentacao
peptidico
Antes ou durante a
fermentacéo
Tiamina Durante segunda 15
fermentacéo para vinho
espumante
Argbnio -

GAS PROPELENTE/GAS
PARA EMBALAGENS

Gas carbonico

Nitrogénio

Durante a producgéo e
embalagem do produto




Notas:

(1) Na segunda fermentacédo do vinho espumante s6 é permitido o uso de alginato de potassio.

(2) Somente para vinho tinto e vinho rosé. A quantidade maxima de carbono seco usada deve ser menor
gue 100g/hl de vinho.

(3) Adicdo maxima permitida de 1 g/hl.

(4) Adicdo maxima permitida de 1 g/hl. O limite maximo de residuo ndo pode ser superior a 0,1 mg/L,
expresso em prata.

(5) Utilizacdo no mosto, somente quando associado a gelatina.

(6) Adicdo maxima permitida de 30 g/hl.

(7) Adicdo maxima permitida de 60 g/hl para vinho tinto e 30 g/hl para vinho branco e rosé.

(8) Adicdo maxima permitida de 100 g/hl.

(9) Adicdo maxima permitida de 100 g/hl para reducdo do nivel de metais pesados, principalmente ferro,
chumbo, cadmio, niquel, cobre e prevenir turvacdo por ferro e cobre. Adicdo maxima permitida de 500g/hl
para reducéo de possiveis contaminantes, especialmente ocratoxina A.

(10) Adicdo maxima permitida de 1 g/hl.

(11) Adigdo méxima permitida de 200mg/l expresso como dimetildicarbonato.

(12) Adigdo méxima permitida de 10g/hl .

(13) Adicdo maxima permitida de 40 g/hl.

(14) Na segunda fermentac&@o para vinho espumante € permitido o uso de sulfato de aménio e fosfato de
diambnio até 0.3 g/L (expressa como seu sal).

(15) Adigdo méxima permitida de 0,6 mg

ANEXO 1l

INFORMAQ()ES~E DOCUMENTOS QUE DEVEM CONSTAR NO RELATORIO TECNICO-CIENTIFICO DE
SOLICITACAO DE INCLUSAO, EXCLUSAO OU ALTERACAO DE ADITIVOS ALIMENTARES OU
COADJUVANTES DE TECNOLOGIA

1. DADOS ADMINISTRATIVOS

1.1. Razéo social e endereco completo da empresa responsavel.

1.2. Alvard ou licenga sanitaria vélida.

1.3. Identificacdo do responsavel técnico e/ou responsavel legal;

1.4. Detalhamento do assunto da peti¢do (inclusdo/exclusédo de enzima, alteracdo de método ou fonte etc.).

1.5. Guia de Recolhimento da Unido devidamente paga.

2. DADOS DA SUBSTANCIA

2.1. Especificacdes e monografias completas estabelecidas mais recentemente pelo JECFA e pelo FCC.
Identificar a edico utilizada como referéncia.

2.2. No caso de coadjuvantes de tecnologia, especificacbes e monografias estabelecidas mais
recentemente pela OIV. Identificar a edic&o utilizada como referéncia.

2.3. Método de analise da substancia no vinho: identificar e descrever o método de andlise do aditivo
alimentar ou do coadjuvante de tecnologia para vinhos.

2.4. Laudo de analise para coadjuvantes de tecnologia:

2.4.1. Apresentar laudo de analise que comprove a auséncia ou presenca do coadjuvante de tecnologia
ou de seus derivados no vinho em quantidades iguais ou menores que “tragos” (niveis abaixo do limite
de quantificacdo do método).



2.4.2. Caso a empresa ndo possua o laudo de analise laboratorial, encaminhar literatura técnica
cientifica que comprove a auséncia ou presenca do coadjuvante de tecnologia ou de seus derivados no
vinho em quantidades iguais ou menores que “tragos” (niveis abaixo do limite de quantificacdo do
método).

3. USO PROPOSTO E FINALIDADE TECNOLOGICA

3.1. Tipo de vinho em que a substancia sera utilizada: listar o tipo de vinho em que se pretende utilizar a
substancia.

3.2. Limite maximo de uso: identificar o limite maximo de uso (em g/100g ou g/100mL) do aditivo alimentar
ou coadjuvante de tecnologia.

3.3. Classe funcional: identificar a classe funcional em que o aditivo alimentar ou coadjuvante de tecnologia
sera utilizado, conforme classificagdo constante na Portaria n. 540/1997.

3.4. Justificativa tecnoldgica: identificar e descrever a justificativa tecnoldgica de uso, abrangendo:
a) caracteristicas do vinho ou do processo que justifiquem o uso da substancia;
b) descricdo da forma de atuacgéo e interagdo da substancia com o vinho e seus constituintes; e

c) demonstracdo das vantagens em relagdo a outras substancias j4 aprovadas na mesma classe
funcional ou métodos atualmente empregados.

3.5. Fluxograma de producdo do vinho: enviar fluxograma de producdo que identifigue a etapa de
incorporagdo da substancia. No caso de coadjuvante de tecnologia, identificar e descrever os métodos
utilizados para sua eliminag&o ou inativacdo no alimento, quando aplicavel.

5. DADOS PARA AVALIACAO DE SEGURANGCA DA SUBSTANCIA

5.1. Para as substancias que ja foram avaliadas pelo JECFA: apresentar os resultados completos da ultima
avaliagdo realizada, incluindo as especificagcbes e a monografia toxicolégica avaliada. Caso seja
considerado necessario, poderdo ser solicitados os estudos toxicolégicos completos que subsidiaram a
avaliagdo por esse 6rgéo e outros dados complementares.

5.2. Para substancias que nao foram avaliadas pelo JECFA:

5.2.1. Informacdes e referéncias sobre a absorcéo, distribuicdo, metabolismo e excre¢cdo da substancia
(ADME) que abranjam os seguintes aspectos:

a) absorcéo, distribuicdo e excrecdo da substancia no organismo humano;
b) metabolismo e biotransformacéo da substancia no organismo humano; e

c) efeitos da substancia sobre enzimas e outros pardmetros biolégicos no organismo humano, incluindo
na flora intestinal (quando pertinente).

5.2.2. Estudos toxicolégicos listados a seguir realizados de acordo as Boas Praticas Laboratoriais e com
0s parametros estabelecidos pela Organizacdo para a Coopera¢do e Desenvolvimento Econémico
(OECD- Guidelines for the Testing of Chemicals):

a) toxicidade aguda,;

b) toxicidade a curto prazo;

¢) toxicidade crénica/carcinogénese;

d) genotoxicidade;

e) toxicidade reprodutiva; e

f) toxicidade no desenvolvimento de animais.

5.3. Avaliagdo de exposicdo alimentar & substancia: determinar a avaliagdo da exposicdo alimentar a
substancia considerando 0s usos propostos e as autorizac@es de uso ja existentes na legislacdo sanitaria
brasileira para outros alimentos e bebidas. Justificar a escolha do método utilizado.

5.4. Caracterizacdo do risco: percentual da ingestdo diaria aceitavel — IDA ou outro valor de seguranca
estabelecido quando comparada a exposicao alimentar a substancia.



Observacédo: No caso de coadjuvantes de tecnologia, a apresentacdo de avaliacdo pelo JECFA, de estudos
toxicolégicos e de ADME, de avaliacdo de exposicdo e de caracterizacdo do risco pode ser dispensada
mediante justificativa, a qual sera analisada caso a caso pela ANVISA.

5.5. Revisédo de literatura: encaminhar revisdo recente da literatura cientifica relacionados a substancia
pleiteada, de forma a possibilitar a analise da existéncia de outros aspectos relacionados a seguranca de
uso que devam ser considerados na avaliacdo de seguranca. A revisdo deve contemplar pelo menos as
principais bases de dados da &rea da saude, incluindo BIREME, LILACS, PubMed, MEDLINE, Biblioteca
COCHRANE e SciELO. Os estudos identificados devem ser encaminhados na integra.

6. ATENDIMENTO AOS DEMAIS PRINCIPIOS DE USO DE ADITIVOS

6.1. Encaminhar justificativas e informacdes (referenciadas, quando aplicavel) de que o uso do aditivo
alimentar atende aos demais principios de uso de aditivos alimentares constantes na Portaria n. 540/1997,
de forma a comprovar que:

a) o efeito tecnolégico ndo pode ser alcancado por operacdes de fabricacdo mais adequadas ou por
maiores precaucdes de ordem higiénica ou operacional;

b) o uso do aditivo alimentar ndo serve para encobrir falhas no processamento e/ou nas técnicas de
manipulacgéo;

c) o uso do aditivo alimentar nao ird interferir sensivel e desfavoravelmente no valor nutritivo do alimento;

d) o uso do aditivo alimentar ndo serve para encobrir alteragdo ou adulteracdo da matéria-prima ou do
produto ja elaborado; e

e) o uso do aditivo néo induz o consumidor a erro, engano ou confusao.

7. APROVACAO EM OUTROS PAISES OU ORGANISMOS INTERNACIONAIS

7.1. Dados de aprovacé@o em outros paises e/ou organismos internacionais, quando disponiveis.



