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minard em 8 de agosto de 2012. A penalidade é resultado de ir-
regularidade quanto a auséncia de entrega de objeto licitado, como
sendo o livro "Teoria e Prética do Processo Administrativo Dis-
ciplinar", constante do processo n°® 00034.0002388/20010-76.

Art. 2° O referido processo encontra-se com vista franqueada
a0 representante, na Coordenagdo de Administracéo e Suprimentos.

Art. 3° Esta Portaria entra em vigor na data de sua pu-
blicagéo.
FERNANDO TOLENTINO DE SOUSA VIEIRA

ADVOCACIA-GERAL DA UNIAO
PORTARIA N° 1172, DE 11 DE AGOSTO DE 2010

O ADVOGADO-GERAL DA UNIAO no uso das atribui-
¢Oes que Ihe conferem os incisos I, X, XI, X1l e XVIII do art. 4° da
Lei Complementar n° 73, de 10 de fevereiro de 1993, e

Considerando a deliberacdo do Conselho Superior da Ad-
vocacia-Geral da Uni&o ocorrida de forma eletrénica, em 25 de junho
de 2010, resolve:

Art. 1° O art. 4° da Portaria n° 990, de 16 de junho de 2009,
publicada no Diério Oficial da Unido de 20 de julho de 2009, Secdo
1, p. 10, passa a vigorar com a seguinte redacao:

"Art. 4° Os 6rgéos de execucdo da Advocacia-Geral da Unido
e da Procuradoria-Geral Federal deverdo efetuar o registro dos
acordos e transagOes realizados no sistema interno de controle
processual, e anexar os documentos pertinentes, em especial os
relacionados a sua autorizagdo e homologagdo, de forma a ga-
rantir a permanente consulta pelos Orgdos de Diregdo Superior.

Parégrafo Unico. Fica dispensada a anexagdo dos documentos
referidos no caput para os acordos e transagbes com valores
inferiores a sessenta salérios minimos." (NR)

Art. 20 Esta Portaria entra em vigor na data de sua pu-
blicagéo.
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Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento

SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
INSTRUGAO NORMATIVA N° 19, DE 11 DE AGOSTO DE 2010

_ O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MI-
NISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMEN-
TO, no uso das atribuicdes que Ihe conferem os arts. 10 e 42 do Anexo
| do Decreto ne 7.127, de 4 de margo de 2010, tendo em vista o disposto
no Decreto n? 24.114, de 12 de abril de 1934; no Decreto n? 5.759, de 17
de abril de 2006; no Decreto n? 1.355, de 30 de dezembro de 1994; na
Instrugdo Normativa MAPA n2 23, de 2 de agosto de 2004; na Instrugdo
Normativa MAPA n2 6, de 16 de maio de 2005, considerando ainda o
resultado da Andlise de Risco de Pragas, e o que consta dos Processos
nes 21000.006855/2004-56 e 21000.010682/2004-71, resolve:

Art. 19 Aprovar os reguisitos fitossanitérios para importacdo
de sementes (Categoria 4, Classe 3) de amendoim forrageiro (Arachis
pintoi) produzidas no Peru.

Pardgrafo Unico. As sementes de amendoim forrageiro de-
verdo estar desprovidas de pericarpo (vagem).

Art. 22 Os envios de sementes especificadas no art. 12 de-
verdo estar acompanhados de Certificado Fitossanitério - CF, emitido
pela Organizacdo Naciona de Protegdo Fitossanitaria - ONPF do
Peru.

Art. 32 As sementes especificadas no art. 12 devem estar
livres de impurezas, como palhas e solo.

Art. 4° Os envios de sementes especificadas no art. 19 seréo ins-
pecionados no ponto de ingresso (Inspecdo Fitossanitéria- |F) eterdo anos-
tras coletadas para andlise fitossanitaria em laboratérios oficiais ou creden-
ciados, ou andlise quarentenaria em estagdes de quarentena credenciadas.

§ 19 Os custos do envio das amostras e das andlises qua
rentendria ou fitossanitaria serdo com énus para 0s interessados.

§ 29 O restante da partida ficard depositéria ao interessado,
ndo podendo ser plantada até a conclusdo das andlises.

Art. 52 Caso sgja interceptada praga quarentenaria ou praga
sem registro de ocorréncia no Brasil nos envios dispostos no art. 12
desta Instrugdo Normativa, deverdo ser adotados os procedimentos
constantes do Decreto n? 24.114, de 12 de abril de 1934.

Paréagrafo unico. Ocorrendo ainterceptacdo de quetratao caput des-
teartigo, aONPF do paisde origem seranatificadaea ONPF do Brasil podera
suspender as importagdes até arevisdo da Andlise de Risco de Prages.

Art. 62 A ONPF do Peru devera comunicar 8 ONPF do Brasil
qualquer ateracdo na condicdo fitossanitéria das regides de produgéo
das sementes a serem exportadas ao Brasil.

Art. 72 Esta Instrucdo Normativa entra em vigor na data de
sua publicacéo.

FRANCISCO SERGIO FERREIRA JARDIM
PORTARIA N° 406, DE 10 DE AGOSTO DE 2010

. O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA DO MI-
NISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMEN-
TO, no uso da atribui¢do que Ihe conferem os arts. 10 e 42 do Anexo
| do Decreto n° 7.127, de 4 de margo de 2010, e tendo em vista 0 que
consta do Processo n° 21000.003000/2010-11, resolve:

Art. 1° Submeter a consulta publica, pelo prazo de 60 (ses-
senta) dias a contar da data de publicacdo desta Portaria, o Projeto de
Instrucdo Normativa, com seus anexos, que visa aprovar o0 REGU-
LAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE
CONSERVAS DE SARDINHAS.

Art. 2° O objetivo da presente consulta publica é permitir a
ampla divulgag&o da proposta de Instrugdo Normativa de que trata o
art. 1°, visando receber sugestGes de oOrgdos, entidades ou pessoas
interessadas.

Art. 3° Asrespostas da consulta piblicade quetratao art. 1°, uma
vez tecnicamente fundamentadas, deverdo ser encaminhadas por escrito
para o seguinte endereco: Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abas-
tecimento / Secretaria de Defesa Agropecuaria / Departamento de Ins-
pecéo de Produtos de Origem Animal / Coordenac@o-Geral de Programas
Especiais / Divisio de Normas Técnicas (MAPA/SDA/DIPOA/CG-
PE/DNT) - Esplanada dos Ministérios, Bloco D, Anexo, Ala A, 4° andar,
sdan® 414 - CEP: 70.043-900 - BrasiliaDF - Fax: (0XX61)3218-2672,
ou para o endereco eletronico: lucio.kikuchi @agriculturagov.br.

Art. 4° Esta Portaria entra em vigor na data de sua pu-
blicagéo.

FRANCISCO SERGIO FERREIRA JARDIM
ANEXO
PROJETO DE INSTRUCAO NORMATIVA SDA N°, DE DE DE 2010

_ O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MI-
NISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO,
no uso da atribuicdo que lhe conferem os arts. 10 e 42 do Anexo | do De-
creto n® 7.127, de 4 de margo de 2010, tendo em vista o Decreto n° 30.691,
de 29 de margo de 1952 e suas dteragles, aL el n°7.889, de 23 denovembro
de 1989, e 0 que consta do Processo n° 21000.003000/2010-11, resolve:

Art. 1° Aprovar o REGULAMENTO TECNICO DE IDEN-
TIDADE E QUALIDADE DE CONSERVAS DE SARDINHAS,
constante do Anexo | desta Instrugdo Normativa.

Art. 2° Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de
sua publicagdo.

FRANCISCO SERGIO FERREIRA JARDIM

. ANEXO |
REGULAMENTO TECNICO DE IDENTIDADE E QUA-
LIDADE DE CONSERVAS DE SARDINHAS

Art. 1° Este regulamento fixa a identidade e as caracteristicas
minimas de qualidade que devem apresentar o produto conservas de
sardinhas para a sua comercializacao. .

~Art. 2° O presente regulamento aplica-se as conservas de
sardinhas destinadas ao comércio nacional e internacional.

Parégrafo Unico. No produto final, ou seja, conservas de
sardinha, a carne deve congtituir, no minimo, 50% (cinquenta por
cento) em relacdo a0 peso liquido declarado. )

Art. 3° Para fins deste regulamento consideram-se as se-
guintes definigdes:

| - conserva: entende-se por conservas de sardinhas os pro-
dutos elaborados a partir de matéria-prima fresca ou congelada, des-
cabecada, eviscerada (com excegdo de gbnadas e rins), acrescidos de
meio de cobertura, acondicionados em um recipiente hermeticamente
fechado e que tenham sido submetidos a um tratamento térmico que
8aranta sua esterilidade comercial. A matéria-prima devera ser uma

as espécies da familia Clupeidae abaixo indicadas:

a) Sardinella janeiro (= S. brasiliensis);

b) Sardinella aurita;

¢) Sardina pilchardus; ) .

Sardinops sagax e suas linhagens (S. melanostictus,S. neo-
pilchardus e S. caeruleus);

eg Opisthonema oglinum; e

f) Opisthonema libertate. )

Il - recipiente hermeticamente fechado: aquele que tenha sido
projetado para impedir a entrada de microrganismos durante e depois
do tra;Jamento térmico, com o objetivo de manter a esterilidade co-
mercial;

I11 - esterilidade comercial: estado que se consegue aplicando
calor suficiente, s6 ou em combinag&o com outros processos de con-
servagdo de alimentos que assegure a destruicdo das formas vidveis
de microrganismos patogénicos e de outros organismos capazes de
aterar o produto e que possam multiplicar-se em condigdes normais
de armazenamento e distribuicéo; e

) IV - pré-cozimento: processo de coccéo a que se submete o
peixe para extrair parte de seus liquidos, visando sua elaboragéo
posterior.

Art. 4° As conservas de sardinhas, de acordo com a sua
forma de apresentacéo, se classificam em: )

o | - descabegada e eviscerada: com excecdo de rins e go-
nadas;

Il - filé masculo desprovido de ossos da coluna vertebral,
com ou sem pele; ) )

Il - pedaco: pedacos de sardinhas que tenham, no minimo, 3
(trlés) cm de comprimento mantendo a estrutura origind do mis-
culo;

IV - ralada: pequenos pedagos de misculo de tamanho uni-
forme que néo estdo aglutinados; e

V - outras formas de apresentacdo: permitem-se outras for-
mas de apresentagdo, desde que previamente aprovadas pelo 6rgédo
competente com base em legislagao especifica )

Art. 5° A designacéo de venda do produto quanto a espécie
de pescado ggr)ceswda devera atender as seguintes denominagOes:

) | - Sardinha (reservado exclusivamente para as espécies Sar-
dinella janeiro, S. aurita e Sardina pilchardus); ) )

Il - Sardinha do Pacifico (reservado para a espécie Sardinops

ax)e suas linhagens: S. melanostictus, S. neopilchardus e S. cae-
ruleus); e
) I - Sardinha-lgje (reservado exclusivamente para as espé-
cies Opisthonema oglinum O. libertate ). .

Paragrafo dnico. A inclusdo de qualquer outra espécie da
familia Clupeidae neste regulamento técnico somente podera ser ad-
mitida apds parecer conclusivo do 6rgdo competente. .

Art. 6° O nome do produto deve ser composto da espécie, da
sua forma de apresentac@o (exceto o caracterizado no inciso | do art.
5° quando_se utilizara a denominagdo Sardinha ou Sardinha do Pa-
cifico ou Sardinha LaJ? e do meio de cobertura, quando utilizado.

§ 1° O meio de cobertura, quando utilizado, fara parte da
denominagdo do produto, listando-se 0s seguintes exemplos:

| - ao natural: o produto que tenha por meio de cobertura
uma salmoura fraca; )

Il - a0 proprio suco: o produto elaborado com o préprio
liquido de congtituicdo da matéria-prima utilizada;

11l - ao proprio suco com dleo(s): quando, além do liquido de
constituigio da matéria-prima, for(em) adicionado(s) no minimo 6%
(seis por cento) de 6leo(s) comestivel (eis);

V - em 6leo (S) comestivel (eis): o produto gque tenha por
meio de cobertura dleo(s) comestivel (els), com no maximo 12%
(doze por cento) de &gua em relagdo ao peso liquido declarado;

V - em molho: o produto que tenha por meio de cobertura
molho com base em meio aquoso, gorduroso ou aguoso e gorduroso.
Na composicéo dos diferentes molhos, o ingrediente principal que o
caracteriza deve fazer parte do nome do produto; _

VI - em escabeche: o produto que tenha por meio de co-
bertura vinagre, adicionado ou néo de sal, acrescido ou néo de outros
aci tcijos alimenticios e substancias arométicas, com pH apropriado ao
produto; e

VIl - em vinho branco: o produto que tenha por meio de
cobertura principal o vinho branco, adicionado ou ndo de ingredientes
e aditivos. o
) 8§ 2° Deve constar do nome do produto se a matéria-prima
tiver sido defumada ou em aposto explicativo se a matéria-prima tiver
sido aromatizada com sabor de defumado.

§ 3° QOutras conservas de sardinhas poderéo ser elaboradas
desde que atendido o disposto nos arts. 5° e 6° deste regulamento,
submetidas a outras preparacOes diferentes das anteriores, devida-
mente aprovadas pelo ¢rgéo competente com base em legislacéo
especifica ] .

) ~ Art. 7° A composicéio do produto compreende os seguintes
ingredientes:

| - ingrediente obrigatério: sardinhas;

Il - ingredientes opcionais:

a) sal;

b) &gua potéavel;

c) azeite de oliva;

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,
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€) condimentos, aromas e especiarias,
f) aditivos intencionais;
gg vinagre;
vinho;
ig hortdlicas,

d§ outros 6leos vegetais comestiveis;

{( frutas,
legumes; e .
I) outros previamente aprovados pelo orgéo competente.
aragrafo Unico. N&o é permitida a utilizacdo de proteinas
hidrolisadas.

Art. 8° No processamento de sardinhas em conserva, devem
ser atendidos os seguintes requisitos. ) .

| - caracteristicas da matéria-prima: a sardinha utilizada na
elaboracdo de conservas deve atender ao que dispde o RTIQ para
Peixe Fresco, sendo limpa, lavada, sem cabeca, sem visceras (com
excecdo de rins e gbnadas); o )

Il - caracteristicas sensoriais do produto: aparéncia, cor, odor,
sabor e textura devem apresentar caracteristicas proprias;

111 - aplicando-se a Tabela de Defeitos (Anexo I11), 0 nimero
total de unidades defeituosas ndo pode ser superior a numero de
amostras defeituosas toleréveis em um lote (c) do Plano de Amos-
tlrgggm para Alimentos Pré-Embalados (AQL-6.5) (CAC/RM 42-

)

IV - caracteristicas fisico-quimicas: as andlises de histamina
deverdo ser redlizadas em carédter eventual e as amostras colhidas de
forma aleatéria de acordo com o plano de amostragem estabelecido
em legislagdo especifica. O nivel de histamina no produto final n&o
deve ser superior a 100 mg/kg, tomando como base a média das
amostras analisadas. Nenhuma unidade da amostra pode apresentar
resultado superior a 200 mg/kg; o

.V - acondicionamento: o produto deve ser acondicionado em
recipientes adequados as condicdes de processamento e armazenagem
e que |he assegure protecdo; estes recipientes devem reunir as se-
guintes caracteristicas: » o

a?ﬁ)ermmr o fechamento hermético e inviolavel que garanta
a integridade do produto, até o prazo de validade estabelecido;

b) ser de materia indcuo; e ) ) )

) na inspegdo visua ndo devem ser evidenciados defeitos
que comprometam a integridade e a validade do produto final, con-
forme ificados na tabela de defeitos (Anexo II1).

rt. 9° Os aditivos e coadjuvantes de tecnologia utilizados no
processamento de conservas de sardinhas devem estar de acordo com
a legislagdo nacional, bem como as regulamentages estabelecidas
pelo 6rgéo competente da salide. ] ) ]

Art. 10. Os contaminantes organicos e inorganicos ndo de-

vem estar presentes em quantidades superiores aos limites estabe-
lecidos pelo 6rgdg competente da satide. ]
) Art. 11. E obrigatdria a implementacio do Sistema de Ana-
lise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC nas indlstrias
onde sdo elaboradas conservas de sardinhas, de acordo com a le-
gislacdo especifica ] o

Art. 12. As préticas de higiene dpara elaboracdo do produto
devem estar de acordo com o estabelecido na legislacéo ifica

Art. 13. As sardinhas utilizadas na elaboragc@o de conservas
devem ser submetidas aos métodos de inspecdo prescritos no Re-
gulamento de Inspecdo Industrial e Sanitéria de Produtos de Origem
Animal - RIISPOA.

Art. 14. Quanto aos critérios macroscopicos, 0 produto néo
deve conter materiais estranhos & sua composiceo, )

Art. 15, Quanto aos critérios microbioldgicos, aplicase a
legislagdo especifica.

Paragrafo Unico. O produto final deve estar isento de mi-
crorganismos capazes de se desenvolver nas condigdes normais de
armazenagem, distribuicdo e comercializacdo e ndo deve conter ne-
nhuma outra substéncia, incluindo-se as derivadas de microrganismos,
em quantidades que possam se constituir em perigo para a satide do
consumidor.

Art. 16. Quanto a pesos e medidas, aplica-se a regulamen-
tagdo especifica )

i Art. 17. Quanto a rotulagem, aplica-se a regulamentagéo es-
pecifica

Art. 18. Quanto aos métodos de andlise, aplica-se a regu-
lamentacdo ifica )

Art. 19. A amostragem deve redizar-se de acordo com a
”orma do Codex Alimentarius CAC/RM 42-1969, conforme Anexo

Art. 20. No que se refere aos Planos de tomada de amostras
para os alimentos pré-embalados, considera-se:

| - defeituosa qualquer unidade que n&o esteja de acordo com
os limites fixados pela Tabela de Defeitos para Conservas de Sar-
dinhas (Anexo I1);

Il - aceito o lote quando o ndmero total de unidades de-
feituosas classificadas de acordo com os limites fixados pela Tabela
de Defeitos J)ara Conservas de Sardinhas (Anexo I11) n&o € superior
a0 nimero de aceitagdo (c) do plano de amostragem especificado no
art. 19 do presente regulamento; )

I11"- 0 ndmero total de unidades de amostra que ndo se gjusta
ao especificado nos artigos 5° e 6° deste regulamento n&o € superior
a0 nijsr)nero de aceitacdo (c) do plano de amostragem especificado no
art. 19;

1V - o cumprimento dos requisitos especificados nos arts. 5°,
6°, e e

) V - rejeitado o lote que ndo cumpra com os requisitos in-
dicados neste Regulamento nos art. 8°, inciso 1V, art. 19 e inciso |
deste artigo.

Art. 21. Na elaboragéo deste regulamento, foram consultadas
as seguintes referéncias bibliogréficas:

| - ABNT. Associagdo Brasileira de Normas Técnicas. Nor-
mas ABNT - Plano de Amostragem e Procedimento na Inspegéo por
Atributos - 03.011, NBR 5426, NBR 5427 jan/1985.

I - AOAC. Association of Official Analytical Chemists.
%gé:'a' methods of analysis: of the AOAC Internationad., 42.1.03,

111 - BRASIL. Limites Maximos de Toleréncia para Con-
taminantes Inorgénicos nos Alimentos. Decreto n° 55.871, de
28/03/65. Brasilia, 1965.

IV - BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento.
Regulamento Técnico sobre as CondigOes Higiénico-Sanitérias e de

Boas Préticas de Elaborag8o para Estabelecimentos Elaboradores/In-
dustrializadores de Alimentos. Portaria n® 368, de 04/09/97. Brasilia
Ministério da Agricultura e do Abastecimento, 1997. )

V - BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento.
Plano Nacional de Controle de Residuos em Produtos de Origem
Animal. Instrucdio Normativa n° 42, de 20/12/99. Brasilia: Ministerio
da Agricultura e do Abastecimento, 1999. )

VI - BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento.
Reconhecimento de sistemas de inspecdo sanitéria e habilitagdo de
estabelecimentos_estrangeiros, licengas de importacoes, reinspeg%o,
controles e trénsito de produtos de origem animal importados. Por-
taria n° 183, de 09/10/98. Brasiliax Ministério da Agricultura e do
Abastecimento, 1998,

VII - BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abasteci-
mento. Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Peixe
Fresco (Inteiro ou Eviscerado). Portaria n® 185, de 13/05/97. Brasilia:
Ministério da Agricultura e do Abastecimento, 1997; )

VIl - BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abasteci-
mento. Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos. Portaria
n° 371, de 04/09/97. Brasilia: Ministério da Agricultura e do Abas-
tecimento, 1997;

) IX - BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abas-
tecimento. Instrugdes para a Autorizacéo de Uso de Produtos. Ins-
trucdo Normativa n° 8, de 16/01/02. Brasilia Ministério da Agri-
cultura, Pecuaria e Abastecimento, 2002;

X - BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento.
Sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
APPCC) - Manua Genérico de Procedimentos. Portaria n° 46, de

0/02/98. Brasiliaz Ministério da Agricultura e do Abastecimento,

1998;

X1 - BRASIL. Ministério da Agricultura. RIISPOA - Re-

%ularnento da Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
nimal. Decreto n° 30691, de 29/03/52. Brasiliaz Ministério da Agri-
cultura, 1952; o ) _

~ XII - BRASIL. Ministério da IndGstria, do Comércio e do
Turismo. Regulamento Técnico Metrolégico - Forma de Expressar
Contetdo Liquido a ser Utilizado nos Produtos Pré-Medidos. Portaria
INMETRO n° 157, de 19/08/02. Brasiliaa INMETRO, 2002;

~ XIII - BRASIL. Ministério da Industria, do Comércio e do
Turismo. Regulamento Técnico Metrol6gico - Critérios sobre Con-
trole de Produtos Pré-Medidos Comerciaizados em Unidade de Mas-
sa e Volume de Contelldo Nominal Igual. Portaria INMETRO n° 96,
de 07/04/00. Brasilia INMETRO, 2000;

XIV - BRASIL. Ministério da Industria, do Comércio e do
Turismo. Regulamento Técnico Metrol6gico - Metodologia para De-
terminacdo do Peso Drenado para os Produtos Pré-Medidos. Portaria
INMETRO n° 231, de 19/09/00. Brasiliaz INMETRO, 2000;

XV - BRASIL. Ministério da Indistria, do Comércio e do
Turismo. Regulamento Técnico Metroldgico - Sistema Internacional
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Anexo IT

Planos de tomada de amostras para os Alimentos Pré-Embalados.

TAMANHO DO LOTE
(UNIDADE)

NIVEIS DE INSPECAO
1 1T

PESO LIQUIDO IGUAL OU |

MENOR QUE lkg

n* c* n C
4.800 ou menos 6 1 13 2
4.801 a 24.000 13 2 21 3 ‘
24.001 a 48.000 21 3 29 4
48.001 a 84.000 29 <4 48 6 |
84.001 a 144 000 48 T (s} 84 L= !
144.001 a 240.000 84 2 9 126 x 13
mais de 240.000 126 H 13 200 > 19 |
TAMANHO DO LOTE PESO LIQUIDO MAIOR QUE i
(UNIDADE) lkg E INFERIOR A 4,5kg ‘
n c n c |
2.400 ou menos 6 1 13 2
2.401 - 15.000 13 2 21 3
15.001 - 24.000 21 3 29 4
24.001 - 42.000 29 < 48 [&]
42.001 - 72.000 438 (] 84 9 |
72.001 - 120.000 84 9 126 13
mais do que 120.000 126 13 200 19 |
TAMANHO DO LOTE NIVEIS DE IN SPECAO
(UNIDADE) I I
PESO LIQUIDO MAIOR QUE
4.5kg
n c n c |
600 ou menos 6 1 13 2
601 - 2.000 13 2 21 3
2.001 - 7.200 21 3 29 4
7.201 — 15.000 29 < 48 6
15.001 — 24.000 48 (] 34 = 9
24.001 — 42.000 84 9 126 13
mais do que 42.000 126 13 200 = 1o

* n = niimero de amostras
** ¢ = nimero de amostras defeituosas toleraveis em um lote.
Plano de Amostragem do Codex - AQL - 6.5

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,

pelo codigo 00012010081200003

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a

Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - |CP-Brasil.
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ANEXO III

TABELA DE DEFEITOS PARA CONSERVAS DE SARDINHAS

DEFINICAO DO DEFEITO [CLASSIFICACAQ]
SERIO MAIOR MENOR
| 1. Exterior da Lata
a) estufada ou com vazamento 8
b) suja
¢) com ferrugem, amassada ou com defeito de recravagio de forma g

que possa comprometer a integridade do produto
d) com ferrugem, amassada ou com defeito de recravagio de
forma que ndo comprometa a integridade do produto

2

2

e) com defeito de verniz ou litografia
f) utilizagdo de rotulagem ndo aprovada 8
Interior da Lata

v

oo

a) espécie em desacordo com a rotulagem

b) meio de cobertura em desacordo com a rotulagem* 8

¢) aparéncia do produto: regular I
ruim 4

d) niimero de sardinhas por lata

(mais de cinco) para cada 135 g de peso liquido declarado 4

(menos de duas) por lata 8

¢) tamanho ndo uniforme 1
f) excesso de escamas soltas ou residuos no fundo da lata
g) material estranho 8
h) verniz interno: desprendendo 8
atacado 4
1) (%) de ventre rompido:
mais do que 60% das sardinhas atingindo metade ou mais da 4
cavidade abdominal.
30 a 60% das sardinhas
) (%) de carne mutilada:
mais de 60% das sardinhas apresentando mutilagdes maiores 4
que a metade de sua largura
31a60% das sardinhas 2
20 a 30% das sardinhas 1
k) (%) de sardinhas ndo evisceradas: **
mais de 60% das sardinhas 4
20 a 60% das sardinhas
1) alteragdo da cor:
em mais de 60% das sardinhas 2
em 30 a 60% das sardinhas 2

(151

(%]

(=)

2

| m)lextura:

ml) musculatura:
Excessivamente flicida — a sardinha ndo mantém sua forma apés 6
ser virada na peneira.

Excessivamente dura ou fibrosa 4
m2) Espinha nao fridvel 4
n) odor ou sabor desagraddveis ou ndo caracterfsticos 8

0) cor do meio ou meio de cobertura alterado
muito 4
ligeiramente o

[ Unidade defeituosa:
Igual ou maior que 8 pontos Sérios ou Maior que 10 pontos
Maiores ou quando o somatério do total (Sério + Maior +
Menor) ultrapassar 12 pontos

*Notas

1. Sardinha em 6leo(s) comestivel(eis): serd considerado defeituoso o produto que apresente mais do que

12% (doze por cento) de dgua em relagio ao peso liquido declarado.
2. Sardinha ao préprio suco com dleo(s) comestivel(eis): serd considerado defeituoso o produto que

apresente menos do que 6% (seis por cento) de dleo comestivel(eis) em relagio ao peso liquido declarado.

#* Considera-se sardinha ndo eviscerada aquela que apresentar todas as visceras.

SECRETARIA DE POLITICA AGRICOLA
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE RISCO RURAL
COORDENACAO-GERAL DE ZONEAMENTO AGROPECUARIO

RETIFICACAO

No anexo da portaria n°® 389, de 14 de dezembro de 2009, publicada no Diario Oficial da Unido
do dia 15 de dezembro de 2009, que aprovou o Zoneamento Agricola da cultura de maracuja, safra 2010,
para 0 Estado do Cear4, no item 3. PERIODOS DE PLANTIO, onde se |& De 1° de janeiro a 30 de
abril, leia-se: 1° De janeiro a 31 de dezembro

SECRETARIA EXECUTIVA B
SUBSECRETARIA DE PLANEJAMENTO, ORCAMENTO E ADMINISTRACAO

PORTARIA N° 121, DE 11 DE AGOSTO DE 2010

O SUBSECRETARIO DE PLANEJAMENTO, ORCAMENTO E ADMINISTRACAO DO
MINISTERIO DA CIENCIA E TECNOLOGIA, no uso da delegacio de competéncia conferida pelo art.
1°, da Portaria MCT n° 80, de 03 de fevereiro de 2010, observando o disposto no art. 55, inc. I, da Lei
N° 12.017, de 12 de agosto de 2009, Lei de Diretrizes Orgamentérias - LDO/2010, e considerando a
necessidade de gjustar o detalhamento da despesa de dotagdo orcamentaria consignada a Administragéo
Direta por meio de emenda parlamentar, a fim de disponibilizar recursos para aplicagdo por instituicdo
privada sem fins lucrativos, resolve:

Art. 1° - Promover, na forma do anexo a esta Portaria, dteragdo da modalidade de aplicagéo de
dotacdo orgamentéria consignada pela Lei N° 12.214, de 26 de janeiro de 2010, Lei Orcamentéria Anual,
LOA/2010, e em seus créditos adicionais.

Art. 2° - Fica revogada a Portaria N° 120, de 9 de agosto de 2010, da Subsecretaria de
Plangjamento, Orcamento e Administrago do Ministério da Ciéncia e Tecnologia.

Art. 3° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacéo.

PAULO SERGIO BOMFIM

Fiscal R$ 1,00
Anexo
Codigo/Especificacao Fonte Reducédo Acréscimo
Modalidade Valor Modalidade Valor
24 .101 Ministério 147.113 147.113
da Ciéncia e Tecnolo
19. 571 0471.8977.01 1
Apoio a uisa e a Inovagdo | 0.100 3.3.40 147.113 3.3.50 147.113
em Arranjos Produtivos Locais -
Nacional (PTRES 021561)
TOTAL 147.113 147.113

FINANCIADORA DE ESTUDOS E PROJETOS
AREA FINANCEIRA E DE CAPTAGCAO

DESPACHOS DO SUPERINTENDENTE
Em 11 de agosto de 2010

Comprometimento Orgamentério do FNDCT n° 79/2010

O Superintendente da Area Financeira e de Captagdo, no uso de suas atribuigdes conferidas pela
RES/DIR/0084/00, resolve: comprometer o or¢camento do Fundo Nacional de Desenvolvimento Cien-
tifico e Tecnoldgico - FNDCT, na forma abaixo:

BENEFICIARIO NUMERO NUMERO VALOR VIGENCIA
CONVENIO II;_IF/I}%E%VHO EMPENHO |CONVENIO

Empresa de uisa Agropecuana e Ex-|1959/06 2010ne003685 |7.430,35 15/2/2011

tensao Rural de Santa Catarina S.A 576240 4892

Empresa uisa Agropecuana e Ex-| 1959/06 2010ne003686 | 18.598,59 | 15/2/2011

tensao Rural de Santa Catarina S.A 576240 25363

Empresa de uisa Agropecuana e Ex-|1959/06 2010ne003687 |159.892,06 |15/2/2011

tensdo Rural de Santa Catarina S.A 576240 4890

Fundac&o Candido Rondon 3336/06 2010ne003662 |5.000,00 18/12/2010
595033 25363

A eficicia do presente despacho fica condicionada a sua publicagdo no Diério Oficial da
Uni&o.

Comprometimento Orgamentario da UG FINEP - Contratos & Convénios n°
80/2010.

O Superintendente da Area Financeira e de Captacdo, no uso de suas atribuigdes conferidas pela
RES/DIR/0084/00, resolve: comprometer o orgamento da UG FINEP - CONTRATOS & CONVENIOS
, na forma abaixo:

BENEFICIARIO NUMERO NUMERO VALOR VIGENCIA
CONVENIO E1MRPEE§HO EMPENHO |CONVENIO

Fundacdo de Apoig a0 Desenvolvimento da|3863/05 2010ne000269 |342.280,00 |26/9/2010

Computacdo Cientifica 557434 7744

Fundagdo para inovagBes Tecnoldgicos (13%?%/5%7 %%1&%000268 253.638,00 [12/2/2011

A eficécia do presente despacho fica condicionada a sua publicagdo no Dié&rio Oficid da
Uni&o.

CARLOS EDUARDO GUTIERREZ FREIRE

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,
pelo codigo 00012010081200004

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a
Infraestrutura de Chaves Plblicas Brasileira - |CP-Brasil.





