ANEXO
INSTRUCAO NORMATIVA N°, DE DE DE 2008

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no
uso da atribuicdo que Ihe confere o art. 87, paragrafo unico, inciso Il, da Constituicdo,
tendo em vista o disposto no Decreto n°© 2.314, de 4 de setembro de 1997, e o que
consta do Processo n©21000.002762/2008-86, resolve:

Art. 1° Aprovar os Regulamentos Técnicos para a Fixacdo dos PadrbBes de
Identidade e Qualidade para Aguardente de Melaco (Anexo 1), Aguardente de Cereal
(Anexo I1), Aguardente de Vegetal (Anexo Ill), Aguardente de Rapadura (Anexo V),
Aguardente de Melado (Anexo V), Aguardente de Fruta (Anexo VI), Arac (Anexo VII),
Rum (Anexo VIII), Sochu (Anexo IX), Tequila (Anexo X), Tiquira (Anexo Xl) e Uisque
(Anexo XII).

Art. 2°Esta Instrucdo Normativa entra em vigor na data de sua publicacao.
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ANEXO 1
REGULAMENTO TECNICO PARA A FIXACAO DOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE PARA AGUARDENTE DE MELACO

Art. 1° O presente Regulamento Técnico tem por objeto estabelecer os padrdes
de identidade e qualidade aos quais devera obedecer a aguardente de melaco.

Art. 2° O presente Regulamento Técnico aplica-se & aguardente de melago
comercializada em todo o territorio nacional.

Art. 3° Aguardente de melagco é a bebida com graduacédo alcodlica de trinta e
oito a cinquenta e quatro por cento em wvolume, a vinte graus Celsius, obtida do
destilado alcodlico simples de melaco ou, ainda, pela destilacdo do mosto fermentado
de melago, podendo ser adogada e envelhecida.

§ 1° Serad denominada de aguardente de melago a bebida definida no caput
deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure a sua
apresentacdo e conservacao até

0 momento do consumo, e que contenha aclUcares em quantidade até seis
gramas por litro, expressos em sacarose.

§ 2° Serd denominada de aguardente de melaco adogcada a bebida definida no
caput deste artigo preparada por meio de processo tecnol6gico adequado que assegure
a sua apresentacdo e conservacdo até o momento do consumo, e que contenha
acucares em quantidade superior a seis gramas por litro e inferior a trinta gramas por
litro, expressos em sacarose.

§ 3° Sera denominada de aguardente de melag¢o envelhecida a bebida definida
no caput deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que
assegure a sua apresentacao e conservacdo até o momento do consumo, e que tenha
sido obtida pelo armazenamento do destilado alcodlico simples de melago ou pelo
armazenamento da aguardente de melaco, em recipiente de madeira apropriado, com
capacidade méxima de setecentos litros, por um periodo ndo inferior a um ano.

§ 4° Sera denominada de aguardente de melago adocada envelhecida a bebida
que atender simultaneamente o estabelecido nos paragrafos segundo e terceiro deste
artigo.

Art. 4° A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado tenha o
aroma e o sabor dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado,
derivados do processo fermentativo ou formados durante a destilagao.

Art. 5° E permitido o uso de caramelo somente para a correcéo ou padronizacdo
da cor da aguardente de melago submetida ao processo de envelhecimento.

Art. 6° Os ingredientes utilizados na producdo da aguardente de melaco sdo:

a) ingredientes basicos - destilado alcodlico simples de melago ou destilado
do mosto fermentado de melago e agucar:

1. o agucar € ingrediente basico obrigatério para a elaboracdo da aguardente de
melaco adocada e para a aguardente de melaco adocada envelhecida;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, aglcar invertido, glicose e seu xarope.

b) ingredientes opcionais - agua e acucar:

1. a agua utilizada dever&a obedecer as normas e aos padrdes aprovados em
legislagdo especifica para &gua potavel e estar condicionada, exclusivamente, a
padronizacdo da graduagédo alcodlica do produto final;



2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, acucar invertido, glicose e seu xarope;

3. 0 agucar é ingrediente opcional para a aguardente de melaco e para a
aguardente de melaco envelhecida.

Art. 7° A composi¢do quimica da aguardente de melaco devera obedecer aos
limites fixados a seguir:

a) graduacdo alcodlica com valor minimo de trinta e oito e maximo de
cinqglienta e quatro, expressa em porcentagem de volume alcodlico a vinte graus
Celsius;

b) o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas por cem mililitros de
alcool anidro, deverd possuir um valor minimo de duzentos e um valor maximo de
seiscentos e cinquenta;

c) a acidez volatil em &cido acético, expressa em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, devera possuir um valor maximo de cento e cinqienta;

d) os ésteres em acetato de etila, expressos em miligramas por cem mililitros
de élcool anidro, deverao possuir um valor maximo de duzentos;

e) os aldeidos em aldeido acético, expressos em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deverdo possuir um valor maximo de trinta;

f) o furfural, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro, devera
possuir um valor méximo de cinco;

g) o alcool superior, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro,
devera possuir um valor maximo de trezentos e sessenta.

Art. 8° Deverd ser detectada a presenca de composto fendlico total na
aguardente de melaco envelhecida e na aguardente de melago adogada envelhecida.

Art. 9° A aguardente de melaco ndo deverd ter a sua caracteristica
organoléptica ou composicdo alterada pelo material do recipiente, utensilio ou
equipamento utilizado no seu processamento e comercializagao.

§ 1° E vedada a adigdo de qualquer substancia ou ingrediente que altere as
caracteristicas sensoriais naturais do produto final, excetuados os casos previstos no
presente Regulamento Técnico.

§ 2° E permitido o corte com destilados de igual natureza unicamente na
proporcdo necessaria para conduzir o coeficiente de congéneres até os limites
admitidos pelo presente ato.

Art. 10. O aditivo intencional, o coadjuvante de tecnologia de fabricacdo, o
recipiente e as demais substancias devem atender a legislagcdo especifica.

Paragrafo Unico. E vedada a utilizagdo de recipientes e embalagens tipo
flaconetes, sachés, conta-gotas, spray, ampolas, copos medidas ou outras que
caracterizem produtos similares aqueles de uso farmacéutico, medicamentoso ou
terapéutico.

Art. 11. Os estabelecimentos que elaboram aguardente de melago deverdo
apresentar as condi¢des higiénicas fixadas nas normas sanitarias em vigor.

§ 1° A aguardente de melaco ndo podera conter substancia toxica produzida
por microrganismo em quantidade que possa torna-se perigosa para a saude humana.

§ 2° A aguardente de melagco ndo devera apresentar contaminante
microbiolégico ou residuo de agrotéxico ou outro contaminante orgénico e inorganico
em quantidade superior ao limite estabelecido em legislacdo especifica em vigor.

§ 3° A concentracdo de &lcool metilico ndo devera ser superior a vinte
miligramas por cem mililitros de &lcool anidro.



§ 4° A concentracdo de cobre (Cu) nédo devera ser superior a cinco miligramas
por litro.

§ 5° A concentracdo de chumbo (Pb) ndo devera ser superior a dois décimos de
miligrama por litro.

Art. 12. Os pesos e as medidas serdo disciplinados de acordo com a legislacéo
especifica.

Art. 13. As normas concernentes a rotulagem sdo aquelas estabelecidas pelo
Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997 e pela legislacdo complementar.

§ 1° E vedado o uso da expressdo artesanal, caseiro, reserva especial e outras
expressbes similares para designar, tipificar ou qualificar o produto previsto no
presente Regulamento Técnico, até que se estabeleca, por ato administrativo do
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, o regulamento técnico que fixe os
critérios e os procedimentos para o uso dessas expressoes.

8§ 2° Podera constar do rétulo da aguardente de melago prevista nos 88 3° e 4°
do art. 3° deste Anexo, a idade ou o tempo de envelhecimento.

§ 3° Poderéa ser mencionado o nome da Unidade da Federag¢do ou da regido em
que a bebida foi elaborada, quando consistir em indicacdo geografica registrada no
Instituto Nacional da Propriedade Intelectual - INPI.

§ 4° A inser¢do prevista no item anterior deveré constar em posi¢éo inferior a
denominacdo da bebida e em caracteres graficos com dimensédo correspondente a
metade da dimensé&o utilizada para a denominacdo da bebida.

§ 5° Sera obrigatério declarar no painel principal do roétulo a expresséo:
armazenada em, seguida do nhome do recipiente, seguida do nome da madeira em que
o produto foi armazenado. Essa expressao tera validade apenas para a aguardente de
melaco que for armazenada em recipiente de madeira, porém que nao se enquadre
nos critérios definidos para o envelhecimento previstos no presente Regulamento
Técnico e em outros atos administrativos proprios. A dimensdo minima para a referida
expressdo sera de dois milimetros, inscrita de forma visivel, legivel, de cor Unica e
contrastante com a do fundo do rétulo.

§ 6° Poderéa ser associada & marca comercial a expressdo prata, classica ou
tradicional para a aguardente de melago que for armazenada em recipiente de madeira
que nao agregue cor a bebida.

§ 7° Podera ser associada & marca comercial a expressdo ouro para a
aguardente de melago que for armazenada em recipiente de madeira e que tiver
alteracdo substancial da sua coloragéao.

Art. 14. Os métodos oficiais de amostragem e de anélise sdo aqueles
estabelecidos pelo Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997, pela legislacdo
complementar e pelos atos administrativos do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento.

Art. 15. E proibida qualquer manipulacdo ou tratamento que tenha por objetivo
modificar as qualidades originais do produto com a finalidade de ocultar uma alteracéo
do mesmo.



ANEXO 11
REGULAMENTO TECNICO PARA A FIXACAO DOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE PARA AGUARDENTE DE CEREAL

Art. 1° O presente Regulamento Técnico tem por objeto estabelecer os padrdes
de identidade e qualidade aos quais devera obedecer a aguardente de cereal.

Art. 2° O presente Regulamento Técnico aplica-se a aguardente de cereal
comercializada em todo o territério nacional.

Art. 3° Aguardente de cereal é a bebida com graduacao alcodlica de trinta e oito
a cinquenta e quatro por cento em volume, a vinte graus Celsius, obtida do destilado
alcodlico simples de cereal ou pela destilacdo do mosto fermentado de cereal, podendo
ser adocada e envelhecida.

§ 1° Serad denominada de aguardente de cereal a bebida definida no caput
deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure a sua
apresentacéo e conservacgédo até o momento do consumo, e que contenha aglcares em
quantidade até seis gramas por litro, expressos em sacarose.

§ 2° Serd denominada de aguardente de cereal adocada a bebida definida no
caput deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure
a sua apresentacdo e conservacdo até o momento do consumo, e que contenha
acucares em quantidade superior a seis gramas por litro e inferior a trinta gramas por
litro, expressos em sacarose.

§ 3° Seréd denominada de aguardente de cereal envelhecida a bebida definida
no caput deste artigo preparada por meio de processo tecnolégico adequado que
assegure a sua apresentacdo e conservacao até o momento do consumo, e que tenha
sido obtida pelo armazenamento do destilado alcodlico simples de cereal, ou pelo
armazenamento do destilado do mosto fermentado de cereal, ou ainda, pelo
armazenamento da aguardente de cereal, em recipiente de madeira apropriado, com
capacidade méxima de setecentos litros, por um periodo ndo inferior a um ano.

§ 4° Sera denominada de aguardente de cereal adocada envelhecida a bebida
que atender simultaneamente o estabelecido nos paragrafos segundo e terceiro deste
artigo.

Art. 4° A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado tenha o
aroma e o sabor dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado,
derivados do processo fermentativo ou formados durante a destilagéo.

Art. 5° E permitido o uso de caramelo somente para a correcéo ou padronizacdo
da cor da aguardente de cereal submetida ao processo de envelhecimento.

Art. 6° Os ingredientes utilizados na producédo da aguardente de cereal sdo: a)
ingredientes béasicos - destilado alcodlico simples de cereal ou destilado do mosto
fermentado de cereal e aglcar:

1. o agucar sera ingrediente basico obrigatério para a elaboragdo da aguardente
de cereal adocada e para a elaboracdo da aguardente de cereal adogcada envelhecida;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, aglcar invertido, glicose e seu xarope.

b) ingredientes opcionais - 4gua e agucar:

1. a agua utilizada dever&a obedecer as normas e aos padrdes aprovados em
legislagdo especifica para agua potavel e estar condicionada, exclusivamente, a
padronizacdo da graduacdo alcodlica do produto final;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou



parcialmente por frutose, maltose, acucar invertido, glicose e seu xarope;
3. o0 acucar é ingrediente opcional para a aguardente de cereal e para a
aguardente de cereal envelhecida. Art. 7° A composi¢do quimica da aguardente de

cereal deveréa obedecer aos limites fixados a seguir:

a) graduacdo alcodlica com valor minimo de trinta e oito e maximo de
cinqglienta e quatro, expressa em porcentagem de volume alcodlico a vinte graus
Celsius;

b) o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas por cem mililitros de
alcool anidro, deverd possuir um valor minimo de duzentos e um valor maximo de
seiscentos e cinquenta;

c) a acidez volatil em &cido acético, expressa em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, dever& possuir um valor maximo de cento e cinqienta;

d) os ésteres em acetato de etila, expressos em miligramas por cem mililitros
de élcool anidro, deverao possuir um valor maximo de duzentos;

e) os aldeidos em aldeido acético, expressos em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deverao possuir um valor maximo de trinta;

f) o furfural, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro, devera
possuir um valor méximo de cinco;

g) o alcool superior, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro,
devera possuir um valor maximo de trezentos e sessenta.

Art. 8° Deverd ser detectada a presenca de composto fendlico total na
aguardente de cereal envelhecida e na aguardente de cereal adocada envelhecida.

Art. 9° A aguardente de cereal ndo devera ter a sua caracteristica organoléptica
ou composicdo alterada pelo material do recipiente, utensilio ou equipamento utilizado
no seu processamento e comercializacao.

§ 1° E vedada a adigdo de qualquer substancia ou ingrediente que altere as
caracteristicas sensoriais naturais do produto final, excetuados os casos previstos no
presente Regulamento Técnico.

§ 2° E permitido o corte com destilados de igual natureza unicamente na
proporcdo necessaria para conduzir o coeficiente de congéneres até os limites
admitidos pelo presente ato.

Art. 10. O aditivo intencional, o coadjuvante de tecnologia de fabricacdo, o
recipiente e as demais substancias devem atender a legislacdo especifica.

Paragrafo Unico. E vedada a utilizagdo de recipientes e embalagens tipo
flaconetes, sachés, conta-gotas, spray, ampolas, copos-medida ou outras que
caracterizem produtos similares aqueles de uso farmacéutico, medicamentoso ou
terapéutico.

Art. 11. Os estabelecimentos que elaboram aguardente de cereal deverao
apresentar as condi¢fes higiénicas fixadas nas normas sanitarias em vigor.

§ 1° A aguardente de cereal ndo podera conter substancia téxica produzida por
microrganismo em quantidade que possa torna-se perigosa para a salude humana.

§ 2° A aguardente de cereal ndo devera apresentar contaminante
microbiolégico ou residuo de agrotéxico ou outro contaminante orgénico e inorgénico
em quantidade superior ao limite estabelecido em legislacdo especifica em vigor.

§ 3° A concentracdo de &lcool metilico ndo devera ser superior a vinte
miligramas por cem mililitros de &lcool anidro.

§ 4° A concentracdo de cobre (Cu) néo devera ser superior a cinco miligramas
por litro.

§ 5° A concentracdo de chumbo (Pb) ndo devera ser superior a dois décimos de
miligrama por litro.



Art. 12. Os pesos e as medidas serdo disciplinados de acordo com a legislacéo
especifica.

Art. 13. As normas concernentes a rotulagem sdo aquelas estabelecidas pelo
Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997 e pela legislacdo complementar.

§ 1° E vedado o uso da expressdo artesanal, caseiro, reserva especial e outras
expressfes similares para designar, tipificar ou qualificar o produto previsto no
presente Regulamento Técnico, até que se estabeleca, por ato administrativo do
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, o regulamento técnico que fixe os
critérios e os procedimentos para o0 uso dessas expressoes.

§ 2° Podera constar no rotulo da aguardente de cereal prevista nos paragrafos
terceiro e quarto do artigo terceiro deste anexo, a idade ou o tempo de
envelhecimento.

§ 3° Podera ser mencionado o nome da Unidade da Federag¢do ou da regido em
que a bebida foi elaborada, quando consistir em indicacdo geografica registrada no
Instituto Nacional da Propriedade Intelectual - INPI.

§ 4° A insercdo prevista no item anterior deveré constar em posi¢éo inferior a
denominacdo da bebida e em caracteres graficos com dimensédo correspondente a
metade da dimensé&o utilizada para a denominacdo da bebida.

§ 5° Sera obrigatério declarar no painel principal do rétulo a expresséo:
armazenada em, seguida do nhome do recipiente, seguida do nome da madeira em que
o produto foi armazenado. Essa expressao tera validade apenas para a aguardente de
melaco que for armazenada em recipiente de madeira, porém que nao se enquadre
nos critérios definidos para o envelhecimento previstos no presente Regulamento
Técnico e em outros atos administrativos préprios. A dimensdo minima para a referida
expressdo sera de dois milimetros, inscrita de forma visivel, legivel, de cor Unica e
contrastante com a do fundo do rétulo.

§ 6° Poderéa ser associada & marca comercial a expressdo prata, classica ou
tradicional para a aguardente de cereal que for armazenada em recipiente de madeira
que nao agregue cor a bebida.

§ 7° Podera ser associada & marca comercial a expressdo ouro para a
aguardente de cereal que for armazenada em recipiente de madeira e que tiver
alteracdo substancial da sua coloracéo.

Art. 14. Os métodos oficiais de amostragem e de anélise sdo aqueles
estabelecidos pelo Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997, pela legislacdo
complementar e pelos atos administrativos do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento.

Art. 15. E proibida qualquer manipulacdo ou tratamento que tenha por objetivo
modificar as qualidades originais do produto com a finalidade de ocultar uma alteracéo
do mesmo.



ANEXO 11
REGULAMENTO TECNICO PARA A FIXACAO DOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE PARA AGUARDENTE DE VEGETAL

Art. 1° O presente Regulamento Técnico tem por objeto estabelecer os padrdes
de identidade e qualidade aos quais devera obedecer a aguardente de vegetal.

Art. 2° O presente Regulamento Técnico aplica-se & aguardente de vegetal
comercializada em todo o territério nacional.

Art. 3° Aguardente de vegetal é a bebida com graduacgéo alcodlica de trinta e
oito a cinquenta e quatro por cento em wvolume, a vinte graus Celsius, obtida do
destilado alcodlico simples de vegetal ou pela destilagdo do mosto fermentado de
vegetal, podendo ser adocada e envelhecida, cujo coeficiente de congénere sera
definido em ato administrativo complementar.

§ 1° Serd denominada de aguardente de vegetal a bebida definida no caput
deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure a sua
apresentacdo e conservagao até o momento do consumo.

§ 2° Sera denominada de aguardente de vegetal adogada a bebida definida no
caput deste artigo preparada por meio de processo tecnol6gico adequado que assegure
a sua apresentacdo e conservacdo até o momento do consumo, e que contenha
acucares em quantidade superior a seis gramas por litro e inferior a trinta gramas por
litro, expressos em sacarose.

§ 3° Seréa denominada de aguardente de vegetal envelhecida a bebida definida
no caput deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que
assegure a sua apresentacdo e conservacao até o momento do consumo, e que tenha
sido obtida pelo armazenamento do destilado alcodlico simples de cereal, ou pelo
armazenamento do destilado do mosto fermentado de cereal, ou ainda, pelo
armazenamento da aguardente de cereal, em recipiente de madeira apropriado, com
capacidade maxima de setecentos litros, por um periodo ndo inferior a um ano.

§ 4° Sera denominada de aguardente de vegetal adogcada envelhecida a bebida
que atender simultaneamente o estabelecido nos paragrafos segundo e terceiro deste
artigo.

Art. 4° A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado tenha o
aroma e o sabor dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado,
derivados do processo fermentativo ou formados durante a destilagéo.

Art. 5° E permitido o uso de caramelo somente para correcdo ou padronizagéo
da cor da aguardente de vegetal submetida a processo de envelhecimento.

Art. 6° Os ingredientes utilizados na producdo da aguardente de vegetal séo:

a) ingredientes basicos - destilado alcodlico simples de vegetal ou destilado do
mosto fermentado de vegetal e acUcar:

1. o aguUcar sera ingrediente béasico obrigatdrio para a elaboracdo da aguardente
de vegetal adocada e na aguardente de vegetal adocada envelhecida;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poder& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, agucar invertido, glicose e seu xarope.

b) ingredientes opcionais - 4gua e acucar:

1. a agua utilizada dever&a obedecer as normas e aos padrdes aprovados em
legislagdo especifica para agua potavel e estar condicionada, exclusivamente, a
padronizacdo da graduacao alcodlica do produto final;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, a¢lcar invertido, glicose e seu xarope;



3. 0 acgucar é ingrediente opcional para a aguardente de vegetal e para a
aguardente de vegetal envelhecida.

Art. 7° A composi¢do quimica da aguardente de melaco devera obedecer aos
limites fixados a seguir:

a) graduacdo alcodlica com valor minimo de trinta e oito e maximo de
cinqglienta e quatro, expressa em porcentagem de volume alcodlico a vinte graus
Celsius;

b) o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas por cem mililitros de
alcool anidro, deverd possuir um valor minimo de duzentos e um valor maximo de
seiscentos e cinquenta;

c) a acidez volatil em &cido acético, expressa em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, dever& possuir um valor maximo de cento e cinqienta;

d) os ésteres em acetato de etila, expressos em miligramas por cem mililitros
de élcool anidro, deverao possuir um valor maximo de duzentos;

e) os aldeidos em aldeido acético, expressos em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deverao possuir um valor maximo de trinta;

f) o furfural, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro, devera
possuir um valor méximo de cinco;

g) o alcool superior, expresso em miligramas por cem mililitros de &lcool anidro,
devera possuir um valor maximo de trezentos e sessenta.

Art. 8° Deverd ser detectada a presenca de composto fendlico total na
aguardente de vegetal envelhecida e na aguardente de vegetal adogada envelhecida.

Art. 9° A aguardente de vegetal ndo deverd ter a sua caracteristica
organoléptica ou composicdo alterada pelo material do recipiente, utensilio ou
equipamento utilizado no seu processamento e comercializagao.

§ 1° E vedada a adigdo de qualquer substancia ou ingrediente que altere as
caracteristicas sensoriais naturais do produto final, excetuados os casos previstos no
presente Regulamento Técnico.

§ 2° E permitido o corte com destilados de igual natureza unicamente na
proporcdo necessaria para conduzir o coeficiente de congéneres até os limites
admitidos pelo presente ato.

Art. 10. O aditivo intencional, o coadjuvante de tecnologia de fabricacdo, o
recipiente e as demais substancias devem atender a legislagcdo especifica.

Paragrafo Unico. E vedada a utilizacdo de recipientes e embalagens tipo
flaconetes, sachés, conta-gotas, spray, ampolas, copos medidas ou outras que
caracterizem produtos similares aqueles de uso farmacéutico, medicamentoso ou
terapéutico.

Art. 11. Os estabelecimentos que elaboram aguardente de vegetal deverao
apresentar as condi¢des higiénicas fixadas nas normas sanitarias em vigor.

§ 1° A aguardente de vegetal ndo podera conter substancia toxica produzida
por microrganismo em quantidade que possa tornar-se perigosa para a saude humana.

§ 2° A aguardente de vegetal ndo devera apresentar contaminante
microbiolégico ou residuo de agrotéxico ou outro contaminante orgénico e inorgénico
em quantidade superior ao limite estabelecido em legislacdo especifica em vigor.

§ 3° A concentracdo de &lcool metilico ndo devera ser superior a vinte
miligramas por cem mililitros de &lcool anidro.

§ 4° A concentracdo de cobre (Cu) néo devera ser superior a cinco miligramas
por litro.

§ 5° A concentracdo de chumbo (Pb) ndo devera ser superior a dois décimos de
miligrama por litro.



Art. 12. Os pesos e as medidas serdo disciplinados de acordo com a legislacéo
especifica.

Art. 13. As normas concernentes a rotulagem sdo aquelas estabelecidas pelo
Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997 e pela legislacdo complementar.

§ 1° E vedado o uso da expressdo artesanal, caseiro, reserva especial e outras
expressfes similares para designar, tipificar ou qualificar o produto previsto no
presente Regulamento Técnico, até que se estabeleca, por ato administrativo do
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, o regulamento técnico que fixe os
critérios e os procedimentos para o0 uso dessas expressoes.

§ 2° Podera constar no rotulo da aguardente de vegetal prevista nos paragrafos
terceiro e quarto do artigo terceiro deste anexo, a idade ou o tempo de
envelhecimento.

§ 3° Podera ser mencionado o nome da Unidade da Federag¢do ou da regido em
que a bebida foi elaborada, quando consistir em indicacdo geografica registrada no
Instituto Nacional da Propriedade Intelectual - INPI.

§ 4° A insercdo prevista no item anterior deveré constar em posi¢éo inferior a
denominacdo da bebida e em caracteres graficos com dimensédo correspondente a
metade da dimensé&o utilizada para a denominacgdo da bebida.

§ 5° Sera obrigatério declarar no painel principal do rétulo a expresséo:
armazenada em, seguida do nome do recipiente, seguida do nome da madeira em que
o produto foi armazenado. Essa expressao tera validade apenas para a aguardente de
melaco que for armazenada em recipiente de madeira, porém que nao se enquadre
nos critérios definidos para o envelhecimento previstos no presente Regulamento
Técnico e em outros atos administrativos proprios. A dimensdo minima para a referida
expressdo sera de dois milimetros, inscrita de forma visivel, legivel, de cor Unica e
contrastante com a do fundo do rétulo.

§ 6° Poderéa ser associada & marca comercial a expressdo prata, classica ou
tradicional para a aguardente de vegetal que for armazenada em recipiente de madeira
que nao agregue cor a bebida.

§ 7° Podera ser associada & marca comercial a expressdo ouro para a
aguardente de vegetal que for armazenada em recipiente de madeira e que tiver
alteracdo substancial da sua coloracéo.

Art. 14. Os métodos oficiais de amostragem e de anélise sdo aqueles
estabelecidos pelo Decreto n°® 2.314, de 4 de setembro de 1997, pela legislacdo
complementar e pelos atos administrativos do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento.

Art. 15. E proibida qualquer manipulacdo ou tratamento que tenha por objetivo
modificar as qualidades originais do produto com a finalidade de ocultar uma alteracéo
do mesmo.



ANEXO 1V
REGULAMENTO TECNICO PARA A FIXACAO DOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE PARA AGUARDENTE DE RAPADURA

Art. 1° O presente Regulamento Técnico tem por objeto estabelecer os padrdes
de identidade e qualidade aos quais deveréa obedecer a aguardente de rapadura.

Art. 2° O presente Regulamento Técnico aplica-se a aguardente de rapadura
comercializada em todo o territorio nacional.

Art. 3° Aguardente de rapadura é a bebida com graduacgéo alcodlica de trinta e
oito a cinquenta e quatro por cento em wvolume, a vinte graus Celsius, obtida do
destilado alcodlico simples de rapadura ou pela destilagdo do mosto fermentado de
rapadura, podendo ser adogada e envelhecida.

§ 1° Seréa denominada de aguardente de rapadura a bebida definida no caput
deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure a sua
apresentacdo e conservacao até

0 momento do consumo.

§ 2° Ser4 denominada de aguardente de rapadura adoc¢ada a bebida definida no
caput deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure
a sua apresentacdo e conservacdo até o momento do consumo, e que contenha
acucares em quantidade superior a seis gramas por litro e inferior a trinta gramas por
litro, expressos em sacarose.

§ 3° Serd denominada de aguardente de rapadura envelhecida a bebida
definida no caput deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado
gque assegure a sua apresentacdo e conservacdo até o momento do consumo, e que
tenha sido obtida pelo armazenamento do destilado alcodlico simples de rapadura ou
pelo armazenamento da aguardente de rapadura, em recipiente de madeira
apropriado, com capacidade méxima de setecentos litros, por um periodo nado inferior
a um ano.

§ 4° Serd denominada de aguardente de rapadura adogada envelhecida a
bebida que atender simultaneamente o estabelecido nos paragrafos segundo e terceiro
deste artigo.

Art. 4° A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado tenha o
aroma e o sabor dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado,
derivados do processo fermentativo ou formados durante a destilagéo.

Art. 5° E permitido o uso de caramelo somente para correcio ou padronizagéo
da cor da aguardente de rapadura submetida ao processo de envelhecimento.

Art. 6° Os ingredientes utilizados na producdo da aguardente de rapadura sdo:

a) ingredientes bésicos - destilado alcodlico simples de rapadura ou destilado do

mosto fermentado de rapadura e agucar:

1. o agucar sera ingrediente basico obrigatério para a elaborag¢do da aguardente
de rapadura adocada e para aguardente de rapadura adocada envelhecida;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, acucar invertido, glicose e seu xarope.

b) ingredientes opcionais - 4gua e agucar:

1. a agua utilizada dever& obedecer as normas e aos padrdes aprovados em
legislagdo especifica para &gua potavel e estar condicionada, exclusivamente, a
padronizacdo da graduagédo alcodlica do produto final;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou



parcialmente por frutose, maltose, acucar invertido, glicose e seu xarope;

3. 0 acglcar é ingrediente opcional para a aguardente de rapadura e para a
aguardente de rapadura envelhecida. Art. 7° A composi¢do quimica da aguardente de
rapadura devera obedecer aos limites fixados a seguir:

Art. 7° A composicdo quimica da aguardente de rapadura devera obedecer aos
limites fixados a seguir:

a) graduacdo alcodlica com valor minimo de trinta e oito e maximo de
cinqglienta e quatro, expressa em porcentagem de volume alcodlico a vinte graus
Celsius;

b) o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas por cem mililitros de
alcool anidro, deverd possuir um valor minimo de duzentos e um valor maximo de
seiscentos e cinquenta;

c) a acidez volatil em &cido acético, expressa em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, dever& possuir um valor maximo de cento e cinqienta;

d) os ésteres em acetato de etila, expressos em miligramas por cem mililitros
de élcool anidro, deverao possuir um valor maximo de duzentos;

e) os aldeidos em aldeido acético, expressos em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deverado possuir um valor maximo de trinta;

f) o furfural, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro, devera
possuir um valor méximo de cinco;

g) o alcool superior, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro,
devera possuir um valor maximo de trezentos e sessenta.

Art. 8° Deverd ser detectada a presenca de composto fendlico total na
aguardente de rapadura envelhecida e na aguardente de rapadura adocada
envelhecida.

Art. 9° A aguardente de rapadura ndo deverd ter a sua caracteristica
organoléptica ou composicdo alterada pelo material do recipiente, utensilio ou
equipamento utilizado no seu processamento e comercializa¢éo.

§ 1° E vedada a adigdo de qualquer substancia ou ingrediente que altere as
caracteristicas sensoriais naturais do produto final, excetuados os casos previstos no
presente Regulamento Técnico.

§ 2° E permitido o corte com destilados de igual natureza unicamente na
proporcdo necessaria para conduzir o coeficiente de congéneres até os limites
admitidos pelo presente ato.

Art. 10. O aditivo intencional, o coadjuvante de tecnologia de fabricacdo, o
recipiente e as demais substancias devem atender a legislacédo especifica.

Paragrafo Unico. E vedada a utilizagdo de recipientes e embalagens tipo
flaconetes, sachés, conta-gotas, spray, ampolas, copos-medida ou outras que
caracterizem produtos similares aqueles de uso farmacéutico, medicamentoso ou
terapéutico.

Art. 11. Os estabelecimentos que elaboram aguardente de rapadura deverao
apresentar as condi¢fes higiénicas fixadas nas normas sanitarias em vigor.

§ 1° A aguardente de rapadura ndo podera conter substancia téxica produzida
por microrganismo em quantidade que possa torna-se perigosa para a saude humana.

§ 2° A aguardente de rapadura ndo devera apresentar contaminante
microbiolégico ou residuo de agrotéxico ou outro contaminante organico e inorganico
em quantidade superior ao limite estabelecido em legislagédo especifica em vigor.

§ 3° A concentragdo de alcool metilico ndo deverad ser superior a vinte
miligramas por cem mililitros de alcool anidro.

§ 4° A concentracdo de cobre (Cu) nédo devera ser superior a cinco miligramas



por litro.
§ 5° A concentracdo de chumbo (Pb) ndo devera ser superior a dois décimos de
miligrama por litro.

Art. 12. Os pesos e as medidas serdo disciplinados de acordo com a legislacéo
especifica.

Art. 13. As normas concernentes a rotulagem sdo aquelas estabelecidas pelo
Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997 e pela legislagdo complementar.

§ 1° E vedado o uso da expressdo artesanal, caseiro, reserva especial e outras
expressfes similares para designar, tipificar ou qualificar o produto previsto no
presente Regulamento Técnico, até que se estabeleca, por ato administrativo do
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, o regulamento técnico que fixe os
critérios e os procedimentos para o uso dessas expressdes.

§ 2° Poderd constar no rétulo da aguardente de rapadura prevista nos
paragrafos terceiro e quarto do artigo terceiro deste anexo, a idade ou o tempo de
envelhecimento.

§ 3° Podera ser mencionado o nome da Unidade da Federag¢do ou da regido em
que a bebida foi elaborada, quando consistir em indicacdo geogréfica registrada no
Instituto Nacional da Propriedade Intelectual - INPI.

§ 4° A insercéo prevista no item anterior deveré constar em posi¢éo inferior a
denominacdo da bebida e em caracteres graficos com dimensédo correspondente a
metade da dimensé&o utilizada para a denominacgdo da bebida.

§ 5° Sera obrigatério declarar no painel principal do roétulo a expressao:
armazenada em, seguida do nome do recipiente, seguida do nome da madeira em que
o produto foi armazenado. Essa expressao tera validade apenas para a aguardente de
rapadura que for armazenada em recipiente de madeira, porém que ndo se enquadre
nos critérios definidos para o envelhecimento previstos no presente Regulamento
Técnico e em outros atos administrativos proprios. A dimensdo minima para a referida
expressdo sera de dois milimetros, inscrita de forma visivel, legivel, de cor Unica e
contrastante com a do fundo do rétulo.

§ 6° Poderéa ser associada & marca comercial a expressao prata, classica ou
tradicional para a aguardente de rapadura que for armazenada em recipiente de
madeira que ndo agregue cor a bebida.

§ 7° Podera ser associada & marca comercial a expressdo ouro para a
aguardente de rapadura que for armazenada em recipiente de madeira e que tiver
alteracdo substancial da sua coloracéo.

Art. 14. Os métodos oficiais de amostragem e de anélise sdo aqueles
estabelecidos pelo Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997, pela legislacdo
complementar e pelos atos administrativos do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

Art. 15. E proibida qualquer manipulacdo ou tratamento que tenha por objetivo
modificar as qualidades originais do produto com a finalidade de ocultar uma alteracéo
do mesmo.



ANEXO V
REGULAMENTO TECNICO PARA A FIXACAO DOS PADROES DEIDENTIDADE E
QUALIDADE PARA AGUARDENTE DE MELADO

Art. 1° O presente Regulamento Técnico tem por objeto estabelecer os padrdes
de identidade e qualidade aos quais devera obedecer a aguardente de melado.

Art. 2° O presente Regulamento Técnico aplica-se a aguardente de melado
comercializada em todo o territério nacional.

Art. 3° Aguardente de melado é a bebida com graduacado alcodlica de trinta e
oito a cinquenta e quatro por cento em volume, a vinte graus Celsius, obtida do
destilado alcodlico simples de melado ou pela destilagdo do mosto fermentado de
melado, podendo ser adogada e envelhecida.

§ 1° Serd denominada de aguardente de melado a bebida definida no caput
deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure a sua
apresentacdo e conservagao até o momento do consumo.

§ 2° Sera denominada de aguardente de melado adogada a bebida definida no
caput deste artigo preparada por meio de processo tecnol6gico adequado que assegure
a sua apresentacdo e conservacdo até o momento do consumo, e que contenha
acucares em quantidade superior a seis gramas por litro e inferior a trinta gramas por
litro, expressos em sacarose.

§ 3° Seréa denominada de aguardente de melado envelhecida a bebida definida
no caput deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que
assegure a sua apresentacdo e conservacao até o momento do consumo, e que tenha
sido obtida pelo armazenamento do destilado alcodlico simples de melado ou pelo
armazenamento da aguardente de melado, em recipiente de madeira apropriado, com
capacidade maxima de setecentos litros, por um periodo ndo inferior a um ano.

§ 4° Sera denominada de aguardente de melado adocada envelhecida a bebida
que atender simultaneamente o estabelecido nos paragrafos segundo e terceiro deste
artigo.

Art. 4° A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado tenha o
aroma e o sabor dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado,
derivados do processo fermentativo ou formados durante a destilagdo.

Art. 5° E permitido o uso de caramelo somente para correcdo ou padronizagéo
da cor da aguardente de melado submetida ao processo de envelhecimento.

Art. 6° Os ingredientes utilizados na produc¢do da aguardente de melado séo:

a) ingredientes basicos - destilado alcodlico simples de melado ou destilado do
mosto fermentado de melado e acgucar:

1. o aguUcar sera ingrediente béasico obrigatdrio para a elaboracdo da aguardente
de melado adocada e na aguardente de melado ado¢ada envelhecida;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poder& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, agucar invertido, glicose e seu xarope.

b) ingredientes opcionais - 4gua e acucar:

1. a agua utilizada dever&a obedecer as normas e aos padrdes aprovados em
legislagdo especifica para agua potavel e estar condicionada, exclusivamente, a
padronizacdo da graduacao alcodlica do produto final;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, aglcar invertido, glicose e seu xarope;



3. o agucar é ingrediente opcional para a aguardente melado e para a
aguardente de melado envelhecida.

Art. 7° A composi¢do quimica da aguardente de melado devera obedecer aos
limites fixados a seguir:

a) graduacdo alcodlica com valor minimo de trinta e oito e maximo de
cinqglienta e quatro, expressa em porcentagem de volume alcodlico a vinte graus
Celsius;

b) o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas por cem mililitros de
alcool anidro, deverd possuir um valor minimo de duzentos e um valor maximo de
seiscentos e cinquenta;

c) a acidez volatil em &cido acético, expressa em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, dever& possuir um valor maximo de cento e cinqienta;

d) os ésteres em acetato de etila, expressos em miligramas por cem mililitros
de élcool anidro, deverao possuir um valor maximo de duzentos;

e) os aldeidos em aldeido acético, expressos em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deverao possuir um valor maximo de trinta;

f) o furfural, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro, devera
possuir um valor méximo de cinco;

g) o alcool superior, expresso em miligramas por cem mililitros de &lcool anidro,
devera possuir um valor maximo de trezentos e sessenta.

Art. 8° Deverd ser detectada a presenca de composto fendlico total na
aguardente de melado envelhecida e na aguardente de melado ado¢ada envelhecida.

Art. 9° A aguardente de melado ndo deverd ter a sua caracteristica
organoléptica ou composicdo alterada pelo material do recipiente, utensilio ou
equipamento utilizado no seu processamento e comercializagao.

§ 1° E vedada a adigdo de qualquer substancia ou ingrediente que altere as
caracteristicas sensoriais naturais do produto final, excetuados os casos previstos no
presente Regulamento Técnico.

§ 2° E permitido o corte com destilados de igual natureza unicamente na
proporcdo necessaria para conduzir o coeficiente de congéneres até os limites
admitidos pelo presente ato.

Art. 10. O aditivo intencional, o coadjuvante de tecnologia de fabricacdo, o
recipiente e as demais substancias devem atender a legislagcdo especifica.

Paragrafo Unico. E vedada a utilizagdo de recipientes e embalagens tipo
flaconetes, sachés, conta-gotas, spray, ampolas, copos-medida ou outras que
caracterizem produtos similares aqueles de uso farmacéutico, medicamentoso ou
terapéutico.

Art. 11. Os estabelecimentos que elaboram aguardente de melado deverédo
apresentar as condi¢8es higiénicas fixadas nas normas sanitarias em vigor.

§ 1° A aguardente de melado ndo poderd conter substancia toxica produzida
por microrganismo em quantidade que possa torna-se perigosa para a saude humana.

§ 2° A aguardente de melado ndo devera apresentar contaminante
microbiolégico ou residuo de agrotéxico ou outro contaminante organico e inorganico
em quantidade superior ao limite estabelecido em legislagédo especifica em vigor.

§ 3° A concentragdo de alcool metilico ndo deverad ser superior a vinte
miligramas por cem mililitros de alcool anidro.

§ 4° A concentragdo de cobre (Cu) ndo devera ser superior a cinco miligramas
por litro.

§ 5° A concentracdo de chumbo (Pb) ndo devera ser superior a dois décimos de
miligrama por litro.



Art. 12. Os pesos e as medidas serdo disciplinados de acordo com a legislacéo
especifica.

Art. 13. As normas concernentes a rotulagem sdo aquelas estabelecidas pelo
Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997 e pela legislagdo complementar.

§ 1° E vedado o uso da expressdo artesanal, caseiro, reserva especial e outras
expressfes similares para designar, tipificar ou qualificar o produto previsto no
presente Regulamento Técnico, até que se estabeleca, por ato administrativo do
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, o regulamento técnico que fixe os
critérios e os procedimentos para o0 uso dessas expressoes.

§ 2° Podera constar no rotulo da aguardente de melado prevista nos paragrafos
terceiro e quarto do artigo terceiro deste anexo, a idade ou o tempo de
envelhecimento.

§ 3° Podera ser mencionado o nome da Unidade da Federag¢do ou da regido em
que a bebida foi elaborada, quando consistir em indicacdo geogréfica registrada no
Instituto Nacional da Propriedade Intelectual - INPI.

§ 4° A insercdo prevista no item anterior deveré constar em posi¢éo inferior
denominacdo da bebida e em caracteres gréficos com dimensdo correspondente
metade da dimensé&o utilizada para a denominacgdo da bebida.

§ 5° Sera obrigatério declarar no painel principal do roétulo a expressao:
armazenada em, seguida do nome do recipiente, seguida do nome da madeira em que
o produto foi armazenado. Essa expressao tera validade apenas para a aguardente de
melado que for armazenada em recipiente de madeira, porém que nao se enquadre
nos critérios definidos para o envelhecimento previstos no presente Regulamento
Técnico e em outros atos administrativos proprios. A dimensdo minima para a referida
expressdo sera de dois milimetros, inscrita de forma visivel, legivel, de cor Unica e
contrastante com a do fundo do rétulo.

§ 6° Podera ser associada & marca comercial a expressdo prata, classica ou
tradicional para a aguardente de melado que for armazenada em recipiente de madeira
que nao agregue cor a bebida.

§ 7° Podera ser associada & marca comercial a expressdo ouro para a
aguardente de melado que for armazenada em recipiente de madeira e que tiver
alteracdo substancial da sua coloracéo.

a
a

Art. 14. Os métodos oficiais de amostragem e de anélise sdo aqueles
estabelecidos pelo Decreto n® 2.314, de 04 de setembro de 1997, pela legislacdo
complementar e pelos atos administrativos do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento.

Art. 15. E proibida qualquer manipulacdo ou tratamento que tenha por objetivo
modificar as qualidades originais do produto com a finalidade de ocultar uma alteracéo
do mesmo.



ANEXO VI
REGULAMENTO TECNICO PARA A FIXACAO DOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE PARA AGUARDENTE DE FRUTA

Art. 1° O presente Regulamento Técnico tem por objeto estabelecer os padrdes
de identidade e qualidade aos quais devera obedecer a aguardente de fruta.

Art. 2° O presente Regulamento Técnico aplica-se a aguardente de fruta
comercializada em todo o territorio nacional.

Art. 3° Aguardente de fruta é a bebida com graduacado alcodlica de trinta e seis
a cinquenta e quatro por cento em volume, a vinte graus Celsius, obtida de destilado
alcodlico simples de fruta, ou pela destilacdo de mosto fermentado de fruta.

§ 1° Sera denominada de aguardente de fruta a bebida definida no caput deste
artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure a sua
apresentacdo e conservacao até

0 momento do consumo.

§ 2° Seréd denominada de aguardente de fruta adogcada a bebida definida no
caput deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure
a sua apresentacdo e conservacdo até o momento do consumo, e que contenha
acucares em quantidade superior a seis gramas por litro e inferior a trinta gramas por
litro, expressos em sacarose.

§ 3° Sera denominada de aguardente de fruta envelhecida a bebida definida no
caput deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure
a sua apresentacdo e conservagdo até o momento do consumo, e que tenha sido
obtida pelo armazenamento do destilado alcodlico simples de fruta, ou pelo
armazenamento da aguardente de fruta, em recipiente de madeira apropriado, com
capacidade méaxima de setecentos litros, por um periodo ndo inferior a um ano.

§ 4° Sera denominada de aguardente de fruta adogada envelhecida a bebida
que atender simultaneamente o estabelecido nos paragrafos segundo e terceiro deste
artigo.

Art. 4° A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado tenha o
aroma e o sabor dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado,
derivados do processo fermentativo ou formados durante a destilagéo.

Art. 5° E permitido o uso de caramelo somente para correcio ou padronizagédo
da cor da aguardente de fruta submetida ao processo de envelhecimento.

Art. 6° Os ingredientes utilizados na producdo da aguardente de fruta séo:

a) ingredientes béasicos - destilado alcodlico simples fruta ou destilado do mosto
fermentado de fruta e agucar:

1. o aguUcar sera ingrediente béasico obrigatdrio para a elaboracdo da aguardente
de fruta adocada e na aguardente de fruta adocada envelhecida;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poder& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, agucar invertido, glicose e seu xarope.

b) ingredientes opcionais - 4gua e acucar:

1. a agua utilizada dever&a obedecer as normas e aos padrdes aprovados em
legislagdo especifica para &gua potavel e estar condicionada, exclusivamente, a
padronizacdo da graduacao alcodlica do produto final;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, a¢lcar invertido, glicose e seu xarope;



3. 0 agucar é ingrediente opcional para a aguardente fruta e para a aguardente
de fruta envelhecida.

Art. 7° A bebida devera ser obtida a partir de uma Unica espécie de fruta, do
seu respectivo suco integral ou concentrado, ou da sua polpa, onde podera, nestes
casos, ser adicionada de agua.

Art. 8° A composicdo quimica da aguardente de fruta devera obedecer aos
limites fixados a seguir:

a) graduacdo alcodlica com valor minimo de trinta e seis e maximo de
cinqglienta e quatro, expressa em porcentagem de volume alcodlico a vinte graus
Celsius;

b) o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas por cem mililitros de
alcool anidro, deverd possuir um valor minimo de duzentos e um valor maximo de
seiscentos e cinquenta;

c) a acidez volatil em &cido acético, expressa em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deveréa possuir um valor maximo de cem;

d) os ésteres em acetato de etila, expressos em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deverdo possuir um valor maximo de duzentos e cinquenta;

e) os aldeidos em aldeido acético, expressos em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deverao possuir um valor maximo de trinta;

f) o furfural, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro, devera
possuir um valor méximo de cinco;

g) o alcool superior, expresso em miligramas por cem mililitros de &lcool anidro,
devera possuir um valor maximo de trezentos e sessenta.

Art. 9° Deverd ser detectada a presenca de composto fendlico total na
aguardente de fruta envelhecida e na aguardente de fruta adog¢ada envelhecida.

Art. 10. A aguardente de fruta ndo devera ter a sua caracteristica organoléptica
ou composicdo alterada pelo material do recipiente, utensilio ou equipamento utilizado
no seu processamento e comercializacao.

§ 1° E vedada a adigdo de qualquer substancia ou ingrediente que altere as
caracteristicas sensoriais naturais do produto final, excetuados os casos previstos no
presente Regulamento Técnico.

§ 2° E permitido o corte com destilados de igual natureza unicamente na
proporcdo necessaria para conduzir o coeficiente de congéneres até os limites
admitidos pelo presente ato.

Art. 11. O aditivo intencional, o coadjuvante de tecnologia de fabricacdo, o
recipiente e as demais substancias devem atender a legislagcdo especifica.

Paragrafo Unico. E vedada a utilizagdo de recipientes e embalagens tipo
flaconetes, sachés, conta-gotas, spray, ampolas, copos-medida ou outras que
caracterizem produtos similares aqueles de uso farmacéutico, medicamentoso ou
terapéutico.

Art. 12. Os estabelecimentos que elaboram aguardente de fruta deverédo
apresentar as condi¢des higiénicas fixadas nas normas sanitarias em vigor.

§ 1° A aguardente de fruta ndo podera conter substancia téxica produzida por
microrganismo em quantidade que possa torna-se perigosa para a saude humana.

§ 2° A aguardente de fruta ndo devera apresentar contaminante microbiolégico
ou residuo de agrotéxico ou outro contaminante orgénico e inorganico em quantidade
superior ao limite estabelecido em legislagdo especifica em vigor.

§ 3° A concentracdo de &lcool metilico ndo devera ser superior a vinte
miligramas por cem mililitros de &lcool anidro.



§ 4° A concentracdo de cobre (Cu) nédo devera ser superior a cinco miligramas
por litro.

§ 5° A concentracdo de chumbo (Pb) ndo devera ser superior a dois décimos de
miligrama por litro.

§ 6° A concentracdo de acido cianidrico, expressa em miligrama por cem
mililitros de alcool anidro, dever& possuir um valor maximo de cinco.

Art. 13. Os pesos e as medidas serdo disciplinados de acordo com a legislacéo
especifica.

Art. 14. As normas concernentes a rotulagem sdo aquelas estabelecidas pelo
Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997 e pela legislacdo complementar.

§ 1° E vedado o uso da expressdo artesanal, caseiro, reserva especial e outras
expressfes similares para designar, tipificar ou qualificar o produto previsto no
presente Regulamento Técnico, até que se estabeleca, por ato administrativo do
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, o regulamento técnico que fixe os
critérios e os procedimentos para o0 uso dessas expressdes.

§ 2° Podera constar no rotulo da aguardente de melado prevista nos paragrafos
terceiro e quarto do artigo terceiro deste anexo, a idade ou o tempo de
envelhecimento.

§ 3° Podera ser mencionado o nome da Unidade da Federag¢do ou da regido em
que a bebida foi elaborada, quando consistir em indicacdo geografica registrada no
Instituto Nacional da Propriedade Intelectual - INPI.

§ 4° A inser¢do prevista no item anterior deveré constar em posi¢éo inferior a
denominacdo da bebida e em caracteres graficos com dimensédo correspondente a
metade da dimensé&o utilizada para a denominacdo da bebida.

§ 5° Sera obrigatério declarar no painel principal do roétulo a expresséo:
armazenada em, seguida do nhome do recipiente, seguida do nome da madeira em que
o produto foi armazenado. Essa expressao tera validade apenas para a aguardente de
fruta que for armazenada em recipiente de madeira, porém que ndo se enquadre nos
critérios definidos para o envelhecimento previstos no presente Regulamento Técnico e
em outros atos administrativos préprios. A dimensdo minima para a referida expresséo
sera de dois milimetros, inscrita de forma visivel, legivel, de cor Unica e contrastante
com a do fundo do rétulo.

§ 6° Poderéa ser associada & marca comercial a expressdo prata, classica ou
tradicional para a aguardente de fruta que for armazenada em recipiente de madeira
que nao agregue cor a bebida.

§ 7° Podera ser associada & marca comercial a expressdo ouro para a
aguardente de fruta que for armazenada em recipiente de madeira e que tiver
alteracado substancial da sua coloracgéo.

Art. 15. Os métodos oficiais de amostragem e de andlise sdo aqueles
estabelecidos pelo Decreto n°® 2.314, de 4 de setembro de 1997, pela legislacdo
complementar e pelos atos administrativos do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento.

Art. 16. E proibida qualquer manipulacdo ou tratamento que tenha por objetivo
modificar as qualidades originais do produto com a finalidade de ocultar uma alteracéo
do mesmo.



ANEXO VII
REGULAMENTO TECNICO PARA A FIXACAO DOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE PARA ARAC

Art. 1° O presente Regulamento Técnico tem por objeto estabelecer os padrdes
de identidade e qualidade aos quais devera obedecer o arac.

Art. 2° O presente Regulamento Técnico aplica-se ao arac comercializado em
todo o territorio nacional.

Art. 3° Arac é a bebida com graduacgdo alcodlica de trinta e seis a cinquenta e
quatro por cento em volume, a vinte graus Celsius, obtida pela adi¢cdo, ao destilado
alcodlico simples ou ao alcool etilico potavel de origem agricola, de extrato de
substancias vegetais arométicas.

§ 1° Serd denominada de arac seco a bebida definida no caput deste artigo
preparada por meio de processo tecnolégico adequado que assegure a sua
apresentacéo e conservacdo até o momento do consumo, e que contenha aclcares em
quantidade ndo superior a seis gramas por litro, expressos em sacarose.

§ 2° Sera denominada de arac adogado a bebida definida no caput deste artigo
preparada por meio de processo tecnolégico adequado que assegure a sua
apresentacéo e conservacdo até o momento do consumo, e que contenha acglcares em
quantidade superior a seis gramas por litro e inferior a trinta gramas por litro,
expressos em sacarose.

Art. 4° A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado tenha o
aroma e o sabor dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado,
derivados do processo fermentativo ou formados durante a destilagéo.

Art. 5° Os ingredientes utilizados na producdo do arac sdo:

a) ingredientes béasicos - destilado alcodlico simples ou &lcool etilico potavel de
origem agricola, extrato de substancia vegetal aromética e agucar:

1. o acucar sera ingrediente basico obrigatério para a elaboracdo do arac
adocado;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, agucar invertido, glicose e seu xarope.

b) ingredientes opcionais - 4gua e acucar:

1. a agua utilizada dever&a obedecer as normas e aos padrdes aprovados em
legislagdo especifica para &gua potavel e estar condicionada, exclusivamente, a
padronizacdo da graduacao alcodlica do produto final;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, agucar invertido glicose e seu xarope;

3. 0 agucar é ingrediente opcional para o arac seco.

Art. 6° A composi¢do quimica do arac devera obedecer aos limites fixados a
seguir:

a) graduacdo alcodlica com valor minimo de trinta e seis e maximo de
cinqglienta e quatro, expressa em porcentagem de volume alcodlico a vinte graus
Celsius;

b) o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas por cem mililitros de
alcool anidro, deverd possuir um valor minimo de duzentos e um valor maximo de
seiscentos e cinquenta;

c) a acidez volatil em &cido acético, expressa em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, devera possuir um valor maximo de cem;



d) os ésteres em acetato de etila, expressos em miligramas por cem mililitros
de élcool anidro, deverao possuir um valor maximo de duzentos;

e) os aldeidos em aldeido acético, expressos em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, dever&o possuir um valor maximo de vinte;

f) o furfural, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro, devera
possuir um valor méximo de cinco;

g) o alcool superior, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro,
devera possuir um valor maximo de duzentos.

Art. 7° O arac ndo deverda ter a sua caracteristica organoléptica ou composi¢ao
alterada pelo material do recipiente, utensilio ou equipamento utilizado no seu
processamento e comercializagdo.

§ 1° E vedada a adigdo de qualquer substancia ou ingrediente que altere as
caracteristicas sensoriais naturais do produto final, excetuados os casos previstos no
presente Regulamento Técnico.

§ 2° E permitido o corte com destilados de igual natureza unicamente na
proporcdo necessaria para conduzir o coeficiente de congéneres até os limites
admitidos pelo presente ato.

Art. 8° O aditivo intencional, o coadjuvante de tecnologia de fabricacdo, o
recipiente e as demais substancias devem atender a legislagcdo especifica.

Paragrafo Unico. E vedada a utilizagdo de recipientes e embalagens tipo
flaconetes, sachés, conta-gotas, spray, ampolas, copos-medida ou outras que
caracterizem produtos similares aqueles de uso farmacéutico, medicamentoso ou
terapéutico.

Art. 9° Os estabelecimentos que elaboram arac deverdo apresentar as
condic¢Bes higiénicas fixadas nas normas sanitarias em vi-g o r.

§ 1° O arac néo podera conter substancia téxica produzida por microrganismo
em quantidade que possa torna-se perigosa para a salde humana.

§ 2° O arac néo devera apresentar contaminante microbiolégico ou residuo de
agrotéxico ou outro contaminante organico e inorganico em quantidade superior ao
limite estabelecido em legislacdo especifica em vigor.

§ 3° A concentracgdo de &lcool metilico ndo devera ser superior a vinte e cinco
miligramas por cem mililitros de alcool anidro.

§ 4° A concentracdo de cobre (Cu) néo devera ser superior a cinco miligramas
por litro.

§ 5° A concentragdo de chumbo (Pb) nédo devera ser superior a dois décimos de
miligrama por litro.

Art. 10. Os pesos e as medidas serdo disciplinados de acordo com a legislacéo
especifica.

Art. 11. As normas concernentes a rotulagem sdo aquelas estabelecidas pelo
Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997 e pela legislagdo complementar.

§ 1° E vedado o uso da expressdo artesanal, caseiro, reserva especial e outras
expressfes similares para designar, tipificar ou qualificar o produto previsto no
presente Regulamento Técnico, até que se estabeleca, por ato administrativo do
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, o regulamento técnico que fixe os
critérios e os procedimentos para o0 uso dessas expressoes.

§ 2° Podera ser mencionado o nome da Unidade da Federag¢do ou da regido em
que a bebida foi elaborada, quando consistir em indicacdo geogréfica registrada no
Instituto Nacional da Propriedade Intelectual - INPI.

§ 3° A insercéo prevista no item anterior deveré constar em posi¢éo inferior
denominacdo da bebida e em caracteres graficos com dimens&o correspondente
metade da dimensé&o utilizada para a denominacgdo da bebida.

Art. 12. Os métodos oficiais de amostragem e de anélise sdo aqueles
estabelecidos pelo Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997, pela legislacdo
complementar e pelos atos administrativos do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento.
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Art. 13. E proibida qualquer manipulacdo ou tratamento que tenha por objetivo
modificar as qualidades originais do produto com a finalidade de ocultar uma alteragcéo
do mesmo.

ANEXO V111

REGULAMENTO TECNICO PARA A FIXACAO DOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE PARA RUM

Art. 1° O presente Regulamento Técnico tem por objeto estabelecer os padrdes
de identidade e qualidade aos quais devera obedecer o rum.

Art. 2° O presente Regulamento Técnico aplica-se ao rum comercializado em
todo o territorio nacional.

Art. 3° Rum é a bebida com graduacédo alcodlica de trinta e cinco a cinqienta e
quatro por cento em volume, a vinte graus Celsius, obtida do destilado alcodlico
simples de melago, ou da mistura dos destilados de caldo de cana-de-agucar e de
melaco, envelhecidos, total ou parcialmente, em recipiente de carvalho ou madeira
equivalente, conservando suas caracteristicas sensoriais peculiares.

§ 1° Sera denominada de rum (rhum ou ron) a bebida definida no caput deste
artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure a sua
apresentacdo e conservagao até o momento do consumo.

§ 2° Podera ser denominada de rum leve (light rum) a bebida definida no caput
deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure a sua
apresentacéo e conservagédo até o momento do consumo, e que contenha o coeficiente
de congéneres inferior a duzentos miligramas por cem mililitros em &lcool anidro.

§ 3° Seréa denominada de rum pesado (heavy rum) a bebida definida no caput
deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure a sua
apresentacdo e conservacao até

a. 0 momento do consumo, e que contenha o coeficiente de congéneres
superior a duzentos e inferior a quinhentos miligramas por cem mililitros em alcool
anidro, obtido exclusivamente do melago.

§ 4° Serd denominada de rum (rhum ou ron) envelhecido ou rum (rhum ou
ron) velho a bebida definida no caput deste artigo preparada por meio de processo
tecnolégico adequado que assegure a sua apresentacdo e conservacao até o momento
do consumo, e que tenha sido envelhecida, em sua totalidade, por um periodo minimo
de dois anos.

Art. 4° A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado tenha o
aroma e o sabor dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado,
derivados do processo fermentativo ou formados durante a destilagéo.

Art. 5° E permitido o uso de caramelo somente para a correcéo ou padronizacdo
da cor e de carvao ativado para a descoloracgéo.

Art. 6° Os ingredientes utilizados na produc¢éo do rum sdo:

a) ingredientes bésico - destilado alcodlico simples de melaco ou a mistura dos
destilados de caldo de cana-de-agucar e de melaco;

b) ingredientes opcionais - aglcares, 4gua e caramelo:

1. a quantidade de agucar é limitada a seis gramas por litro;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, acucar invertido, glicose e seu xarope;

3. a agua utilizada deverd obedecer as normas e aos padrbes aprovados em
legislagdo especifica para &gua potavel e estar condicionada, exclusivamente, a
padronizacdo da graduagédo alcodlica do produto final;

Art. 7° A composicdo quimica do rum devera obedecer aos limites fixados a
seguir:



a) graduacdo alcodlica com valor minimo de trinta e cinco e maximo de
cinqglienta e quatro, expressa em porcentagem de volume alcodlico a vinte graus
Celsius;

b) no rum leve, o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas por cem
mililitros de alcool anidro, devera possuir um valor superior a quarenta e inferior a
duzentos;

¢) no rum pesado, o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas por
cem mililitros de &lcool anidro, deveréa possuir um valor superior a duzentos e inferior a
quinhentos;

d) a acidez volatil em &cido acético, expressa em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, devera possuir um valor maximo de cento e cinquenta;

e) os ésteres em acetato de etila, expressos em miligramas por cem mililitros
de élcool anidro, deverao possuir um valor maximo de duzentos;

f) os aldeidos em aldeido acético, expressos em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, dever&o possuir um valor maximo de vinte;

g) o furfural, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro,
devera possuir um valor maximo de cinco;

h) o &lcool superior, expresso em miligramas por cem mililitros de &lcool anidro,
devera possuir um valor maximo de duzentos.

Art. 8° Devera ser detectada a presenca de composto fendlico total no rum
envelhecido.

Art. 9° O rum n&o devera ter ndo devera ter a sua caracteristica organoléptica
ou composicdo alterada pelo material do recipiente, utensilio ou equipamento utilizado
no seu processamento e comercializacao.

§ 1° E vedada a adigdo de qualquer substancia ou ingrediente que altere as
caracteristicas sensoriais naturais do produto final, excetuados os casos previstos no
presente Regulamento Técnico.

§ 2° E permitido o corte com destilados de igual natureza unicamente na
proporcdo necessaria para conduzir o coeficiente de congéneres até os limites
admitidos pelo presente ato.

Art. 10. O aditivo intencional, o coadjuvante de tecnologia de fabricacdo, o
recipiente e as demais substancias devem atender a legislacdo especifica.

Paragrafo Unico. E vedada a utilizagdo de recipientes e embalagens tipo
flaconetes, sachés, conta-gotas, spray, ampolas, copos-medida ou outras que
caracterizem produtos similares aqueles de uso farmacéutico, medicamentoso ou
terapéutico.

Art. 11. Os estabelecimentos que elaboram rum deverdo apresentar as
condic¢Bes higiénicas fixadas nas normas sanitarias em vigor.

§ 1° O rum ndo podera conter substéncia tdxica produzida por microrganismo
em quantidade que possa torna-se perigosa para a saide humana.

§ 2° O rum né&o devera apresentar contaminante microbiol6gico ou residuo de
agrotéxico ou outro contaminante organico e inorganico em quantidade superior ao
limite estabelecido em legislacdo especifica em vigor.

§ 3° A concentragéo de é&lcool metilico ndo devera ser superior a vinte e cinco
miligramas por cem mililitros de &lcool anidro.

§ 4° A concentracdo de cobre (Cu) néo devera ser superior a cinco miligramas
por litro.

§ 5° A concentracdo de chumbo (Pb) ndo devera ser superior a dois décimos de
miligrama por litro.

Art. 12. Os pesos e as medidas serdo disciplinados de acordo com a legislacéo
especifica.



Art. 13. As normas concernentes a rotulagem sdo aquelas estabelecidas pelo
Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997 e pela legislacdo complementar.

§ 1° E vedado o uso da expressdo artesanal, caseiro, reserva especial e outras
expressbes similares para designar, tipificar ou qualificar o produto previsto no
presente Regulamento Técnico, até que se estabeleca, por ato administrativo do
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, o regulamento técnico que fixe os
critérios e os procedimentos para o0 uso dessas expressoes.

8§ 2° Podera constar no rétulo do rum envelhecido previsto neste anexo, a idade
ou o tempo de envelhecimento.

8 3° Podera ser associada a marca comercial a expressdo branca, prata,
classica ou tradicional para o rum que for envelhecido em recipiente de madeira que
ndo agregue cor a bebida.

§ 4° Poderé ser associada a marca comercial a expressao ouro para o0 rum que
for envelhecido em recipiente de madeira e que tiver alteracdo substancial da sua
coloragéo.

Art. 14. Os métodos oficiais de amostragem e de andlise sdo aqueles
estabelecidos pelo Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997, pela legislacdo
complementar e pelos atos administrativos do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento.

Art. 15. E proibida qualquer manipulacdo ou tratamento que tenha por objetivo
modificar as qualidades originais do produto com a finalidade de ocultar uma alteracéo
do mesmo.



ANEXO IX
REGULAMENTO TECNICO PARA A FIXACAO DOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE PARA SOCHU

Art. 1° O presente Regulamento Técnico tem por objeto estabelecer os padrdes
de identidade e qualidade aos quais devera obedecer o sochu.

Art. 2° O presente Regulamento Técnico aplica-se ao sochu comercializado em
todo o territorio nacional.

Art. 3° Sochu é a bebida com graduacéo alcodlica de quinze a trinta e cinco por
cento em volume, a vinte graus Celsius, obtida da destilacdo do mosto fermentado de
arroz, podendo ser adicionada de acucares.

§ 1° Serd denominada de sochu (shochu) a bebida definida no caput deste
artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure a sua
apresentacéo e conservacdo até o momento do consumo, e que contenha acglcares em
quantidade inferior a seis gramas por litro, expressos em sacarose.

§ 2° Seré denominada e sochu (shochu) adocado a bebida definida no caput
deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure a sua
apresentacéo e conservacdo até o momento do consumo, e que contenha acglcares em
quantidade superior a seis gramas por litro e inferior a trinta gramas por litro,
expressos em sacarose.

83° Serd denominada de sochu (shochu) envelhecido a bebida definida no
caput deste artigo preparada por meio de processo tecnolégico adequado que assegure
a sua apresentacdo e conservacdo até o momento do consumo, e que tenha sido
obtida pelo armazenamento do destilado do mosto fermentado de arroz em recipiente
de madeira apropriado, com capacidade maxima de setecentos litros, por um periodo
ndo inferior a um ano, ou pelo armazenamento do sochu em recipiente de madeira
apropriado, com capacidade maxima de setecentos litros, por um periodo nao inferior
a um ano, ou, ainda, que contenha no minimo cinqienta por cento de sochu
envelhecido em sua composi¢do. A bebida poderd ser adicionada de caramelo para
correcdo da cor e de agUcares em quantidade inferior a seis gramas por litro,
expressos em sacarose.

§ 4° Serd denominada de sochu (shochu) adogado envelhecido a bebida que
atender simultaneamente o estabelecido nos paragrafos segundo e terceiro deste
artigo.

Art. 4° A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado tenha o
aroma e o sabor dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado,
derivados do processo fermentativo ou formados durante a destilagéo.

Art. 5° Os ingredientes utilizados na producdo do sochu sao:

a) ingrediente basico - destilado do mosto fermentado de arroz e agucar:

1. o agucar serd ingrediente basico obrigatério para a elaboracdo do sochu
adocado e para a elaboracdo do sochu adogado envelhecido;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, agucar invertido, glicose e seu xarope.

b) ingredientes opcionais - 4gua, agucar e caramelo:

1. a agua utilizada dever& obedecer as normas e aos padrdes aprovados em
legislagdo especifica para agua potavel e estar condicionada, exclusivamente, a
padronizacdo da graduacao alcodlica do produto final;

2. 0 agucar é ingrediente opcional para o sochu e para o sochu envelhecido.



3. 0 aglcar aqui permitido é a sacarose, a qual poder& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, aglcar invertido, glicose e seu xarope;

4. o uso de caramelo é permitido somente para a corre¢cdo ou padronizacdo da
cor do sochu submetido ao processo de envelhecimento.

Art. 6° A composi¢do quimica do sochu devera obedecer aos limites fixados a
seguir:

a) graduacdo alcodlica com valor minimo de trinta e cinco e maximo de
cinqlienta e quatro, expressa em porcentagem de volume alcodlico a vinte graus
Celsius;

b) o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas por cem mililitros de
alcool anidro, deverd possuir um valor minimo de duzentos e um valor maximo de
quinhentos;

c) a acidez volatil em &cido acético, expressa em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deveréa possuir um valor maximo de cem;

d) os ésteres em acetato de etila, expressos em miligramas por cem mililitros
de élcool anidro, deverao possuir um valor maximo de duzentos;

e) os aldeidos em aldeido acético, expressos em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deverao possuir um valor maximo de vinte;

f) o furfural, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro, devera
possuir um valor méximo de cinco;

g) o alcool superior, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro,
devera possuir um valor maximo de duzentos.

Art. 7° Deverd ser detectada a presenca de composto fendlico total no sochu
envelhecido e no sochu ado¢ado envelhecido.

Art. 8° O sochu néo deveré ter a sua caracteristica organoléptica ou composi¢cao
alterada pelo material do recipiente, utensilio ou equipamento utilizado no seu
processamento e comercializagdo.

§ 1° E vedada a adigdo de qualquer substancia ou ingrediente que altere as
caracteristicas sensoriais naturais do produto final, excetuados os casos previstos no
presente Regulamento Técnico.

§ 2° E permitido o corte com destilados de igual natureza unicamente na
proporcdo necessaria para conduzir o coeficiente de congéneres até os limites
admitidos pelo presente ato.

Art. 9° O aditivo intencional, o coadjuvante de tecnologia de fabricacdo, o
recipiente e as demais substancias devem atender a legislagcdo especifica.

Paragrafo Unico. E vedada a utilizagdo de recipientes e embalagens tipo
flaconetes, sachés, conta-gotas, spray, ampolas, coposmedidas ou outras que
caracterizem produtos similares aqueles de uso farmacéutico, medicamentoso ou
terapéutico.

Art. 10. Os estabelecimentos que elaboram sochu deverdo apresentar as
condic¢Bes higiénicas fixadas nas normas sanitarias em vigor.

§ 1° O sochu néo podera conter substancia téxica produzida por microrganismo
em quantidade que possa torna-se perigosa para a saide humana.

§ 2° O sochu (shochu) n&o devera apresentar contaminante microbiolégico ou
residuo de agrotoxico ou outro contaminante organico e inorganico em quantidade
superior ao limite estabelecido em legislagédo especifica em vigor.

§ 3° A concentracdo de &lcool metilico ndo devera ser superior a vinte
miligramas por cem mililitros de &lcool anidro.

§ 4° A concentracdo de cobre (Cu) néo devera ser superior a cinco miligramas
por litro.



§ 5° A concentracdo de chumbo (Pb) ndo devera ser superior a dois décimos de
miligrama por litro.

Art. 11. Os pesos e as medidas serdo disciplinados de acordo com a legislacéo
especifica.

Art. 12. As normas concernentes a rotulagem sdo aquelas estabelecidas pelo
Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997 e pela legislacdo complementar.

§ 1° E vedado o uso da expressdo artesanal, caseiro, reserva especial e outras
expressbes similares para designar, tipificar ou qualificar o produto previsto no
presente Regulamento Técnico, até que se estabeleca, por ato administrativo do
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, o regulamento técnico que fixe os
critérios e os procedimentos para o0 uso dessas expressoes.

§ 2° Podera constar no rotulo do sochu previsto nos paragrafos terceiro e
quarto do artigo terceiro deste anexo e que for envelhecido em sua totalidade, a idade
ou o tempo de envelhecimento.

§ 3° Sera obrigatério declarar no painel principal do rétulo a expresséo:
armazenada em, seguida do nhome do recipiente, seguida do nome da madeira em que
o produto foi armazenado. Essa expressao tera validade apenas para o sochu que for
armazenado em recipiente de madeira, porém que ndo se enquadre nos critérios
definidos para o envelhecimento previstos no presente Regulamento Técnico e em
outros atos administrativos proprios. A dimensdo minima para a referida expressdo
sera de dois milimetros, inscrita de forma visivel, legivel, de cor Unica e contrastante
com a do fundo do rétulo.

§ 4° Podera ser mencionado o nome da Unidade da Federag¢do ou da regido em
que a bebida foi elaborada, quando consistir em indicacdo geografica registrada no
Instituto Nacional da Propriedade Intelectual - INPI.

§ 5° A inser¢éo prevista no item anterior deveré constar em posi¢éo inferior a
denominacdo da bebida e em caracteres graficos com dimensédo correspondente a
metade da dimensé&o utilizada para a denominacdo da bebida.

Art. 13. Os métodos oficiais de amostragem e de andlise sdo aqueles
estabelecidos pelo Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997, pela legislacdo
complementar e pelos atos administrativos do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento.

Art. 14. E proibida qualquer manipulacéo ou tratamento que tenha por objetivo
modificar as qualidades originais do produto com a finalidade de ocultar uma alteracéo
do mesmo.



ANEXO X
REGULAMENTO TECNICO PARA A FIXACAO DOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE PARA TEQUILA

Art. 1° O presente Regulamento Técnico tem por objeto estabelecer os padrdes
de identidade e qualidade aos quais devera obedecer a tequila.

Art. 2° O presente Regulamento Técnico aplica-se a tequila comercializada em
todo o territorio nacional.

Art. 3° Tequila é a bebida com graduacéo alcodlica de trinta e seis a cinglenta
e quatro por cento em volume, a vinte graus Celsius, obtida de destilado alcodlico
simples de agave, ou pela destilagcdo do mosto fermentado de agave.

§ 1° Sera denominada de tequila a bebida definida no caput deste artigo
preparada por meio de processo tecnolégico adequado que assegure a sua
apresentacdo e conservagdo até o momento do consumo, e que contenha até seis
gramas por litro de agulcares.

§ 2° Sera denominada de tequila adogada a bebida definida no caput deste
artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure a sua
apresentacéo e conservacdo até o momento do consumo, e que contenha acglcares em
quantidade superior a seis gramas por litro e inferior a trinta gramas por litro.

Art. 4° A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado tenha o
aroma e o sabor dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado,
derivados do processo fermentativo ou formados durante a destilagéo.

Art. 5° A bebida podera ser adicionada de alcool etilico potavel de origem
agricola sempre que o contetdo de destilado alcodlico simples de agave néo for inferior
a cinquenta e um por cento em volume, em alcool anidro.

Art. 6° Os ingredientes utilizados na produc¢do da tequila sao:

a) ingredientes basicos - destilado alcodlico simples de agave (Agave sp.) ou
destilado do mosto fermentado de agave e acgucar:

1. o acgUcar serd ingrediente béasico obrigatdrio para a elaboracdo da tequila
adocada;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, agucar invertido, glicose e seu xarope.

b) os ingredientes opcionais - alcool etilico potavel de origem agricola, 4gua e
acucar:

1. a agua utilizada dever& obedecer as normas e aos padrdes aprovados em
legislagdo especifica para agua potavel e estar condicionada, exclusivamente, a
padronizacdo da graduacao alcodlica do produto final;

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, agUcar invertido, glicose e seu xarope;

3. o0 acucar é ingrediente opcional para a tequila.

Art. 7° A composicdo quimica da tequila deverd obedecer aos limites fixados a
seguir:

a) graduacdo alcodlica com valor minimo de trinta e seis e maximo de
cinqglienta e quatro, expressa em porcentagem de volume alcodlico a vinte graus
Celsius;

b) o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas por cem mililitros de
alcool anidro, deverd possuir um valor minimo de duzentos e um valor maximo de
seiscentos e cinquenta;



c) a acidez voléatil em &cido acético, expressa em miligramaspor cem mililitros
de alcool anidro, dever& possuir um valor maximo de cento e cinqienta;

d) os ésteres em acetato de etila, expressos em miligramas por cem mililitros
de élcool anidro, deverao possuir um valor maximo de duzentos;

e) os aldeidos em aldeido acético, expressos em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deverao possuir um valor maximo de vinte;

f) o furfural, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro, devera
possuir um valor méximo de cinco;

g) o alcool superior, expresso em miligramas por cem mililitros de &lcool anidro,
devera possuir um valor maximo de trezentos.

Art. 8° A tequila ndo devera ter a sua caracteristica organoléptica ou
composicdo alterada pelo material do recipiente, utensilio ou equipamento utilizado no
seu processamento e comercializagao.

§ 1° E vedada a adigdo de qualquer substancia ou ingrediente que altere as
caracteristicas sensoriais naturais do produto final, excetuados os casos previstos no
presente Regulamento Técnico.

§ 2° E permitido o corte com destilados de igual natureza unicamente na
proporcdo necessaria para conduzir o coeficiente de congéneres até os limites
admitidos pelo presente ato.

Art. 9° O aditivo intencional, o coadjuvante de tecnologia de fabricacdo, o
recipiente e as demais substancias devem atender a legislagcdo especifica.

Paragrafo Unico. E vedada a utilizacdo de recipientes e embalagens tipo
flaconetes, sachés, conta-gotas, spray, ampolas, coposmedidas ou outras que
caracterizem produtos similares aqueles de uso farmacéutico, medicamentoso ou
terapéutico.

Art. 10. Os estabelecimentos que elaboram tequila deverdo apresentar as
condic¢Bes higiénicas fixadas nas normas sanitarias em vigor.

§ 1° A tequila ndo podera conter substancia toxica produzida por
microrganismo em quantidade que possa torna-se perigosa para a saude humana.

§ 2° A tequila ndo devera apresentar contaminante microbioldgico ou residuo
de agrotdxico ou outro contaminante organico e inorganico em quantidade superior ao
limite estabelecido em legislacdo especifica em vigor.

§ 3° A concentracdo de &lcool metilico ndo devera ser superior a vinte
miligramas por cem mililitros de &lcool anidro.

§ 4° A concentracdo de cobre (Cu) nédo devera ser superior a cinco miligramas
por litro.

§ 5° A concentracdo de chumbo (Pb) ndo devera ser superior a dois décimos de
miligrama por litro.

Art. 10. Os pesos e as medidas serdo disciplinados de acordo com a legislacéo
especifica.

Art. 11. As normas concernentes a rotulagem sdo aquelas estabelecidas pelo
Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997 e pela legislacdo complementar.

§ 1° E vedado o uso da expressdo artesanal, caseiro, reserva especial e outras
expressbes similares para designar, tipificar ou qualificar o produto previsto no
presente Regulamento Técnico, até que se estabeleca, por ato administrativo do
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, o regulamento técnico que fixe os
critérios e os procedimentos para o0 uso dessas expressoes.

§ 2° Podera ser mencionado o nome da Unidade da Federag¢do ou da regido em
que a bebida foi elaborada, quando consistir em indicacdo geografica registrada no
Instituto Nacional da Propriedade Intelectual - INPI.



§ 3° A insergéo prevista no item anterior deveré constar em posi¢éo inferior a
denominacdo da bebida e em caracteres graficos com dimensédo correspondente a
metade da dimensé&o utilizada para a denominacdo da bebida.

Art. 12. Os métodos oficiais de amostragem e de anélise sdo aqueles
estabelecidos pelo Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997, pela legislacdo
complementar e pelos atos administrativos do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento.

Art. 13. E proibida qualquer manipulacdo ou tratamento que tenha por objetivo
modificar as qualidades originais do produto com a finalidade de ocultar uma alteracéo
do mesmo.



ANEXO XI
REGULAMENTO TECNICO PARA A FIXACAO DOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE PARA TIQUIRA

Art. 1° O presente Regulamento Técnico tem por objeto estabelecer os padrdes
de identidade e qualidade aos quais devera obedecer a tiquira.

Art. 2° O presente Regulamento Técnico aplica-se a tiquira comercializada em
todo o territorio nacional.

Art. 3° Tiquira é a bebida com graduacédo alcodlica de trinta e seis a cinqienta e
quatro por cento em volume, a vinte graus Celsius, obtida de destilado alcodlico
simples de mandioca, ou pela destilacdo de seu mosto fermentado.

§ 1° Serd denominada de tiquira a bebida definida no caput deste artigo
preparada por meio de processo tecnolégico adequado que assegure a sua
apresentacdo e conservagdo até o momento do consumo, e que contenha até seis
gramas por litro de agulcares.

§ 2° Serd denominada de tiquira adocada a bebida definida no caput deste
artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure a sua
apresentacéo e conservacdo até o momento do consumo, e que contenha acglcares em
quantidade superior a seis gramas por litro e inferior a trinta gramas por litro.

Art. 4° A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado tenha o
aroma e o sabor dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado,
derivados do processo fermentativo ou formados durante a destilagéo.

Art. 5° Os ingredientes utilizados na produc¢éo da tiquira séo:

a) ingredientes basicos - destilado alcodlico simples de mandioca ou destilado
do mosto fermentado de mandioca e acglcar:

1. o acgucar serd ingrediente basico obrigatério para a elaboracdo da tiquira
adocada;

2. o agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual podera ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, agucar invertido, glicose e seu xarope.

b) ingredientes opcionais - 4gua agucar:

1. a agua utilizada dever&a obedecer as normas e aos padrdes aprovados em
legislagdo especifica para &gua potavel e estar condicionada, exclusivamente, a
padronizacdo da graduacao alcodlica do produto final.

2. 0 agUcar aqui permitido é a sacarose, a qual poderé& ser substituida total ou
parcialmente por frutose, maltose, agUcar invertido, glicose e seu xarope;

3. 0 agucar é ingrediente opcional para a tiquira

Art. 6° A composicao quimica da tiquira devera obedecer aos limites fixados a
seguir:

a) graduacdo alcodlica com valor minimo de trinta e seis e maximo de
cinqglienta e quatro, expressa em porcentagem de volume alcodlico a vinte graus
Celsius;

b) o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas por cem mililitros de
alcool anidro, deverd possuir um valor minimo de duzentos e um valor maximo de
seiscentos e cinquenta;

c) a acidez volatil em &cido acético, expressa em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deveréa possuir um valor maximo de cem;

d) os ésteres em acetato de etila, expressos em miligramas por cem mililitros
de élcool anidro, deverao possuir um valor maximo de duzentos;



e) os aldeidos em aldeido acético, expressos em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deverao possuir um valor maximo de vinte;

f) o furfural, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro, devera
possuir um valor méximo de cinco;

g) o alcool superior, expresso em miligramas por cem mililitros de &lcool anidro,
devera possuir um valor médximo de trezentos.

Art 7° A tiquira ndo deveré ter a sua caracteristica organoléptica ou composi¢cao
alterada pelo material do recipiente, utensilio ou equipamento utilizado no seu
processamento e comercializagdo.

§ 1° E vedada a adigdo de qualquer substancia ou ingrediente que altere as
caracteristicas sensoriais naturais do produto final, excetuados os casos previstos no
presente Regulamento Técnico.

§ 2° E permitido o corte com destilados de igual natureza unicamente na
proporcdo necessaria para conduzir o coeficiente de congéneres até os limites
admitidos pelo presente ato.

Art. 8° O aditivo intencional, o coadjuvante de tecnologia de fabricacdo, o
recipiente e as demais substancias devem atender a legislacdo especifica.

Paragrafo Unico. E vedada a utilizagdo de recipientes e embalagens tipo
flaconetes, sachés, conta-gotas, spray, ampolas, copos-medida ou outras que
caracterizem produtos similares aqueles de uso farmacéutico, medicamentoso ou
terapéutico.

Art. 9° Os estabelecimentos que elaboram tiquira deverdo apresentar as
condic¢Bes higiénicas fixadas nas normas sanitarias em vigor.

§ 1° A tiquira ndo podera conter substancia tdxica produzida por microrganismo
em quantidade que possa tornar-se perigosa para a saude humana.

§ 2° A tiquira ndo deveréd apresentar contaminante microbiolégico ou residuo de
agrotéxico ou outro contaminante organico e inorganico em quantidade superior ao
limite estabelecido em legislacdo especifica em vigor.

§ 3° A concentragdo de alcool metilico ndo deverd ser superior a vinte
miligramas por cem mililitros de alcool anidro.

§ 4° A concentracdo de cobre (Cu) néo devera ser superior a cinco miligramas
por litro.

§ 5° A concentracdo de chumbo (Pb) ndo devera ser superior a dois décimos de
miligrama por litro.

Art. 10. Os pesos e as medidas serdo disciplinados de acordo com a legislacéo
especifica.

Art. 11. As normas concernentes a rotulagem sdo aquelas estabelecidas pelo
Decreto n® 2.314, de 4 de setembro de 1997 e pela legislagdo complementar.

§ 1° E vedado o uso da expressdo artesanal, caseiro, reserva especial e outras
expressbes similares para designar, tipificar ou qualificar o produto previsto no
presente Regulamento Técnico, até que se estabelegca, por ato administrativo do
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, o regulamento técnico que fixe os
critérios e os procedimentos para o0 uso dessas expressoes.

§ 2° Podera ser mencionado o nome da Unidade da Federacdo ou da regido em
que a bebida foi elaborada, quando consistir em indicacdo geogréfica registrada no
Instituto Nacional da Propriedade Intelectual - INPI.

§ 3° A insergéo prevista no item anterior deveré constar em posi¢éo inferior a
denominacdo da bebida e em caracteres graficos com dimensédo correspondente a
metade da dimensé&o utilizada para a denominacgdo da bebida.

Art. 12. Os métodos oficiais de amostragem e de anélise sdo aqueles



estabelecidos pelo Decreto n® 2.314, de 04 de setembro de 1997, pela legislacdo
complementar e pelos atos administrativos do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

Art. 13. E proibida qualquer manipulacdo ou tratamento que tenha por objetivo
modificar as qualidades originais do produto com a finalidade de ocultar uma alteracéo
do mesmo.



ANEXO XI11
REGULAMENTO TECNICO PARA A FIXACAO DOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE PARA UISQUE

Art. 1° O presente Regulamento Técnico tem por objeto estabelecer os padrdes
de identidade e qualidade aos quais devera obedecer o uisque.

Art. 2° O presente Regulamento Técnico aplica-se ao uisque comercializado em
todo o territorio nacional.

Art. 3° Uisque é a bebida com graduacédo alcodlica de trinta e oito a cinqlenta e
quatro por cento em volume, a vinte graus Celsius, obtida do destilado alcodlico
simples de cereais envelhecidos, parcial ou totalmente maltados, podendo ser
adicionado de 4&lcool etilico potavel de origem agricola, ou de destilado alcodlico
simples de cereais, bem como de agua para reducdo da graduacdo alcodlica e
caramelo para correc¢ado da cor.

§ 1° Ser4d denominada de uisque (whisky ou whiskey) a bebida definida no
caput deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que assegure
a sua apresentacéo e conservacao até o momento do consumo.

§ 2° Serd denominada de uisque malte puro ou whisky puro de malte ou pure
malt whisky a bebida definida no caput deste artigo preparada por meio de processo
tecnolégico adequado que assegure a sua apresentacdo e conservacao até o momento
do consumo, e que seja elaborada exclusivamente com destilado alcodlico simples de
malte envelhecido (malt whisky), com o coeficiente de congéneres ndo inferior a
trezentos e cinqlienta miligramas por cem mililitros em alcool anidro.

§ 3° Sera denominada de uisque cortado ou blended whisky a bebida definida
no caput deste artigo preparada por meio de processo tecnoldgico adequado que
assegure a sua apresentacao e conservacdo até o momento do consumo, e que tenha
sido obtida pela mistura de, no minimo, trinta por cento de destilado alcodlico simples
de malte envelhecido (malt whisky), com destilados alcodlicos simples de cereais ou
alcool etilico potavel de origem agricola ou ambos, envelhecidos ou n&do, com o
coeficiente de congéneres nao inferior a cem miligramas por cem mililitros, em &lcool
anidro.

§ 4° Serad denominada de uisque de cereais ou whisky de cereais ou grain
whisky a bebida definida no caput deste artigo preparada por meio de processo
tecnolégico adequado que assegure a sua apresentacdo e conservacao até o momento
do consumo, e que tenha sido obtida a partir de cereais reconhecidos
internacionalmente na producdo de uisque, sacarificados, total ou parcialmente, por
diastases da cevada maltada, adicionada ou ndo de outras enzimas naturais e
destilada em alambique ou coluna, envelhecido por um periodo minimo de dois anos,
com o coeficiente de congéneres néo inferior a cem miligramas por cem mililitros, em
alcool anidro;

§ 5° Serid denominada de bourbon whisky ou bourbon whiskey a bebida
definida no caput deste artigo preparada por meio de processo tecnoldégico adequado
gque assegure a sua apresentacdo e conservacdo até o momento do consumo, e que
tenha sido elaborada com, no minimo, cinqienta por cento de destilado alcodlico
simples de milho, sacarificado com cevada maltada, envelhecido por um periodo
minimo de dois anos, adicionado ou ndo de &lcool etilico potavel de origem agricola,
podendo ser envelhecido ou ndo, com o coeficiente de congéneres nao inferior a cento
e cinquenta miligramas por cem mililitros, em alcool anidro.

Art. 4° A destilacdo devera ser efetuada de forma que o destilado tenha o
aroma e o sabor dos elementos naturais volateis contidos no mosto fermentado,
derivados do processo fermentativo ou formados durante a destilagéo.



Art. 5° O uisque engarrafado no territério nacional somente poderé fazer uso
das denominac¢des de origem, ou seja scotch whisky, canadian whisky, irish whisky, e
outras reconhecidas internacionalmente, quando elaborado, exclusivamente, com
matérias-primas importadas a granel, cujos destilados sejam produzidos e
envelhecidos em seus respectivos paises de origem e que mantenham as
caracteristicas determinadas por suas legislacdes, podendo apenas ser adicionado de
agua para reducao da graduacao alcodlica e de caramelo para correcdo da cor.

Art. 6° A porcentagem do destilado alcodlico simples de malte envelhecido, de
milho ou de outros cereais empregados na elaboracdo do uisque sera calculada em
funcédo do teor alcodlico em volume, expresso em &lcool anidro.

Art. 7° Os ingredientes utilizados na producdo do uisque séo:

a) ingrediente basico - destilado alcodlico simples de cereais envelhecidos,
parcial ou totalmente maltados;

b) ingredientes opcionais - alcool etilico potavel de origem agricola, destilado
alcodlico simples de cereais, agua, caramelo e bonificadores:

1. a agua utilizada deverd obedecer as normas e aos padrdes aprovados em
legislagdo especifica para &gua potavel e estar condicionada, exclusivamente, a
padronizacdo da graduagédo alcodlica do produto final;

2. o caramelo deve ser utilizado somente para a correcdo oupadronizacdo da
cor;

3. o uso de bonificadores se faz permitido mediante a aromatizacéo
complementar com vinhos licorosos, maravalhas de carvalho ou madeira equivalente e
extrato vegetal aromatico permitido em legislacdo especifica.

Art. 8° A composicdo quimica do uisque devera obedecer aos limites fixados a
seguir:

a) graduacdo alcodlica com valor minimo de trinta e oito e maximo de
cinqglienta e quatro, expressa em porcentagem de volume alcodlico a vinte graus
Celsius;

b) no uisque malte puro, o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas
por cem mililitros de &lcool anidro, devera possuir um valor néo inferior a trezentos e
cinglenta;

¢) no uisque cortado, o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas por
cem mililitros de alcool anidro, dever& possuir um valor ndo inferior a cem;

d) no uisque de cereais, o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas
por cem mililitros de alcool anidro, devera possuir um valor n&o inferior a cem;

e) no bourbon whisky, o coeficiente de congéneres, expresso em miligramas
por cem mililitros de alcool anidro, devera possuir um valor ndo inferior a cento e
cinglenta;

f) a acidez volétil em acido acético, expressa em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, devera possuir um valor maximo de cento e cinqienta;

g) os ésteres em acetato de etila, expressos em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deveréo possuir um valor maximo de cento e cinqliienta;

h) os aldeidos em aldeido acético, expressos em miligramas por cem mililitros
de alcool anidro, deverdo possuir um valor maximo vinte;

i) o furfural, expresso em miligramas por cem mililitros de alcool anidro, devera
possuir um valor méximo de cinco;

j) o alcool superior, expresso em miligramas por cem mililitros de &lcool anidro,
devera possuir um valor maximo de trezentos.

Art. 9° O uisque ndo devera ter a sua caracteristica organoléptica ou
composicdo alterada pelo material do recipiente, utensilio ou equipamento utilizado no



seu processamento e comercializagado.

§ 1° E vedada a adigdo de qualquer substancia ou ingrediente que altere as
caracteristicas sensoriais naturais do produto final, excetuados os casos previstos no
presente Regulamento Técnico.

§ 2° E permitido o corte com destilados de igual natureza unicamente na
proporcdo necesséaria para conduzir o coeficiente de congéneres até os limites
admitidos pelo presente ato.

Art. 10. O aditivo intencional, o coadjuvante de tecnologia de fabricacdo, o
recipiente e as demais substancias devem atender a legislagcédo especifica.

Paragrafo Unico. E vedada a utilizacdo de recipientes e embalagens tipo
flaconetes, sachés, conta-gotas, spray, ampolas, copos-medida ou outras que
caracterizem produtos similares aqueles de uso farmacéutico, medicamentoso ou
terapéutico.

Art. 11. Os estabelecimentos que elaboram uisque deverdo apresentar as
condic¢Bes higiénicas fixadas nas normas sanitariasemvigor.

§ 1° O uisque ndo poder4d conter substancia toxica produzida por
microrganismo em quantidade que possa torna-se perigosa para a salude humana.

§ 2° O uisque nado devera apresentar contaminante microbiolégico ou residuo
de agrotdxico ou outro contaminante organico e inorganico em quantidade superior ao
limite estabelecido em legislacdo especifica em vigor.

§ 3° A concentragdo de alcool metilico ndo deverad ser superior a vinte
miligramas por cem mililitros de alcool anidro.

§ 4° A concentracdo de cobre (Cu) nédo devera ser superior a cinco miligramas
por litro.

§ 5° A concentracdo de chumbo (Pb) ndo devera ser superior a dois décimos de
miligrama por litro.

Art. 12. Os pesos e as medidas serdo disciplinados de acordo com a legislacéo
especifica.

Art. 13. As normas concernentes a rotulagem sdo aquelas estabelecidas pelo
Decreto n°© 2.314, de 04 de setembro de 1997 e pela legislagcdo complementar.

§ 1° E vedado o uso da expressdo artesanal, caseiro, reserva especial e outras
expressfes similares para designar, tipificar ou qualificar o produto previsto no
presente Regulamento Técnico, até que se estabeleca, por ato administrativo do
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento, o regulamento técnico que fixe os
critérios e os procedimentos para o0 uso dessas expressoes.

§ 2° Poderé constar no rotulo do uisque a idade ou o tempo de envelhecimento
somente para o produto envelhecido integralmente ou para a mistura de produtos
envelhecidos, onde a declaracdo da idade no rotulo sera efetuada em funcdo do
produto presente com menor tempo de envelhecimento.

Art. 12. Os métodos oficiais de amostragem e de anélise sdo aqueles
estabelecidos pelo Decreto n°® 2.314, de 4 de setembro de 1997, pela legislacdo
complementar e pelos atos administrativos do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento.

Art. 13. E proibida qualquer manipulacdo ou tratamento que tenha por objetivo
modificar as qualidades originais do produto com a finalidade de ocultar uma alteragéo
do mesmo.



