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Secretarfa de Politicas, Regulacidn e Institutos

y
Secrataria de Agricultura, Ganaderfa y Pesca

CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO

Resolucion Conjunta 168/2013 y 230/2013

Maodificaciones.

Bs, As., 5/6/2013

VISTO el Expedients N® 1-0047-2110-5320-06-3 del Registro de la Administracidn Naciohal de
Medicamentos, Afimentos y Tecnologia Médica (ANMATY, v

CONSIDERANDO!

Que la Comisidn Nacional de Alimentos estimé necesario actualizar |as normas comeni-
das an &l Gapitulo XI del Godigo Alimentario Argentino.

Que sagun corsta en el Acta N® 64 da |z Reunidn Plenaria de la Gemislon Nagional de
Alimentos (CONAL) realizada los dias 20, 21 y 22 te abril de 2005 se crea &l Grupo Ad-
Hoc “Especies Vegetales".

Que el rafarido Grupo de Trabaje prasents e proyecto en la Reunion N 91 da la CONAL
del 28 y 29 de junio de 2011,

Que en consecuencia resulta necesario aclualizar el Capitule X| - “Alimentos Vegstales”
—Articulos 819 al 925 his— el citado Codigo,

Que los servicies urldicos perm

delos org
Intervencidn de su competencia.

involucrados han tomado la

Que se actla en virtud de las facultades conferidas por el Decreta N° B15/88,
Por gllo,

EL SECRETARIO
DE POLITICAS, REGULACION E INSTITUTOS
Y

EL SECRETARIO
DE AGRICULTURA, GANADERIAY PESCA
RESUELVEN:

Articulo 1° — Créanse los titulos "Frutas”, "Frutas Secas”, “Frutas Dasecadas”™ y "Semillas"
an el Capitulo X1 del Cadigo Alimentaria Argenting.

Art. 2° — Creanse los sublitulos "Raices y Tubérculos™, "Bulbas y Hojas Envalnadaoras®, “Ta-
llos v Peciclos”, "Hortallzas de Haola™, “Inflorescencias” y “Hortalizas de Frute" partenegientes al
ttulo Hortalizas del Capitulo Xl del Codigo Alimentario Arganting.

Art. 3° — Bajo ¢l lilulo de Hortalizas del Capitulo XI del Cadigo Allmentario Argenting sustiti-
yese el Articulo B19. al que quedara redactado de la sigulente manaera: "Articulo 819: Gon el nombre
generico de Hortaliza, se entiende a toda planta herbacea produgida én la huerta, de la que una o
mas pattas puadan utilizarse comao alimento,”

Art. 4° — Bajo el titulo de Hortalizas del Capitulo XI del Cédigo Alimentaria Argentino sustifli-
yese el Artlculo 820, el que quedara redactado de la siguiente manera: “Articulo 820: Se entiande
par Hortaliza fresca la de cosecha reciente y consumo inmediata en las condiciones habitudles
di expandin.

Gon la denominacivn de ‘brotes de.., (indicacion de especie) se designa a las plantulas de-
sarrolladas hasta cotiledones ablertes, de distintas especies vegetales frascas incluidss en este
Cadige.

Debgrén expandérse con el nombra vulgar y clentifico carrespandienta a la especie nue se
Irate.”

Art. 5" — Bajo el tillo de Haortalizas del Capitulo Xl del Gddigo Alimentario Argenting sustiti-
vese el Articulo 821, el que quaderd redactado de 1a sigulente manara: “Articulo B21: Se entiende
por Hortaliza desecada o dashidratada la que ha sida privada de la mayor proporcidn de! agua de
constilucion,

El nurnbre ds horlallza desecada se empleard para la abtenida por exposicién &l aire y
al sol, y el de deshidralada, para la gue se obtiene por medios artificiales. En las hortal|zas
desecadas ¥ en las deshidratadas podran ufilizarse los aditives permitidos por al presents
Gadigo.

Gon los nombres de ‘Jullana’ y ‘Macedonia’, se distingusn mezclas de hortalizas corta-
das y desecadas, destinadas a la preparacion de sopas. Es importante.gue lodos los compo-
nentes requieran el misma tliempo de maceracién (remajo) y cosimianto. En los rdtulns de jos
envasas seindicardn los tiempos de remojo y coccitin gue sean necesarios para cocinarlas.”

Art. 8* — Bajo-el titulo de Hortalizas oal Capliulo XI del Cédigo Alimentaric Argeénting sbsti-
tuyese al Articulo 822, el que quedard radactado de la siguignte manera: “Articulo 822; Las hor-
talizas trescas destinadas a la alimentacion deberan estar sanas y limpias. Se entiende por sana
la que esta libre de enfarmadades o de lasiones de origen fisico, quimico o biologicoy, limpla; 1a
fue 'esta libre de Insectos, acaros o cualquier sustancia extrafia,

Las hortalizas se agrupan en las siguientes categurias, a saber:

Categoria y nombre comin

Mombre taxonémico

| RATCES Y TUBERCULOS

Angéilca, raiz de

Angellca arcfrangeﬂca L

Aplo-rdbano 0 Aplo-nabo la raiz

engrosada de

Apium graveolens L. var, répaceum

(M) DE.

Batata, Papa dulce, Bonlato, Monlato

o Camote, ralz de

Ipomoea batatas (L.) Lam,

Chufa, Catufa o Almendra de tierra,

pequefio tubdreulo de

Cyperus esculentus L.

Mandloca o Yuca, ralz de

Manihot esculenta Crantz.

Name, Yame o Batata de China, ralz

de

Dioscarea polystachya Turcz.

Qca o papa Oca, tubérculo de

Oxalis tuberosa Mallna

Papa Indigena, tubérculo de-

Solanum tuberosum L. subsp. andigena
(Juz. & Bukasov) Hawkes y otras de

Solanum Sect. Tuberarium (Dunal) Bitter

Papa o Patata, tubérculo de

Solanum tuberosum L

Pastinaca o Chirlvia, ralz de

Pastinaca sativa L.

Rébano o Rabanito, raiz de

Raphanus sativus L.

Radicha, raid de

Cichorium intybus L.

|
Remolacha o Beteraba, ralz de Beta vulgaris L.
Salsifi blanca, rafz de Tragopogon porrifolius L.
Salsifi negro, raiz de Scorzonera hispanica L.
Taro, Malanga o Belembe, raiz 1
Colocasia esculenta (L.) Schott
tuberosa de
“Topinambur, Tupinambe, Catufa, -
Helianthus tuberasus L.
Papa drabe ¢ Pataca, tubérculo de
Smallanthus sonchifolius (Poepp.) H.
Yacén, raiz tuberosa de
Rob.
Zanahorla, ralz de Daucus carota L.
BULBOS Y HOJAS ENVAINADORAS
Ajo, bulbo de Allium sativum L
Cebolla de verdeo, hojas
Allium cepa L
envainadoras de
Cebolla, bulbo de Allium cepa L.
Ceboliin o Clboulette, hojas Allivm fistulosum L.y Alllum
envainadoras de schoenoprasum L.
Echalotte o Chalote, bulbillos de Allium ascalonicum L.
Puerro o Ajo porro, bulbo y hojas de | Alum perrum L.,
TALLOS Y PECIOLOS -
Cardo, peclolos de Cynara carduncuius L.
Esparrago, el brote (turian) del N
Asparagus officinals L. )’
rizoma de 0
.
Hinojo, peciolos de Foeniculum vulgare Mill, 1

Rulbarbo, peciolo de

Rheum rhabarbarum L,
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[ HORTALIZAS DE HOJAS (EXCEPTO LAS DEL GENERO BRASSICA)

Acedera

Rumex acetosa L,

Acelgas

Beta vulgaris subsp. cicla (L.) W.D.J,
Koch,

“Achicorla y Radicheta

Cichorium Intybus L.

Albahaca

Ocimum basilicum L.

Alfalfa, brotes de

Medicago sativa L.

Amaranto

Amaranthus caudatus L., Amaranthus
hybridus L. subsp. cruentus (L.) Thell.,
Amaranthus bybridus L. subsp.
hybridus, Amaranthus mantegazzianus

Pass.

Aplo o aplo de pencas, hojas

completas (peclolos y laminas) de

Apilum graveolens L.

Berro de agua

Rorippa nasturtium-aquaticum (L.)

Hayek

Berro de tierra o de huerta

Lepidium sativum L.

otras del género Curcubita L

COLES (HORTALIZAS DEL GENERO BRASSICA)
Inflorescencias

Brécoli:

Brassica oleracea L. var, italica Plenck
Italiana

Brasslca oleracea subvar, cymosa
De cabeza o francés |

Duchesne |
Brassica oleracea L, subvar. caulifiora
Coliflor
(Garsault) DC.
Nablza y grelo Brassica napus L,
Holas :
Coles chinas:
Brassica rapa L. var. glabra Regel
Akusay

Brassica rapa L. var. chinensis (L.)
Pak chol o acelga china

Kitam.

Canénigo

Valerianalla olitoria (L.) Pollich

Brassica oleracea L. subvar, pajmifolia
Coles verdes o berzas

Diente de ledn, amargén o taraxacon | Taraxacum officinale F.H. Wigg. DC.
Endivia Cicharium endivia L, Coles de Milan Brassica oleracea |.. var, sabauda L.
»
Escarola Cichorium endivia L. Brassica oleracea L. var. geminifera
Repollitos de Bruselas )
Espinaca Spinacea oleracea L. (DC.) Zenker
Lechuga Lactuca sativa L. Tallo camoso
Mastuerzo o Quimpe Lepidium didymum L. Col-rabano Brassica oleracea L, var, gongylodes L,
Perajil Petroselinum crispum (MIll.) Fuss Ralz carnosa
Radicahlo, radicchio rosse y radicchio Brassica napus L. var. napabrassica {L.)
Cichorium intybus L, Collnabo
rojo Rehb.
Rucula, rigula, rocket o roqueta Eruca vesicaria (L.) Cav. subsp. sativa Nabo Brassica rapa L.
(Mill.) Thell. Brassica napus L. var. napobrassica (L.}
____| | Rutabaga

INFLORESCENCIA

Rehb,

Alcaucil o alcachofa

[Cynara scolymus L.

HORTALIZAS DE FRUTO

Berenjena Selanum melongena L.
Chaucha Phaseolus vulgaris L.
Choclo o malz dulce Zea malz L.

Gomba, kimbomba, beme, chaucha

turca o klavo

Atelmoschus esculentus (L.) Meench.

Art. 7° — Bajo el titulo de Hortalizas del Capitula XI del Codige Alimentario Argentino sustiti-
yese sl Articulo B23, 6l que quedard redactado de |a sigulente manera: “Articuls B23- Las hortalizas
que se destinen a la desecagion o deshidratacion deberdn ser cosechadas en sl eslada de madu-
rez adecuado, estar sanas; limpias y frasces, Ademas, deberén mantenarse en sondicionas tales
que permitan presarvar su calidad hasta el momento de ser progesadas.”

Art. 8" — Bajo el titulo de Hortalizas del Capitulo Xt del Cadigo Alimentario Argentino, sustiti-
yese el Articulo 824, el que quedara redactado de la sigulente manara: “Articulo 824: Las horlalizas
dasecadas o deshidratadas no presentardn un cantenido de agua superior al 7%, determinado a
100-105° G.”

Art. 9" — Bajo el subtitulo de Raltas y Tubéraulos dal titul Hartalizas del Capitutn X1 del Co-
Jdigo Alimentario Argentine sustitiyese al Arficulo 825, & que quedara redactado e la siguisnte
manera: "Articule 825 Con |a denominacion de Tubérculn y Raiz, se entlende la parte sublersinea

Papa del alre, chucho, xuxu o chayote

Sechium edule (Jacq.) Sw.

Pepino Cucumis sativus L.
Pimiento Capsicum annuum L.
Tomate Lycopersicon esculentum M,

Zapallp o calabaza

Cucurbita maxima Duchesne ex Lam.,
Cucurbita pepo L., Cucurbita moschata

Duchesne, Cucurbita mixtz Pangalo y

de las diferentes especies y variedades vegetales,

Los destinados a la alimentacion deben estar sanos, impios y en perfecto estado de consar-
vaaion.”

Art. 10, — Bajo el subtitulo de Ralces y Tubéreios del titulo Hortalizas del Capitule X det
Cadigo Alimentario Argentine sustitiyess el Articulo 826, el que quedard redactado de la siguiente
mariera: "Articulo 826: Gon la dencminacion da angslica. se entiende a la raiz de Angelica archan-
geliea "

Art. 11, — Bajo ¢l subtitulo de Raices y Tubérculos del titulo Hortalizas del Capitula XI dej
Carigo Alimentarle Argentine sustitiyese sl Artlculo 827, el que quedard redactado de (3 siguisrite
manera: “Arliculc 827: Con el nombre de aplo-rdbano o apio-natio, s enllende a la raiz ehgrosada
e Apium graveaiens L. var. mpaceum (Mill) 0.C."

Art. 12. — Bajo gl subtitulo de Ralces y Tubéreulos del titulo Mortalizas del Capliulo X del
Codigo Allmentario Argentino sustitiiyese el Arliculo 828, el que quedaré redactado de la sigillente
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maners. "Articulo 828: Gan el nombre de batata, papa dulcs; boniato, maniato o camote, se en-
tiende a la raiz delpomosa batatas (L] Lam., de pulpa blanca o amarillenta, sana, practicaments
limpia, sin roles y en buen estado de conservacidn,”

Art. 13. — Bajo el subtitulo de Halces y Tubérculos del titulo Hortalizas del Capitulo X1 def
Cddiga Alimentario Arganting sustitiyese el Articulo 829, el que quedara redactado de la' siguiente
manera: “Articulo 628: CGon fos nombras da chufa, catufa o almendra de tisrra, se antiende a los
pequetos Wbeérculos da Cyperus esculantus ..

Art. 14. — Bajo el sublitulo de Raices y Tubérculos del titulo Hortalizas del Caphtula Xl dal
Codigo Alimentario Argenting sustituyese el Articulo 830, el que quedara radactade de la siguiente
Mmapera: "Articulo 830: Con el nombre de mandioca o yuea, se entiende a la raiz de la Manihot es-
cwlanta Crantz sana, practicamente impia, sin brotes y en buen estado de canservacion.”

Art. 15. — Bajo el subtitulo de Raices y Tubérculos del thulo Hertalizas del Capitulo X1 del
Codige Allimentario Argenting stistitiyese sl Articulo 831, el que quedard redactado de la stguiante
manera. "Articulo B31: Con &l nombye de (fama, yame o batata de china, se entiende a |a raiz de
Dioscarea polystachya Turcz., y sus variadades comestibles.”

Art, 16. — Bajo el subtitule de Raicas y Tubéroulos del titlo Hortalizas del Capltulo X del
Ciédige Alimentario Argenting incorpérase el Articulo 831 bis, 8l que guedard redactado de la
siguient manera: “Articulo 831 bis: Con el nombre deoca o papa oca se entiande al Wwbérculy de
Oxalis tubarosa Molina "

Art. 17. — Bajo el subtitylo de Ralces y Tubércllos del fitulo Hortalizas del Capituls X1 del
Cadige Alimantario Arganting sustitiyase e Articulo 832, el que quedara redactado da Ja siguien-
le manera: "Articulo 832: Con el nombre de papz o patata, se entlends 2l Whérculo del Solznum
fuberosum L. sanas, praclicamenite limpios, sin brotes y mantanidas en lugares freéscos, sacos,
aireados y al abrigo de la Wz solar directa,”

Art. 18. — Bajo el subtitulo de Raices y Tubérculos dal titulo Hortalizas del Gapitulo X1 del
Codiga Allmentario Argentine incarpérase sl Articulo 832 bis, el que quedard redactado de la si-
gulente manera: "Articulo 832 bis: Las papas que cumplan con las exigencias del presente Gadigo
potiran ser sometidas a la acoldn da energia ionizante con la finalidad de nhibic su brotacién,

El proceso de inadiacidn deberd realizarse sequn las disposiciones del Articulo 174 del pre-
sente Cédigo,

La dosls de radiacion, absorbida deberd estar comprendida entra 0,03 y 0,15 kGy, Ademas
deberdn cumplirse los sigulsntes requigitos:

) Las papas a imadiar no debarén presentar cortes, magulladuras o lesiones exterioras.

Aquellas qua prasenten algln lipo de lesion superficial debido a dafio mesanice durante 1a co-
secha y/o almacanamiento podran ser irradiadas lusgo de haber sida sometidas a un procesa de
restauracion lisular maediante un estacionamiento durante 1-2 semanas-a temparaturas ambianie y
con circulacion de aire himedo (humedad relativa entre B5% y 95%),

Las papas no podrén ser objeto de ningun tratamiento quimice de inhibicion de brotacion
prévia o postariormente a le irradiactan.

bj La Irradiagion debera efectiuarse en un plazo no mayor de 40 dizs postericres a |2 cosecha.

Dicha plazo podré ser extendido hasta 90 dias st las papas fueran aimacenadas en condicio-
nes de relrigeracidn lamperatura no mayor de 10°C).

c) La lrradiagion y comercializacian podra realizarse:

1- En envases que respondan a las exigencias dal Articulo 184 del prasente Cadigo, ¢ue per-
mitan la sespiracian del producte y que contengan ne mas de 10 kg para sU expendio directo al
consumidor,

2- A granel, en cajas, cajones o cuntanedores cuya estructura y/o disefia interior no pusdan
provooar lasiones eén el producto y permilan su respiracion. Los anvases y cantenedores en ge-
naral no podrdn ser objeto de ninglin tratamiente quimico pravia o posteriarments a la irradiacion.

d) Ef rotulado de los productos envasados y las informaciones al consumider de los no an-
vasados debardn consigrar los requisitas eslablecidos en el Articulo 174 y los que correspandan
del presente Codigo, y Ia slguiente indicacion: 'Canservar en lugar fresce, alreado y protegide de
laluz solar directa’.

e) Las papas irradiadas deberin sar almacenadas hasta su expendio y/o exhibldas al consu-
midor en lugares frescos, alreados y protegldos de aluz solar.”

Art. 19. — Bajo el sublitulo de Ralces y Tubérculos del titulo Hortallzas del Capitulo XI del
Cadigo Alimeritario Argenting incorpdrase el Articule 832 s, el que quedard redactado de la
sigulente maneral "Articulc B32 tris: Cen el nombre de papa indigena, se entiende el tubércilo del
Solanum tuberosum L. subsp. andigena (Juz. & Bukasov) Hawkes y otras especies de Solanum
Sect. Tuberarium (Dunal) Bitter sanos, practicamente limplos, sin brotes y manteridos en higaras
rescos, secos, dirmados y al abrigo de la luz sclar directa.”

Art. 20. — Bajo 8 sublitulo de Falces y Tubéreulos del titula Hortalizas del Capitulo X1 det Gédi-
o Alimantario Argentine sustitiyese el Articule 833, el que quedar redactado de la siguiente mane-
i “Articulo 833 Con el nombire de pastinaca o chirivia, se entiende 2 |a raiz de Pastinaca sativa L"

Art. 21. — Bajo el sublitulo tle Raices y Tubgreulos del titulo Hortalizas del Capitulo X1 del
Gadiga Alimentaric Argentino sustitiyese = Arficula 834, &l que quadara redactado de Ia siguiante
marnerd; "Articulo B34: Con gl nombre de rébano o rabanito, se entiends a 1a ralz engresada de
Raphanus sativus L.

Art. 22. — Hajo el sublitulo de Raices y Tubérculos del ttulo Hortallzas del Capiiulo X! del
Gadigo Alimenitario Argentine sustitiyese el Articulo B35, el que quedars redactado de la siguiente
manera: "Articulo 835: Con el iombre de radicha, se entiende a la rafz de Clchorfum intybus L.

Art. 23. — Bajo el subtitulo de Raices y Tubéreulos del titulo Hortallzas del Caphiulo X1 dsl
Codigo Alimentario Argenline sustitiyese a! Articulo B38, el que quedars radactado de la siguiente
manara: “Articulo 836: Con el nombira de remolacha o beteraba, se entiende a 1a raiz engrosada
de Hsla vulgans L."

Art, 24, — Bajo el sublitulo de Raices y Tubérculos del titulo Hartalizas del Capitulo X! del
Cédigo Almentario Argentino suslitiyese al Articul 837, el que quedara redactado de la siguiente
manera: "Articulo B37: Gon el mombre de salsii, se entiende a la raiz de Tragopogon porrifalivs L.
(salsifi blanco) y Scorzonera hispanica L. {salsifi negro),

Art. 25, — Bsjo el subtitulo de Ralces y Tubéreulos dal tulo Hortallzas dal Capltule X del
Cadiga Alimentario Argantine sustiltiyese el Artleulo 838, ol que quedara redactado de a siguiente
manera: "Articulo 838: Con los nombres da taro, malanga o belembe, se entiende a la ralz ubsrosa
de Colocasia esculenta (L) Schott y sus variedades comestibles.”

Art. 26, — Bajo el sublitule de Raices y Tubérculos del titulo Hortdlizas del Capiluln XI dal
Cadigo Alimentario Argantine suslittyese el Articulo 839, &l que quedara redactado da la siguiente
manera: “Articulo 839: Con el nombre de topinambur, tupinambo, cotuta, papa drabe o pataca, se
snliende a los tubérculos de Melianthus tuberasus L.

Art. 27. — Bajo @l subtitulo de Raices y Tubéroulos del titulo Hortalizas del Capitula X1 del
Cédigo Alimentario Argentine sustittiyese el Articulo 840, el que quedara redactado de la siguiente
manerg: “Articulo B40; Con el nombre de yacon, se entiende a ia raiz Wwberosa de Smallanthus
sonchifelius (Foepp.) H. Rob.”

Art. 28, — Bajo el subtitulo de Raices y Tuberculos del titulo Hortalizas del Capltul X1 de
Gadige Alimentario Argentino sustittiyese sl Articulo 841, el que quedara redactado de la siguiente
marera "ArticUlo B41! Con el nombrre de zanghoria. se enflende a |2 raiz de Davcus carofa L.

Arl. 28, — Bajo &l subtitulo de Bulbos y Hojas Envainadoras del titulo Hortalizas dal Capitula
X1 det Codige Alimentario Argenting sustiilyese el Articulo 842, #l que quedara redactade de la
siguierita manera: "Articulo 842. Con @l nombre de ajo, se designa al bulbo de Allum sativum L.
enterp, sang, limpio y en perfecto estado de conssrvaaion.”

Art. 30. — Bajo el subtitulo de Bulbos y Hojas Envainadoras dsl titulo Hortalizas del Gapilule
X1 del Codigo Alimentario Argentine Incorpbrase el Articulo 842 bis, o qua quedara redastado de
la siguiante manera: “Articillo 842 bis: Los ajos, que cumplan con las exigencias del presente Co-
digo, podrdn ser sometidos a la accidn de energia ianizanta con la finalidad de Inhibic su brotacidn,

El proceso de Irradiacién deberd realizarse sequn las disposiciones dal Articulo 174 del pre-
sente Godigo.

La dosis de radiagion abscrbida debara estar comprendida entre 0,02 y 0,15 kBy. Ademas
deberdn cumplirse los sigulentes requisitos:

a) Los bulbos de ajo deberdn ser secados superficlalmente durarie las primeras 2 semanas
posteriores a su.cosecha.

Los ajos ne puaden ser objeto de ningin tratamisnto guimico de inhiblcion de brotacian previa
o posteriormente a la irradiacién.

b La'irradiacion de los ajos debera efectuarse en Un plazo no mayor de 40 dies postariores a
sU cossecha.

Dicho plazowpuede ser extendide hasta 90 dias si los ajos furren alimacenados en condiciones
da refrigaracin temperatura no mayor de 10°C).

cj La liradiacian y comercializacién podra realizarse:

1 -'En ervases que respondan a las axigencias del Articulo 184 del presente Codigo, que
posibiliten la respiracién del producto y cuya 1amafio permita su expendio directo al cansumidor,

2 - A granel, en cajas, cajunes 0 contenedores cuya estiuctura y/o disefio Interior nio puedan
provocar laslones &n el producto y parmitan su respiracién. Los envases y confenadores en ge-
neral no podran ser abjato de ningun tratamienta quimico previa o postariormants & la iradiacion.

dj El rotulado de lus productos envasados y las Informaciones al cansumidor da log no en-
vasadas deberdn congignar los requisiios eslablecidos en al Articulo 174 y los que cotrespondan
del prasente Gadigo, v Ia sigulente Indicacian: ‘Conservar en lugar fresco, aireado y protegida de
la luz solar directa.

€] Los'ajos Irradiados daberdn ser almacenadcs hasla su expandlo ylo exhitlides al consumi-
dar en lugares frescos, aireados y protegidos de la luz solar”

Art 31. — Bajo el subtitulo de Bulbos y Hojas Envainadoras del tiula Hortalizas del Capitula
I del Cadiga Alimentario Argeritino sustiliydse el Articulo 843, el que quedara redaclado de la
siguiante manera: "Articulo 843: Con el nombre de ceballa, se antiende al bulbo de Alllum capa L.
entero, sano, limpio v en perfecto estado de conservacion.”

Art. 32, — Bajo sl subtitulo de Bulbos y Hojas Envainadoras del titulo Hortalizas del Capitula
X1 del Cadlge Alimentario Argenting incomGrase el Articulo 843 tis, el que guedara redactado de
la sigulents manera: "Articulo 843 bis: Las Cebollas, gue cumplan con las exigencias dal presente
Cédige, podran ser sometidas ala accién de ensrgia ionizante con la finalidad de inhibir su bro-
tacidgn.

El proceso defrradiacion debe realizarse sagin las disposiciones del Arliculo 174 del prasente
Codigo.

La dosis de radiacién absorbida gebe estar comprendida entre 0,62 y 015 kGy. Ademas de-
herdn cumplirse los sigulentes requisitos:

d) Los bulbos de cebolla deben ser secados superficialinente durante las primeras dos sema-
nas posteriares a su cosecha.

Las ceballas no pueden ser objato de ningln tratamianto quimico de Inhibicién de brotacion
previa o posteriormente a la iiradiacitn.

b) La irradiacidn de las cebollas debe efectuarse en un plazo no mayor de 40 dias posteriores
a su cosecha.

Diche plazo podrd ser extendldo hasta 30 dias sl las cebollas fusran almacenadas en condi-
clones de rafrigeracién (temperatura no mayor de 16°C).

¢} Lairadiacion y comarcializacidn puade realizarss:

1- En envases que respondan a las exigencias dal Articulo 184 del preserte Codigs, que pa-

sikilitan la respiracién del producto y que conterigan no més de 10'ky para sy expendio directo al
cansurmidor.

2- A granel, an cajas, cajones © contenadores cuya astructura y/o disefio interior no puedan
provacar lesiones en el praducto y permitan su respiracion. Los envases y contenedores en
general no podrdn ser objeto de ningln tratamiento quimica previa o posteriormente 3 la irra-
dlacion.
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d) El rotulado de los praducios envasados y las informaclones al consumidor de los novens
vasados debardn consignar 10s requisitos astablecidos an €l Articuln 174 y les que correspondan
del presenta Cédige, v la siguiente indicacidn: ‘Consearvar en Iugar fresca, aireado y protagido de
la iz sclar dirscta’.

6 Las aebollas irradiadas deberan ser slmacenadas hasta su expendio yo exhibidas al con-
sumidor an lugares frascos, alreados y protegidos de 1a luz solar”

Art, 33. — Bajo sl subtitulo de Bulbos y Hojas Envainadoras del titulu Hortallzas del Capitule
X! del Cadiga Alimsntario Argentino Incorporase el Articulo 843 tris, el que guedara redactade de
la siguierte manera. “Articulo B43 tris: Con el nambxre de cebolla de verdeo, se untiende a las holas
anvainadoras de Aflium cega L.

Art, 34, — Bajo &l sublitulo de Bulbos y Hojas Envainadaras del tiwlo Hartallzas del Capitulo
¥ dal Cadigo Alimantare Argantine Incorpdtase el Articulo 843 gudter, el que quedars redactado
dela slguients manara "Arliculo 843 quater: Gon el nombre de ceballin o cibowlatte se antiende a
las hojas anvainadoras de Alium fistulosum | y Allium schoenoprasum L."

Art. 35.— Bajo 8l subtitlilp de Bulbos y Hojas Envalnadiras del titulo Horlallzas dél Capitulo
Xi del Godign Alimentario Argenting incorparase el Articula 843 penta, el que quedara redactado
de fa siguiente manara: "Articulo 843 penta: Con el nombire de echalotte o chalote, se entlende al
bulillo de Alllum ascalonjcum L.

Art. 36. — Bajo &l suttitulo de Bulbos y Holas Envainadoras del titulo Hortallzas del Capltulo
%l del Codigo Alimentario Argenting incorpérase el Articule 843 sexta; el que quedaré redactado
de la sigulante manera: “Articuld B43 sexta: Gen el nombre de puerro o ajo parro. se antiende al
ultro y 1as hojas de Allium poedm LY

Art. 37. — Bajo el subtitulo de Tallos y Peciolos del titulo Hortalizas del Capilulo Xi del Cédigo
Allmantario Argenting sustitivese el Articulo B44, el que guedara redactado de la siguiante mane-
ra “Articulo 844: Con el nombra da cardo, ss entiande a los paciolos de Cynara cardunculus L.

Art. 38. — Bajo ol subtitulo de Tallos y Pecinlos del titulo Hortalizas del Gapitulo X| del Cddigo
Allmentatio Argenting sustityese el Articule B4B, el qua quadara redactado de la siguiante mane-
ra: "Articulo 848: Con el nembre de hinojo, se entiende alos peclalos de Foeniculum vulgare ML

Art. 39. — Bajo el sublitulo de Tallos y Pecinlos del titulo Hortalizas del Gapitulo XI del Gdadige
Allmentario Argenting sustitlyese si Articulo 847, el que guedard redaclado de g sigulente manara:
“Articuls B47- Con el nombre de rulbarho se antiende a los peclolos de Rheum rhabarbarum L.

Art, 40, — Bajo ef subtitulo de Hortalizas de Hoja del titulo Hortallzas del Capitulo X! del
Cddigo Alimentario Argeriting sustitiyese el Articulo B48, el gue quedara redactado de la si-
gulente manera: "Articulo 848: Con &l nombre de acedera, se entiends a las hojas de Rummex
acetnsa L.”

Art, 41, — Bajo al subtitulo de Martalizas de Hoja del titule Hortalizas del Capitulo X1 del Cé-
dige Allmentana Argentino sustitiyess el Articulo 849, &l que quadara redactado de |a sigulents
manera: "Articulo B48: Gon &l nombre de acalga. se entienda a las hojas (peciolos y laminas) de
Bata vulgans subsp, cicla (L) W, D. J. Koch*

Art. 42, — Bajo el sublitulo de Hortalizas de Hoja del tiwulo Hortalizas del Capfiulo X1 del G4-
digo Alimentario Argentino sustitiyase el Articulo 850, el que quedara redactado de [a sigufente
manera: “Articulo 850; Con los nombres de achicoria y radicheta se entiende a las hojas adultas'y
a las holds Jovenes, respectivaments, de Cichorium intybus L.

Art, 43, — Bajo &l sublitulo de Horlalizas de Hoja del titule Hortalizas del Gapltulo X del Cadi-
go Alimentario Argenting sustituyese el Articule 861, el que quedara redactado de la sigulente ma-
nerd: “Artioulo B51: Gon el nombre de albahaca, se entiende a las hojas de Ogimum basiiicum L."

Art, 44, — Bajo el subtitulo de Hortalizas de Hola del titulo Hortalizas del Capitulo X1 del Gé-
dige Alimentario Argantino sustituyese el Articulo 852, el gue quedard redactado de la sigulente
manéra; “Articulo 852: Con el hombre de brole de a/falfa se designa los brotes germinados de
Medicago sativa L."

Art. 45, — Hajo el subtitulo de Hortahizas de Hoja del titulo Hortalizas det Capitulo XI'del Co-
digo Alimentaria Ardanting sustitiyase el Articulo 853, el que quedara redactado de la sigllente
mangara’ "Articule 853 Con el nembre de amaranto se entiende & las hojas de Amaranthus cauds-
tus L, Amaranthus hytrdus L. subsp, cruentus (L Thell,, Amaranttus hybritus L. subsp. hybndus
y Amaranthus mantegarzianus Pass,

El amaranta sélo se puede destinar al uso industrial que Ineliya tratamianto térmico y/a extru-
sldn, debléndoss desschar Ins jugos praoducidos en el proceso. Guando se lo comercialica fresca,
debera ser envasado con la inalusidn de la leyenda "No apto para el consume crudo, hervir previa
asu cansume’. Entodes los casos los productos deban lievar 1a leyenda 'No apto para el consumao
de hifios menores te 1 afio!, en lstras de buen realce y visibilidad, con tamario no Inferier a 2 mm.”

Art. 46. — Bajo ef subtitulo de Hortalizas de Hoja del titulo Hortalizas del Capitulo X1 de! Gé-
digo Alimentano Argentino sustitdyese el Articuln BS54, el que quedara redaclado de 2 siguiente
manera; "Articulo 854 Con el nombre de aplo o aplo de peéncas, se entiends alas hiojas complatas
(peciolos y laminas) de Apium graveolans f

Art, 47, — Bajo & subtitulo de Hortalizas de Hoja del titula. Hortalizas del Gapifulo X[ del Cé-
digo Alimentatio Argeritino sustiliyese el Articulo 855, el que quedard redactade de la siguisnte
manera: “Articulo 855: Gon el nombre de berro de agua. se entiende a las hojas y tallos de Rorippa
nastartiurm-aquaticum (L) Hayek.

Art, 48. — Halo 3l subtivlo de Hortalizas de Hoja del tiula Hortalizas del Capltule X del Cé-
digo Alimantaria Argenting sustitiyese el Articulo 856, el que quedara redactado de |a sigulente
manera: “Articulo 856: Gan el nombre de berro de tierra o de huerta, se entiende a las hojas y tallos
de Lepidium sativum (.7

Art. 49, — Halo 4l subtitulo de Hortalizas de Hoja del 1itulo Hortalizas del Capitula X del Ca-
digo Alimentario Argantine sustitdyese el Arliculo 857, el que quedara redactade de la siguiente
manera: “Articulo B57: Gon el nombre de candnigo, se antiende a las hojas de Valerianella olitoria
IL.) Palich."

Art. 50. — Bsjo el subtitulo de Hortalizas de Hoja del tlulo Hortalizas del Capituio XI dal Cé-
digo Alimentario Argenting sustitiyese sl Artfeula 858, sl que quedara redactado de Ia siguiente
mandra: "Articulo 858: Con los nambres de diente de (edn, amargdn o taraxacon, se designa a las
hojas del Taraxacum officinale F. H, Wigg."

Art. 51. — Bajo &l subtitule de Hortalizas de Hoja del titulo Hortallzas del Capltule X1 del G6-
dign Alimentarie Argentino sustitiyese &l Articulo 859, el que quedara redactado de la slgulents

manera; "Articulo 858; Con el nombre de endibis o endivia, se entiende al cogallo compaclo de
hojas blanqueadas de Cichorium endivia L.

Art. 52. — Bajo el subtitulo de Hortalizas de Hoja del titule Hortalizas del Capltulo X1 del Cadir
gu Alimentario Argentine incorpérase el Articulo 859 bis. el que quedara redactado de la sigulente
marnera: "Articulo 858 bisi Con el noimbire de escarola, se entientle a las hojas da Cighorium entiivia
Lo

Art, 53, — Bajo el subtitulo de Hortalizas de Hoja del titule Hortalizas del Capltulo X1 del Godj-
ge Alimenlario Argenting sustitliyese el Articula 860, el que quedara redactado de la sigulente ma-
nera: “Articulo 860: Con el nombre de espinaca, s entiends a las hojas de Spinaces alpracea L.

Art, 54. = Bajo el subtitulo de Hortalizas de Hoja del tiwla Hortalizas det Gapitule X1 del G-
digo Allmentario Argentino sustityese el Articule 881, el que quedara redactads de |a siguierte
manera: “Articulo 861: Gon el nambire de lachuga, sa entiende a las hojas de Lactuca sativa |."

Art. 55, — Bajo el subtitulo de Hortalizas de Hoja del titila Hortallzas de! Caplule X del Co-
digo Allmentario Argentino sustitiyese @l Articulo 882, el que quedars redaclade de la siguiente
manera: “Articulo 862: Gon el nombre de mastusrzo o quimpe, se entiende a las hojas de Lepidium
didymum L."

Art. 56. — Bajo el subtitulo de Hortallzas de Hoja del titulo Hartalizas del Capliulo Xl del Ca-
dige Alimentario Argentino sustiliyese el Articulo B63, &l que quedara redactada e la sigulente
manera: “Articulo 863: Can el nombre de pergjil, se entiandn a las hojas de Petroselinum crispum
Mill. Fuss.!

Art, 57. — Bajo el subtitulo de Hortalizas de Hoja del titulo Hortalizas del Cagitulo X1 def CH-
digo Alimentario Argentina sustituyase el Articulo 864, al nue quadard redaciado de |a siguiente
mariera: “Articulo B§4: Con el nombra de radicehio, radicchio rasso y radicchio rofo, se entlende a
las hojas rajas, rojizo-moradas o varde rojizas de Clchorium infybus L.

Art. 58. — Bajo el subititulo: ds Horlalizas de Hoje del titulo Hortalizas del Capitule X del Co-
diga Alimentario Argenting sustitiyesa el Articulo 865, &l que guedars redaclado de fa siguiente
manera “Arliculc 885: Corn los nombires de ricwla, riguia, rockel o roqueta, se entiende a las holas
de Eruga vesicaria (L.) Cav. subsp. sativa (Mitl) Thell.”

Art. 58, — Bajo el subtitulo de Inflorescencias del 1iulo Hortallzas del Gapitule X1 dei Codiga
Alimentario Argantine sustitlyese gl Articula B66, el que quedard redactado de la siguiente mane-
ra: "Arficulo 866: Con el nombra de alcaucil o alcachofa, se entiende afa Inflarescencia {cabezuela)
completamente desarrollada de Cynara scolymus L."

Arl. 60, — Bajo el sublitulo de Hortalizas de Fruto del titula Hortallzas del Capitulo X1 del Codigo
Alimentario Argentina sustitiyese el Arficula B67, el que quedara redactadao de la siquiente manara:
“Articulo B67: Con el nombre de barenjena; se antiende al frutc del Selanum melongens L.

Art. 61. — Bajo &) 'subtitulo de Hortalizas de Fruto del titllo Hortalizas del Capitulo X! del Co-
digo Alimentario Argentino sustitiiyess &l Articulo 868, el qus quadara redactado de la siguiente
manera: “Articulo 868: Can el nombre de chaucha, sa entisnde al fruto inmadure con sus semillas
en inciplente estado de desarrollo de Phasenlus vulgaris L."

Art, 82, — Bajo ¢l subtitulo de Hortallzas de Fruto del titulo Hortalizas del Gapltula X| del Go-
digo Alimentario Argentino sustitiiyese el Articulo 868, el que quedard redactado ds la siguienta
mangra: "Articulo 869: Con el nombre de choclo o maiz dulcs, se entlends a la esplga con los
granas en estado lechoso de Zea mays L. var. saccharafa (Sturtev) L.H. Balley.”

Art. 63. — Bajo of sublitulo de Hortalizas de Fruto del titulo Hortalizas del Capitulo X1 del Co-
digo Alimentaria Argenting sustitiyesa el Articulo 870, 8l que quedard redactade de la slguisnte
manera: "Articulo 870: Gon los nombires de gombe, guimbambd, ocra, 8f lurse o chaucha furca,
se enflende al fruto (nmaduro (verde) de Abeimoschus esculentus (L) Moench.”

Art, B4. — Bajo el subiitulo de Horalizas de Fruto del titule Hortalizas del Gapliulo X1 del Ga-
digo Alimentaric Argentina sustityese &l Articulo 871, el que quedara redactado de la siguiente
manera: "Articulo 871: Con el nombra da papa del aire, chuche, xuxu o chayots se entiende al fruto
de Sechium edule (Jacq) Sw."

Art. 65. — Balo al subtitulo da Horlalizas de Fruta del tulo Hortalizas del Capitulo X1 del Ca-
digo Alimentario Argentino sustitiyase el Articulo 872, el que quedara redactado de la siguiente
manera: “Artisulo 872: Con el nombre de pepino, s entiende al fruto del Cucumis sativus L.*

Arl, 6. — Bajo el subtitulo de Horfalizas de Frule del titulo Hortalizas del Capitula X1
del Cédigo Alimentario Argentine sustitiyese el Articulo 873, al que quedard redactada de lz
siguiente manera: “Articulo 873: Con el nombre de pimianta, se entiende al frute de Capsicum
annuum L.

Se distinguen las varledades dulces (redfondeados o cuadrados, llamados morrones) y las
plcantes (alargados o ajiss, llamados también chiles y guindillas).”

Art. 67. — Bajo el subtitulo de Hortallzas da Fruta del titulo Hortalizas del Capitula X1 de)
Cédigo Alimentario Argenting incorpérase el Articylo 873 bls, el que quadara redactado de |3 si-
guiente manera: “Articulo 873 bis: Con el nombre de Pimianto para pimentén, se designa los frulos
selecoionados, desecados ndeshidratados de diversas variedades y cultivares rajos de Capsicum
annuum L., que han side expusstos Unicamenta a Un proceso de secade nzlural o artificial para
eliminar parcialmente su agua de constituslon.”

Art. 68. - Bajo &l subtitulo de Hortalizas de Fruto del titulo Hortalizas dsl Capitulo XI gat
Cadigo Alimentatio Argentine sustitiyese el Articulo 874, el que quedard radactada de la si-
gulente manera: “Arliculo 874: Gon el nombre de tomate, se entiende al frulo de Lycoparsican
esculentum MiL"

Art. 68. — Bajo el sublitule de Hortalizas de Fruto dal tilule Hortallzas del Capitulo X del Co-
dige Alimentario Argentine sustitdyese el Articulo 875, al que auedard redactado de la siguiante
manara: "Articula 875; Con los nambres de zapalio y calabaza, se entiends a los frutos de: Cucur-
bita maxima Duch., Cucurbita pepo L. Cucurbita moschata Duch, C. y Cucurbitn mixta Pangalo y
alras dal gerero gucirpita.”

Art. 70, — Bajo & subtitulo de Coles del titulo Hartalizas del Capitule X1 del Codiga Alimentario
Argenting sustitiyese el Articulo 876 del Cddigo Allmantario Argentine, &l que quedara redactada
dela sigulente manera: “Articulo 876: Las Goles pertenacen a la lamilia de las Brassicaceas (Cruci-
ferag) y la mayaoria de s variedades proceden de Brassica L. Las partes comestibles son;

Inflerescencias:

1.- Brécuali (Pella verde o violdcea): conjunto de primordios flarales verde azulado.
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a.- ltaliano: Brassica oleracez var. italica Plenck.
b.- De cabeza a trancés: Brassica oleracea L. subvar, cymosa Duchesre.

2. Colifior (Pelia): conjunta de primprdios florales blancos, verdes o violdceos de Brassica
oleracea L. subvar, cauiifiora (Garsault) DC.

3.- Nabiza v grelo: plamas con y sin inflorescencias, respectivamente, de Brassica napus L.
Hojas:

1.- Colas chinas:

a.- Akusay o col ching: Brassica rapa L. var. glabra Regel.

bi- Pak Chaol o acelga china: Brassica raps L.-var. chinensis (L) Kitam.

2 - Cotes verdes o berzas) coles de hojas susltas gue no farman repolle de Brassica cleracea
L. subvar, palmifolia OC,

3.- Cates de Milan: coles arrepclladas que dan un solo repollo de holas lisas (blancas o colo-
radas, crespas arizadas) de Srassica oferacea L. var. sabauda L.

4.~ Reporitos de Bruselas. yemas laterales de Brassica ol

L. var. gemmifera (DG.} Zetiker,

Tallo carnosq:

1.~ Col-rdbano: tallo de color blance a vicleta de Biassica oleracea L. var. gongyloides L.

Raiz carnosa:

1~ Colinabo. rdiz blanca de Brassica napus L. var. napobrassica (L.) Rchb.

2~ Nabo: raiz de Brassica rapa L.

3- ARutabaga: ralz amaiilla de Brassica napus L. var. napebrassica (L) RAchb,”

Art, 71. — Bajo el titulo de Legumibras del Capitula X1 del Cadige Alimentario Argentino sus-
litoyase el Arfjculo B77, 8l que quedard redaclade de la sigulente manera: "Articulo 877: Con el
nombre de Legumbires, se entiende 3 los frutes y [as semllias da las leguminosas.

1- Se entignde por Legumiye lresca la de cosecha recienley consumo inmediato en las con-
ditlones habituales de expendio.

2- Las legumbres secas, dasecadas o deshidratadas no presentardn un contenido de agua
supertar al 13% determinado a 100-105° C.

Categoria y nombre comin Nombre taxondmico

Legumbres
Arveja, alverja o guisante Fisum sativum L.
Délicos, poreto de Egipto, poroto
Lablab purpureus (L.) Sweet
Jjaponés
Garbanzo Cicer arietinum L.
Habas Vicla faba L.
Lenteja Lens culinaris Medik.
Lens culinaris Medlk. var, macrosperma
Lentejon
(Baumg.) N.F. Mattos

Lupino o.altramuz

comun: Lupinus albus L.
amarillo: Lupinus luteus L.
azult Lupnius angustifolius L.

Vigna angularfs (Wilid) Ohiwi & H.
Porato adzukl

Ohashl.

Poroto alubie, poroto blanco oval,
Phaseolus vulgaris L.
porolo negro, porote colorado

Porota manteca Phaseolus lunatus L.

Porota mung Vigna radlata {L.) R, Wilczek.

Poreto paliar, judias de Espaia Phaseelus coccineus L.

Porato tape o c.aupl' Vigna ungiculata (L.) Walp,

Soja o soya Glycine max (L). Merr.

Art. 72. — Baja el titulo de Legumbres del Capitulo X1 dal Cadigo Alimentario Argenting susti-
tayese el Arlicula 878, el que quedard redactado de la sigulente manera: “Articulo 878 Con @l nom:
bre de arvejg, alverja o guisanta, se entiende a la semilla fresca o desecada de Pisum satum "

L

Art. 73, — Bajo el titulo de Legumbres del Capitulp Xl del Codige Alimantana: Argentino sus-
titiyesa &l Articule 870, &l que quadara redactado de la sigulerite manara; "Articulo B78: Queda
prahiblde el expendle de las variedades ds arvejas del ganero Lathyrus, aisladamente o en mezclas
can cualquler lagumbre. asi come su emplaa en la elaboracion da cualquisr producta allmentizio.”

Art, 74. — Bajo al tilulo da Legumbres del Capitulo X! del Cadigo Alimentario Argenting sus-
titlyese el Articulo B8O, el que quedara redactado de la siguiente manera: “Artisulo 880 Con &l
fiombire de dolficus. porele de Egipto o porete japones, se entignde ala semllla, resca o desecada,
de Lablab purpureus (L) Swael” .

Art. 75. — Balo el ttulo de Legumnbrgs del Capitulo Xi del Codigo Alimentano Argenting sus-
tituyase el Articulo 881, &l que quedard redactado de la siguiente manera: "Artinulo 881: Con &l
nambre de garbanzo, se entiende a la semilla seca de Clger aristinum L"

Art. 78. — Bajo el titule de Legumbires del Capitulo X' del Codigo Alimentaric Argenting sus-
Utuyese el Articulo 882, el que guedard redactado de la sigulente manera; "Articulo B82: Con 4l
namlire de haba, se entlende a |a semilla fresca o desecada de Vieia faba L.

La semilla fresca puede presentarse para la venta, suelta g an su vana."

Art. 77. — Bajo el titulo de Legumbres del Capilulo X del Godigo Allmenitario Argentiino sus-
tittiyese el Articulo 883, al que quedara redactado de la sigulente maners: “Articuln, 883: Gan &l
nombrs de lenteja, se entlende a la semilla seca de Lans culinar’s Madik. y con et nombre de /ante-
Jon, se entiende a la semilla seca de Lens culi) Meadik. var. m e (Baumg.) M. F. Mattos.

Deberd cumplir con las sigulentes especificaciones:

La lenteja no debera contener més de un 1% de matetias exirafias, de [8s cuales no més de
0.25% serd de maleria mineral,

Se considerara materia extrana al material vegatal proveniente de [a misma u otras plartas y
al material mingral como Verra, arena y piedras.”

Art. 7B. — Bajo el titulo de Lagumbres da) Capitula X1 del Godiga Allmentano Arganting sus-
titilyese sl Articulo 884, el que guedara redactado de la siguiente manera: “Articulo 834: Con el
nombre de lupino o altramuz, se entiende a |2 semllla Irésca o desecata de Lupinus albus L. (lupino
comun), de Luplnus keleus L. (Iupino amarllio} y de Lupinus angustifolis L, (uping azul).

La semilla fresca puede presentarsa para la venta, suselta o an su vaina.”

Art. 79. — Bajo &l titulp de Legumbres del Gapitulo X1 del Cadigo Alimentarin Argenting sustitiyese
&l Articulo B85, el gue quedard redactado de la sigulente manera: “Articulo 885 Son el nombra de pomfo,
se enliende a la semila fresoe o desecada de (as siguertes especies de Phaseolus L.y Vigna Save.
v

1~ Porote adzuki: Vigna angularis (Willd) Chiwl & H, Ohashl.

2.- Poroto alubia, poroto blanco oval, porota negro a poralo colorade: Phaseolus vulgaris L
3.- Poroio manteca: Phaseolus lunatus L.

4- Paroto mung: Vigna radiata (L) R. Wilnzak.

5.- Parato pallar o judias de Espana: Phasealus coceineus L.

6.- Poroto tape o caupd: Vigna unguiculata (L) Walp,"

Art. BD. — Bajo &l titulo de Lagumbres dal Capitulo X1 del Codigo Alimentano Argantine sus-
titiyese el Articulo 886, el que quedard redactado de la sigulente manera: "Articult BBE: Cor &l
nombre de soja o saya, se enliende a |2 semilla del Glycine max L. Mer,

Esta leguminosa debera somaterse, pard su consume, a procesos espacitices a fin de desac-
fivar Tos antinuttientes presemes.”

Art. 81, — Bajo &l tiulo de Frutas del Gapltulo X) del Codigo Aimentario Argenting sustitiyese
el Articulo 887, 8l que quadara redactado de |a siguiente manara: “Articulo 8B7. Se entlende por
Fruta dastinada al cansumo, el fruto maduro procedenite de la fructificacion de una planta sana.

Fruta Fresca: Esla que hatlendo alcanzado su madurez figioldgion, de acuerdo al Art, BET bis,
presenta las caractaristicas organolépticas adecuadas para su consumo al estado natusal

Se hace extensiva esta denominacidn a las gue reuniendo las condiclones. citadas se han
preserviado en cadmaras frigorificas.

Fruta Seca: £s aquella que presenta, en su estado natural de maduracion un contenido de
humedad tal, que permite sU conservacion sin necesldad de un tratamiento especial, Se presantan
can endocarplo mas o menos lignificados. siendo la semilia la parte comestible (nuez, avallana,
almendra, castana, pistacho, entre otras).

Fruta desecada: Esla fruta frasoa, sana, limpla, con Un grado ds maduraz apropiada, enterz o
fraccionada. con o sin eplcarpio; carozo o semillas, que ha stdu somelida a desacacion en candi-
clones ambiantales naturales para privarlas de la mayuor parte del agua que contiznan,

Fruta deshidratada: Es la que reuniendo las caracterlsticas ciadas precedentaments, se ha
sometide princlpalmenta a la accidn dal calor artificial por empleo de distintos procesos controlia-
dos, para privarlas de la mayor parte cel agua gus vontienen.”

Art. 82. — Bajo al titulo de Frutas del Capitulo XI del Codigo Alimetiario Arganting incotpé-
rase gl Articulo BB7 bis, el que quedard redactado de |a sigulenle manera: "Articulo 887 bis: Se
distinguen tes clases diferentes de maduraz:

Maduraz fislologica: Es e estado de desarrollo del fiuto que le permite inlclar los pracesos
del programa genético conducente a la madurez organoléptica y lograr asi los atributos de oalldad
aceptables pira el consumo.

Maclurez organoléprica o de consumo: Es aquel estado de desarrollo an el cual un fruto liene
el color, la textura, el aroma y ef sabor.que lo vuelven dese para su . enla per idin
Br e los consumidores.

Madurez comercial o de cosecha: Se sitUa entre los dos estados antes mencionados y se consi-
gue cuando & fruto, hablendo alcanzado su madurez fisiolégica. se puede separar de |a planta madre
y, seqiin la especis, ya tener lus atributos para su consuma, o continuar su evolucion hasta adguiridos.”
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Art. 63. — Bajo el titulo de Frutas del Gapittlo X| del Cadigo Alimentaria Argentina Incorpd-
rase ol Articulo 887 Wis; el que quedara redactado de |a siguiente manera: “Articulo 887 tris: Se
cansidera rita sana; la gUe no presenta enfermedades de origen biclogico, fisiogénico otesion de
cualguier arigen que afacte su apariencia y/a conservacion,

Se antiende por fruta limpia, la fruta sana que se encuantra en buen estado da higlene, libre
de lierra 0 de cualguikra otra sustancia extrana adherida a |z superficie.

LLa condicidn da fruta limpia debe ser satisfecha por la fruta fresca, seca, desecada o deshi-
dratada que se ofrezca a la venta para el consumo y para la Industriatizacion,”

Art. 84, — Bajo el titulo da Frutas dal Capltula XI dal Gdadiga Alimentario Arganting incorpdra-
se gl Articulo 887 quater, el gue quedard radaciade de la sigulerte manera: “Articulo 887 qualter:

1.- La fruta gue se expaonga a la venta para el consumo debe estar entera. sana, limpia y an-
confrarse en sumatiurez adecuada.

Los que expandan fruta Inmadura, sufriran el decomiso Inmediata del producta.

2- Lafruta que 58 axhiba o se expenda, dete ester acompaniada coma minimo de la siguiente
Infermacidn: progedencia, variedad y grado de sel én o catagorfa.”

Art. 85. — Bajo el Utulo de Frutes det Gapitulo:X1 del Codigo Alimentario Argenting incorpa-
rase el Articulo 887 penta, el que quedara redactado de Ja siguiehte manera: "Arilcule 887 penta:
La fruta fresca que se destina al consumo se clasifica para su comercializacion en grados de se-
leccion o categanias de calidad de acuerdo a sus caracteristicas/ atributos, correspondiendo las
de major calidad al grada "Superior”, y en forma dacreciente a los grados “Elegido’, “"Comercial”,
"Comun” y "Econdgmice”. El grade Econémico rie aplica para las frutas cliricas.

En ningun casa padra vendarse para el consumo fa fruta danominada “de dascarta”, enten-
dianduss por tal, la que presenta defactos de lorma, tamaro, color, estado de madurez, lesiones,
manchas, plagas y/o enfarmpdades, etc,, en intensidad apreciable qua no parmite su inclusidn en
ninguna de las categorias de comercializacidn para consumo.

La fruta que <e exhiba o se axpenda en anvases con rdtulos qua anunclen determinada procs-
dencila y/o seleccion daberad responder a oichas indicaciones, Queda prahibide rellenar los enva-
s8s ¢on fruta de ofra procadencia ya saleccion. En los lugares de venta al menudeo sa colocaran
cartales can la leyenda: "Se rusga no (ocar 1a frula por razones de higiena”.

Art. B6. — Bajo el litulo de Frutas del Capitulo Xl del Cédige Alimentario Argentine sustiliyese
&) Artizulo B88, el que quedara redactado de la siguiente manera: "Articulo BB8: Las frutas frescas
comsslibles son las slgulantas:

ciTricos

Nombre comdn Nombra taxonGmico

Naranja dulce Fruto de Citrus sinensis (L.) Osbeck

Nararnja amarga Fruto de Citrus aurantium L,

timén Fruto de Citrus limon (L.) Burm, f.
Fruto de Citrus reticulata Blanco y Citrus
Mandarina
deliciosa Ten.
Pomelo Fruto de Citrus paradisii Macfad,
Cidra Frute de Citrus medica L.

Lima de Tahiti Frute de Citrus fimetta Rissa

Lima de México, lima Kei o Fruto de Citrus aurantifolia (Christm.)

lirma sutll Swingle

Lima de Palestina o Llima ]

Fruto de Citrus fimettioldes Tanaka
dulce

PEPITA

Nombre comiin Nombre taxonémico

Manzana Fruto de Malus domestica Borkh,

Pera Fruto de Pyrus communis L.

Pera asiatica Fruto de Pyrus pyrifalia (Burm. f.) Nakai
Membrilla Fruto de Cydonia oblonga Mill.

Nisperg europeo Fruto de Mespilus germanica L.

Nispero japonés Fruto de Eryobotria japonice (Thunb.) Lindl,

CAROZO

Nombre comin

Cereza

Fruto de Prunus avium (L.) L.

Ciruela europea

Fruto de Prunws domestica L.

Ciruela japonesa

| Fruto de Prunus salicina Lindl,

Damasco Fruto de Prunus armeniaca L,
Durazno Fruto de Prunus persica (L.) Batsch,
Guinda Fruto de Prunus cerasus L.

Nectarina o pelén

Fruto de Prunus persica (L.) Batch. var

nectaring Maxim

BAYAS Y OTRAS FRUTAS PEQUENAS

Nombre comdn Nombre taxondmico

Fruto de Vaccinum corymbosum L. y otras
Aréndano

especles de Vacclnum L.
Frambuesa Fruto de Rubus idaeus L.

Frutiila silvestra

Receptdculos hipertrofiados de Fragaria vesca

(L.} Coville y otras especies de Fragaria L.

Frutilla

Receptaculos hipertrofiados de Fragaria x

ananassa (Weston) Duchesne

Grosella blanca o uva espina

Fruto de Ribes grossularia L.

Grosella negra o cassis

Fruto de Ribes rubrum L.

Grosella roja o corinte

Fruto de Ribes rubrum L.

]
Mora (arborea)

Fruto de Morus alba L. y M, nigra L,

Mora o Zarzamora,

Fruto de Rubus uimifolius Schott, y otras

Rosa mosqueta

{arbustiva)

especies de Rubus L.

Fruto de Rosa rubiginosa L.

Fruto de Sambucus australis Cham. Schitdl. y

Salico
Sambucus nigra L.
Uva Fruto de Vitis vinifara L.
Calafate Fruto de Berberis mycrophylla G. Forst.

Michay o Calafate

Fruto de Berberls darwinii Hook.

Maqul Fruto de Aristotella chilensis (Molina) Stuntz,
Mistol Fruto de Ziziphus mistol Gris.
Piquillin Fruto de Condalia micraphyila Cav.

Zarzaparrila o Parrilla

Fruto de Ribes magellanicum Poir,

TROPICALES Y SUBTROPICALES DE PIEL COMESTIBLE

Nombre comdn

Nombre taxondémico

Primer fruto de Ficus carica

J Nombre taxon6mico

Breva

L

Fruto de Averrhoa
Carambola

carambola L.

Fruto de Phoenix dactylifera
Datil

L.

Fruta de estacion de Ficus
Hige

carica L.
Kakl Fruto de Diospyrus kaki
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_Thunb.

Fruto de Fortunella

. margarita (Lour.) Swingle y
Kumaquat o “quinoto
Fortunella japonica (Thunb.)

Swingle

Fruto de Cyphomandra
Tomate de arbol
betacea (Cav.) Sendtn,

Oliva o Aceituna Fruto de Olea europaea L.

TROPICALES Y SUBTROPICALES DE PIEL NO

COMESTIBLE

Nombre comin Nombre taxondmico

Fruto de Ananas comosus

Anané o Pifia
(L.) Merr,
Fruto de Musa paradisii L. y
Banana
otras especies de Musa L.
Fruto de Annona cherlmola
Chirimoya
Mill,
Granada Fruto de Punica granatum L.
Guayaba Fruto de Psidium guajaba L.
Fruto de Actinidia deliciosa
Kiwi
Planch,
Litchl Fruto de Litchl chinensis

Sonn, -

Mamon o Papaya Frute de Carica papaya L.

Fruto de Persea americana
palta
Mill.

Pasionaria, maracuyd amarille
Fruto de Passiflora edulis Sims,

0 mburucuyd
Fruto de Qpuntia ficus-indica (L.) Mill. y otras
fune especies de Opuntia Mill,
Coco Fruto de Coceus nucifera L.
Mango Fmtri_ne Mangifera indica L.
CUCURBITAS y otros

Nombre comun Nombre taxonémico

Meldin Fruto de Cucumis mefo L.

Frute de Citrullus lanatus (Thunb.) Matsum.
Sandia
& Nakal,

Pepino dulce Fruto de Solanun muricatum Ajton,

Cayota o alcayota Frute de Cucurbita ficifolia Bouché,

Art. 87. — Bnjo el titulo de Frutas del Capitulo X1 del Cadigo Alimentario Argenting sustiti-
yese al Articulo 888, al qua quadara redactado de |a siguisnte manera: “Articulo 889: Las Frutillas
frescas, enteras, sanas y limplas, que cumplan con las exigenclas del presente Cddigo, podran ser
sometldas a la acclon directa e jonizante can la tinalldad de prolongar su vida atil.

El proceso de irradiacion debera realizarse segun las disposiciones del Articulo 174 del pre-
sante Cadigo,

La dosis media global absorbida ro debera ser mayor de 2,5 KGy.
Ademas, deterdn cumplirse los siguientes requisitos:

a) Las frutilias 2 Irradlar deberan tener su pedinculo adharido y no prasentar crecimiento de
hengos macroscepicamante visibles.

Las hutillas cosachadas no podran ger ohjeto de ningun tratamiento quimica antifinglen yo
antiparasitario previa o posteriormente a la imadiacion,

b} La irradiacion debera efectuarse cuando la frutilla asté en el estadic de madurez comarcial,

c) La Iradiacion y comerclalizacién deberd electuarse an envases o anvolturas selladas que
respondan a las exigancias de los Articulas 184 y 207 bis del presenle Codigo y cuyo tamance sea
adecuado para su expendio directo al cansumidor,

Los materiaies de los ervases o envolturas deberan impedir la recontaminacion micrabiana v
poseer una permzabllidad al axigerio, al didxido de carbono y al vepor de agua que asegure la vida
Gtil de la frutllla Irradiada establesida en al Inciso d) del presente arliculy, Podrdn emplearse, entre
otros, los siguientes materiales:

1 - Polletileny de 25-35 micranes de espesar.
2 - Polipropileno bioriantado micropertorado 15-256 micrones de espasor,
3 - Clorure de polivinllo de 15-20 micrones de aspesar,

Los envases y envoliuras no podrdn ser abjeto de ningdn tratamiehto quimico previa o poste-
riormarite a la irradiacién,

d) €l retulado deberd consignar los requisitos establecidos en el Articulo 174 y los que corres-
pondan del presante Cédiyo, y 1as siguientes indicacianes con caracteres de buen tamaio, realce
y visibilidad;

1= "Consearvar refrigaracdas”,

2 - Fecha de vencimiento. L.a misma depera astar comprendida dentro de un plazo no mayor
de 15 dias posteriores & la fecha de irradiacion,

e Las frutillas Irradiadas daberan ser almacenadas hasta su expendio y/o exhibidas al consu-
midor a una temperatura entre 3°C y 5°C y ung humedad relativa entre 80% y 80%."

Art. 88, — Ba|o el titule de Frutas del Caplitulo X del Cadigo Alimentara Argenting sustitiyese
&l Articula 880, el que quedara redactado de la siguiente manera: “Articuln 880 Gueda prehibida
la coloracidn superficial de las naranjas, asi como [a de otras frulas citrlcas, con sisfancias cola-
rantes de cualqUier naturalgza.”

Art. 88, — Bajo el litulo de Frutas del Capltulo X! del Cédige Alimentario Argentine sus-
titlyese el Arlitulo 891, el que quedard redactado de la slguiente manera: "Articulo 881. Se
permite la proteccidn externa de frutos citlcos con Gera de abejas, Cera camauba y Goma
laca {libre de arsénico). Ei total de estos matarisles protectores rio excederd de 200 mg/ky de
fruto entere (200 ppm)."

Art. 90. = Bajo el tltulo de Frutas del Gapitule X1 del Cadigo Alimentario Argenting sus-
tiwlyese el Articulo 892, el que quedara redactado de la siguiente manera: “Articulo 892 Los
snvases que contengan fruta cfirica adiclonada con protectores v/o desinfestantes autoriza-
dos llevardn en farma visible 1a leyenda “Cascara can adilives de uso permitide, Gascara ho
comestible”.

En los lugares de verita al menudeo de tales frutes se golocaran carteles con las mismas le-
yendas para llustracion del plblica.™

Art. 81. — Bajo al titulo de Frutas del Capitulo X1 del Codigo Alimentario Argenting sustitiyese
al Articulo 883, &l gue qusdara radactado de la sigulente manera; "Arliculc 893: Todo tratamisntc
superflcial de frula fresca destinado a mejorar la preservacion, aspecto, brlly, anire atros, podra
realizarse con los producios aprabados pot 13 auteridad sanltaria.”

Art, 92, — Bajo el titulo e Frutas Secas del Capftuln X del Cédigo Alimantario Arganting sus-
tittiyese al Articulo 894, el que quedara redactado de la sigulente manera: “Articulo 884: Las frutas
secas comestibles son las sigulentes:

Nombre comin |Nombre taxonémico

Almendra Prunus dufcis (Mill.) D.A, Webb syn., Prunus amygdalus
Batsch

Avellana Corylus avellana L.

Castafia Castanea sativa M,

Castafia de Cajll  |Anacardium occidentale L.

Castafia o Nuez de |Bertholletia excelsa Humb. & Banpl. (sin. Bertholletia nobilis

Pard, nuez de Miers.)

Brasll o

Bacurf

Nuez Juglans regia L.

Pecdn Carya Illinoinensis (Wangenh) K. Koch.
Pistacho Plstacia vera L,
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Art. 83. — Balo 8 titulo de Frutas Secas del Gapitule X del Cédigo Almentario Argenting
sustitiyese el Articulo 885, 2| que quedard redagtado de la sigulenta manera: “Articulo 895
Can el nomlire de almandra, se entiende el endocarpio lignificada (carczo) de Frunus dulcis
(ML) D.A. Webib (sin. Prunus amygdsius Batsch) en su varledad dulce {de cdscara dura,
samidura o blanida).

1. Tipos: Para el comerclo de las almendras se establecen las siguientes tipos:

a) Almundras.con cascara; Se designan con este nombre |as almandras anteras o sea el an-
ducarpio lignilicada contenlendo {a semilla comestitle.

Este lipo comprenda las siguiames clases:

|, Cascara dura: son almandras que pertenecen a variedades que para poner en descubierto
\a semilla, debe romperss la céscara gonun implameanto mecanico.

1. Cascara semidura: son almandras que pertenecen a variedades que para porer en descu-
bierto la semilla, deba ramperse Ia cascara madianta una ligera presion mecanica.

\ll. Gascara blanda: son aimendras que perienacena variadades que para dejar en dascubiier-
(o ta semilia, dobe romperse fa céscara mediante una ligera presién gjercida con los dedds.

En el retulady dabe consignarss: “Cascara dura’, "Gascara semidura” o "Céscara blanda",
segln sofrespondal pudiendo resmplazarse en el tilima caso por la axpresion conagcida comer-
cidlmente de “Cascara papal”.

) Alrmendras sin cascara: se designan con este nombre las almendras a las cudles se les ha
allminada la ciscara, o 5ea que se tratd de la semjlla sin el andocarpio lignificado. En este caso
debard consignarse an &l rotulado la leyenda: "Sin cascara”.

2. Tamafn, Las u‘lmanuras sa clasificaran y rotdlaran segun la madida longitudinal de
acuerdo al aje Imaginario mayor em “Grandas”, “Medianas" o “Ghicas”, de acuerdo a la si-
guiente escala.

lmaﬁos

Grandes

sin cascara con cascara

mas de 25 mm mas de 35 mm

Medianas de 20 a 25 mm mas de 25 a 35 mm

lfh!cas

3. Salgccion: Fara las almendras can o sin céscara s8 admiten tres grados da selegaion:

menas de 20 mm menos de 25 mm

rguperiar”, “Elegida” y "Goman’, de los cuales selo los dos primeros podran destinarse a la
axporiacian.

a) Las almendras con cdscara, anvasadas en cudlquiera de los grados de seleccidn, deben
reunif Igs sigulentas condicianes: madurez aproplada; sabor dulce; hien formadas, sanas; secas,
sin manchas. lamafo unifarme, color uniforme; libres de fragmentas; exantas de Impurezas; lim-
plas; 1o §e podran empacar unldades vanas.

Toleranciae agmitdas: Se admitirdn los porcentajes de almendras can manifestaciones de
dafios y defeclos qua seguldamente 8e sonsignan para cada grado de selacelan:
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Grados
Defectos Superior | Elegido ’carnﬂn |
Por clento
Lmades Ton manifestaciones de plagas,
enfermedades y alteraclones Internas ' - ’ J
Ton manchas y defectos de color 5 10 | 20
Fragmentos de almendras, sin cascara 5 10 l 20
Unidades no comestibles t 2 ' 4
Impurezas, en peso 0.5 \ 1 1 2
Otros defectos: 2 l 4 10
Total de defectos, no masde | 5 10 ‘ 20
(ﬂemnda por tamafio \ 5 \ 10 l 20

NOTA: Guando en el grade “Comif”, 8l parcentaja de fragmenitos de almendras sin cascara
supere &l 20%, slampre que redna Ios demas ragidsitos del grado, podrdn smpacarse consig-
nando en e envase la exprasion: “Almendras sin cdscara en trozos". Los cefeclos no podran ser
individuaiments superlores a los admitidos y 12 suma da todos los defectos rio serd superior ala
astablacida para cada grada de selecaldn.

Art. 94. — Baje el tiulo de Frutas Secas del Capitulo XI del Codigo Alimentario Argenting
sustitiyese el Articulo 836, el que quedara redactada de la siguiente mansra: "Articulo 896: Can el
nombre de avellana, se entisnde el fruto secay limplo da Corylus aveilana L."

Art. 95, — Bajo @l titulo de Frutas Secas dal Capitula X1 del Codigo Aimentarip Argentino
sustitiyase &l Articulo 807, &l qua quedaréa redactada de la sigulents manera: "Articulo 897: Gon
el nombre de castarfa, se entiende al frulo seco'y limpio de Gastanea saliva Mill, Las castanas
gran!des se llaman Marranes v 1as desgcadas y dascascaradas se denominan Castafas pilongas
o aplladas.

1, Tamanio: Las castafias se clasificaran y rotularan segun la medida de la fruta tomada lrans-
yersalmante an su diagmatro mayar, segin 2 siguiente sscala: “Grandes". mas de 35 mm, “Media-
nas' de 25 a 35 mm; “Chicas” mencs de 25 mm,

2. Salaccion, Se admiten tres grados de saleccion

*Superlor, "Elsgida” ¥ sGCeman’, d& los cuales sdlo los dos primeros podrin destinarse ala
exportacion.

Las castafas envasadas en cualquiera de los grados de seleccién deben reunir 1ag siguian-
tes condlciones: maduraz apropiada, sanas; secas limplas: enteras y lurgentes; gin manchas;
sin rajaduras, tfamano unitarme; color uniforme, libres de fragmentos de castafias, exontas de
impurezas.

Tolgrancias admitidas: Para cada grado de seleccion se admitirdn lbs porcantajes con mani-
festaciones de dafios y defeclos que s8 consighan sn el cuadro siguiante:

‘___H—r—dT ——ér—ad—&—k——l ‘ T Grados
Defectos Superlor | Elegido [ Comun
b a l Defectos Superior | Elegido | Camin
Por clento
Por ciento
Defectos de forma, unidades de durezas de cascara
: & 12 25 nidades con manifestaclones de plagas
diferente a |a consignada en el envase y Lrizadas L. &5 con manifestacio plagas, 2 4 s
inidades con manifestaciones de plagas, enfermedades y alteraclones Internas
1 2 3
enfermedades y alteraclones Internas Con manchas y defectos de color 5 10 20
Con manchas y defectos de calor | s 10 20 Fragmentos de castafias 1 2 4
Fragmantos de almendras 2 4 8 Rajadas 3 5 10
Unidades vanas 1 2 4 Falta de turgencia 1 2 a
X 5 =
EpUraEst; G pred 0.3 1 1 Impurezas, en pese 0.5 1 1.5 l
Total de defectos, no més de [ 12 25
e B Otros defectos 2 4 8
Talerancia por tamafio 5 10 20
Total de defectos, no mas de 5 10 20
Tolerancia por tamafio 5 10 20 l
NOTA: Los defectos no podran ser Individualmente superlores a los admitidos y la surna de

lodos 108 defectos na serd SUPEMiar a \a establecida para cada grado de selaccion.

) Para almandras sin cAscara, en cualquisra grade da seleccitin que se envasen, dehen reunir
Jas sigulentas condiclones: madurez apropiada; enteras y tolalmente comestibles; sabor dulce:
sanas; sacas; limpias; sin manchas; tamafié uniforme; color uniferma; libres de almendras con
cAscara, exantas de impurezas.

Toleraneias admitidas: Se admtidrn fas poraentajes de almandras con manifastacicnes de
danos y defeclos que seguidamente se consignan para cada grado de saleccidn:

Art. 98. — Bajo el titulo de Frutas Secas del Capitulo X1 del Codige Alimantario Argantino sus-
titiyese &l Articulo 898, ol que quedara redactado de la siguiente manera: “Aryiculo 888; Gon los
nombras de castaiias de cayu, cajl. nueces de andcar o maranidn, se sntienden las semillas sanas
y limpias del Anacardium osecidentale L."

Art, 87, — Bajo el thulo de Frutas Secas del Capituln X1 del Codigo Alimentaric Argenling
sustitiyase ot Articulo B39, el que quedara radactado de |a sigulerts mansra: ~Articulo 888, Con &l
nombre de nueces,; se gntienden 10s endocarpios lignificados delos rylas madutas, Sanos y SeC0S
de los nogales Juglans regia L.
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Comercialmaente se clasifican en: Con manchas 5 10 20
1) Tioos: Se establecen para el comercio los sigulentes tipos:
Con defectos de color 10 20 30
a. Nueces con cascara: Son las nueces enteras o sea el endocarpia lgnificado comenlendo
la semilla comestible. Fragmentos de nueces (trozos) en peso 3 10 20
b, Nueces sin cscara: son las que se les ha sliminado ls cdscara y los tabigues internos, o
sea que sp trala de la semilla comestinle sin el endocarpio lignificado. Este Tipe comprends las | CU2rtos mezclados con mitades en pesos 3 10 20
sigulentas clases:
Unidades ne comestibles . 1 2 4
b.1. Mitades: 85 la semilla dividida lengitudinalmente en dos partes aproximademente (guales.
5, 8N PESO 0.5 1 1.5
1.2, Cuartes: es la semilla dividida longitudinalmente en cuatro partes iguales. Impurezas, en p
En el rotulado debera corsignarse laleyenda: Sin ciscara, con ef agregado de en mitades aen | Otros defectos 2 q 8
cuartos, seglin corraspanda, pudienda reemplazarsa an al primar casa por la exprasién conodida i,
aomercialiments de Mariposa: Total de defectos, no més de (exclusivo el % de
5 15 30
2) Tamafios: en el rotulado se consignard: Gigantes, Grandes, Madianas, Chicas y Enanas color)
segun la medida de fas Nueces con cdscara, deblando tomarse la medida transversalmente y an
suU parte mas ancha de acuerda a la sigulente escala:

Gigantes: mas de 35 mm.
Grandes: de 30 a 35 mm:
Mediaray. da 28 a 30 mm,
Chizas: de 25a 28 mm.
Enanas: menos de 26 mm,

3) Seleccion: se admiten tres grados de seleccidn: Suparnor, Elegido y Comin, de los cuales
los dos pnmeros podran ser ademds destinados a la exportacidn,

Para Nueces con cascara: esle Tipo se empacard en cuglqulera de los grados de ssleccitn,
debiendo raunir en tadas lo5 cases las sigulentes condiclones generales: madurez aprapiada; sin
trisaduras: bien formadas; sanas; secas: implas: sin manchas; tamafie unitorme; color uniforme;
exenta de fragmentos de nueces; exenta de impurezas; no s& podran empacar Unidades vanas.

Tolerancias admilidas: se admitiran los porcentajes de nuaeces con manifestaciones de dafios
y defectos qua seguidamente se constgnan para cada grado de seleccign:

Nota: En el grada Camdn, cuando el porcernitale de Trozos supare el 20%, se podré empacar
separadamente, debiendo retmir Ins demads requisitos establecidos y consignéndese en ol envase.
la expresion: Nueces sin cascara en trozos dentro de fa Identificacion. Los defectos no podran ser
individualmente superiores a los admitidos y la suma de todos los defectos no sera superior a la
sstablecida pars cada grado de seleccidn.

Art. 98. — Bajo e tltulo. de Frutas Secas dsl Capitulo X1 del Gadign Alimantario Argatiting
sustityese el Articulo 80D, &l que quedard redactado de la siguiente manera: "Articulo 200 Can
Ios nombres de castanas o nugces de Pard, castanas o nugces de Brasil o bacurl, se entiende |as
semillas de Bertholletia excelsa Humb. & Honpl. (sin, Bertholletia nabilis Miers) secas y limpias.”

Art. 99. — Bajo el titulo: de Frutas Secas del Capitulo X1 del Cédigo Alimentario Argenting
sustitiysse el Articulo 801, el que quedars redactado de Ia sigulenta manera! "Ariieulo 907 Gan el
nombre de auer pecan, se entiende Carya (linoinensis (Wangenhi K. Koch,"

Art. 100. — Bajo &l litulo de Frutas Secas del Capitulo X| dal Codigo Alimentarlo Argeritinia
sustituyese el Articulo 802, ¢l que quedard redactado de la sigulente manera: "Articulo 902; Con
&l nombre de pistacho o alféncigo, se entiende I almendra sana de los frutos dal Pistacia vera 1"

Art. 101, — Hajd el titulo de Frutas Secas del Capitulo XI del Codigo Alimentario Argenting
sustitlyass el Articuly 903, el que quedara redactado de la siguiente manera: "Articulo 803 & par-

Grados
Defectos SuperlorJ Elegido | Comdn
Por ciento
| Defectos de forma 6 12 25
Trizadas 2 4 10
Unidades con manifestaciones de plagas, ]
6 12 20
enfermedades y alteraciones lnterpas
Con manchas y defectos de color 6 10 20
Fragmentas de nueces 2 4 8
Unidades vanas 5 10 10
‘Tmpurezes, en peso 0.5 1 1.5
Otros defectos B 2 4
Total de defectos, no mas de 7 15 30
Tolerancla por tamafio 10 20 30

mite el bl )y preservacion de les filtas secas con anhidrido sullurose, stampre que of con-
tenido en anhidrido sulfurose total rasidual (expresada an SO na exceda de 50 mgrkg (50 ppm).”

Art. 102, — Bajo el titulo de Frutas Secas del Capiulo XI del Godigo Alimentatia Argentino
incorpdrase el Articulo 203 bis, &l que quedars redactado ds la sigulenta manera: "Articulo 903
bis: Se permile el tratamiento superficial de frutas secas con dcide sérbica o sorbato de polasia,
siampre que el contenido residual {expresado an #aido sérbico) na exceda de 100 md/iy da frita
entero (100 ppm)." :

Art. 103. — Baja el thulo de Frutas Desacadas del Capitula %I del Cédigo Alimentarta Ar-
genlino sustitiyese el Articulo 804, &l que quedard redactado de la sigulente manera: "Arlitulo
904: Las frutas a desecar daben cosecharse cuando hayan llegado al maxime de su tamafo,
de su contenido azucarine y cuando posean blen desarrollados el aroma y color propios de la
variedad.

Queda prohibido desecar frutas de descarte, de tamafio muy pequeno, enfermas, aulpeadas,
dafadas por cualguier otromotive o insuficientemente maduras,

La desecacion deberd realizarse empleando fratas libres de salas arsenicales o de cualquier
producto empleado coma Insecticlda o fungiciaa, exceptuando los tratamientos que se'manglig-
nen mas adaiante.”

Art.104. — Bajo el titulo de Frutas Desecadas del Capltulo X| del Cédigo Alimeritario Argenti-
no incurpirase el Articulo 804 bis, el que quedard redactado de la siguiente manera: "Articulo 904
bis: La fnita desecada en el momenta dal empaque, no deberd contener mis de 25% de agua.
excepto para cirvela Tierna y Tipo francés en que sa admitira hasta 27%.

Cuande la fruta desecada se empague en envases hermaticos, se permitiea un cantenida de
agua maximo: de 35%."

Art. 105, — Bajo el titulo de Frutas Desecadas dal Capitulo X dal Cédigo Alimentario Argenti-
noincorpdrase el Articulo 804 tis, el que quedars redactado de la sigulenta manera: “Articiila 904
tHis: Cuanda se envasen mezclas deé frutas secas due comprenden nueces, avellanas y otras que
llevan impurezas lerosas, jurtamente con preducles que se consumen sin lavade pravie (pasas,

Para Nueces sin cascara: este Tipo se empacara en los tres gradne de seleccion; Superiar,
Elegido y Comun, debiendo raunir en cada caso las siguientes condicidngs generales: madurez
aproplada. tolalmente camestibles; sanas; limplias; sin manchas; tamafio uniferme; color aproxi-
madaments upiforme; libres de nueces con cascara; sin trozos ni cuartos cuando se trate de mita-
des. sin frozos cuando se Irate de cuartos; exentas de Impurezas.

Toleranclas admitidas: se admitirdn los porcantdjes de nueces con manifestaciones de dafios
y defectos que seguldamente se cansignan para cada grado de selecoian:

Grados

Defectos Superlor LEregidu Comin

Por cignte

Unidades con manifestaciones de plagas,

enfermedades y alteraciones Internas

descarozados, peladillas, entre otros) estas Ultimos deberan aislarse de lps primeras,”

Art, 106. — Bajo el tllufo de Frutas Desecadas dél Capitulo X1 del Cadige Alimentatio Arganti-
ne sustitiyese el Articulo 905, el que quedara redactado de la siguiente manera: "Articulo 805; Con
la designacién de Cerezas con tarozo desscadas, 68 entisnden las cerszas desecadas entaras a
las que se ha eliminado el pedinculo,

Gon la designacién de Cerezas sin carozo desecadas, se antienden las cerezas desecadas
enferas a las que se ha eliminade &l pedinculo v el carazo.

Los Grados de Seleccidn som:

a) Superiot; Las cerezas desecadas, sanas, limpias, litres de manchas y lesiones, y da tama-
Ao y calor unifarmes.

Se admite como maxime: 8% de las unidades contenidas en el envase que no rednan las
condiciones axigidas.

bl Elegido: Las cerezas desecadas, sanas, limpias y de tamafio y calér aproximadanierite
uniformes.

Se admite en cada cereza, manchas y/a lssiones superficiales, siempre que la suma total def
drea afectada no axceda de 15 mm cuadrados,

Se admite como maximo: 10% de las unidades contenidas en el envase que no rednan las
condiciones axigidas.
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¢} Comun, Las cerszas desecadas, sanas y limplas, sin exigancias eh cuanto @ pedinculo,
tamafio y caolor.

Se admite en cada cereza, manchas y/o lesiones superficiales, siempre que la suma total del
area alectada nu exceds de un tsroiode la superficie de cada uridad.

Se admite somo maximo! 15% di las unidades comtanicas en el anvase que no retinan las
condiciones exigidas.”

Art. 107, — Baje el titulo de Frutas Desecadas del Capfulo XI del Cédigo Alimentarlo Argen-
ting sustituyese el Articulo 90E, el que quedard redactado de la sigulente manera: “Articulp 906:
Con la designacidn de Ciruelas con carozo, se entlanden las cirvelas desecadas, enteras, libras
die padancul.

Corla designacidn de Clrdnlas sin carozo, se entienden las clruglas desecadas anteras, libras
de pedinculo y carcze.

Las fipas antariarss se denaminaran “Tiarna™ sl han sido sometidas a la aceidn directa del
vapor; "Tipa Frances™ sl han sido cocldas o caleritadas er formaindirecta en reciplente cerfada; y
“Tips Americana” cuando ne se han somatido a dichos procesos.

Los Grados de Selaccién son:

a) Superior: Las ciruelas desecadas de uha misma variedad, sanas, limplas, libres de manchas
y lesionas. de tamario y color uniformes y que contienen como minimo: 60% en peso de pulpa
sobra el total dala truta.

Se admite comp maxime: 8% de las unidades contenidas en el envasa due no radnan las
sundicionas exigidas.

o) Elegido: Las ciruelas desecadas de una misima vatiedad, sanas, limpias, de tamario y tolbr

aproximadamenta Uniformes, y que conlignen como minimo: 50% en pese de pulpa sobrs sl total
e la frita.

Se acepia en cada cruela manchas yio lgsiones superficiales. slempre que la suma total del
dred nfectadano exceda de 25 mm cuadrados.

Se admite como maxime: 10% de las wnidades contenidas en el envase que no radnan las
candiciones exigldas,

¢} Gormiln: Las ciruelas desecadas, sanas y llmplas, sin exigencias en cuanto a 1a varledad,
pedineulo, tamano v color.

Se acepta en cada cifuela manchas y/o lesiones superficiales, slempra que la suma total del
area alectada no excada de unlarcie de la superficie de cada unidad.

Se admite comeo maxime: 15% de las unidades contenidas en el envase que no reunan las
candiciongs exigidas.

Eri el rolulado de las clruelas desecadas se expresard el niimara de unidades contanidas en
un kilogramo de friuta, de acuerdo a la siguiente escala:

22/44, 44/66, B6/88, BEM10, 110/132, 132/154, 1547176, 176/198, 198/220, 2207242, 242/264 y
264 5 mas.

En el grado de selecoian Comun la clasificacion por tamaiio es optativa,”

Arl. 108, — Bajo ¢l tilulo de Frutas Desecadas del Capitulo X del Gadigo Allmentario Argen-
tino sustituyese el Anicula 907, el que quedara redactado de la siguiente manera: “Articula 907;
Con la designacion de Damascos desecados can carozo, s entiende los damascos entaras qus
han sido desecados.

Con fa designacitn de Damascos desecados sin caroze, se entlenden los damascos entaros
desecados a [os que se ha eliminado el carozo.

Con la designacion de Damascos en milades desecados, se 2ntienden los damascos desaca-
dog §in carozy, partides por la mitad.

Los Grades de Seleccion sor:

) Buperior; Los damascos desecadus, sanos, limpios, libres de manchas y legiones y de color
¥ tamafo uniformes.

Se admile como maximeo; 6% de las unidades contenidas en el envase que no rednen las
eondiciones axigidas,

b Elegido: Los damascos desecados, sanas. limplos y de tamano y color aproximadamente
uniformes.

Se admite en cada damasce, manchas y/o lesiones superficiales, siampre que fa suma total
tlel &rea afectada no exceda de 25 mm cliadrados.

Se admite comy méximo: 10% de las unidades contenidas an 2l envase que no relnan [as
condiciphes exigidas.

Se atdmite para los damascos en milades desecadas hasta un maximo: del 10% de unldades
denaminadas anruladas.

) Camun: Los damascos desacados, sanos, limpios, sin exigencia en cuanto a tamafio, color
y unidades enruladas.

Se admits en cada dumasco, manchas y/o lesiones superficiales, siempre qua la suma total
del area afectady no exceda de un terciv de |a suparficie de cada unidad.

Se admite como maximo: 15% de las unidades contenidas sn &l ervase que no relnan las
condiciones exigidas.

En los damascos en milades desecados se admiten los siguisntes porcentajes de trozas de
lamascos, siempre que constituyan no menos del 75% de cada unidad:

Suptrior: 5%

Elegido: 10%

Comin: 30%.

Los damascas desecados se clasifican por tamatio e

Chicos: de 15 a 28 mm de dldmetra.

Medianas: mds de 25 y hasta 35 mm de digmetro.

Grandes: masde 35 mm de diametro.

En el Grade de Selecclén Comiin la clasificacion por tarmafio es optativa.”

Art. 108, — Bajo el litulo de Frutas Desucadas del Capitulo ¥1 del Cédigo Alimentaric Arganti-
rio sustitliyese el Artlculo 908, el que quedard redactads de 13 siguisnta manera: "Articula 968 Con
€l nambre de ditl, se entlende el fruto de la paimera datilera Phosnix dactylifera L. distinguiéndose
los Tipos jugases o blandes y los seces o duros.

Los datiles del comercio, desecados al sdl a en estufas, astin conslituidos por 75-85% de
pulpa y 15-26% de carozo.”

Art. 110. — Bajo =l titulo de Frutas Desecadas del Capitulo X1 del Gatige Allmeritario Ar-
gentino sustitiyese el Articulo 809, el que guedara redastado de la siguiente manera: “Arficulp
808: Con Ia deneminacion de Duraznos descarozados enteros o madallones, se anflenden los
duraznos desacados sin plel (epicarpio) ni caroze, que al ser desecados han sido camprimi-
dos aplanandolos de manera de cerrar 8l hueco del carozo 'y farmar un disco grande lamade
madalldn,

Se rofulardn de acuerdo a su tamafio.

Chigos: Ios de 20 235 mm de didmeatro.

Madiancs: les de mds de 35y hasta 45 mm de didmetro,
Grandes: os de mas de 45 mm de diametro.

Los Grados da Selecclon son:

&) Superior: Los medallones de un mismo color de pulpa (amavilla o blanaa), sanos, limpios,
libres de manchas, lesiones y piel, de lamano y colar unifarma.

Se admite somo maxima: 6% de las unidades contenidas en el envase qua ro redinan las
condiciones exigidas, incluyendo en esta tolerancia no mds dal 2% de madallones conh restos de
£arozo,

b) Elegido: Los medallones de un mismo color de pulpa famarilla o blanca), sanos. limpios y de
tamafio y color apreximadamente unifarmes.

L]
Sk acepta en cada medalldn la presencia de manchas y/o lesiones superficiales y/o restos de
plel, siempre que la suma total del area afectada no excada de 50 mm cuadrados.

Se admite coma maximo: 10% de las unidades comeridas eh el envase que no regnan las
condicionas exigidas, Incluyendo en esta tolerancia no mds de 4% de medallones con restos de
Carozo.

<} Comun: Los medallones sanos y limplos, sin exigencias respacto a tamario, color y lanall-
‘dad de la pulpa.

Se acepta en cada medalldn la presencia de manchas y/o lesiones superliciales y/o restas de
plel, siempre que la suma total deal area afectnda ne exceda de un tercio de'la superficie de cada
unidad,

Se admite, coma maximo: 15% de las unidades contenidas en el envase que no reunan las
condiciones exigidas, incluyendo.en esta tolerancia no mas da 6% de medallones con restos de
carnzo:;

Art. 111, — Bajo ef filulo de Frutas Desacadas tel Capitulo XI dsl Codigo Alimantario Argenti-
no incorporass el Articylo 808 bis, &l que quedard redactado de la siguiente manera: “Artisulo 808
bis: Can el pombra da Duraznos en mitades, se entisnden las duraznes desecados descarczagos,
con o sin plel, partidos por la mitad, '

Se clasifican por tamafio de acuerda a lo establacido para los medallones.

Los Grados de Selacaion son;

a) Superlor- Las mitades de un mismo colar de pulpa famartiia o blanca), sanas, limpias, llores
da manchas y leslones, de tamario y calor unitormes, sin pial cuando provengan de dutaznos
mondados y con su piel entera en caso contrario,

Seadmite como maximo: 6% de las unidades contenidas en el envase que ne refinan las on-
diciones extgidas. incluyendo en asta tolerancia no mas de 2% de mitades oon restos de carazo.

b) Elegide: Las mitades de un misme color de pulpa (amatilla o blanca), sanas, limpias, de
tamario y color aproximadamenta unifarmes, sin plel cuando provenna de duraznos mondadaos y
con su plel entera en caso contratio:

Se acepta en cada mitad, manchas y/o restas de plel o ausencia de élla segin cafrespanda,
slempre que |a:suma total del drea afectada no exceda de 50 mm cuadrados.

Se admite como maximo: 109 de Ias unidades contenidas an el envase qus no ralnan las
condigiones exigidas, ingluyendao sn esta tolerancla no mas de 4% de mitades con restos de ta-
taro,

¢) Gomun: Las mitades-sanas y limpias, sin exigenclas respecto a lamario, color y tonalidad
de la pulpa.

Se agepts en cada mitad, manchas y/o lesiones superficiales y/o restos do piel o ausencla de
alla, sequn corrasponda, slempre que la suma total dal drea alsctada no exceda deun tarcio ds |2
superficia de cada unidad.

Se-admite ¢camo riaximo: 15% de las unidades contenidas an el envase que no ratinen las
condiciones exigidas, incluyendo en esta tolerancia ne mas del 6% de mitades con reslos de
Garoza.
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Adpmas de las tolerancias estabilecidas para estos grados de seleccidn, se admiten los si-
gulente parcaritajes de trozos de dutaznos, sismpre que éstos na representan manos del 75% de
una unidad: Supenar. 5%: Elegido: 10% y Comin, 30%."

Art. 112, — Bajo @l lfwlo de Frutas Desecadas del Capltulo X1 dal Cédigo Alimentario Argen-
fing ingorpirase el Articule 909 tris, el gue quedara redactado de fa sigulenta manera: “Articylo
08 tris; Con el nombire de Pelones, se entianden a los duraznos desecados, entaros, sin plel y
can Garnzo.

Se rolularan de aguerdo a su tamano:

Chicos: los de 15 a 25 mm de didmetro.

Medianas. los de méds de 25 y hasta 35 mm de didmatro,
Grandes: los de mas de 35 mm de diametro.

Los grados de selacaidn son:

a} Superior: Los palones de unmisme qolor de pulpa (amarilla o blanca), sanos. limplos, libres
de manchas, lagionas y piel. de tamanao y color unilorme, debiendo contener.came minime: of 0%
de pulpa respecto del toial de la truta.

Se admite como maximo: 6% da las unidades canlenidas en el envase gue no rednan las
candiclanes exigldas,

b} Elegido: Los pelones de un misma caler de pulpa (amarila o blanca), sanes, implas, de
tamarfic vy color apreximadamente unilermes, debiendo contanear camo minimo; el 50% de pulpa
respecto del total de la fruta.

Se admite en cada peldn, manchas y/o lesiones superficiales y/o restos de plel, siampre que
la suma lotal del drea afeclada no exceda de 30 mm cuadrades.

Se adinite como méximo: 10% da lag unidades contenidas en el envase que no reiman las
condiciones exigidas.

) Comtin: Los pelenes sancs y impios, sin exigenclas &n cuanto a tamafio, color y tonalidad
de pulpa.

Se acepta en cada peldn, manchas y/a lesiones superfigiales y/o restos de piel, slampre quela
suma total de drea afectada no exceda un tercio de la suparficie de cada unldad,

Se admite como maximo: 16% de las unidades contenidas en el envase que ne retnan las
condiciones exigidas.

No mds de [a tercera parte del total de unidades de un envase, podréa presentar el carozo al
descubierto. £l contenido de pulpa sabre 8l total ds fruta no sard inferior al 40%."

Art. 113. — Bajo el titulo de Frutas Desecadas dal Capitulo X| el Codlgo Alimantario Ar-
gentino incorpérase el Articulo 908 quater, el que guedara redactado de la siguiente manera:
“Asticula 208 quater: Gon &l nombre de Duraznos en liras, se entienden los duraznos dese-
cados, sin carozo, con o sin piel, que se presentan bajo forma de tifas o lonjas de longitud na
menar de 5 cm.

Los Grados de Seleccidn son:

a) Superior: Las tiras de un mismo calor de pulpa (amarilla o blanca), sanas, limplas, libres ds
marniches y lesiones, de color uniforme, sin plal cuando proviensn de duraznos mondados y cansu
nigh entera gn caso contrario.

Se aumite cormo maxime: 6% en peso que no relna las condlclones exigidas, inaluyendo en
@s1a talerancia no mas de 2% con rastos de carozo.

v) Elegida: Las tiras de un mismao color de pulpa (amanlla o blarca), sanas, impias, de color
aproximadarnente uniforma, sin plal cuando provienan de duraznos mondados ¥ con su piel antera
£n caso conlrario.

Se acebta en-cada tira, manchas y/o lasionss superficiales y/o rastos de piel o ausencia de

ella, segun corresponda, siempre gua la suma total dal drea afectada no exceda ds 30 mm cua-
draios.

Se admile como maxime: el 10% en peso sin reunir 1as condiclones exigidas. incluyendo an
@sta tolarancia no mas de 4% con restos de carazo.

¢} Comdn: Las tiras sanas y limpias sin exigencias en cuanto a calor y tonalidad de pulpa.

Se acepla en cada lira, manchas y/o lesiones superticiales y/o reslos de piel 0 ausencla de
ells sequn correspanda, slempre aue la suma total del drea afectada no exceda de LUn tercio de la
superficie de catla unidad.

Se admite como maximo: 15% en peso que ria rauna las condiciones exigidas, Incluyande en
esta lolerancia nomds de 6% con rastos de carozo.

Dentro da este grado e seleccitn sa incluyen los trozos desecadas de durazna sin carc-
20, de lengitud interior a 5 om. debiéndose identiticar a este producto con la leysnda: Trozos
de durazno.”

Art, 114, — Bajo &l litulo de Frutas Desegadas dal Capilulo X del Codiga Alimantario Argen-
tino sustityese al Articulo 910, el que quedara redactade de la siguiente manera: “Articulo 910;
Cuon la designacion de Higos redondeados desscados, se entiande a los higos (blancos o negros)
desecados que presentan fofma riatural redonda, o los yue han side aplanados de farma que la
Insergidn peduncular coincida con el ofo del receptaculo.

Caon la designacian Higos alargados desecados, se entlende a los higos (blances o negros)
desecados gue prasentan forma natural alargada, o lus que al ser aplanddos mantienan esa forma.

Los tipas antariores se denominardn tiemos si &n su elaboracién se han somatido a la accién
dirscta del calor o deél vapor.

Los Grados de Seleccldn son:

a) Superior: Los higas desecados de un mismo colar de piel (blanco o negro), sanos, limpies,
lipres de manchas y leslones y de tamario y color uniformes,

Se admite como maxima: 6% de las unidades contenidas en el envase que na rednan las con-
diciones exigidas, incluyendo an esta tolerancia no mas del 2% de higos vanos.

b) Elegida: Los higos desecados de un mismo colol de pial (blanco o negro), sanes, limpios
y da tamafio y colay aproximadamente uniformes. Se agapta en cada hign, manchas /o lesiones
superficiales, slempre que la suma total del drea afectada no exceda de 50 mm cuadrardos.

Se admite como maxime: 10% de las Uridades contenidas en el envase gue no rédnan las
condiviones exigidas, incluyendo en esta talerancia no mas del 4% de higos vanos.

¢) Comin; Los higos desacados sanos y limpios, sin exigencias en cuante 2 lamafio, color y
tanalidad de pisl.

Se acepla en cada higo, manchas y/o lesiones superficiales, slempre que la suma tolal del
#rea alectada no exceda de un terclo de la superlicie de cada unidad,

Se admite como maximo: 15% de las unidades contenidas en ¢l envase que no rednan las
condiciones exigidas, Incluyendo en esta tolerancla o mas del 8% de higos vanas.

De acuerde a su tamara los nigos desecados se clasifican en:

Chigos: de 10.a 25 mm de diamitro,

Medianes: mas de 23 y hasta 35 mm da diametra,

Grandes: mas de 35 mm de diametro.

En @l grado de seleccidén Comin fa clasificacidn por tamario es optativa.

Los higos desecados se podrdn empacar en lorma de medallones como los duraznos pren-
sados en panes compacios, con o sin agregados dé rueces a almendras y fambién an pasta,
molidos ton azicar y dcido olirea y prensados.

Art. 115, — Bajo el Utulo de Frulas Desecadas del Capitulo XI del Cadigo Almantario Arganti-
no Incorparase el Articulo 911 bis, el que quedara redactado de la sigulente manera: “Articulo 11
bis: Con la designagidn de Pasas de uva en racimaes, se entiendan las uvas desecadas adheridas
al escobajo racimos enteros).

Los Grados da Seleccidn son:

a) Superior: Las pasas de uva en racimes enteros de una misma variedad, sanas, Implas,
libres de manchasy lesiones.

Se acepta hasta un 15% en peso de gajos. provistes de la mayaria de sus granos, no admitien-
dose una pmmrfiu’n de granos sueltos mayor que |a nermalmente desprendlda en el empaque.

Se admite como maximo: 5% de grancs por racima o gajo qua no retina las condiciones exigidas.
b) Elegida; Las pasas de uva en racimos enteros de una misma variedad, sanas y limplas,

Se acepla hasta un 30% en peso de gajos, provislos de la mayoria de sus granos, olerandose
no mas del 3% en peso de granos sueltos; ademds de los aue normalmente se desprenden en sl
smpaaue.

Se acepta et cada grano, manchas y/o lesiones superficiales, siempre que la suma total da)
drea afeclada no exceda de 10 mm cuadrados,

Se admite como maximo: 10% de granos por racimo o gajo que no redhan las condiciones’
exigidas. Incluyerido en esty tolerancia no mas del 3% de granos vanos.

¢} Gomun; Las pasas de uva n racimo, sanas y limpias, sin exigencias an cuanto a varedad v
cantidad de gajos. siempre que estosiitimos contengan, coma minimo: el 50% de granos adheri-
tos. no tolerandose mas del 10% en peso de granos sueltos, ademas de los que normalments se
desprenden an el empaque. Sé acepta en cada grano, manchas y/o leslones superficiales, siampre
que la suma total del drea afectada no exceda da un terclo de Ia superficie de cada unidad.

Se admile como maxime: 15% de granos por racimo 0 gajo gue no rednan las condiciones
exlgidas, incluyendo en esla lolerancia no mas del 6% de granos vanos,”

Art, 116. — Bajo ¢l titulo de Frutas Dasecadas dal Capitulo XI .del Codigo Alimentano Argen-
tino incorpdrase el Articulo 811 tns, el que quedara redactade de ia siguiante manera: “Articulo
811 tris: Se permite sl tratamiente de pasas de uva con lines de abrilfantado con Vaselina liquida,

pre que la i6n final no exceda de 6 g por kg de producto terminade.”

Art. 117, — Bajoel lilulo de Frutas Desecadas del Capitulo Xi del Codigo Alimentaria Argenti-
no sustitiyese l Articuln 912, 8l que quedard redactado de la siguiante manera: “Articilo 912 Gon
la deslgnacion de Manzanas enleras desecadas, se entiende a las manzanas desscadas enteras a
las que se ha eliminado el pedinculo, carazén, semilla y epicarplo (pief).

Canla designacion de Manzanas en mitades desecadas, se entlerden 163 manzanas Ueseca-
tas sectionadas por la mitad a las que se ha eliminada el pedinculo, carazdn, semilla y epcamia.

Gon la designacidn de Rodajas o Anillos de manzana desecados, se entlenden las porciones:
desecadas:de manzanas seccionadas Iransversalments a la linea Imaginaria alie ¥5 del pedunculs
al pdliz, sin padinculo, corazon, semilla y epicarpio y que astan intactas an sus tres cuartas partes
por lo menos,

Con la designacidn de Cascos de manzana desscadus, se entiende a las porciones dese-
cadas de manzanas secclonadas longitudindlmente a la linea Imaginaria que va del pedinculo al
caliz, sin pedincile, corazéh, semilla y epicarplo ¥ que estdn Intactas an sus tras cuarias partes
pot lo manos.

Las manzanas desecadas (enteras, en mitades, en rodajas o en cascos), podrén empacarse
conservando ¢! epicarplo. en cuyt casa no menos del 75% en peso del contenido del envase de-
bera consarvar su plel,

Les Grados de Seleccidn son:

2) Superior: Las manzanas desecadas, sanas, limpias, libres de manchas, lesiones y piel y de
tamafio y color uniformes.

Se adrmiile cumo maxima: 6% de las unidades canleridas eh el envase que no rednan las
condiclones exigidas.
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b} Elegido; Las manzanas desecadas, sanas, implas 'y de tamafio y color aproximadamente
unlformes.

Se acepta en cada unidad, manchas y/o lesiones superficiales ylo restos de pisl, siempre que
1a suma 1otal Yel drea afectada no exceda de 50 mm cuadrados,

Se admite como maAxima: 10% de las unidadas contenidas en &l envase que no rédnan las
condiciones exigidas.

¢} Camun! Las marzanas desecadas, sanas y limpias, sin exigencias an cuanto a tamario y
color.

Se admils en cada unigad, marichas y/o lesiones superficiales y/o restes de piel, siampre que
Ia suma total del drea afectada no exceda de un lerclo de fa superficie de cada unidad.

Se admite como maxmo: 15% de las unidades contenidas en el envase aue no regnan las
condiciones axigidas.

En cada grado da seleccidn se admiten los sigulentes porcentajes en peso de rozos de man-
zana desecados: Superior: 15%; Elegido: 40%: Comun: G0%: Asimismo, se admiten los sigulentes
polcantajes en pesu can presencia de pedinculo, corazony semilta, a sus partes: Superiar. 10%;
Elagldn: 30% y Comin: 40%,

De acuerdo a su tamafo la manzana desecada sa clasifica en:

Chica: mas de 30 y hasta 45 ihm da didmetro.

Mediana: mas de 45 y hasta 60 mm de didmetro.

Grande: mas de §0 mm de diametro,

En el Grado de Salaccidn Camin la clasificacion por tamafic es optativa.”

Art. 118. — Bajo el tilulg 06 Frulas Desecadas del Caplitulo X1 del Gadigo Alimentario Arganti-
ne sustitiyese el Articilo 913, ¢ que duedard redactado de la siguiente manera; "Articulo 913: Con
\a designacion de Membrillos enteros desecados, se entienden las mambirillos desecados enteros,
pudiando o no conservar 8 epicarpio, pedincula, corazon y semilla.

Con la designacian de Membrillus en mitades desecados, se entlenden los membrilios dese-
Gados, seccianados por |a mitad sigulsndo |a linea Imaginaria que va desde el padinculo al calizy
alos gue ss han eliminado el pedincule, corazén y semilla, pudienda o no consarvar el eplcarpio.

Los Grados de Selecclon sof:

a) Superior: Los membrillos desecados, sanos; implos, libres de manchas y lssiones y e
tamario y color uniformes, sin piel uando provienen dz membrillos mondadas y con su plel entera
en caso contrario.

Se admite como maximo: 6% da las unidades contenidas en el anvase rue no rednan las
condiciones exigidas.

B Elegida: Los membrillos desecados, sanos, limplos, de tamafio y color aproximadamertle
unitormes. sin piel cuando provienen de membrillos mondados y con su pial entera en case con-
trarin,

Se admite en cada membiillo, manchas y/o lesiones superficiales y/o restos de plel o ausencia
de ella, seqin correspenda. siempre que |a suma tolal del drea afsctada no exceda de 100 mm
cuadrados.

Se admite camo maxime: 10% ds las unidades contenidas en el envase que no rednan las
condigiones exigidas,

) Comur Los membrillos desecados, sanes y limpios, sin exigencias en cuanto a tamano y
calor.

Se admite en cata membrillo, manchas y/o lesiones superficiales y/o restos ds piel o ausancia
de ella, seqgun corresponda, siempre que la suma tatal del drea afectadano exceda de un tercio de
|a supsrficie de cada unided.

Se admite cama maxime; 15% de las unidades contenidas en e] ervase que no rednan las
condicionss exlgdas.

Cuanda los membrillos enteros o enmitades no alcancen al 75% de la unidad corrsspondian-
ta. potiran empacarse saparadamente con la leyenda Trozos de membrilios desecadas.

En cada Grado de Seleccidn se admiten los sigulantes porcentajes de trozos de membrillos
desecados, sismpre que catia trozo represente no menos del 75% de la unidad correspondiente.
Superior 2%,; Etagido: 20%6; Comun: 30%.

Para los membirillos en mitades desecados se admiten los siguientes percentajes con presen-
cla de pedunculo, corazan y semilla, o sus partes: Superior: 5%; Elegido: 20%; y Comiin: 50%."

Art, 119. — Bajo ! titulo de Fritas Desecadas del Capltulo XI del Codigo Alimentario Argenti-
1o sustitiyese el Artigulo 814, el que guedard redactado de fa sigulenta manera: “Articule 814, Con
| designacion Je Peras enferas desecadas, se entienden |as peras desecadas enteras, pudierdo
o no conservar el eplcarpio (pigl), pedunculo, corazén y sernilla.

Gon la designacton de Peras en mitades desecadas. se entienden las peras seccionadas por
|a mitad (siguiende |a linea imaginana que va desde el pedinculo al callz), libres de peduncula.
porazdn y semilla, con o sin eplcarpie, gue.han sido desecadas.

Las Grados de Saleccldn som:

a) Superior: Las peras desecadas de una misma variedad, sanas, implas, libres de marnchas
y lesiones, de tamafia y color uniformes, sin piel cuando provienen de peras mondadas o con su
plel entera 2n caso contfario.

Se admite como maxime: 6% de las unidades contenidas en el envase que no relinan las
condicionss exigidas,

1) Elegido; Las peras desecadas de Una misma vatiedad, sanas, limplas, de tamafio y color
aproximadamente uniformas. sin plel cuanda provienen de peras mohdadas v con su piel entera
encasocontranio,

Se admite en cada pera, manchas y/o lesiones superficiales y/o restos de pigl ¢ ausencia
e 6lla, s8gun corresponda, sismpre que ta suma total dal drea afectada np axceda de 100 mm
cuadrados.

Se admite como maximo! 10% de las unidades contanidas en el envase gite no retnan las
condiciones exigidas.

¢} Gomuin: Las peras desecadas sanas y limplas, sin exigencia en cuante avariedad, tamafio.
y colar.

Se acepta en cada pera, manchas y/o lesiones suparficiales y/o restas de piel o ausencia de
ella, seqin cofrespanda, slempre que la suma tatal del Ares atectada no exceda de un terciode la
superficie de cada unidad,

Se admite comp maxime: 15% de las unidades contenidas an el envase que no rednan las
condiclanas exigldas,

En cada grado.de seleccldn se admiten los siguiantss porcentales maximos de trozas de pera,
siemgpre gus cada trozo represente no menos del 75% de la unidad correspondiente: Supgnor: 2%;
Elagldo: 10% vy Comin: 30%.

Para las peras en mitades desecadas se admiten los siguientes porcenlales con prasencia de
pedinculo, corazdn y semilla, o sus partes: Superion 5%; Elegido: 20% y Comtn; 50%.

Cuando las peras desecadas, enteras o en mitadas, no alcancen al 75% de |a unidad com-
plsta corraspondlents, podrdn enpacarse par separadoe con la designacion de Trozos de peras
desecadas.

Die acuerdo a su tamafia las paras desecadas se clasifican ern:

Chicas: mas de 25 y hasta 35 mm de didmetra.

Medianas: mas de 35 y hasta 45 mm de diametro.

Grandes: mas de 45 mm de didmetro.

En el Grado de Selecclon Comlin la elasificacion por tamafio es optativa.”

Art. 120. — Bajo ol titulo de Frutas Desscadas del Capiulo XI deal Cddigs Alimenitario Argen-
timo'sustitiyese el Articulo 915, el que quedara redactada da la sigulente manera: “Articulo 915 La

fruta desecadi en sus distintos tipas y gradas de seleccion que sa expenda. estard libre de plagas
0 enfermedades en 1 (i tos, Acaras o mohog).

Mo cantendrd més de 1 par mil en peso de cuerpos extrafios,”

Art, 121, — Bajv el titulo de Frutas Desecadas del Gapitulo XI del Gédiga Alimentario Argan-
tino sustitiyesg el Articulo 9186, el que quedara redactado de lu siguienta fanera: “Articulo 16
Se-parmite el blangueno y preservacidn de las frutas desscadas con anhidrido sulfurose, siempre
que el contenigo en anhidrido suifuroso tota! reaidual (expresado en S0:) no exceda 1 g por kg del
prodicte terminado (1000 ppm)."

Art. 122, — Bajo el titulo de Frutas Desecadas del Gapitulo X1 del Codigo Alimentario Argen-
fing Incorpérase el Articulo 916 bis, & que quadard redactado de la siguiente manaera: "Articulo
916 bis. Se parmite el tralamtierito suparficial de frutas desecadas con dcido sdrbico o sorbato de
potasio, sismpre que el contanido residual (exprésade an dcido sérbico) no exceda los 100 mglkyg
de fruta entera (100 ppm)”

Art. 123. — Bajo el thulo de Semillas cel Capitulo X1 del Gadigo Alimantario Argenting sustl-
\y#se el Articulo 817 ¢l que quedara redactado de la sigulente manera: “Articulo 917 Las semillas
nomestibles son las siguiantes;

Nombre comdn Nombre taxonémico

Chla Salvia hispanica L.

Girasol Helianthus annuus L.

Guarana ¢ Uarand  |Paullinia cupana Kunth.

Line Linum usitatissimum

Mani Arachis hypogaea L.

PIfidn Araucaria araucapa, A, angustifélia, Pinus pinea L, Pinus
araucano Mab,

Sésamo Sesamum indicum L., . orientale L., S. radiatum L¥ =

Quinoa Chenepodium quinoa Willd,

Zapalle Cucdrbita maxima Duchesne ex Lam, Cucurbita
meschata Duchesne, Cucurbita mixta Pangalo.

Art, 124, — Bajo el titulo tde Semillas del Capliula XI del Codigo Allmentanio Argentino sus-
titiyess el Articulo 818, el que quedara redactado de la siguiente manera: "Articulo 918: Gon |
denominacian de semilias de chia se entienden las semillas sanas. implas y bien conservadas de
Salvia hispanica L.
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Debardn oumplir can 1as siguienes espacificacionas;

Las semillas de cnia, que respondan a la especie mancionada, serfin de color marrdn osGuro,
da tamafio muy paqueno y de buena fluldez.

El aroma deberd ser suave, agiadable y propio de la semilla.
Agua a 100 - 105 *C: maximii 7%

Materia graga: rninima 33%:

No deberan contener mas de 0,5% de semillas danadas.
Estardn libras da insecios vivos.

No deberdn contener mas de 1% de malerias extrafas, de las cuales no mas de 0,25% sera
de matarial minaral y no mas de 0.10% de insectos muertos. fragmentos o rastos de insactos yAi
oiras impurezas de origen animal.

Se enliende por materias extrafias a la materia mineral u orgénica (malvo, ramitas, tegumentos,
semillas de oiras espacies, insecips muertos, fragmantos o restos de iInseclos y olras impurszas
de arigen animal),

Art. 125. — Bajo ol titulo de Semillas def Capitulo X1 del Codigo Alimentario Argentino sustiti-
yese él Articuio 918, el que nusdard radactado de |3 sigulente mansara: "Articulo 919: Con el nombre
de girasol se entiende las semillas con cdscara o peladas, limpias de Helianthus annis L.

Art, 126, — Baju el tityle de Semillas del Capitule X del Cédigo Alimentario Argentino sustitl-
yese el Arllculp 820, &l que quedara redactado de la sfgulente manera: “Artictla 920: Con los nom-
hres de mani o cacahuets, se enfiendan las vainas de Arachis hypogaea |.. y también las semillas
sanas crudas o tostadas del mismo, peladas o cublertas con su tegumento.”

Art. 127, — Baja &l titulo de Semillas del Capitulo XI del Codigo Alimentaric Argentina sustit-
yese gl Artfeulo 821, el que guedard redactada'ds |a sigulente manara: "Articulo 921t Con &l riombire
de pidones, se entienden las semillas peladas y limpias del fruto o pifta madura del gino pifioners
Pinus pinea L. ¥ de otras especies como el pehuén Pinus araucano Mob,, Araucaria angustifolia y
Araucaria araucana.”

Art, 128, — Bajo el titulo de Semillas del Capitulo X! del Cadigo Alimentario Argentino sus-
titiyese el Articulo 922, el que quedara redactado de la siguiente manera: “Articulo 922: Ganla
denominacian de sésemo o semilas de gjonjoli, se entienden las correspondientes del Sesamum
indicum L, S. arientale L, S. radiatum L., de la familia Pedaliaceas.

Podrin presemarse de distintos colores: blancas, amarilias, rojizas, morenas o nagras; de
tarnanio pequeio, planas, alargadas en farma de espatula.

Su composicion quimica sera;
Humedad a 108-105° C: maximn 8,7%
Pratidos totales: minima 17.0%
Subistanclas grasas: minima 35,0%
Cerizas a 500-550" C: maximo: 9,5%

Este producto se rotulard: Semillas de Sésama o Semillas de Ajonjell, pudlende indicarse en
@l rdiulo la variedad cofrespondients.”

Art. 128, — Bajo al litulo de-Algas del Capitulo X| del Cadige Allmentario Argentine sustitiyess
ol Articllo 923, ¢l que quedara redactade de la sigulente manera: "Articuls 823° Con la denamina-
<lén de Algas, se entianden 108 18fides celulares frascos o secos de las plantas marinas, constitul-

dos por células redandeadas o ailindricas samejantes entra si, que se reunan para formar tefidos
como los parenguimatosos.

Las algas comestibles son Unicamente |as maeroscdpioas y en particular las varledades de
Porphira, Radophytas, Laminarla, Fucus, Macrocystis, Chandrus, Gracilédria, Cloptanx, entre olras.

Las qus se expendan desecadas no daberdn tenar un cantenido acuosa superiar al 15%."

Art. 130, — SustitGyese sf Articulo 924 del Gapitulo X| del Cadiga Alimentario Arganting, el
que quedara redactado de Ja sigulente manera: “Articulo 924: Con el nombre de coce, s& conocen
en el io los frutos ( plo} de la palmera cocotera Cocos mucrfera L., prvado de la
epidarris (epicarpio) y del 1gfido fibrose (mesecarpio).

Se designa Agua o Leche.de coco, el liquido lechoso contenido en 105 cocos inmadurgs.

Padra presarvarse por concentracion, permitigndese la emulsificasidn con albumen del fruto
y |a adicidn declarada de no mas de 40% de sacarosa.

Se entiende por Pulpa de coco, Ia alimendra o endosperma del coce.

Se enliends por Coco rallado, Coco raspade o Caco en polvo, la Pulpa de coco desecada y
triturada. Debeard responder a las siguientes espacificaciones:

Agua maximo 3% mim.
Cenizas a 500- 550 “C: maximao 2,5% m/m.
Didxido de azufre; maximo 50 mg/kag.

Acidez total del acelte extraido: maximo 0.3% m/m (en dcide ldurico). Contenido de aceite:
minima 568% m/m.

Materia vegetal extrafia (compuesta exclusivamente ds fragmenins de cdscara, fiora, corteza
y particulas quamadas), tio deberd exceder los 15 fragmentos por cada 100 g.

Se designa Coco rallado azucarado, el coca rallado gua ng contiens mas de 40% de sacarosa
agregada.”
v

Art, 131, — Sustitdyesa el Articulo 825 del Capltulo X! del Cadigo Alimeritario Argentinio. el que
(uedard redactade de la sigulente manera: "Articulo 925; Con el nombre de Pagta de mani, Man
en pasta o Mantaca ds mani, se entiende el producto preparado con semilias libras de tagumento
de mani frasco ¥ tostado, medlante éf proceso de malienda y homogeneizacian.

Se admite el agregado de hasta 3% de cloruro de sodio y hasta 3% de acelte de menl hidro-
genado gue deberd declararse.

Este producto no contendrd mas de 13% de agua, 8,5% de sustanclas sacarifizaties calcu-
ladas en aimidon y de 6% de cenizas totales a 500-550 C. El contenido en materia grasa esiara
comprendido entre 40% vy 55%."

Art. 132. — Deroganse los titulos “Bulbas y Tallos", ‘Verduras de Ensaledas”, “Hojas, Inflores-
cencias y Frutos™ pertaneciente al capitulo X del Cédiga Allmentarin Argantino.

Art. 133. — Derdganse los articulos 827 bis, 841 bis, 844 his, 856 bis, 865 his, 484 his, BIA
bis, 897 bis y 325 his del capitulo X1 del Codige Alimentario Argentina.

Art. 134, — Lz presente Resolucidn entrard en vigencla a partir del dia da su publicacion an
el Boletin Oficial.

Art. 135. — Registrese, comuniquese a quienes corresponda. Dése a la Direccién Macional
del Registra Oficial para su publicacion. Cumplido, archivese PERMANENTE. — Gabirial Yedlin, —
Lorenzo R. Basso:

BOLETIN OFICIAL

DE LA REPURLICA ARGENTING



