Secretaria de Politicas, Regulacion y Relaciones Sanitarias
y

Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos
CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO

Resoluciéon Conjunta 40/2004-SPRRS y 298/2004-SAGPA

Modificacion. Reglaméntanse los requisitos para el empleo de la Informacion Nutricional
Complementaria en los rétulos de los alimentos acondicionados para ofrecerlos al consumidor.

Bs. As., 18/2/2004

VISTO la Res. GMC N° 36/93, incorporada al Cédigo Alimentario Argentino por Res. M.S. y A.S N° 34/ 96, la
Res. GMC N° 18/94, incorporada al Codigo Alimentario Argentino por Res. M.S. y A.S. N° 3/95 y el Expediente
N© 1-0047-2110-2900-99-5 del Instituto Nacional de Alimentos vy,

CONSIDERANDO:

Que el incremento de la variedad de productos que se ofrecen, las modernas vias de: distribucion e
intercambio, de presentacion y promocion de los mismos han despertado el interés de los consumidores.

Que resulta conveniente asociar dicho interés con la relacion que existe entre la salud y una dieta apropiada,
donde el mejoramiento de la nutricion debe ser una prioridad, siendo el conocimiento el medio que contribuira
significativamente a lograrlo.

Que la informacion provista debe ser simple y de facil comprensién para facilitar al consumidor datos sobre los
alimentos a fin de que pueda seleccionar su alimentacion con discernimiento.

Que es necesario asegurar que el etiquetado nutricional complementario no describa un producto, ni presente
informacién sobre el mismo que sea de algin modo falsa, equivoca, engafiosa o carente de significado en algun
aspecto, por lo que se hace imprescindible reglamentar los requisitos para el empleo de la Informacién
Nutricional Complementaria en los rétulos de los alimentos acondicionados para ofrecerlos al consumidor.

Que es conveniente adoptar un reglamento técnico que especifique las condiciones a que debe ajustarse la
informacién nutricional complementaria sin perjuicio de las reglamentaciones particulares referidas a alimentos
para regimenes especiales contenidas en el Capitulo XVII del Cédigo Alimentario Argentino.

Que ello permitira unificar criterios aplicables a la evaluacion de la rotulacién y publicidad de los alimentos con
el objetivo de velar por la proteccién del consumidor, mejorar la libre circulacién de los productos evitando las
practicas comerciales desleales.

Que la Comisién Nacional de Alimentos (CONAL) ha opinado favorablemente.

Que los Servicios Juridicos Permanentes de los organismos involucrados han tomado la intervencion de su
competencia.

Que se actua en virtud de las facultades conferidas por el Decreto 815/99.
Por ello,

LA SECRETARIA DE POLITICAS, REGULACION Y RELACIONES SANITARIAS
Y

EL SECRETARIO DE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS
RESUELVEN:

Articulo 1° — Incorpédrase al Cédigo Alimentario Argentino el articulo 235 quinto el que quedara redactado de
la siguiente forma: Articulo 235 quinto: "En los rdtulos o anuncios de los alimentos y en todo mensaje
(incluyendo marcas comerciales), que bajo cualquier forma de transmision (oral o escrita, radial, televisiva,



entre otras) sugiera o implique propiedades relacionadas con el contenido de nutrientes y/o valor energético,
y/o proceso de elaboracion, se permitira la informacion nutricional complementaria (Declaracidon de propiedades
nutricionales "CLAIMS") relacionada al contenido de nutrientes y/o valor energético de acuerdo a las
condiciones establecidas en el presente articulo.

Estas condiciones se aplicaran sin perjuicio de lo establecido en las normas generales para la rotulaciéon de
alimentos y en las disposiciones especiales que figuran en el Capitulo XVII de este Cddigo.

1. AMBITO DE APLICACION.

Se aplicara a todos los alimentos producidos y/o envasados en ausencia del cliente, listos para ofrecerlos al
consumidor.

2. DEFINICIONES
2.1. Informacién Nutricional Complementaria.

Es cualquier expresion y/o representacion que afirme, sugiera o impliqgue que un alimento posee propiedades
nutricionales particulares, especificamente pero no sélo en relacion a su valor energético y su contenido de
proteinas, grasas, carbohidratos y fibra alimentaria, asi como también su contenido de vitaminas y minerales.

No se considera informacion nutricional complementaria:
a. La mencion de sustancias en la lista de ingredientes
b. La menciéon de nutrientes como parte obligatoria del rotulado nutricional

c. La declaracion cuantitativa o cualitativa de algunos nutrientes o ingredientes o del valor energético en el
rotulado cuando sea exigido por la legislacion especifica.

2.2. Las declaraciones relacionadas al contenido de nutrientes y/o valor energético comprenden:
2.2.1. Contenido absoluto.

Es la Informacién Nutricional Complementaria que describe el nivel o cantidad del nutriente y/o valor energético
presente en el alimento.

2.2.2. Contenido comparativo.

La Informacion Nutricional Complementaria Comparativa es la que compara en mas o en menos el/los nivel/es
de uno o mas nutrientes y/o el valor energético de dos o mas alimentos.

3. CRITERIOS PARA LA UTILIZACION DE LA INFORMACION NUTRICIONAL COMPLEMENTARIA.

3.1. La declaracion de la informacion Nutricional Complementaria sera de caracter opcional para todos los
alimentos, siendo obligatorio el cumplimiento de estas normas cuando la misma fuera utilizada.

3.2. El presente articulo no se aplicara a aguas minerales naturales ni a las demas aguas destinadas al
consumo humano las que tendran su propia reglamentacion, que permitira la indicacion en el rotulo de sus
caracteristicas mineronutricionales.

3.3. La Informacién Nutricional Complementaria debe calcularse y expresarse en base a 100 g 6 100 ml del
alimento listo para el consumo, preparado, cuando fuera el caso, de acuerdo con las instrucciones del rotulado.

3.4. En el caso de vitaminas y minerales s6lo podran ser objeto de Informacion Nutricional Complementaria
aquellos para los que se ha establecido la IDR o DDR en el presente Cédigo.

3.5. No se permite el uso de Informacion Nutricional Complementaria que pueda llevar a interpretacion erronea
o engafio al consumidor.

3.6. Los criterios cuantitativos para la utilizacion de la Informacion Nutricional Complementaria son aquellos
fijados en las tablas listadas en 5.1 y 5.2.

3.7. Cuando la Informacién Nutricional Complementaria estuviera basada en propiedades inherentes al



alimento, debe haber una aclaracion en un lugar proximo a la declaracidon, con caracteres de igual realce y
visibilidad, de que todos los alimentos de ese tipo también poseen esas propiedades.

3.7.1. Cuando hubiera obligatoriedad legal de modificar la composicion nutricional del alimento debido a
situaciones nutricionales especificas, se podra hacer uso de la Informaciéon Nutricional Complementaria
conforme a lo establecido en 3.7.

3.8. Cuando para un alimento se cumpla mas de un atributo de acuerdo a las tablas anexas, podra constar en
el rétulo cada una de las declaraciones nutricionales correspondientes.

3.9. Condiciones para la utilizacion de SIN ADICION:

3.9.1. El término "sal" se refiere al cloruro de sodio y no es sinébnimo de sodio. Por lo tanto para utilizar el
atributo SIN ADICION DE SAL deberan cumplirse las siguientes condiciones:

a) No se agrega sal durante la elaboracion,
b) El alimento utilizado como referencia es normalmente elaborado con sal,
c) El contenido de sodio del alimento cumple con la condicidén de exento vy,

d) Si el contenido de sodio del alimento cumple con la condicion de muy bajo o bajo en sodio. Se debera
consignar en el rétulo: "no es un alimento libre de sodio".

3.9.2. Los términos "sin agregado de azucar", "sin adicion de azucar", podran ser utilizados si se cumplen en su
totalidad las siguientes condiciones:

a) No se adicionan azlcares durante el procesamiento o envasado
b) El producto no contiene jugo de frutas ni ingredientes a los cuales se les haya agregado azucares.

c) No se utiliza algun medio, tal como el uso de enzimas, durante el procesado, que pueda incrementar el
contenido de azucares.

d) El alimento utilizado como referencia es normalmente elaborado con azucares.

e) Si el alimento no cumple con la condicion de exento, debera consignarse en el rotulo "NO ES UN ALIMENTO
LIBRE DE AZUCARES".

f) Si el alimento no cumple con las condiciones exigidas para "reducido o bajo valor energético" debera
consignar en el rétulo una de las siguientes frases:

"NO ES UN ALIMENTO REDUCIDO EN CALORIAS / ENERGIA" o
"NO ES UN ALIMENTO BAJO EN CALORIAS / ENERGIA"

3.10. La utilizacidon de la Informacion Nutricional Complementaria Comparativa debe obedecer a las siguientes
premisas:

3.10.1. Los alimentos a ser comparados deben ser diferentes versiones de un mismo alimento o alimento
similar. Los alimentos a ser comparados deben ser claramente identificados.

3.10.2. La diferencia en el atributo objeto de la comparacion (valor energético y/o contenido de nutrientes),
debe estar expresada cuantitativamente en el rétulo. Esta informacion podra estar contenida en la Informacion
Nutricional Complementaria o en un lugar proximo a ella o en la denominacion de venta.

3.10.2.1. Esta diferencia puede ser expresada en porcentaje, fraccion o cantidad absoluta.

3.10.2.2. La identidad del/de los alimento/s que se comparan debe ser definida. Los alimentos deben ser
descriptos de manera tal que puedan ser claramente identificados por el consumidor. La comparacion se
establecera tomando como referencia: un producto similar del mismo fabricante o el valor medio del contenido
de tres productos similares conocidos o provenientes de una base de datos.

3.10.3. La comparacion para los atributos "REDUCIDO" y "AUMENTADO" debera cumplir con los dos requisitos



que se mencionan a continuacion:

a) Una diferencia relativa minima de 25 %, en mas o en menos, en el valor energético y/o en el contenido de
nutrientes de los alimentos comparados. Para los micronutrientes se aceptara una diferencia relativa minima
del 10% de la IDR o DDR.

y, ademas:

b) Una diferencia absoluta minima en el valor energético o en el contenido de nutrientes, igual a los valores
definidos en las Tablas anexas, para los atributos "FUENTE" o "BAJO".

3.11. A los efectos de este articulo, se entiende que pueden ser utilizados como sindénimos:
a) VCT (Valor Calédrico Total) y VET (Valor Energético Total);

b) Lipidos y Grasas;

c) Glucidos y Carbohidratos;

d) Prétidos y Proteinas;

4. TERMINOS A SER UTILIZADOS PARA DECLARACIONES NUTRICIONALES RELACIONADAS AL CONTENIDO DE
NUTRIENTES Y/O VALOR ENERGETICO.

4.1. Los términos listados en el apartado 4, sélo podran utilizarse acompafados por el correspondiente objeto
de la informacion nutricional complementaria, en el mismo campo de visidn con letras de buen tamario, realce y
visibilidad.

4.2. Declaraciones relacionadas al contenido absoluto de nutrientes y/o valor energético.

4.2.1. Los términos "LEVE", "LIGERQ", "BAJO", "POBRE", "BAJO CONTENIDOQ", "LIGHT", "LITE" o "LOW", podran
ser utilizados cuando se cumpla el atributo "bajo" de acuerdo al item 5.1.

4.2.2. Los términos "MUY BAJO" o "VERY LOW" podran ser utilizados cuando se cumpla el atributo "muy bajo"
de acuerdo al item 5.1.

4.2.3. Los términos "ALTO CONTENIDO", "ALTO TENOR", "RICO", "RICH" o "HIGH", podran ser utilizados
cuando se cumpla el atributo "alto contenido (alto tenor)" de acuerdo al item 5.1.

4.2.4. Los términos "FUENTE" o "SOURCE" podran ser utilizados cuando se cumpla el atributo "fuente" de
acuerdo al item 5.1.

4.2.5. Los términos "LIBRE", "SIN", "CERQ", "NO CONTIENE", "EXENTQO", "WITHOUT", "ZERQ", "NO" o "FREE",
podran ser utilizados cuando se cumplan el atributo "no contiene" de acuerdo al item 5.1.

4.2.6. Los términos "SIN ADICION", "SIN AGREGADO" o "NO... ADDED" "SIN...AGREGADA", podran ser
utilizados cuando se cumpla el atributo "sin adicion" de acuerdo al item 5.1.

4.2.7. Los términos "SIN ADICION DE SAL", "SIN AGREGADO DE SAL", "SIN SAL AGREGADA" podran ser
utilizados cuando se cumplan los atributos de: "no contiene sodio", "muy bajo en sodio" o "bajo en sodio", de
acuerdo al item 5.1.

4.3. Declaraciones relacionadas al contenido comparativo de nutrientes y/o valor energético.

4.3.1. Los términos "REDUCIDO", "LIGERO", "LEVE", "LIGHT", "LITE" o "MENOS QUE", podran ser utilizados
cuando se cumpla el atributo de: "reducido" de acuerdo al item 5.2.

4.3.2. Los términos "AUMENTADQ" ,"INCREASED" o "MAS QUE", podran ser utilizados cuando se cumpla el
atributo "aumentado" de acuerdo al item 5.2.

TABLA DE EQUIVALENCIA DE TERMINOS



ATRIBUTD

CONTEMIDD ABSOLUTO DE

TERMINDS EQUNMALENTES

NUTRIENTES Yi0 VALOR EM INGLES
EHMERGETICO
BAID Lewve, Ligero, Pabre, Bajo, Light, Lite, Low
Bajo Contenida
MLY BAJO Muy bajo Wary Low
MO COMTIENE Libre ..., Sin..., Cern.., Exento ...,

Mo contiene.., . Free, No.., Withoul..., Zero...
SIN AGREGADD Sin agregado ..., Sin adicidn ..., Mo... added

Sin...agregado.
ALTO CONTENIDO Alto contenido .., Rico ..., Allo tenar.., High..., Rich....
FLENTE Fuente ..., Soune...
ATRIBUTO CONTEMIDC COMPARAT VD DE TERMINCS EQUINALENTES

NUTRIEMWTES EN INGLES
¥i0 MALOR ENERGETICO

REDOUCIDO Reducido ..., Leve..., Liviano, Menos que... Light..., Lite..., Reduced.., Less than...
ALMENTADOD Aumentada..., Mas que.., [nereased ..., Mare than..

5. CONDICIONES PARA DECLARACIONES RELACIONADAS AL CONTENIDO DE NUTRIENTES Y / O VALOR

ENERGETICO

5.1- CONTENIDO ABSOLUTO




YVALOR ENERGETICO (Valor Calarico)

ATRIBUITO COMDICICNES
ENELFPRODUCTO LISTO PARA EL CONSLIMO
Bajo MWaximo de 40 keal (170 k) /100 g para sdlidos

Maximo de 20 keal (80 kJ) /100 ml para liquidos.

Mo contiene

MWMaximao de 4 keal (17 kJ) /100 g para sdlidos
Maximo de 4 keal (17 k) /100 ml para liquidos

CAREBOHICRATOS

ATRIBLITO

COMDICIONES
EMELPRODUCTS LISTO PARA EL CONSLIMO

Eajo

Maximo de 59/ 100 g de carbohidratos para solidos
Maximo de 2,5 g/ 100 ml de carbohidratos para liquidos

¥ las mismas condiciones exigidas para los atributos
Yalor Energética Bajo o Reducida
O una de las siguientes frases:
Ma es un alimento reducido en caloriaz/energia”
Mo es un alimento bajo en calorias/energia”

Mo contiene

Maximo de 0.5 g de carbohidratos [ 100g (sdlidos)
Maxime de 0.5 g de carbohidrates / 100ml (liguidos)

v las mismas condiciones exigidas para los atributos
Yalor Energética Bajo o Reducida
O una de las siguientes frases:
‘Mo as un alimento reducido en calorias/energia
Mo es un alimento bajo en calorias/energia”

AZLICARES

ATRIBLITO

COMDICIONES DEL PRODUCTD LISTO PARA EL CONSUMOC

Eajo

MWMaximao de § g de azdcares [ 100 g (sdlidos)
Maximo de 2 5 g de azucares (100 ml { liquidos)

Las mismas condiciones exigidas para los atributos Reducido o Bajo
Yalor Energético,

0
una de las siguigntes frases:
“Ma es un alimento reducida en calarias/enargia
Moes un alimento bajo en calorias/energia




ATRIEUTO

Iéxim
IWaximo

Sontieng
» Bajo

Sin Adicion es durante
la sada
no contiens jugos defrutas o ntes a los cuales sz les haya
agregad
azucares o la frase “no e
azlicares
s atributos Reducido o Bajo
o
una de las si
=5 un alimenito red
25 un alimen
ATRIBUTO
Baja IWimo d

IWaxim

Jontiens Il
Iz m

grasas /

GRASAS SATURADAS

ATRIBUTO CONDICIONES DEL PRODUCTD LISTO PARA EL CONSUMO

asa saturada /
sa saturada/ 1

Bajo Mazimo
Maximo de

[ ER]

a saturada /
Maximao !

saturad

STEROL

ATRIEL CONDICIONES DEL PRODUCTO LIS
IMaxime de 20 mg
IMaxima da 10 m
Bajo Maximo de 1 _uass]. saturada / Jlidas)

Mazimo de 075 ¢ grasa saturada / 100 mil (liquides)

Energia apartada por g Jebe ser mayor a 10% del

Total

ada por grasa saturada no debe ser ma
Walor Energética Total

as a 15 Jrasos trans, cuan
sas saturadas para la Informacio
grasa saturada, bajo y no contien

ATRIEUTO

Bajo

IMuy Bajo

No contiene




-

AL

o

ATRIBUITC

CONDICIONES DEL FRODUCTO LISTO PARA EL CONSLIMO

Sin Adicion

a) Mo se agrega sal durante la elabaracion,

b El alimento utilizado como referencia es normalmente elaborado con sal,
¢l El contenide de sodio del alimento curnple con la condizian de exento y,
d) Si el contenido cumple con las condiciones de: muy bajo o bajo en sodio,
consignara: Mo es un alimento libre de sodio

PROTEINAS

ATRIBUTD

CONDICIONES DEL FRODUCTO LISTO PARA EL CONSLIMO

Fuente

Minimao de 10% de la IDR o DOR de referencia por 100 g (sdlidos)
Iinimo de 5% de |la IDR o OOR de referencia par 100 ml {liquidos)

Alto Cantenido

Minima de 20% de la IDR o DDR de referencia por 100 g (solidos)
finimeo de 10% de la IDR o DCOR de referencia por 100 ml iliguidos)

FIBRA ALIMENTARIA

ATRIBLITO

CONDICIONES DEL PRODUCZTO LISTC PARA EL CONSUMO

Fuente

Minimo de 0 g de fibras / 100 g (sdlidos )
Minimode 1.5 g de fibras [ 100 ml (liquidos )

Alto Contenida

Minimo de & g fibras /100 g (sdlidos)
Minimao de 3 g fibras /100 ml § liquidos)

VITAMINAS Y MINERALES

ATRIBLITO

CONDICIONES FARA EL FRODUCTO LISTO PARA EL CONSLIMO

Fuente

Minima de 15% de la IDR o DOR de referencia por 100 g (sdlidos)
Minimo de 7,5% de la IDR o OOR de referencia por 100 mi (liguidos)

Alto
Contenidao

Minimo de 30% de la IDR o DOR de referencia por 100 g (sdlidos)
Minimo de 15% dela IDR o DOR de referencia por 100 mil {liquidos)

5.2 - CONTENIDO COMPARATIVO




VALOR EMERGETICD
Nalor Caldrico)

ATRIBEUTD

CONDICIONES EN EL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO

Reduzido

Reduzcion minima del 25% del Valor Energetico Total
y diferencia mayaor que
40 keal (170 k) /100 g (para solidos)
0
20 kcal (80 k) 100 ml (para liguidos),

Aumentado

Aumento minima del 25% del Valor Energético Total
y diferencia mayor que
40 Keal (170 kJ) / 100 g (sélidos)
0
20 Keal (80 k3 /100 mi (liquidos)

CARBOHIDRATOS

ATRIBUTO

CONDICIONES EM EL FRODUCTO LISTD PARA EL COMSUMC

Readucido

Reduccion minima de 25% de carbohidratos
y diferencia mayar que
5qde carbohidratos / 100 q (sdlidos)
2.5 g de carhohidratos / 100 ml (liquidos),
y las mismas condiciones exigidas para los atributos
Valor Energético Bajo o Reducido,
O una de las siguientes frases
“Ma es un alimento reducido en calorias/energia
Mo es un alimento baja en calorias/energia”

Aumentado

Aumenta minimo de 25% de carbohidratos
y diferencia mayor que
5 ¢ de carbohidratos / 100 g (sdlidos)
2,5 g de carbohidratos /100 ml (liquidos).

AZUCARES

ATHIBUTD

CONDICIONES DEL PRODUCTO LISTO FARA EL CONSUMO

Reducido

Reduccion minima de 25% de Azlcares
y diferencia mayor que
5 g de azocares (100 g (sdlidas)
25 g de azicares /100 ml {liguidos)
Y las mismas condiciones exigidas pama los atributos
Reducido o Bajo Valor Energetico,
O una de las siguientes frases:
“Ma es un alimenta reducido en calorias/ensrgia
Mo es un alimento bajo en calorias/energia”

Aurmentado

Aurmenta minimo de 25% de Azdcares
y diferencia mayar que
5 g de azucares [ 100 g (sdlidos)
2.5 q de azucares [ 100 ml {liguidos)




GRASAS TOTALES

ATRIBLITO COMDICIONES EN EL PRODUCTO LIBTO PARA EL CONSLIMO

Reducciin minime de 25% en Gresas Tokks
y diBrENCE mayo que

Ratcko 3 gorasas /100 g (solidos)

1,5 g grasas | 100 m (lgukos)

GRASAS SATURADAS

ATRIBITO COMDICIOMES EN EL PRODUCTO LIZTD PARA EL CONSUMO

Reduadan minma de Z5% an grasas salradas
¥ dikrencia mayo que

Raduckio 1.5 nde orasa satumEda /100 g (solkos

0,75 gde grasasalurada ¢ 100 mi (iquidos)

¥
Energla aportada por grasss seluradas dabe ser no mEyor qus 105
dd \alor Enengsico Tala

Los &cklos orasos brans, cuando astan presentes, deban s&r compulados &n el calouin de
grasas saluradas para la Informasion Mulrelonal Complemantaria rEahva a grasa salrsda y oo
lzstan,

COLESTERCL

ATRIBLITO CONDICIONES EN EL PRODUCTO LIBTO PARA EL CONSUMO

Recuecksn minina o 265 en ooleshanl
 dilerencla mayor que
20 mg colesterod /160 g (slkos)

10 mg cokestaral /100 mi fiquidas)
REduckD ¥
Mzmimo de 1,6 q de grasa salurada )l 100 g (solidos)
Maxme de 0,76 q oo grasa salrada /100 mi (iqudos) ¥
Enemla apartada por gras &= saluradas debs sar no meEyor
que 10% del valor Energetico Tola

20010

ATRIBLUT O COMDICIONES EM EL PRODUCTO LIBTO PARA EL CONSLIMO

Reducekin minima o 25% an Sodio

1]
dileranda may gie
Rarlickno 120 i /100 g dslloos)
120 myg ! 100 mil Jiquidas)

PROTEIMAS
ATRIBUT O CONDICIONES EN EL PRODLCTO LIBTO PARA EL CONSLIMO
Aumertalo Aumaniominmaode 25% dal conlenkdo de prolednas

¥
dilerenda mayor gue
105 de 3 |10R o DOR ¢ 100 g para soldos
5% dela IDR @ OOR /100 mi para liquidos

FIBRA ALIMENTERILA

ATRIBUT O CONDICIONES EM EL PRODUCTO LISTO PARA EL CONSUMO

Aumento minimo de 25% def conlenido e Nbras alimentarias

¥
Aumertlsio dilerenda TV OLE
3.9 /1000 para solkios
1,60/ 100 mi para liguklos

VITAMINAS Y MINERALES

ATRIBLITO CONDICIONES EN EL PRODLCTO LIBTO PARA EL CONSLIMO

Aumanto minimo de 10% da |a IDR 0 ODR dé vilamines o minsfales

¥
Aumenado dierEndla mayar g
16% de 3 I0R o DOR ¢ 100 q para soldos
rA% deal0R o DOR 100 ml para loudos

Art. 2° — La presente Resolucién entrara en vigencia a partir de los 30 (TREINTA) dias de su publicacién en el
Boletin Oficial.

Art. 32 — Comuniquese a las Autoridades Sanitarias Provinciales y del Gobierno Auténomo de la Ciudad de
Buenos Aires.

Art. 4° — Registrese, publiquese, dése a la Direcciéon Nacional del Registro Oficial, comuniquese y archivese. —
Graciela Z. Rosso. — Miguel S. Campos.

(Nota Infoleg: Por art. 1° de la Resolucidon Conjunta N° 78 y 485/2004 de la Secretaria de Politicas,
Regulacion y Relaciones Sanitarias y la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos


http://infoleg.mecon.gov.ar/scripts1/busquedas/norma.asp?num=94969
http://infoleg.mecon.gov.ar/scripts1/busquedas/norma.asp?num=94970




