MERCOSUR/SGT N° 3/CA/ACTA N° 02/08

XXXII REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD”/
COMISION DE ALIMENTOS

Se celebrd en la Ciudad Autonoma de Buenos Aires, Republica Argentina, en la
sede de la Secretaria de Comercio Interior, entre los dias 2 y 5 de junio de 2008,
la XXXII Reunion Ordinaria del SGT N° 3 “Reglamentos Técnicos y Evaluacion de
la Conformidad”/Comisién de Alimentos, con la presencia de las Delegaciones de
Argentina, Brasil y Uruguay.

Teniendo en cuenta lo dispuesto por la Decision CMC N° 4/93 y el Articulo 2 de la
Resolucion GMC N° 26/01, esta Acta y sus Agregados quedan Ad Referéndum de
la Delegacion de Paraguay.

La lista de participantes consta en el Agregado I.

Los temas de la Agenda tratados constan en el Agregado II.

El resumen del Acta consta como Agregado lIl.

En la reunion se trataron los siguientes temas:

1. INSTRUCTIVO DE LOS COORDINADORES NACIONALES

La Comision de Alimentos tomd conocimiento del Instructivo de los Coordinadores
Nacionales.

2. INCORPORACION AL ORDENAMIENTO JURIDICO NACIONAL

La Delegacion de Argentina hizo entrega a las demas delegaciones de la
incorporacion a su Ordenamiento Juridico Nacional, que se cita a continuacion:



- Res. Conj. N° 85/2008- SPRI y 338/2008- SAGPyA- que incorpora la Res
GMC N° 46/06- “RTM sobre Disposiciones para Envases, Revestimientos,
Utensilios, Tapas y Equipamientos Metalicos en Contacto con Alimentos”.

La Delegacion de Brasil hizo entrega a las demas delegaciones de la siguiente
incorporacién a su Ordenamiento Juridico Nacional:

- Resolucion RDC N° 20, del 26 de marzo de 2008 que incorpora la Res
GMC N° 30/07- “RTM sobre Envases de Polietilentereftalato (PET)
Postconsumo Reciclado Grado Alimentario (PET-PCR grado alimentario)
Destinados a estar en Contacto con Alimentos”

La Delegacion de Uruguay hizo entrega a las demas delegaciones de la siguiente
incorporaciéon a su Ordenamiento Juridico Nacional:

- Decreto N° 240 del 2008- “RTM sobre Envases de Polietilentereftalato
(PET) Postconsumo Reciclado Grado Alimentario (PET-PCR grado
alimentario) Destinados a estar en Contacto con Alimentos”

El cuadro actualizado de las incorporaciones al Ordenamiento Juridico Nacional
consta como Agregado V.

3. ACTUALIZACION DE LA RES. GMC N° 86/96 “RTM SOBRE ADITIVOS
ALIMENTARIOS A SER EMPLEADOS SEGUN LAS BUENAS
PRACTICAS DE FABRICACION (BPF)”

Los Estados Partes avanzaron en la revision del documento “RTM sobre Aditivos
Alimentarios a ser empleados segun las Buenas Practicas de Fabricacion (BPF)”.
El documento de trabajo consta como Agregado VI (sélo en soporte magnético).

La Delegaciéon de Brasil hizo una propuesta de nuevo formato para el documento
de trabajo, presentando un ejemplo del mismo durante la reunién. Esto tiene el
proposito de facilitar los procedimientos de consulta y revision de la norma,
cuando sea necesario, ademas de seguir el patron de legislacion adoptado por
MERCOSUR para la asignacién de aditivos.

La Delegacion de Brasil se comprometié a cambiar el formato del documento sin
modificar el contenido, y a enviarlo a las demas delegaciones 30 dias antes de la
préxima reunién.

La Delegacién de Brasil informo que, en principio, no reconoce la necesidad de la
frase propuesta por la Delegacion de Argentina*, y entiende que los aditivos deben
ser utilizados de acuerdo con sus clases funcionales y no como sustitutos de
ingredientes (tales como almidoén y harina) o nutrientes.



* “La utilizacion de estos aditivos BPF con la funciéon de reemplazar los nutrientes del alimento
estandar correspondiente podra realizarse siempre y cuando se sefiale que se ha modificado la
composicion del alimento con respecto de dicho estandar”.

La Delegaciéon de Argentina sostiene que la propuesta de frase tiene como
objetivo contemplar el uso de los aditivos que pudieran modificar el valor
nutricional del producto.

No obstante, la Delegacion de Brasil propuso una modificacion de la frase y las
propuestas constan en el documento de trabajo para su consideracion.

La Delegacion de Argentina remitid6 a los demas Estados Partes un documento
con los limites maximos propuestos para los aditivos BPF cuyo uso sera
restringido para determinadas categorias de alimentos, los que seran tratados en
la proxima reunién. Agregado VI (sélo en soporte magnético).

Asimismo se dara tratamiento en esa reunion al documento enviado por la
Delegacion de Brasil con relacion a los limites para los aditivos excluidos de la
lista BPF, el cual consta como Agregado VI (s6lo en soporte magnético).

4. REVISION DE LA RES. GMC N° 28/93 “RTM SOBRE DISPOSICIONES
SOBRE COLORANTES Y PIGMENTOS EN ENVASES Y
EQUIPAMIENTOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS”

La Comision de Alimentos concluy6 con la revision de la Res. GMC N° 28/93 “RTM
sobre Colorantes en Envases y Equipamientos Plasticos Destinados a estar en
Contacto con Alimentos (Derogacion de la Res. GMC N° 28/93)”, por lo que se
eleva a consideracion de los Coordinadores Nacionales (Agregado V).

Atento a que la Delegacion de Argentina retird la propuesta de determinacion de
PCBs en colorantes, y considerando la importancia sanitaria del tema, las
delegaciones acordaron darle tratamiento en un Reglamento Técnico especifico.

5. REVISION DE LA RES. GMC N°® 102/94 “LIMITES DE TOLERANCIA
PARA CONTAMINANTES INORGANICOS”

Las delegaciones continuaron con el analisis del tema y propusieron limites
maximos para arseénico, estafio y plomo en las diferentes categorias de alimentos.

Los Estados Partes continuaran internamente con las evaluaciones de los temas
pendientes y enviaran a la PPT, hasta 15 dias antes de la proxima reunion, sus
propuestas de limites asi como las observaciones que consideren pertinentes.

Ademas de aquellos criterios acordados con anterioridad, las delegaciones se
comprometieron a preparar propuestas de criterios para definir el alcance del



RTM, entre ellas la exclusion de algunas categorias de alimentos para fines
especiales.

La Delegacién de Brasil, entiende que la Comision de Alimentos tiene
competencia para establecer limites de contaminantes, incluida la categoria vinos.
Se acordd consultar a los Coordinadores Nacionales acerca de la pertinencia de
contemplar limites de contaminantes para dicha categoria.

El documento de trabajo acordado en la presente reunion consta en el Agregado
VIl (s6lo en soporte magnético).

6. DECLARACION DE PROPIEDADES NUTRICIONALES (CLAIMS)

Se avanzo en el analisis del documento que consté como agregado VIl del Acta
N° 01/08 de esta Comision.

El documento de trabajo con los acuerdos alcanzados consta en el Agregado VIl
(s6lo en soporte magnético).

Con relacién a los requisitos para los diferentes atributos, la delegacion de
Argentina propuso en esta reunién un nuevo criterio para abordar el tema. La
propuesta con su correspondiente justificacion sera enviada a los demas Estados
Partes para su consideraciéon en la proxima reunién dentro de los siguientes 15
dias. Las demas delegaciones se comprometen a realizar un esfuerzo para enviar
observaciones al respecto antes de la proxima reunion.

Las Delegaciones de Brasil y Uruguay remitiran ejemplos de aplicacion de la
propuesta en estudio.

Las delegaciones se comprometieron a intercambiar informacién acerca de los

temas planteados durante la reunion.

7. CUANTIFICACION DE LOS AVANCES EN LAS ACTIVIDADES Y LOS
DOCUMENTOS DE TRABAJO PREVISTOS EN EL PROGRAMA DE
TRABAJO 2008

La planilla con el “Grado de Avance” consta en el Agregado IX.

8. AGENDA DE LA PROXIMA REUNION

La Agenda de la proxima Reunion consta en el Agregado X.



9. OTROS TEMAS
Con el propdsito de poder abordar todos los temas del Programa de Trabajo 2008,
las delegaciones acordaron solicitar a los Coordinadores Nacionales comenzar el
primer dia de la préoxima reunion de la Comision de Alimentos a las 9 h.
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AGREGADO I

XXXII REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD” /
COMISION DE ALIMENTOS/ ACTA 02/08

Buenos Aires, 2 al 5 de junio de 2008

AGENDA

TEMAS

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

Plenario

X

X

X

X/ACTA

a) Incorporacién al Ordenamiento
Juridico Nacional

X

b) Actualizaciéon de la Res. GMC
N° 86/96 “RTM sobre Aditivos
Alimentarios a ser utilizados
segun BPF”

c) Revisién de la Resoluciéon GMC
N° 28/93 “Disposiciones sobre
Colorantes y Pigmentos en
Envases y Equipamientos
Plasticos en Contacto con
Alimentos

d) Revision de la Res. GMC N°
102/94 “Limites de Tolerancia para
Contaminantes Inorganicos”

e) Claims




AGREGADO il

XXXII REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD”/COMISION DE ALIMENTOS/ ACTA 02/08
Buenos Aires, 2 al 5 de junio de 2008

RESUMEN DEL ACTA

I- BREVE INDICACION DE LOS TEMAS TRATADOS

Fueron tratados todos los temas de la Agenda que consta en el Agregado Il del
Acta N° 02/08 de la Comision de Alimentos.

II- PROYECTOS DE NORMAS

Se eleva a la consideracion de los coordinadores nacionales el P. de Res. “RTM

sobre Colorantes en Envases y Equipamientos Plasticos Destinados a estar en
Contacto con Alimentos” (derogacion de la Res. GMC N° 28/93). Agregado IV.

ll- OTROS DOCUMENTOS ELEVADOS A CONSIDERACION DEL PLENARIO
DEL SGT N°3

Actualizacion del cuadro del OJN (Agregado V).
Grado de avance del Programa de Trabajo 2008 (Agregado IX)



MERCOSUR/XXXIl SGT N° 3/P. RES. N° /08

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR SOBRE COLORANTES EN ENVASES Y
EQUIPAMIENTOS PLASTICOS DESTINADOS A ESTAR EN CONTACTO CON
ALIMENTOS
(DEROGACION DE LA RES. GMC N° 28/93)

VISTO: ElI Tratado de Asuncién, el Protocolo de Ouro Preto y las
Resoluciones N° 28/93, 38/98 y 56/02 del Grupo Mercado Comun.

CONSIDERANDO:

Que los Estados Partes, debido a los avances en la materia, consideraron necesario
actualizar la Res. GMC N° 28/93.

Que la armonizacion de los Reglamentos Técnicos tiende a eliminar los obstaculos
al comercio que generan las diferentes reglamentaciones nacionales vigentes,
dando cumplimiento a lo establecido en el Tratado de Asuncidn.

Que es necesario adecuar la metodologia para verificar los requisitos que establece
la Res. GMC N° 32/07, para el colorante negro de humo.

Que corresponde establecer los limites de migracion especifica de metales pesados
en envases Yy equipamientos plasticos, destinados a entrar en contacto con
alimentos.

Que es necesario establecer requisitos de contenido de aminas aromaticas
sulfonadas y bencidina, beta-naftilamina y 4-aminobifenilo.

EL GRUPO MERCADO COMUN
RESUELVE:

Art. 1 - Aprobar el “Reglamento Técnico MERCOSUR sobre Colorantes en Envases
y Equipamientos Plasticos destinados a estar en Contacto con Alimentos”, que
consta como Anexo y forma parte de la presente Resolucién.

Art. 2 — Derogase la Resolucion GMC N° 28/93.



Art.3 - Los organismos nacionales competentes para la implementacion de la
presente Resolucién, son:

Argentina:

Brasil:

Paraguay:

Uruguay:

Ministerio de Salud

Secretaria de Politicas, Regulacion e Institutos

Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia
Médica (ANMAT)

Ministerio de Economia y Produccién

Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos (SAGPyA)

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA)/ Ministério da
Saude

Ministerio de Industria y Comercio (MIC)

Instituto Nacional de Tecnologia, Normalizacién y Metrologia
(INTN)

Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social (MSPyBS)
Instituto Nacional de Alimentacion y Nutricion (INAN)

Ministerio de Salud Publica (MSP)
Ministerio de Industria, Energia y Mineria (MIEM)
Laboratorio Tecnolégico del Uruguay (LATU)

Art. 4 - La presente Resolucion se aplicara en el territorio de los Estados Partes, al
comercio entre ellos y a las importaciones extrazona.

Art. 5 - Los Estados Partes deberan incorporar la presente Resolucion a sus
ordenamientos juridicos internos antes del .....

XXXII SGT N° 3 — Buenos Aires, 06/06/08



ANEXO

REGLAMENTO TECNIQO MERCOSUR SOBRE COLORANTES EN ENVASES Y
EQUIPAMIENTOS PLASTICOS DESTINADOS A ESTAR EN CONTACTO CON
ALIMENTOS

1. Alcance

El presente Reglamento Técnico se aplicara a los envases y equipamientos plasticos
que contengan colorantes en su formulacion, destinados a estar en contacto con
alimentos, asi como a los colorantes utilizados para la coloracion de los mismos,
estableciendo los requisitos que estos deben cumplir asi como la metodologia
analitica de referencia para su control.

A los efectos de este Reglamento, se entiende por colorantes a las sustancias
coloreadas que comprenden a los colorantes propiamente dichos y a los pigmentos
organicos e inorganicos utilizados como aditivos que se agregan a los materiales
plasticos.

2. Requisitos sobre colorantes

La verificacion de los requisitos del presente Reglamento se realizara sobre los
colorantes en forma de ingredientes activos y no sobre los mismos incluidos en un
polimero (“masterbatch”).

2.1 Requisitos sobre aminas aromaticas no sulfonadas en colorantes organicos

El contenido de aminas aromaticas primarias no sulfonadas solubles en solucion de
acido clorhidrico 1 M, expresado como anilina, no debe exceder 500 ppm (mg/kg) en
masa del colorante (0.05% m/m).

Metodologia analitica:
Norma DIN 55 610 (1986) Determination of Unsulfonated primary aromatic amines.

El contenido de bencidina, p-naftilamina y 4-aminobifenilo, solos o combinados, no
debe exceder 10 ppm (mg/kg).

2.2 - Requisitos sobre aminas aromaticas sulfonadas en colorantes organicos

El contenido total de aminas aromaticas sulfonadas expresado como acido
anilinosulfénico no debe exceder 500 ppm (mg/kg) en masa del colorante (0.05%
m/m).

Metodologia analitica:

Resolucion AP (89) 1 sobre el uso de colorantes en materiales plasticos destinados
a estar en contacto con alimentos, del Consejo de Europa, Comité de Ministros,
1989, seccidn lll, parrafo 4.



2.3 — Requisitos sobre metales y metaloides en colorantes.

Los colorantes no contendran metales y metaloides en cantidades superiores a los
siguientes porcentajes:

antimonio (Sb) (soluble en HCI 0,1N) 0.05 % m/m
arsénico (As) (soluble en HCI 0,1N)--------------- --- 0.005 % m/m
bario (Ba) (soluble en HCI 0,1N) 0.01 % m/m
cadmio  (Cd) (soluble en HCI 0,1N) 0.01 % m/m
cinc (Zn) (soluble en HCI 0,1N) 0.20 % m/m
cromo (Cr) (soluble en HCI 0,1 N) 0.10 % m/m
mercurio (HQ) (soluble en HCI 0,1N) 0.005 % m/m
plomo (Pb) (soluble en HCI 0,1N) 0.01 % m/m
selenio  (Se) (soluble en HCI 0,1N) 0.01 % m/m

Metodologia analitica:

a) Método para extraccion de los metales y metaloides

Resolucién AP (89) 1 sobre el uso de colorantes en materiales plasticos destinados
a estar en contacto con alimentos, del Consejo de Europa, Comité de Ministros,
1989, seccion lll, parrafo 2.

b) Método para cuantificacion de los metales y metaloides

La determinacion del contenido de metales y metaloides en los extractos se debe
llevar a cabo por técnicas espectrométricas de cuantificacion con sensibilidad

adecuada para verificar el cumplimiento de los limites establecidos.

2.4 - Requisitos y ensayos adicionales para pigmento negro de humo

El pigmento negro de humo debe cumplir con las siguientes especificaciones:

- Extractables en tolueno: maximo 0,1% m/m;

- Absorcion en el UV del extracto de 1g en 100 ml de ciclohexano durante 24 hs en
oscuridad, filtrado a 386 nm: <0,02 UA para una celda de 1 cm 6 < 0,1 UA para
celda de 5 cm;

- Contenido de benzo (a) pireno: maximo 0,25 mg/kg (ppm) m/m;

- Maximo nivel de negro de humo en polimero: 2,5% m/m.

Metodologia analitica:

- Para el caso de extractables en tolueno :Norma ISO 6209:1988.
- Para el caso de extractables en ciclohexano: German BfR, Blll, Reinheitsprufung
von Rulden, Stand 1.7.1972.

Para el resto de las determinaciones, se utilizaran métodos de cuantificacion con
sensibilidad adecuada para verificar el cumplimiento de los limites establecidos.



3 - Ensayos para envases vy equipamientos plasticos que contengan colorantes en
su formulacion, destinados a entrar en contacto con alimentos

3.1 Determinacién de migracion de sustancias que confieren color

Los ensayos de migracion total de los envases y equipamientos plasticos que
contengan colorantes en su formulacion, se realizan con los simulantes, a las
temperaturas y tiempos de contacto detallados en las Resoluciones MERCOSUR
correspondientes a asignacion de simulantes de alimentos y a ensayos de migracion
total. Los extractos obtenidos se comparan visualmente contra un fondo blanco con
los blancos respectivos.

En estas condiciones no deben existir diferencias, apreciables visualmente, entre la
coloracion del extracto y su blanco.

3.2 Determinacién de migracion especifica de metales y otros elementos.

Se determinan las concentraciones de metales y otros elementos en los extractos
obtenidos, tal como se describe en los ensayos de migracion total de los envases y
equipamientos  plasticos detallados en las Resoluciones MERCOSUR
correspondientes. La determinacion de la migracion especifica de metales se
realizara solo en simulante acuoso acido ( solucion de acido acético al 3% m/v en
agua destilada).

Sobre los extractos se determinan los metales y otros elementos usando técnicas
espectrométricas de la mayor selectividad y sensibilidad disponibles.

Los limites de migracion especifica (LME) de los elementos a determinar son los
siguientes:

Elemento LME en mg/kg
antimonio (Sb) 0,04
arsenico (As) 0,01
bario (Ba) 1
boro (B) 0,5
cadmio (Cd) 0,005
cinc (Zn) 25
cobre (Cu) 5
cromo (Cr) 0,05
estafo (Sn) 1,2
flior (F) 0,5
mercurio (Hg) 0,005
plata (Ag) 0,05
plomo (Pb) 0,01

La determinacion del contenido de metales y metaloides en los extractos se debe
llevar a cabo, utilizando técnicas espectrométricas de cuantificacion con sensibilidad
adecuada para verificar el cumplimiento de los limites establecidos.



Ademas de cumplir con los limites establecidos en el presente Reglamento, debe
verificarse en los alimentos envasados en particular a los cuales estan destinados
estos envases, los requisitos establecidos para productos alimenticios.
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Comissao de Alimentos/ SGT-3/ Mercosul: 25 a 28 de Margo, Buenos Aires — Argentina
Documento de Trabalho — Atualizacdo da GMC 86/96 — Aditivos BPF

en verde: propostas de restricdes

em fucsia: referéncias Codex e UE

Fachade: referéncias e exclusdes excluidas (ja previstas em Regulamentos Técnicos)
Realce amarelo: pendéncias

Realce azul: fungdes que néo constam do JECFA, mas sim do Codex

Realce verde: funcdes que podem ser consideradas subclasses ou sinbnimos de outras ja
previstas no JECFA, por exemplo: AGC = ESP

Acta 02/07 Comision de Alimentos

“Esta lista no es de aplicacion directa a todos los alimentos, sino que sdélo podran ser
utilizados en las categorias de alimentos, y en las funciones, que asi lo permitan, con las
restricciones que surjan del analisis de los aditivos asignados a las siguientes categorias de
alimentos, armonizadas en el MERCOSUR: Cereales y Productos a base de Cereales,
Helados comestibles, Confituras, Postres, Productos de panificacion y galleteria, Carnes y
productos carnicos, Salsas y condimentos, Bebidas no alcohdlicas, y Preparaciones
industriales culinarias”.

ANEXO

ADITIVOS AUTORIZADOS SEGUNDO AS BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO
(em ordem alfabética)

Nombre del aditivo Nome do aditivo Clases funcionales/

INS (Espanol) (Portugués) Classes funcionais *

Propuesta de restricciones

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas
- pastas y fideos secos o frescos en donde
260 Acido acético Acido acético ACREEC/;?ONS/ thlg\;c;i r? CIiDOFnQ:yEaenxsggldao gpzl’gmglﬁtgld; os en
- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

Exceto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

400 Acido alginico Acido alginico ESP/EST/EMU/GEL

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)




- panes listos para el consumo y semi-

listos (Bi95(2/CE)

300

Acido ascérbico (L-)

Acido ascérbico (L-)

ANT

Excepto para:
- harina de trigo y harinas de trigo
acondicionadas
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funmones éBasta&e%see&eeﬁ

330

Acido citrico

Acido citrico

ACI/ACREG/ANT/
SEC

Excepto para:
- harlnas de trlgo acondicionadas ¥

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

(Dir 95/2/CE productos de cacao y chocolate,
0,5%)

507

Acido clorhidrico

Acido cloridrico

ACI/ACREG

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permltldos en

estas funciones pastas

- panes listos para el consumo y semi-
Ilstos

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95RICE)

315

Acido eritorbico, acido
isoascorbico

Acido eritorbico, acido
isoascorbico

ANT

Excepto para :

- harinas de trigo acondicionadas ¥
almidenes

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

- panes listos para el consumo y semi-

listos (Li95/2/CE)
Ne-esBPEparalaUE

297

Acido fumarico

Acido fumarico

ACREG

Excepto para:
- harlnas de trigo acond|C|onadas ¥

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones

- productos de cacao y de chocolate en

donde aditivos BPF hayan sido

permitidos en estas funciones {Bir




95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-
listos

- postres en donde aditivos BPF hayan
sido permitidos en estas funciones

- preparaciones instantaneas en polvo
para bebidas a base de frutas Bir
95RICE)

- vinagres

574

Acido glucénico (D-)

Acido glucénico (D-)

ACREG/RAI

- harinas de trigo acondicionadas ¥
almidenes

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones

- panes listos para el consumo y semi-
listos

- postres en donde aditivos BPF hayan
sido permitidos en estas funciones

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

620

Acido glutamico (L(+)-)

Acido glutamico (L(+)-)

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {EX4EA-07F39/8)
No-esBPEparataUE

626

Acido guanilico

Acido guanilico

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&4EADA39/8)
Ne-esBPEparataUE

630

Acido inosinico

Acido inosinico

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&X/EAD739/8)
No-esBPEparataUE

270

Acido lactico (L-, D-y
DL-)

Acido lactico (L-, D-y
DL-)

ACI/ACREG

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

...... AN A Q/Q

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95RICE)

296

Acido malico (D-,L-)

Acido malico (D-,L-)

ACREG/SEC

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

AN A

- pastas y fideos frescas en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bi

95/2/CE)

- vinagres

280

Acido propiénico

Acido propiénico

CONS

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥
almidenes
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {EXFEA0F39/8)




- panes envasados y productos de

panaderla é@%é%

406

Agar

Agar

ESP/EST/EMU

Excepto para:
- harlnas de trigo acondicionadas ¥

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
952/cE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos Dir-05/2/CE)

407a

Algas marinas
Euchema procesadas

Algas marinhas
Euchema processadas

ESP/EST/GEL/EMU

Excepto para:

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
952/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos Dir05/2/CE)

1100

Amilasas

Amilases

FLO

403

Amonio alginato

Alginato de aménio

ESP/EST/EMU/GEL

Excepto para

- pastas y fldeos Secos 0 frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
952/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos Dir-05/2/CE)

503 ii

Amonio bicarbonato,
amonio carbonato
acido

Bicarbonato de
amonio, carbonato
acido de aménio

RAI

Excepto para:
- harlnas de trigo acond|C|onadas ¥

- pastas y fldeos Secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {EXHEA-07F39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

- panes listos para el consumo y semi-

listos (Bi952/CE)

EU: productos de cacao y de chocolate: 7%
en materia seca sin grasa expresados como
carbonatos de potasio

503 i

Amonio carbonato

Carbonato de amoénio

ACREG/RAI

Excepto para:
- harlnas de trigo acondicionadas ¥

- pastas y fldeos Secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {EXFEA0F39/8)




- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
952/cE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos Dir-05/2/CE)

EU: productos de cacao y de chocolate: 7%
en materia seca sin grasa expresados como
carbonatos de potasio

510

Amonio cloruro

Cloreto de amoénio

FLO

Excepto para:
- harinas de trigo y harinas de trigo

acondicionadas y-almideres{SXFEA
07130/8)

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&4EADA39/8)

527

Amonio hidréxido

Hidroxido de amodnio

ACREG

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos (Dir-95/2/CE)

EU: productos de cacao y de chocolate: 7%
en materia seca sin grasa expresados como
carbonatos de potasio

380

Amonio (tri) citrato

Citrato triamonico

ACREG

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos (Bi95/2/CE)

624

Monoamonio
glutamato

Glutamato de
monoamonio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&X/EAD739/8)
No-esBPEparalaUE

263

Calcio acetato

Acetato de calcio

CONS/EST/ACREG

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {S4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en




donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

404

Calcio alginato

Alginato de calcio

ESP/EST/GEL/
EMU

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos (Bi95/2/CE)

302

Calcio ascorbato

Ascorbato de calcio

ANT

- harinas de trigo acondicionadas ¥
i 0 Q/Q

...... A

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bi

95/2/CE)

170

Calcio carbonato

Carbonato de calcio

ANAH

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

EU: productos de cacao y de chocolate: 7%
en materia seca sin grasa expresados como
carbonatos de potasio

509

Calcio cloruro

Cloreto de calcio

FIR

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionada (EST)

623

Calcio diglutamato

Diglutamato de célcio

EXA

Excepto para :
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&4EADA39/8)
Ne-esBPEparataUE

578

Calcio gluconato

Gluconato de calcio

ACREG/FIR/SEC

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {EX4EA-07F39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
952ICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos {Bi95(2/CE)

526

Calcio hidroxido

Hidréxido de calcio

ACREG/FIR




- harlnas de trigo acond|C|onadas ¥

- pastas y fldeos Secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {EXHEA-07F39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos (Bi95/2/CE)

EU: productos de cacao y de chocolate: 7%
en materia seca sin grasa expresados como
carbonatos de potasio

327

Calcio lactato

Lactato de calcio

ACREG/FLO

Excepto para:
- harina de trigo y harinas de trigo

acondicionadas y-ahrideres{SHEA

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

529

Calcio 6xido

Oxido de calcio

ACREG/FLO

Excepto para:

- harina de trigo y harinas de trigo

acondicionadas y-almidenes{SX/EA

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos—{Bir85R2/CE)

282

Calcio propionato

Propionato de calcio

CONS

Excepto para:
- harlnas de trigo acondmonadas ¥

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- panes envasados y productos de

panaderia 2#952/CE)

552

Calcio silicato

Silicato de calcio

ANAH

Excepto para:
- alimentos deshidratados en polvos
- aderezos (Dir 95/2/CE)

516

Calcio sulfato

Sulfato de calcio

FLO/SEC/FIR

Excepto para:
- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

funciones {&EXEADF39/8)

352ii

Calcio (mono) malato,
calcio malato acido

Malato de calcio,
malato monocalcico

ACREG

Excepto para:
- harlnas de trigo acondmonadas ¥

- pastas y fldeos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {SXEADF39/8}

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)




- vinagres

333

Calcio (tri) citrato,
calcio citrato

Citrato tricalcico,
citrato de calcio

ACREG/FIR/SEC

Excepto para:
- harina de trigo y harinas de trigo

acondicionadas y-ahrideres{SHEA

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95RICE)

629

Calcio 5’-guanilato

5’-Guanilato de caélcio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&XEAD739/8)
No-esBPEparalaUE

633

Calcio 5’-inosinato

5’-Inosinato de calcio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&X/EAD739/8)
Ne-esBPEparalaUE

634

Calcio 5'-
ribonucleétido

5’-Ribonucleotideo de
calcio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&XEAD739/8)
No-esBPEparataUE

635

Sodio-(di) 5’-
ribonucledtido

5’-Ribonucleotideo
dissddico

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&4EADA39/8)
Ne-esBPEparataUE

150a

Caramelo | — simple

Caramelo | — simples

COL

290

Carbono diéxido

Dioxido de carbono

CONS

466

Carboximetilcelulosa
sodica

Carboximetilcelulose
sodica

ESP/EST/EMU

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95/2/CE)

469

Carboximetilcelulosa
sodica hidrolizada
enzimaticamente

Carboximetilcelulose
sodica — hidrélise
enzimatica

GLA/EST/ESP

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&XEAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-(Bi95/2/CE)




Carboximetilcelulosa
sddica reticulada,

Carboximetilcelulose
sodica reticulada,

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

468 EST .
croscaramelosa croscaramelose estas funciones {&XEAD739/8)
sédica sédica
L . Carragena (inclui a e . g
Carragenina (incluido furcelarana e seus - pastas y fideos secos en donde aditivos
407 furcellaran y sus sales is de sodi ESP/EST/GEL/EMU BPE h y n sid rmitid n est
de sodio y potasio), sais de sodio e _hayan sido permitidos en estas
musgo irlandés potassio), musgo funciones {SXEA-0FL39/8)
irlandés - productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos{Bir95/2/CE)}
Excepto para:
harinas de trigo acondicionadas ¥
H A A Q/Q

- pastas y fideos secos o frescos en donde

460 ii Celulosa en polvo Celulose em pé ANAH/EMU/ESP aditivos BEF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-
listos{Bi95R2(CE)

Excepto para:

460 i gieclzlrjcljzsriastalina g?cl;(l)%?gtalina EMU/EST/ANAH - productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

- panes listos para el consumo y semi-
listos{Bir86/2/CE)

140 Clorofila Clorofila COL

1001 Colina acetato Acetato de colina EMU

1001 ii Colina carbonato Carbonato de colina EMU

1001 iv Colina citrato Citrato de colina EMU
1001 iii Colina cloruro Cloreto de colina EMU
1001 vi Colina lactato Lactato de colina EMU
Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas
1001 v Colina tartrato Tartarato de colina EMU - pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones
Propuesta ARG no consensuada: Solo para
alimentos modificados.
424 Curdlan Curdlan FIR/GEL/ESP/EST | Se propone restringirlo a estos alimentos

porque reemplaza ingredientes nutritivos por
no nutritivos




171

Dioxido de titanio

Didxido de titanio

CoL

968

Eritritol

Eritritol

EDU/EXAMHUM

472a

Esteres de mono y
diglicéridos de &cidos
grasos con acido
aceético

Esteres de mono e
diglicerideos de &cidos
graxos com acido
aceético

EMU

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

------ ANA! Q/Q

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones it

95/2/CE)

472c

Esteres de mono y
diglicéridos de acidos
grasos con acido
citrico

Esteres de mono e
diglicerideos de acidos
graxos com acido
citrico

EMU/EST/ANT/FLO

Excepto para:
- harinas y-almidenes-(CX/FA-07/39/8)
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {S4EADA39/8)

472b

Esteres de mono y
diglicéridos de &cidos
grasos con acido
lactico

Esteres de mono e
diglicerideos de &cidos
graxos com acido
latico

EMU

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

------ ANA! Q/Q

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones it

462

Etilcelulosa

Etilcelulose

ESHAGC

Propuesta ARG no consensuada: Para su
uso como AGC, solo para alimentos
modificados

467

Etilhidroxietilcelulosa

Etilhidroxietilcelulose

ESP/EMU/EST

Propuesta ARG no consensuada: Para su
uso como ESP, solo para alimentos
modificados

471

Mono vy diglicéridos de
acidos grasos

Mono e diglicerideos
de acidos graxos

EMU

Excepto para:
- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

funciones {XEA-0439/8)

428

Gelatina

Gelatina

EST/EMU/ESP/GEL

422

Glicerina, glicerol

Glicerina, glicerol

HUM/EST/ESP/
EMU/AGC

Excepto para:

- panes listos para el consumo y semi-

listos-(Bi95/2/CE)

- pastas y fideos secos

575

Glucono-delta-lactona

Glucono-delta-lactona

ACREG/RAI/ACI/SEC

Excepto para:

- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

funciones {EX/EA-04/39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones it

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95/2/CE)

1102

Glucosa oxidasa

Glucose oxidase

ANT/CONS/EST
(Codex)

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas £5X/=A

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&X4EADF39/8)




Goma arabiga, goma

Goma arabica, goma

414 acacia acacia ESP/EST/EMU Para productos de cacao y de chocolate, gs,
unicamente como agente de recubrimiento
Bir05RICE)
Goma garrofin, goma | Goma garrofina, goma o
410 caroba, goma caroba, goma ESP/EST/EMU T o
algarrobo, goma jatai | alfarroba, goma jatai - productos de cacao y de chocolate en
’ ’ donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95RICE)
- panes listos para el consumo y semi-
listos-(Dir96/2(CE)
Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥
midanao AN A Q/Q

418 Goma gellan Goma gelana ESP/EST/GEL - productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95R2ICE)

- panes listos para el consumo y semi-
listos(B05R2/CE)
Excepto para:

412 Goma guar Goma guar ESP/EST/EMU - productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

- panes listos para el consumo y semi-
listos(B05R2/CE)
Excepto para:
= postresy
confituras
gelificados Res
GMCc15/05)
treluyejaleasy
- harinas de trigo DA ficad
aco.nd|C|onadas¥ (1988).
416 Goma .karaya, goma Goma _caraia, goma ESP/EST/EMU ) p; rodé u; cétoa s de Esta-no-esta
sterculia, goma caraya | sterculia cacao y de contemplada-enla
Res15/05
chocolate en
donde aditivos A BRF E
BPF hayan sido
permitidos en
estas funciones
Bir95RICE)
- panes listos para
el consumo y
semi-listos<Bir
95RICE)
417 | Goma tara Goma tara ESP/EST Excepto para:




- harinas de trigo acondicionadas ¥
H AN Q/Q

- pastas y fideos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {EX/EA-0Z/39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
952/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95(2/CE)

413

Goma tragacanto,
tragacanto, goma
adragante

Goma tragacanto,
tragacanto, goma
adragante

ESP/EST/EMU

Excepto para:

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones B¢
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95/2/CE)

415

Goma xantica, goma
xantan, goma de
xantano

Goma xantana

ESP/EST/EMU/FOA

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido

permitidos en estas funciones {Bi

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos<(Dir-05/2/CE)

463

Hidroxipropilcelulosa

Hidroxipropilcelulose

ESP/EST/EMU

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
952/CE)

- postres

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

464

Hidroxipropilmetilcelul
osa

Hidroxipropilmetilcelul
ose

ESP/EMU/EST

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {EX4EA-07F39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
952ICE)

- postres

- panes listos para el consumo y semi-




listos-{Bi95/2/CE)

953

Isomalta (isomaltitol)

Isomalte (isomaltitol)

EDU/GLA/ANAH/
AGC

Propuesta de ARG no consensuada: Para su
uso como AGC y EDU, solo para alimentos
modificados

966

Lactitol

Lactitol

EDU/ESP

Propuesta de ARG no consensuada:Para su
uso como EDU,AGC y ESP, solo para
alimentos modificados

322

Lecitinas

Lecitinas

EMU/ANT

Excepto para:

- pastas y fldeos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

func:lones %%%9%&)

1104

Lipasas

Lipases

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones

504 i

Magnesio carbonato,
magnesio carbonato
basico

Carbonato de
magnésio, carbonato
basico de magnésio

ANAH/ESTCOL( ver

jecfa)

Excepto para:

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
952/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

511

Magnesio cloruro

Cloreto de magnésio

FIRIESTCOL

Excepto para:

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&XEAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos(Bir052/CE).

625

Magnesio diglutamato

Diglutamato de
magnésio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&X/EAD739/8)
Ne-es-BPEparalaUE

580

Magnesio gluconato

Gluconato de
magnésio

ACREG/FIR

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones

504 ii

Magnesio hidrégeno
carbonato, magnesio
bicarbonato, magnesio
carbonato acido

Bicarbonato de
magnésio, carbonato
acido de magnésio,
hidrogeno carbonato

ACREG/ANAH/
ESTCOL




de magnésio

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bis

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95/2/CE)

528

Magnesio hidroxido

Hidroxido de
magnésio

ACREG/ESTCOL

Excepto para'

- pastas y fldeos Secos o0 frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
952/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

329

Magnesio lactato (D-

L)

Lactato de magnésio
(B-.L-)

ACREG/FLO

Excepto para:
- harinas de trigo e harinas de trigo
acondicionadas
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&4EADA39/8)

530

Magnesio 6xido

Oxido de magnésio

ANAH

Excepto para:
- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones (Dir

95/2/CE) {Dir-05/2/CE)

553

Magnesio silicato

Silicato de magnésio

ANAH

Excepto para:
- alimentos deshidratados en polvos

- aderezos BirB5RICE

965

Maltitol y jarabe de
maltitol

Maltitol e xarope de
maltitol

EDU/EST/
AGC

Propuesta de ARG no consensuada: Para su
uso como AGC, ESP y EDU, solo para
alimentos modificados

421

Manitol

Manitol

EDU/HUM/EST/
AGC/ESP

Propuesta de ARG no consensuada: Para su
uso como AGC, ESP y EDU, solo para
alimentos modificados

461

Metilcelulosa

Metilcelulose

ESP/EST/EMU

Excepto para'

- pastas y fldeos Secos o0 frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
952/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

465

Metiletilcelulosa

Metiletilcelulose

ESP/EMU/EST/
FOA

Excepto para:

- pastas y fldeos Secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {EXFEA-07F39/8)

- productos de cacao y de chocolate en




donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

440

Pectina, pectina
amidada

Pectina, pectina
amidada

ESP/EST/GEL/EMU

Excepto para:

- productos de cacao y de chocolate , gs,
solo como agente de recubrimiento B

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

1200

Polidextrosas

Polidextroses

AGC/ESP/EST/HUM

Propuesta de ARG no consensuada: Para su
uso como ESP y AGC, solo para alimentos
modificados

1202

Polivinilpirrolidona
insoluble

Polivinilpirrolidona
insoluvel

EST/ESTCOL

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones

261

Potasio acetato

Acetato de potassio

ACREG/CONS

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95/2/CE)

402

Potasio alginato

Alginato de potéssio

ESP/EST/EMU/GEL

Excepto para:

- pastas y fideos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {EX/EADZ/39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95R2ICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos<(Dir-05/2/CE).

303

Potasio ascorbato

Ascorbato de potassio

ANT

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

...... A Q/Q

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {S4EADAH39/8)

501 i

Potasio carbonato

Carbonato de potassio

ACREG

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

------ AN Q/Q

- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {SXFEAD7F39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir




95/2/CE)

508

Potasio cloruro

Cloreto de potassio

GEL

Excepto para:

- pastas y fldeos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {EX/EA0Z/39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

577

Potasio gluconato

Gluconato de potassio

ACREG

Excepto para:

- pastas y fldeos Secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {EXFEA-07F39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95/2/CE)

501 i

Potasio hidrégeno
carbonato, potasio
bicarbonato, potasio
carbonato acido

Bicarbonato de
potassio, carbonato
acido de potassio,
hidrogeno carbonato
de potassio

ACREG/RAI

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {EXHEA-07F39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95/2/CE)

525

Potasio hidroxido

Hidroxido de potassio

ACREG

Excepto para'

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

632

Potasio inosinato

Inosinato de potassio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&4EADA39/8)
Ne-esBPEparataUE

326

Potasio lactato

Lactato de potassio

ANT

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bi




95/2/CE)

283

Potasio propionato

Propionato de
potassio

CONS

Excepto para:
- harlnas de trigo acond|C|onadas ¥

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&X/EAD739/8)

- panes envasados y productos de

panaderia 8#95/2/CE)

515

Potasio sulfatos

Sulfatos de potassio

EXA( ver JECFA)

- pastas y fldeos $ecos 0 frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

- panes listos para el consumo y semi-

listos-(Bi95/2/CE)

332i

Potasio (mono) citrato,

potasio hidrogeno (di)
citrato

Citrato
monopotassico, citrato
diacido de potassio

ACREG/SEC

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95/2/CE)

622

Potasio (mono)
glutamato

Glutamato de potassio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {EXFEA-07F39/8)
No-esBPEparataUE

332

Potasio (tri) citrato,
potasio citrato

Citrato tripotassico,
citrato de potassio

ACREG/EST/SEC/

Excepto para'

- pastas y fldeos Secos o0 frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
952/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

628

Potasio 5’-guanilato

5-Guanilato de
potassio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&X/EAD739/8)
No-esBPEparalaUE

1101

Proteasas

Proteases

FLO/EXA/GLA




1204

Pullulan

Pullulan

GLA/ESP

Propuesta de ARG no
consensuada: como
espesante, solo para
alimentos modificados

162

Rojo de remolacha,
betaina

Vermelho de
beterraba, betanina

COoL

470

Sales de acidos
grasos con Ca, Na,
Mg, Ky NH4

Sais de acidos graxos
(com base Ca, Na,
Mg, K e NH4)

EMU /ANAH

Excepto para:
- harinas de trigo

- pastas y fideos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {SXEADF39/8}

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

551

Silicio diéxido, silice

Diéxido de silicio,
silica

ANAH

Excepto para:
- alimentos deshidratados en polvo
- sal y sales adicionadas

- aderezos BirB5RICE

262 i

Sodio acetato

Acetato de sodio

ACREG

- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {SXEALF39/8}

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95/2/CE)

401

Sodio alginato

Alginato de sédio

ESP/EST/GEL/EMU

Excepto para:

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95(2/CE)

301

Sodio ascorbato

Ascorbato de sodio

ANT

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

------ AN Q/Q

- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

funciones {XEA-0439/8)

500 ii

Sodio bicarbonato,
sodio carbonato acido

Bicarbonato de sddio,
carbonato acido de
sédio

ACREG/RAI

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido




permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

500i

Sodio carbonato

Carbonato de sédio

ACREG

Excepto para:

- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {EX/EALZ39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95/2/CE)

316

Sodio eritorbato, sodio
isoascorbato

Eritorbato de sdédio,
isoascorbato de sodio

ANT

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos<(Dir-05/2/CE)

365

Sodio fumarato

Fumarato de sodio

ACREG/EXA/ACI

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

576

Sodio gluconato

Gluconato de sodio

SEC

524

Sodio hidréxido

Hidréxido de sédio

ACREG

Excepto para:
- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95RICE)

325

Sodio lactato

Lactato de sédio

HUM/ANT/
AGC

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&4EADF39/8)

281

Sodio propionato

Propionato de sédio

CONS

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&X/EAD739/8)

- panes envasados y productos de

panaderia 2#952/CE)

500 iii

Sodio sesquicarbonato

Sesquicarbonato de
sodio

ACREG

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

514

Sodio sulfatos

Sulfatos de sédio

ESTCOL ( ver Jecfa)

Excepto para:




- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&XEAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95(2/CE)

627

Sodio (di) guanilato,
sodio(di) 5'-guanilato

5’-Guanilato dissddico,
guanilato dissddico,
dissédio 5’-guanilato

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

funciones {EX/EA-0Z/39/8)
Ne-esBPEparalaUE

631

Sodio (di) inosinato,
sodio (di) 5'-inosinato

5’-Inosinato de sddio,
inosinato dissédico,
dissédico 5’-inosinato

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

funciones {EX/EA-07/39/8)
No-esBPEparataUE

350 ii

Sodio (di) malato

Malato dissédico

ACREG

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {EX/EADZ/39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

3311

Sodio (mono) citrato

Citrato monossédico

ACREG/SEC

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

------ AN A Q

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

- panes listos para el consumo y semi-

listos(Bir052/CE).

621

Sodio (mono)
glutamato, sodio
glutamato

Glutamato de sddio,
Glutamato
monossoédico

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

funciones {EX/EALZ39/8)
No-esBPEparataUE

350

Sodio (mono) malato,
sodio hidrégeno
malato

Malato acido de sdédio,
malato monossaédico

ACREG/HUM

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥
H AN Q/Q

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&XEAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95/2/CE)




- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

.. | Sodio (tri) citrato, Citrato trissodico, ACREG/SEC/ .
331 iii SN : g estas funciones {&XEA-0739/8)
sodio citrato citrato de sédio EST
- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95RICE)
- panes listos para el consumo y semi-
listos{Bi95R2(CE)
Sorbitol v iarabe de Sorbitol e xarope de EDU/HUM/SEC/ Propuesta de ARG no consensuada: Para su
420 oty Jarabe . P AGC/EST[ESB(ver |uso como EDU, AGC y ESP, solo para
sorbitol, D-sorbita sorbitol, D-sorbita . o
JECFA) alimentos modificados
Excepto para:
553 jii Tallco, metasmcat.o Ta_lco, metassm'ce_lto ANAH/GLA/ESP - alimentos des'hlldratados en polvo
acido de magnesio acido de magnésio - sal y sales adicionadas
- aderezos BirB5R/CE
Propuesta de ARG no consensuada: Para su
uso como EDU, solo para alimentos
957 Taumatina Taumatina EXA/EDU modificados
1518 Trlacetlna, gliceril Tnaqetmg, triacetato HUM
triacetato de glicerila
uso como EDU, ESP y AGC, solo para
967 Xilitol Xilitol EDU/HUM alimentos modificados

Ne-esBPEpara-UE

Propuestas para analizar internamente por los EEPP.

Propuestas de Argentina

1.

Cuando estos aditivos se utilicen para sustituir uno 0 mas nutrientes parcial o
totalmente respecto de la composicion del alimento normalizado correspondiente,
debera sefialarse, que el mismo se aparta del patrén de identidad y calidad.

Cuando estos aditivos se utilicen para sustituir uno 0 mas nutrientes parcial o
totalmente respecto de la composicion del alimento normalizado correspondiente,
debera ajustarse a la reglamentacion especifica correspondiente.

Propuesta de Brasil

3. Cuando estos aditivos fueran utilizados en alimentos en los cuales hubiera sustitucion

o reduccién de uno o mas nutrientes parcial o totalmente respecto de la composicién
del alimento normalizado correspondiente, debera ajustarse a la reglamentacién
especifica correspondiente.

Propuesta para Enzimas

Fueron consideradas solamente las funciones asignadas por JECFA, que constan en la lista
general armonizada, con excepcion de las enzimas para las cuales la funcion es la

establecida en CODEX.







PROPUESTA DE LIMITES PARA ADITIVOS DE LA LISTA BPF CON USO RESTRINGIDO
PARA DETERMINADAS CATEGORIAS DE ALIMENTOS

Documento de Trabajo — Argentina

Referencias:
texto azul: propuestas de limites de uso para algunos aditivos BPF en las subcategorias de alimentos restringidas
sombreado de amarillo: pendiente de definicion

INS Nombre deJ aditivo Nome do a?itivo Categoria de alimento Funcién Limite maximo propuesto
(Espaiiol) (Portugués) (g/100g o 100ml)

6.3.1 Harina de trigo ANT/FLO/ESTCOL 0,03
6.3.2 Harinas de trigo acondicionadas ANT/FLO/ESTCOL 0.03
6.4.1.5 Pastas o fideos con huevo, con 002
relleno ANT/ELO/ESTCOL ’
6.4.1.6 Pastas o fideos sin huevo, con 002
relleno ANT/ELO/ESTCOL ’
6.4.2.1 Pastas frescas de corta duracion
(hasta 48hs) con huevo, con o sin 0,02

300 Acido ascérbico (L-) Acido ascorbico (L-) vegetales, rellenas o no ANT/ELO/ESTCOL
6.4.2.2 Pastas frescas de corta duracion
(hasta 48hs) sin huevo, con o sin 0,02
vegetales, rellenas o no ANT/ELO/ESTCOL
6.4.2.3 Pastas frescas de larga duracion
(mayor que 48hs) con huevo, con o sin 0,02
vegetales, rellenas o no ANT/ELO/ESTCOL
6.4.2.4 Pastas frescas de larga duracion
(mayor que 48hs) sin huevo, con o sin 0,02
vegetales, rellenas o no ANT/ELO/ESTCOL
5.4.2 Masa de cacao alcalinizada y torta 05
de cacao alcalinizada ACHACREG/ANT/SEC ’

. 5.4.5 Cacao en polvo alcalinizado y

330 Acido citrico Acido citrico cacao en polvo alcalinizado con 0,5
azucares ACHACREG/ANT/SEC
5.5 Alimentos con cacao para 05
preparacion de bebidas ACHACREG/ANT/SEC ’




297

Acido fumarico

Acido fumarico

6.4.1.1 Pastas o fideos con huevo, con o sin
vegetales verdes, tomate, morron u otros

ACREG/EST

0,06

6.4.1.2 Pastas o fideos sin huevo, con o sin
vegetales verdes, tomate, morrén u otros

ACREG/EST

0,06

6.4.1.3 Pastas o fideos instantaneos con
huevo, con o sin vegetales verdes, tomate,
morrén u otros

ACREG/EST

0,06

6.4.1.4 Pastas o fideos instantaneos sin
huevo, con o sin vegetales verdes, tomate,
morron u otros

ACREG/EST

0,06

6.4.1.5 Pastas o fideos con huevo, con
relleno

ACREG/EST

0,06

6.4.1.6 Pastas o fideos sin huevo, con relleno

ACREG/EST

0,06

6.4.2.1 Pastas frescas de corta duracion
(hasta 48hs) con huevo, con o sin vegetales,
rellenas o no

ACREG/EST

0,06

6.4.2.2 Pastas frescas de corta duracion
(hasta 48hs) sin huevo, con o sin vegetales,
rellenas o no

ACREG/EST

0,06

6.4.2.3 Pastas frescas de larga duracion
(mayor que 48hs) con huevo, con o sin
vegetales, rellenas o no

ACREG/EST

0,06

6.4.2.4 Pastas frescas de larga duracion
(mayor que 48hs) sin huevo, con o sin
vegetales, rellenas o no

ACREG/EST

0,06

19.1.1 Postres de gelatina (con gelatina
como unico formador de gel) listos para el
consumo

ACREG/EST

0,4

19.2.1 Otros postres (con o sin gelatina, con
o sin almidones, con o sin gelificantes) listos
para el consumo

ACREG/EST

0,4

16.2.2.1 Bebidas no alcohdlicas gasificadas y
no gasificadas listas para consumo

ACREG/EST

0,1




0,3

7.1.1 Panes con levadura CONS (solo o en combinacion
con sus sales)
0,3
280 Acido propidnico Acido propibénico 7.1.2 Panes con leudante quimico CONS (solo o en combinacién
con sus sales)
0,1
7.3 Productos de reposteria CONS (solo o0 en combinacion
con sus sales)
7
54.2 Masa'd.e- cacao alcalinizada y torta de ACREG/RAVEST en materia seca sin
cacao alcalinizada grasa expresados como
carbonatos de potasio
Amonio bicarbonato /
503ii | amonio carbonato Bifarbona’tqddedamﬁnip,. 5.4.5 Caca.o en polvo alca’linizado y cacao en ACREG/RAVEST en materia seca sin
acido carbonato acido de amonio | polvo alcalinizado con azicares grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
5.5 Alimentos con cacao para preparacion de EST en materia seca sin
. ACREGIRAY
bebidas grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
54.2 Masa-dfa cacao alcalinizada y torta de ACREG/RAJEST en materia seca sin
cacao alcalinizada grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
503i | Amonio carbonato Carbonato de amdnio 545 Caca.o .en polvo alca’hnlzado y cacao en ACREG/RAJEST en materia seca sin
polvo alcalinizado con azucares grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
55 Allmentos con cacao para preparacion de ACREG/RAIEST en materia seca sin
bebidas grasa expresados como
carbonatos de potasio
527 | Amonio hidréxido Hidroxido de amdnio
5.4.2 Masa de cacao alcalinizada y torta de ACREG 7

cacao alcalinizada

en materia seca sin




grasa expresados como
carbonatos de potasio

5.4.5 Cacao en polvo alcalinizado y cacao en

7
en materia seca sin

g . ACREG
polvo alcalinizado con azucares grasa expresados como
carbonatos de potasio

6.4.1.5 Pastas o fideos con huevo, con ANT 0,02
relleno
6.4.1.6 Pastas o fideos sin huevo, con relleno ANT 0,02
6.4.2.1 Pastas frescas de corta duracion
(hasta 48hs) con huevo, con o sin vegetales, ANT 0,02
rellenas o no
6.4.2.2 Pastas frescas de corta duracion

302 | Calcio ascorbato Ascorbato de calcio (hasta 48hs) sin huevo, con o sin vegetales, ANT 0,02
rellenas o no
6.4.2.3 Pastas frescas de larga duracion
(mayor que 48hs) con huevo, con o sin ANT 0,02
vegetales, rellenas o no
6.4.2.4 Pastas frescas de larga duracion
(mayor que 48hs) sin huevo, con o sin ANT 0,02
vegetales, rellenas o no

170i | Calcio carbonato Carbonato de calcio 6.4.1.1 Pastas o fideos con hue)/o, con o sin ANAH/EST/ACREG/ 1 (como calcio)
vegetales verdes, tomate, morrén u otros GOL/EMU
6.4.1.2 Pastas o fideos sin huevo, con o sin ANAH/EST/ACREG! 1 (como calcio)
vegetales verdes, tomate, morrén u otros GOL/EMU
6.4.1.4 Pastas instantaneas sin huevo, con o ANAH/EST/ACREG/ 1 (como calcio)
sin vegetales verdes, tomate, morrén u otros GOL/EMU
6.4.1.5 Pastas o fideos con huevo, con ANAH/EST/ACREG/ 1 (GomB aIGio)
relleno GOL/EMU
6.4.1.6 Pastas o fideos sin huevo, con relleno ANAHGISE;L/Q%REG/ 1 (como calcio)
?h‘;szt; 42?1??(83(::1(3;3:\3/: eccc):zr(t)as(ij: :/aecg;(()a?ales [ESTIACREG/ 1 (como calcio)

’ ’ COL/EMU

rellenas o no
6.4.2.2 Pastas frescas de corta duracion ANAH/EST/ACREG/ 1 (como calcio)
(hasta 48hs) sin huevo, con o sin vegetales, COL/EMU




rellenas o no

6.4.2.3 Pastas frescas de larga duracion

48h h i /ESTIACREGI 1 (como calcio)
(mayor que s) con huevo, con o sin COL/EMU
vegetales, rellenas o no
6.4.2.4 Pastzzr:resc?s:e larga duraqlon ANAH/EST/ACREG] —
(mayor que s) sin huevo, con o sin COL/EMU
vegetales, rellenas o no
7
5.4.2 Masa de cacao alcalinizada y torta de ANAH/EST/ACREG/ en materia seca sin
cacao alcalinizada COL/EMU grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
5.4.4 Cacao en polvo y cacao en polvo con ANAH/ESTHACREG/ en materia seca sin
azucares COL/EMU grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
5.4.5 Cacao en polvo alcalinizado y cacao en | ANAH/ESF/ACREG/ en materia seca sin
polvo alcalinizado con azucares COL/EMU grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
5.5 Alimentos con cacao para preparacion de | ANAH/EST/AGREG/ en materia seca sin
bebidas COL/EMU grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
54.2 Masa.d.e cacao alcalinizada y torta de ACREG/EIR en materia seca sin
cacao alcalinizada grasa expresados como
526 | Calcio hidréxido Hidroxido de calcio Carbonams?de potasio
54.5 Caca.o len polvo alca}hnlzado y cacao en ACREG/EIR en materia seca sin
polvo alcalinizado con azucares grasa expresados como
carbonatos de potasio
282 Calcio propionato 6.3.2 Harinas de trigo acondicionadas CONS 0,1
6.4.1.5 Pastas o fideos con huevo, con CONS 0.1
relleno
- 6.4.2.3 Pastas frescas de larga duracion CONS 0,1

(mayor que 48hs) con huevo, con o sin




vegetales, rellenas o no

6.4.2.4 Pastas frescas de larga duracion

(mayor que 48hs) sin huevo, con o sin CONS 0,1
vegetales, rellenas o no
0,3
7.1.1 Panes con levadura CONS (solo o en combinacion
con sus sales)
0,3
7.1.2 Panes con leudante quimico CONS (solo o en combinacion
con sus sales)
0,1
7.3 Productos de reposteria CONS (solo o en combinacion
con sus sales)
3.3 Polvo para preparar helados comestibles ANAH 1
12.3 sopas y caldos deshidratados ANAH 1
13.9 sal y sales adicionadas ANAH 1
16.2-.-2.3 Polvos para. preparar bebidas ANAH 1
552 | Calcio silicato Silicato de calcio gasificadas y no gasificadas
19.1.2 Polvos para preparar postres de
. ANAH 1
gelatina
19.2.2 Polvos para preparar otros postres ANAH 1
13.7 Salsas deshidratadas ANAH 3
13.8 Condimentos preparados ANAH 3
) . ELOEECER
516 | Calcio sulfato Sulfato de calcio 6.4.1.1 Pastas o fideos con hue)/o, con o sin ACREG/ 0.5
vegetales verdes, tomate, morrén u otros AGC/EST/ESE
6.4.1.2 Pastas o fideos sin huev’o, con o sin ACREG/ 0.5
vegetales verdes, tomate, morrén u otros AGC/EST/ESP
6.4.1.3 Pastas o fideos instantaneos con FLO/SEC/FIR/
huevo, con o sin vegetales verdes, tomate, ACREG/ 0,5
morrén u otros AGC/EST/ESP
6..4.1 .4 Pastas instantaneas sin hugvo, con o Eﬁ?gggw 0.5
sin vegetales verdes, tomate, morréon u otros AGC/EST/ESP

A, | £ nlariaon g 0
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ACREG/

relleno
AGC/EST/ESP
FLO/SEC/EIR/
6.4.1.6 Pastas o fideos sin huevo, con relleno ACREG/ 0,5
AGC/EST/ESP
6.4.1.1 Pastas o fideos con hueyo, con o sin ESP/EST/EMUIREE 5
vegetales verdes, tomate, morrén u otros
6.4.1.2 Pastas o fideos sin huev’o, con o sin ESP/EST/EMUIREE 5
vegetales verdes, tomate, morrén u otros
6.4.1.3 Pastas o fideos instantaneos con
huevo, con o sin vegetales verdes, tomate, ESP/EST/EMUFAEE 5
morron u otros
6..4.1 .4 Pastas instantaneas sin hugvo, con o ESP/EST/EMUIREE 5
sin vegetales verdes, tomate, morrén u otros
6.4.1.5 Pastas o fideos con huevo, con ESP/EST/EMUIREE 5
relleno
466 Cgrpoximetilcelulosa Carboximetilcelulose sodica 6.4.1.6 Pastas o fideos sin huevo, con relleno | ESP/EST/EMUAGE 5
sodica 6.4.2.1 Pastas frescas de corta duracion
(hasta 48hs) con huevo, con o sin vegetales, ESP/EST/EMUFAEE 5
rellenas o no
6.4.2.2 Pastas frescas de corta duracion
(hasta 48hs) sin huevo, con o sin vegetales, ESP/EST/EMUAGE 5
rellenas o no
6.4.2.3 Pastas frescas de larga duracion
(mayor que 48hs) con huevo, con o sin ESP/EST/EMUAGE 5
vegetales, rellenas o no
6.4.2.4 Pastas frescas de larga duracion
(mayor que 48hs) sin huevo, con o sin ESP/EST/EMUIAGES 5
vegetales, rellenas o no
Carragenina (incluido Carragena (inclui a
407 furcell%ran y éus sales furcelarar?a e sc(aus sais de | 6-4.1.1 Pastas o fideos con huevo, con o sin ANAH/EMU/ESP/ eee pesg’gel extracto
de sodio y potasio), sodio e potassio), musgo | vegetales verdes, tomate, morron u otros AGC/EST N e
musgo irlandés irlandés 08
6.4.1.2 Pastas o fideos sin huevo, con o sin ANAH/EMU/ESP/ ’
vegetales verdes, tomate, morrén u otros AGC/EST {como pesoideliextracio

magro de la leche)

a4 42D 4 £ HEWY NN DA =y
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huevo, con o sin vegetales verdes, tomate,
morrén u otros

AGC/EST

(como peso del extracto
magro de la leche)

0,8

6.4.1.4 Pastas instantdneas sin huevo, con o ANAH/EMU/ESP/
. . (como peso del extracto
sin vegetales verdes, tomate, morrén u otros AGC/EST
magro de la leche)
6.4.1.5 Pastas o fideos con huevo, con ANAH/EMU/ESP/ 0.8
(como peso del extracto
relleno AGC/EST
magro de la leche)
ANAH ESP 0,8
6.4.1.6 Pastas o fideos sin huevo, con relleno [EMU/ (como peso del extracto
AGC/EST
magro de la leche)
140i Clorofila Clorofila COL
424 Curdlan Curdlan FIR/GEL/ESP/EST Seran restringidos en la
otra tabla
171 Dioxido de titanio Dioxido de titanio COL
968 Eritritol Eritritol EDU/EXAAUM Seran restringidos en la
otra tabla
462 Etilcelulosa Etilcelulose EST/AGC Seran restringidos en la
otra tabla
467 | Etilhidroxietilcelulosa Etilhidroxietilcelulose ESP/EMU/EST Seran rstsrg'?s;?aos enla
6.4.1.1 Pastas o fideos con huevo, con o sin EMUIEST/ANESP/ 3
vegetales verdes, tomate, morrén u otros AGG/ESP
6.4.1.2 Pastas o fideos sin huevo, con o sin EMUIEST/ANESP/ 3
vegetales verdes, tomate, morrén u otros AGG/ESP
6.4.1.3 Pastas o fideos instantaneos con EMUIEST/ANESP/
i AGC/ESP
471 Mono y diglicéridos de | Mono e diglicerideos de huevc’), con o sin vegetales verdes, tomate, 3
4cidos grasos 4cidos graxos morron u otros
6.4.1.4 Pastas instantaneas sin huevo, con o EMU/EST/ANESP/ 3
sin vegetales verdes, tomate, morron u otros AGC/ESP
6.4.1.5 Pastas o fideos con huevo, con EMU/EST/ANESP/ 3
relleno AGCG/ESP
) : EMU/EST/ANESP/
6.4.1.6 Pastas o fideos sin huevo, con relleno AGC/ESP 3
- Gelatina Gelatina EST/EMU/ESP/GEL
1102 | Glucosa oxidasa Glucose oxidase 6.3.2. harinas de trigo acondicionadas ANT/CONS/EST 0,8




6.4.1.1 Pastas o fideos con huevo, con o sin

) ESP/EST/EMU/ECA 1
vegetales verdes, tomate, morrén u otros
6.4.1.2 Pastas o fideos sin huevo, con o sin ESP/EST/EMU/EOCA 1
vegetales verdes, tomate, morrén u otros
6.4.1.3 Pastas o fideos instantaneos con ESP/EST/EMU/EQA
huevo, con o sin vegetales verdes, tomate, 1
morron u otros
6.4.1.4 Pastas o fideos instantaneos sin ESP/EST/EMU/EQA
huevo, con o sin vegetales verdes, tomate, 1
morron u otros
- 6.4.1.5 Pastas o fideos con huevo, con ESP/EST/EMU/EQCA
Goma xantica, goma 1
415 |xantan, goma de Goma xantana relleno
xantano 6.4.1.6 Pastas o fideos sin huevo, con relleno | ESP/EST/EMU/EOCA 1
6.4.2.1 Pastas frescas de corta duracion ESP/EST/EMU/EOA
(hasta 48hs) con huevo, con o sin vegetales, 1
rellenas o no
6.4.2.2 Pastas frescas de corta duracion ESP/EST/EMU/ECA
(hasta 48hs) sin huevo, con o sin vegetales, 1
rellenas o no
6.4.2.3 Pastas frescas de larga duracion ESP/EST/EMU/ECA
(mayor que 48hs) con huevo, con o sin 1
vegetales, rellenas o no
6.4.2.4 Pastas frescas de larga duracion ESP/EST/EMU/EOCA
(mayor que 48hs) sin huevo, con o sin 1
vegetales, rellenas o no
. . . . EDU/GLA/ANAH/ Seran restringidos en la
953 |lIsomalta (isomaltitol) Isomalte (isomaltitol) AGCIEMU otra tabla
- - EDU/AGC/EMU/ Seran restringidos en la
966 | Lactitol Lactitol EST/ESP otra tabla
322 | Lecitinas Lecitinas 6.3.2 Harinas de trigo condicionadas EMU/ANT/EST 0,5
6.4.1.1 Pastas o fideos con hueyo, con o sin EMU/ANTIEST 0.5
vegetales verdes, tomate, morrén u otros
6.4.1.2 Pastas o fideos sin huevo, con o sin EMU/ANT/EST 0,5
vegetales verdes, tomate, morron u otros
6.4.1.3 Pastas o fideos instantaneos con EMU/ANT/EST 0,5

huevo, con o sin vegetales verdes, tomate,
morron u otros




6.4.1.4 Pastas o fideos instantaneos sin EMU/ANTIEST 0,5
huevo, con o sin vegetales verdes, tomate,
morron u otros
6.4.1.5 Pastas o fideos con huevo, con EMU/ANT/EST 0,5
relleno
6.4.1.6 Pastas o fideos sin huevo, con relleno EMU/ANT/EST 0,5
7
5.4.2 Masa de cacao alcalinizada y torta de ACREG/ANAH/ en materia seca sin
cacao alcalinizada ESTCOL grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
5.4.4 Cacao en polvo y cacao en polvo con ACREG/ANAH/ en materia seca sin
azucar ESTCOL grasa expresados como
Magnesio carbonato, Carbonato de magnésio, carbonatos7de potasio
504 i | magnesio carbonato carbonato basico de . , ,
basico magnésio 5.4.5 Cacao en polvo alcalinizado y cacao en ACREG/ANAH/ en materia seca sin
polvo alcalinizado con azucares Eetool grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
5.5 Alimentos con cacao para preparar ACREG/ANAH/ en materia seca sin
bebidas ESTCOL grasa expresados como
carbonatos de potasio
6.3.2 Harinas de trigo acondicionadas ACREG/ANAH/ 015
ESTCOL ’
Magnesio hidrégeno Bicarbonato de magnésio, 7
504 ii cgarbonato, magnesio_ carbor,la.to éc_:ido de 5.4.2 Masa de cacao alcalinizada y torta de ACREG/ANAH/ en materia seca sin
bicarbonato, magnesio | magnésio, hidrogeno cacao alcalinizada ESTCOL grasa expresados como
carbonato &cido carbonato de magnésio carbonatos de potasio
7
5.4.4 Cacao en polvo y cacao en polvo con ACREG/ANAH/ en materia seca sin
azucar ESTCOL grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
5.4.5 Cacao en polvo alcalinizado y cacao en ACREG/ANAH/ en materia seca sin
polvo alcalinizado con azucares ESTCOL grasa expresados como

carbonatos de potasio
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7

5.5 Alimentos con cacao para preparar ACREG/ANAH/ en materia seca sin
bebidas ESFCOoL grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
5.4.2 Masa de cacao alcalinizada y torta de ACREG/ESTCOL en materia seca sin
cacao alcalinizada EST grasa expresados como
carbonatos de potasio.
7
528 | Magnesio hidréxido Hidréxido de magnésio 54.5 Caca.o en polvo alca’linizado y cacao en ACREG/ESFCOL en materia seca sin
polvo alcalinizado con azucares EST grasa expresados como
carbonatos de potasio.
7
5.5 Alimentos con cacao para preparacion de ACREG/ESTCOL en materia seca sin
bebidas EST grasa expresados como
carbonatos de potasio.
7
5.4.2 Masa de cacao alcalinizada y torta de ANAH en materia seca sin
cacao alcalinizada ’ BERES grasa expresados como
carbonatos de potasio.
7
530 |Magnesio 6xido Oxido de magnésio 5.4.5 Cacaa en polvo alcalinizado y cacao en ANAH/ACREG en materia seca sin
polvo alcalinizado con azucares grasa expresados como
carbonatos de potasio.
7
5.5 Alimentos con cacao para preparacion de en materia seca sin
bebidas para prep ANAHESEES grasa expresados como
carbonatos de potasio.
3.3 Polvo para preparar helados comestibles ANAH 1
12.3 sopas y caldos deshidratados ANAH 1
13.9 sal y sales adicionadas ANAH 1
16.2...2.3 Polvos para. preparar bebidas ANAH 1
553 i | Magnesio silicato Silicato de magnésio gasificadas y no gasificadas
19.1.2 Polvos para preparar postres de
. ANAH 1
gelatina
19.2.2 Polvos para preparar otros postres ANAH 1
13.7 Salsas deshidratadas ANAH 3
13.8 Condimentos preparados ANAH 3

11




Maltitol y jarabe de

EDU/EST/EMU/

Seran restringidos en la

965 maltitol Maltitol e xarope de maltitol AGCIESP otra tabla
EDUHUM/EST/ Seran restringidos en la
421 | Manitol Manitol ANAH/ t tgbl
AGCIEMU/ESP otra tabla
1200 |Polidextrosas Polidextroses AGC/ESP/EST/HUM Seran restringidos en la
otra tabla
303 | Potasio ascorbato Ascorbato de potassio 6.3.2 Harinas de trigo acondicionadas ANT 0,03
6.4.1.1 Pastas o fideos con hue}/o, con o sin ACREGJEST 0.3
vegetales verdes, tomate, morrén u otros
6.4.1.2 Pastas o fideos sin huev’o, con o sin ACREGJEST 0.3
vegetales verdes, tomate, morrén u otros
6.4.1.3 Pastas o fideos instantaneos con
huevo, con o sin vegetales verdes, tomate, ACREG/EST 0,3
morron u otros
6..4.1 .4 Pastas instantaneas sin hugvo, con o ACREGJEST 0.3
sin vegetales verdes, tomate, morrén u otros
6.4.1.5 Pastas o fideos con huevo, con ACREGJEST 0.3
relleno
501 | Potasio carbonato Carbonato de potassio 6.4.1.6 Pastas o fideos sin huevo, con relleno ACREG/EST 0%3
54.2 Masa_dfa cacao alcalinizada y torta de ACREGIEST en materia seca sin
cacao alcalinizada grasa expresados como
carbonatos de potasio
5.4.5 Cacao en polvo alcalinizado y cacao en en materi7a seca sin
polvo alcalinizado con azucares ACREG/EST
grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
5.5 Alimentos con cacao para preparacion de en materia seca sin
bebidas ACREG/EST grasa expresados como
carbonatos de potasio
Potasio hidrogeno Bicarbonato de potassio,
501 ii | carbonato, potasio carbonato acido de potassio, 5.4.2 Masa de cacao alcalinizada y torta de ACREGIEST/RAL 5

bicarbonato, potasio

hidrogeno carbonato de

cacao alcalinizada

en materia seca sin
12




grasa expresados como
carbonatos de potasio

5.4.5 Cacao en polvo alcalinizado y cacao en

7
en materia seca sin

polvo alcalinizado con azucares ACREG/ESHRA}
. o grasa expresados como
carbonato acido potassio carbonatos de potasio
7
5.5 Alimentos con cacao para preparacion de en materia seca sin
bebidas ACREG/EST/RAI grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
542 Masa_ Qe cacao alcalinizada y torta de ACREG/ESTIESE en materia seca sin
cacao alcalinizada grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
525 | Potasio hidréxido Hidroxido de potéssio 5.4.5 Cacao en polvo alcalinizado y cacao en | ycppgigspgsp | €N Materia seca sin
polvo alcalinizado con azucares grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
55 Al|mentos con cacao para preparacion de ACREG/EST/ESP en materia seca sin
bebidas grasa expresados como
carbonatos de potasio
0,3
7.1.1 Panes con levadura CONS (solo o en combinacion
con sus sales)
0,3
283 | Potasio propionato Propionato de potassio 7.1.2 Panes con leudante quimico CONS (solo o en combinacién
con sus sales)
0,1
7.3 Productos de reposteria CONS (solo o0 en combinacién
con sus sales)
1204 Pullulan Pullulan GLAJESP Seran restringidos en [a
otra tabla
Rojo de remolacha, Vermelho de beterraba,
— betaina betanina coL
551 | Silicio dioxido, silice Didxido de silicio, silica 3.3 Polvo para preparar helados comestibles ANAH 1
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12.3 sopas y caldos deshidratados ANAH 1
13.9 sal y sales adicionadas ANAH 1
16.2...2.3 Polvos para. preparar bebidas ANAH 1
gasificadas y no gasificadas
19.1 2 Polvos para preparar postres de ANAH 1
gelatina
19.2.2 Polvos para preparar otros postres ANAH 1
13.7 Salsas deshidratadas ANAH 3
13.8 Condimentos preparados ANAH 3
6.3.2 Harinas de trigo acondicionadas ANT 0,03
6.4.1.5 Pastas o fideos con huevo, con ANT
relleno
6.4.1.6 Pastas o fideos sin huevo, con relleno ANT 0,02
6.4.2.1 Pastas frescas de corta duracién ANT
(hasta 48hs) con huevo, con o sin vegetales, 0,02
rellenas o no
301 | Sodio ascorbato Ascorbato de sédio 6.4.2.2 Pastas frescas de corta (.jura0|on ANT
(hasta 48hs) sin huevo, con o sin vegetales, 0,02
rellenas o no
6.4.2.3 Pastas frescas de larga duracion ANT
(mayor que 48hs) con huevo, con o sin 0,02
vegetales, rellenas o no
6.4.2.4 Pastas frescas de larga duracién ANT
(mayor que 48hs) sin huevo, con o sin 0,02
vegetales, rellenas o no
.. | Sodio bicarbonato, Bicarbonato de sédio, . . . ACREG/RAIANAH/
500 sodio carbonato acido | carbonato acido de sédio 6.3.2. Harinas de trigo acondicionadas EST 4.5
500i | Sodio carbonato Carbonato de sédio 6.4.1.1 Pastas o fideos con hue)/o, con o sin ACREGIEALARLALY 0.3
vegetales verdes, tomate, morrén u otros EST
6.4.1.2 Pastas o fideos sin huevo, con o sin ACREG/RAHANAH/ 0,3
vegetales verdes, tomate, morrén u otros EST
6.4.1.3 Pastas o fideos instantaneos con ACRE TN 0,3
huevo, con o sin vegetales verdes, tomate, EST
morron u otros
0,3
6.4.1.4 Pastas instantaneas sin huevo, con o ACREG/RAHANAH/
EST
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sin vegetales verdes, tomate, morrén u otros

6.4.1.5 Pastas o fideos con huevo, con ACREG/RAIANAH/ 0,3
relleno EST
6.4.1.6 Pastas o fideos sin huevo, con relleno ACREGEST 0.3
7
5.4.2 Masa de cacao alcalinizada y torta de ACREG en materia seca sin
cacao alcalinizada grasa expresados como
524 | Sodio hidroxido Hidréxido de sodio calibenalesidolpelasie
5.4.5 Cacao en polvo alcalinizado y cacao en en materi7a seca sin
polvo alcalinizado con azucares ACREG grasa expresados como
carbonatos de potasio
6.4.1.1 Pastas o fideos con huevo, con o sin HUM/ANT/ACREG/ 0.2
vegetales verdes, tomate, morrén u otros AGGJIESP/EST/EMU ’
6.4.1.2 Pastas o fideos sin huevo, con o sin HUM/ANT/ACREG/ 0.2
vegetales verdes, tomate, morrén u otros AGGJESP/EST/EMU ’
6.4.1.3 Pastas o fideos instantaneos con HUMANTIACREG)
huevo, con o sin vegetales verdes, tomate, AGCIESB/EST/EMU 0,2
morrén u otros
6.4.1.4 Pastas instantaneas sin huevo, con o HUM/ANT/ACREG/ 0.2
sin vegetales verdes, tomate, morrén u otros AGC/ESP/EST/EMU ’
6.4.1.5 Pastas o fideos con huevo, con HUM/ANT/ACREG/ 0.2
relleno AGCIESP/EST/EMU ’
325 | Sodiolactato Lactato de sodio 6.4.1.6 Pastas o fideos sin huevo, con relleno HJCJM’ZE e !EASNP-;I/EAS(':I'TIESL/J 0,2
6.4.2.1 Pastas frescas de corta duracion HUM/ANT/ACREG)
(hasta 48hs) con huevo, con o sin vegetales, AGCIESE/EST/EMU 0,2
rellenas o no
6.4.2.2 Pastas frescas de corta duracion HUM/ANT/ACREG)
(hasta 48hs) sin huevo, con o sin vegetales, AGCIESP/EST/EMU 0,2
rellenas o no
6.4.2.3 Pastas frescas de larga duracién HUM/ANTIACREG)
(mayor que 48hs) con huevo, con o sin AGCIESB/EST/EMU 0,2
vegetales, rellenas o no
6.4.2.4 Pastas frescas de larga duracion HUM/ANT/ACREG/ 0,2
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(mayor que 48hs) sin huevo, con o sin AGC/ESP/EST/EMU
vegetales, rellenas o no
0,3
7.1.1 Panes con levadura CONS (solo o en combinacion
con sus sales)
0,3
281 | Sodio propionato Propionato de sodio 7.1.2 Panes con leudante quimico CONS (solo 0 en combinacion
con sus sales)
0,1
7.3 Productos de reposteria CONS (solo o en combinacion
con sus sales)
7
54.2 Masa_dfa cacao alcalinizada y torta de ACREGI en materia seca sin
cacao alcalinizada grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
5.4.4 Cacao en polvo y cacao en polvo con en materia seca sin
. ACREG/RAANAH
azucares grasa expresados como
500iii | Sodio sesquicarbonato Sesquicarbonato de sédio carbonatos7de potasio
54.5 Caca.o .en polvo alca}hnlzado y cacao en ACREGIBRIANAR en materia seca sin
polvo alcalinizado con azucares grasa expresados como
carbonatos de potasio
7
5.5 Alimentos con cacao para preparacion de en materia seca sin
. ACREG/RAI/ANAH
bebidas grasa expresados como
carbonatos de potasio
420 Sorbjtol y jarab(_e de Sorbitql e xarope de sorbitol, EDU/HUM/SEC/ Seran restringidos en la
sorbitol, D-sorbita D-sorbita EMU/AGC/EST/ESP otra tabla
553iii | Talco, metasilicato Talco, metassilicato acido de | 3.3 Polvo para preparar helados comestibles ANAH/GLA/ESP 1
acido de magnesio magnésio 12.3 sopas y caldos deshidratados ANAH 1
13.9 sal y sales adicionadas ANAH 1
16.2.2.3 Polvos para preparar bebidas ANAH 1
gasificadas y no gasificadas
ANAH

1014 DAl + A
rI.n. rUIVUS Pdia picpdial pustics Uuc

N

[ iN
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gelatina

19.2.2 Polvos para preparar otros postres ANAH 1
13.7 Salsas deshidratadas ANAH 3
13.8 Condimentos preparados ANAH 3
957 | Taumatina Taumatina EXA/EDU Seran restringidos en la
otra tabla
. . EDU/HUM/EST/EMU/ | Seran restringidos en la
967 Xilitol Xilitol ESP/AGC otra tabla
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Comissao de Alimentos/ SGT-3/ Mercosul
PROPOSTA DE LIMITES PARA ADITIVOS EXCLUIDOS DA LISTA BPF
Documento de Trabalho — Brasil

— Documentos de referéncia:

Ata 03/07 da Comissao de Alimentos/ SGT-3

Resolug¢dao GMC n°. 86/1996 — Aditivos BPF

Resolug¢dao GMC n°. 11/2006 — Lista Geral Harmonizada de Aditivos

Legislagoes especificas por categoria de alimento

JECFA: http://www.fao.org/ag/agn/agns/jecfa_archive en.asp

GSFA: Provisbes de aditivos das Tabelas 1 (limites maximos para cada categoria de alimento) e 3 (aditivos BPF, quantum satis) —

(Codex, FA/40 INF-04)

e Diretiva 95/2/CE — relativa aos aditivos exceto corantes e edulcorantes — Revisdo de 15/08/2006:
http://ec.europa.eu/food/food/chemicalsafety/additives/comm _legisl_en.htm

e Diretiva 96/77/CE - estabelece critérios de pureza dos aditivos com exce¢do dos corantes e dos edulcorantes:
http://ec.europa.eu/food/fs/sfp/addit_flavor/flav14 pt.pdf

e Nordic Food Additive Database — Nordic Working Group on Food Toxicology and Risk Assessment/ Nordic Council of Ministers:

http://www.norfad.dk/Search.html

— Provisées em azul: limites maximos em discussdo no CCFA/ Codex Alimentarius (CL 2007/28-FA e ALINORM 07/30/12, App. 1V)

Limite maximo proposto

INS Aditivo Categoria de alimento Funcao (9/100g ou 100mL) Referéncias
5.1.1 Balas e caramelos ESP/EST/EMUIGEL quantum satis JECFA: IDA néo
5.1.2 Pastilhas ESP/EST/EMU/GEL quantum satis especificada (1996)
5.1.3 Confeitos ESP/EST/EMUIGEL quantum satis Tab. 3 da GSFA

Dir. 95/2/CE — Anexo 1V: 1
g/100g para alimentos em
geral, com excecao dos
produtos de confeitaria a
base de gelificantes; ndo
pode ser utilizado em
alimentos desidratados
destinados a re-hidratacao
apos ingestao

* Res. 201/2005

Goma konjac
(com excecéao das balas
e similares a base de

gelificantes) * 5.2 Goma de mascar ou chicle ESP/EST/EMUIGEL quantum satis

425




6.2.1 Cereais matinais, para lanche ou

JECFA: IDA nao limitada

outros, alimentos a base de cereais, EST 0,5 para 472a, b, c (1973) — As
frios ou quentes sum of total glycerol esters of
Esteres de mono e 7.1.1 Paes com fermento biolégico EMU/EST 0,5 fatty acids and gcetk_:, citric,
diglicerideos de acidos | 7-1-2 Pées com fermento quimico EMU/EST 0,5 lactic and tartaric acids,
472d raxos com 4cido provided that the total food
’?a rtarico additive intake of tartaric acid
7.2.1 Biscoitos e similares com ou sem EMU/EST 005 dc_)es not exceed 30 mg/kg
recheio, com ou Sem cobertura ’ Dir. 95/2/CE — Anexo |
SCF: IDA nao especificada
(1977)
5.1.1 Balas e caramelos EMU 0,1
5.1.2 Pastilhas EMU 0,1 JECFA: IDA = 50 mg/Kg
5.1.3 Confeitos EMU 0,1 gggi)_ pL_ara_t4729’ f t
Esteres de mono e 5.1.4 Balas de goma e balas de gelatina | EMU 0,1 menoréslr(;ltlj ?Sugrizpaoossos
diglicerideos de acidos 5.2 Goma de mascar ou chicle EMU 0,5 adotados (20%5 e 2006) para
472f | graxos com mistura de |7.1.1 Pdes com fermento bioldgico EMU/EST 0,6 as categorias 05.2, 05.3 P
acido acetico e acido 7.1.2 P&es com fermento quimico EMU/EST 0,6 071.0726e 1414
tartarico 7.2.1 Biscoitos e similares com ou sem | _\» et 0.6 Dir. 95/2/CE — Anexo |
recheio, com ou sem cobertura SCF: IDA n3o especificada
16.2.2.3 Pds para o preparo de bebidas (1977)
o ~ o EST 0,5
gaseificadas e ndo-gaseificdas ’
quantum satis
5.1.2 Pastilhas ANAH (somente para tratamento da
superficie)
Silicato de sédio e 12.3 Sopas e cal.dos desidratados ANAH 1,0 JECFA: PTWI (Al) = 7
P 13.7 Molhos desidratados ANAH 1,0 ] . ~
554 | aluminio, 13.8 Condi n 3 ANAH 30 GSFA: Em discusséo
aluminossilicato de sddio -0 ~on |'men OS preparados - J Dir. 95/2/CE — Anexo IV
16.2.2.3 P6s para o preparo de bebidas
. ~ e ANAH 1,0
gaseificadas e ndo gaseificadas
21 2 Preparagoes culinarias industriais ANAH 1.0
desidratadas
Silicato de célcio e JECFA: PTWI(Al) =7
556 aluminio 5.1.2 Pastilhas ANAH quantum satis GSFA: Em discusséao
Dir. 95/2/CE — Anexo IV
quantum satis JECFA: PTWI (Al) =7
559 [ Silicato de aluminio 5.1.2 Pastilhas ANAH (somente para tratamento da | GSFA: Em discusséo

superficie)

Dir. 95/2/CE — Anexo IV




901

Cera de abelha (branca
e amarela)

5.1.1. Balas e caramelos

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
p/ 05.2; Dir. 95/2/CE —
Anexo IV

5.1.2 Pastilhas

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
p/ 05.2; Dir. 95/2/CE —
Anexo IV

5.1.3 Confeitos

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
p/ 05.2; Dir. 95/2/CE —
Anexo IV

5.1.4 Balas de goma e balas de
gelatina

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
p/ 05.2; Dir. 95/2/CE —
Anexo IV

GSFA: Tab. 1 - GMP

5.2 Goma de mascar ou chicle GLA quantum satis Adotado (2003) para 05.3
5.3 Torrones, marzipans, pasta de vantum satis GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
sementes comestiveis com ou sem GLA q p/ 05.2

agucar

(somente superficie)

Dir. 95/2/CE — Anexo IV

5.6.1 Chocolates, chocolates cobertura
e chocolate em pé

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
p/ 05.1.4
Dir. 95/2/CE — Anexo IV

5.6.2 Chocolates recheados e
chocolates cobertura recheados

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
p/ 05.1.4
Dir. 95/2/CE — Anexo IV

5.6.3. Chocolates e chocolates
cobertura com Ingredientes

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
p/ 05.1.4
Dir. 95/2/CE — Anexo IV

5.7.1. Bombons de chocolate e
bombons com chocolate

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
p/ 05.1.4
Dir. 95/2/CE — Anexo IV

5.7.2. Outros bombons (sem chocolate)

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
p/ 05.1.5
Dir. 95/2/CE — Anexo IV

7.3.2 Bolos, tortas, doces e massas de
confeitaria...

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 — GMP
Adotado (2001) para 07.2

7.3.3. Mistura para o preparo de bolos,
tortas, doces e massas de confeitaria...

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 — GMP
Adotado (2001) para 07.2

Suplementos vitaminicos e ou de
minerais (solidos)

GLA

quantum satis

GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
p/ 13.6 (superficie)
Dir. 95/2/CE — Anexo IV

JECFA: IDA aceitavel
(2005)

No safety concern at the
predicted dietary exposure
(less than 650 mg/person
per day), based on the long
history of use and lack of
toxicity observed with the
major components of
beeswax




5.1.1 Balas e caramelos

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
p/ 05.2; Dir. 95/2/CE — IV

5.1.2 Pastilhas

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
p/ 05.2; Dir. 95/2/CE — IV

5.1.3 Confeitos

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
p/ 05.2; Dir. 95/2/CE — IV

JECFA: IDA aceitavel
(2005)
No safety concern at the

902 |Cera candelilla 51|41 Balas de goma e balas de GLA quart)tum sart_lFs _ G/SOZAZ:-TS'U 35%@5(2231) predicted dietary exposure
gelatina (somente superficie) pGSFA. ,Taltt; 1 GMP— (less than 650 mg/person
' j : S erda
5.2 Goma de mascar ou chicle GLA quantum satis (2003) p/ 05.3 p Y)
Suplementos vitaminicos e ou de GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
minerais (sélidos) GLA quantum satis p/ 13.6 (superficie)
Dir. 95/2/CE — Anexo IV
quantum satis GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
5.1.1 Balas e caramelos GLA | somente superficie) | p/ 05.2; Dir. 95/2/CE — IV
. quantum satis GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
5.1.2 Pastilhas GLA (somente superficie) | p/ 05.2; Dir. 95/2/CE — IV
. quantum satis GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
5.1.3 Confeitos GLA | (somente superficie) | p/ 05.2: Dir. 95/2/CE — IV
5.1.4 Balas de goma e balas de GLA quantum satis GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
gelatina (somente superficie) | p/ 05.2; Dir. 95/2/CE — IV
. . GSFA: Tab. 1 — GMP
5.2 Goma de mascar ou chicle GLA quantum satis (2003) p/ 05.3 JECFA: IDA aceitavel
) GSFA: Tab. 1 — GMP (1992)
2.1 Ghodolates, chocolates cobertura | g || dUantum satd 1 (5001) p/ 05.1.4; Dir. Present uses (as a coating,
904 | Goma laca, shellac € chocolate em po (somente superficie) 95/2/CE — IV glazing, and surface-

5.6.2 Chocolates recheados e
chocolates cobertura recheados

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 — GMP
(2001) p/ 05.1.4; Dir.
95/2/CE — IV

5.6.3 Chocolates e chocolates
cobertura com ingredientes

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 - GMP
Adotado (2001) para 05.1.4
Dir. 95/2/CE — Anexo IV

5.7.1 Bombons de chocolate e
bombons com chocolate

GLA

quantum satis
(somente superficie)

GSFA: Tab. 1 — GMP
Adotado (2001) para 05.2
Dir. 95/2/CE — Anexo IV

Suplementos vitaminicos e ou de
minerais (solidos)

GLA

quantum satis

GSFA: Tab. 1 GMP (2001)
p/ 13.6 (superficie)
Dir. 95/2/CE — Anexo IV

finishing agent externally
applied to food) not of
toxicological concern




AGREGADO ViII

XXXIl REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3 “REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD”’/COMISION DE ALIMENTOS/ ACTA 01/08

Buenos Aires, 2 al 5 de junio de 2008

LIMITES MAXIMOS DE CONTAMINANTES INORGANICOS EN ALIMENTOS

Referencias:

- MERCOSUR: Res GMC N° 102/94 y N° 35/96

- Codex: CODEX STAN 193. Norma General para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos.

- UE: Reglamento (CE) N° 1881/2006 de la Comisidn

- AU: Australia New Zealand Food Standards Code. Standard 1.4.1 “Contaminants and Natural Toxicants”
- CAA: Codigo Alimentario Argentino

- FFyB: Facultad de Farmacia y Bioguimica-Universidad de Buenos Aires.

En los alimentos en general, con las excepciones previstas en la presente Reglamentacion, se permitird la presencia de los siguientes
contaminantes dentro de los limites que se listan a continuacion:

Antimonio:
Arsénico:
Boro:
Zinc:
Cobre:



Estafio:
Fldor:
Plata:
Plomo:
Mercurio:

Cadmio:

(texto aproximado a ser incluido en el cuerpo de la resolucion)

Las delegaciones acordaron que para el caso de productos desecados, diluidos, transformados y compuestos los contenidos

maximos deben deducirse de los factores especificos de concentracion y dilucion que se proporcionen en el momento de la

autorizacion de los productos en relacion con los limites establecidos para las materias primas.

Azul: argentina

Verde: Uruguay

Rojo: brasil

Fucsia: paraguay

Texto sombreado: temas pendientes

ARSENICO / ARSENIO

ALIMENTO MERCOSUR Codex UE Otros datos Limite
(mg/kg) (mg/kg) | (mg/kg) (mg/kg) maximo
(mg/kg)
(propuesto)




Grasas y aceites, comestibles de origen| Gorduras e 6leos comestiveis de 0.1 0.1 0.1
vegetal y/o animal. (incluye margarina) | origem vegetal e/ou animal (inclui
margarina)
Azlcar (sacarosa) Acucar ( sacarose) 1.0 0.1 (FDA)
Uy: propone agrupar con jarabe de 85
glucosa
Arg: sostiene mantenerlos por
separado
Otros azlcares Jarabe-de-glucosa Outros Acglicares Xarepe-de CAA: 1 0.5
deshidratado; Jarabe-de-alta gheese—>carope-de-altafrutese (como As) 0.5
fructosa
Caramelos Caramelos e balas 1.0 0.1 -65
Bebidas alcohdlicas fermentadas |Bebidas alcodlicas fermentadas 0.1 0.1
Bebidas alcohdélicas fermento- Bebidas alcodlicas fermento- 0.1 0.1
destiladas destiladas
Cereales y productos de y a base Cereais e produtos a base de 1.0 AU: 1 0.3
de cereales excepto trigo cereais, exceto trigo
Trigo Trigo 0,2
Huevos prediuctos-de-hueveo Ovos eprodutos-de-ovos 1.0 0.5
Leche fluida, pronta para Leite fluido, pronto para o 0.1 0.05
consumo consumo 0.1
Miel Mel 1.0 0.3
se propone
revisar para
bajar valor
actual
Pescado y productos de pescado, |Pescado e produtos de pescado 1.0 AU:2 50
agua salada de agua salgada 1
1




Pescado y productos de pescado, Pescado e produtos de pescado 0.2
|agua dulce de dgua doce
Crustaceos de agua salada Crustaceos de agua salgada AU:2 50
2
2
Crustaceos de agua dulce Crustaceos de agua doce 0.2
1
Moluscos de agua salada Moluscos de agua salgada AU:1 50
1
1
Moluscos de agua dulce Moluscos de agua doce 0.2
1
| Algas marinas comestibles Algas marinhas comestiveis AU:1 1
Té, yerba mate, y otros vegetales | Cha, erva mate, e outras ervas 1.0 0.3
para infusion (materia prima) para infusdao (matéria prima)
Café Café 0,2
Frutas frescas Frutas frescas 0.3
Frutas secas Frutas secas ( castanhas, 1
nozes)
Frutas desecadas Frutas desidratadas 0.5
Hongos Cogumelos 0.5
Hortalizas + tuberculos Hortalicas 0.3
Legumbres Legumes 0.1
0.3
Carnes Carnes 0.5
Menudencias comestibles Miudos comestiveis 1
Sal de calidad alimentaria Sal de qualidade alimentar 0.5
0.5
Jugos citricos (limén, mandarina, Sucos citricos (limao, tangerina, CAA: 0.1 0.1
naranja, pomelo, lima) laranja, toranja, lima) (como As)
Pasta de cacao o Masa de cacao Pasta de cacau ou massa de cacau- | Productos CAA: 1.0 0.5




de cacaoy
derivados:
1.0

(como As)

Especias Especiarias

FFyB: 0.5

0.5
3(se
propone
bajar)

Bebidas analcohdlicas (excluidos los
jugos)

0.05 ( sacar
valor por
calculo)

COBRE (PENDIENTE DE ESTUDIO, BUSQUEDA DE MAYOR INFORMACION)

ALIMENTO MERCOSUR CODEX UE Otros datos
(mg/kg) | (mg/Kg) | (mg/Kg) (mg/kg)

Aceites y Grasas virgenes 0.4

Aceites, grasas y emulsiones refinadas 0.1

Caramelos y balas 10

Bebidas alcohdlicas fermentadas 10

Frutas, hortalizas y semillas oleaginosas in- 10

natura y semillas oleaginosas in-natura e

industrializadas

Helados comestibles 10

Lactosa 2.0

Miel 10

alimentos en general (con las excepciones CAA: 10

particularmente previstas en el presente Codigo)




aceites de oliva virgenes, oliva refinado y oliva

CAA: 0,1

azucar Blanco (Refinado, Primera Calidad y
Segunda Calidad)

CAA: 1 como Cu.

Coctel de Frutas

CAA: 10

Especias

FFyB: Variable entre 0.1-10

ESTANO / ESTANHO

Alimento MERCOSUR Codex UE Otros Limite
(mg/kg) (mg/kg) (mg/kg) datos maximo
(mg/kg)
(mg/kg) | propuesto
Bebidas en envases de hojalata Bebidas enlatadas 150 Step 8 || 100 150
(incluidos 150
los zumos 100
de frutas
y los
zumos de
Verduras)
Alimentos en envases de hojalata | Alimentos enlatados, exceto 250 Step 8 200 250
excepto bebidas bebidas 250
200




PLOMO / CHUMBO

(Recordar: RES. MERCOSUR 46/06 que prohibe la soldadura con plomo, cuando se evalien los enlatados)

ALIMENTO MERCOSUR CODEX UE Otros Limite maximo
(mg/kg) (mg/kg) (mg/kg) Datos (mg/kg)
(mg/kg) propuesto
Aceites, grasas y emulsiones Oleos, gorduras e 0.1 0.1 0.1 0.1
refinadas (1) emulsdes (incluida
refinadas grasa
lactea)
Caramelos y Balas Caramelos e Balas 2.0 FDA: 0.1 8’3
Cacao (excepto manteca de Cacau (exceto 2.0 Ver si las 1
cacao y chocolate endulzado) manteiga de cacau categorias
e chocolate son iguales
adogado) que para
arsénico?
Chocolate endulzado Chocolate adogado 1.0
AzUcares (todos los azlcares y Acucares Ver si las 0,5
sus derivados) categorias 0.5
son iguales 0.1
que para
arsénico?
Otros azUcares Outros Agucares 2.0 0.5
Ver si las
categorias
son iguales
que para

arsénico?




CAA: 2.0

(como Pb)
Zumos (Jugos) de frutas Sucos e néctares 0.05(incluidos 0.05 0,05
(incluir jugos de frutas citricas) de frutas los néctares,
listos para
beber)
Hortalizas de leguminosas Hortalicas 0.2 0.2
leguminosas 0.2
Legumbres Legumes 0.2 0.2 AU: 0.2 0,2
0.2
0.2
Raices y tubérculos Raizes e 0.1(incluidas 0.1
Tubérculos las papas
peladas)
Hortalizas del género Brassica, Hortalicas do 0.3 0.3 AU: 0.3 0,3
hortalizas de hoja y todas las género Brassica, (excepto la col (brassicas) 0.3
setas cultivadas hortalicas de folha y las 0.3
e todos os espinacas)
cogumelos
cultivados
Hortalizas, excluidas las del Hortalizas, 0.1 0.1 AU: 0.1 0,1
género Brassicas, las hortalizas excluidas as do (vegetales, 0.1
leguminosas, de hoja, las género Brassicas, excepto 0.1
hierbas frescas y las setas. Para as hortalicas de brassicas)
el caso de papas, el cont. max. folhas, as ervas
se aplica a papas peladas) frescas e
cogumelos. Para o
caso de batatas, o
contelldo maximo
se aplica a batatas
descascadas.
Frutas, excluidas las bayas y las | Frutas, excluidas 0.1 0.1 AU: 0.1 0,1




frutas pequefias as frutas com (frutas) 0.1
bagas e pequenas 0.1
Bayas y frutas pequefias Frutas com bagas 0.2 0.2 0,2
e pequenas 0.2
0.2
Concentrados de tomates Concentrados de 1.5 1.5
elaborados tomates ’
processados 0.5
Frutas-tropicalesysubtropicates | Frutastrepicaise o1 0.1
variadas—decasea
ceraesthvel
Frutas-tropicalesysubtropicates | Frutastrepicaise o1 0.1
variadas—ae-casea
~ Hel
Eruteos—clirices Erutas-—clirieas o+ 0.1
Frutaspomdeeas Frutasporadceas o+ 0.1
Frutasdehuese Frutasde-earoces o1 0.1
Hertalizasde-bulbe Hertalicasde o1 0.1
bulbes
Hertalizasdefrute; Hertalicasde 01 0.1
cueurbitdenas frotes
cucurbitdeens
Hertalizas-defrute—exceptotas | Hotalicasdefrute; O1{execepte 0.1
cueurbitdesas excetoas teshengesy
cureubitaceas
Compota {eonserva-defrutas) y Compota, frutas 1 1
jaleas em calda e geléias
Salsa picante de mango Molho picante de 1 0.3
manga 1
Aceitunas de mesa Azeitona de mesa 1 1




Leche fluida Leite fluido 0.05 0.02 0.02 0,02
Pescados y productos de la Pescados e 2.0 0.3 AU: 0.5 0,3
pesca produtos da pesca 0.3
0.2
Partes comestibles cefalépodos | Partes comestiveis 2.0 1.0 2
de cefalépodos 1
1
Crustaceos, excluida la carne Crustaceos, 0.50 0,5
oscura del cangrejo, asi como la | excluida a carne
cabeza y el térax de la langosta escura do
y de crustaceos similares de carangueijo, assim
gran tamafio como a cabega e 0
térax da lagosta e
de crustaceos
similares de
grande tamanho
Moluscos bivalvos Moluscos bivalvos 1.5 AU: 2 2
1.5
1
Carnes Carnes 0.1 0.1 AU: 0.1 0.1
[Copiar modelo arsénico]
Menudencias comestibles Miludos 0.5 0.50 AU: 0.5 0,5
[Copiar modelo arsénico] comestiveis
Cereales (incluido el alforfén) Cereais (incluindo 0.2 0.2
trigo sarraceno)
Cereales en grano, excepto el Cereais em grao, 0.2 AU: 0.2 0,2
trigo sarraceno, la cafiihua y la exceto o trigo 0.2
quinoa sarraceno, canihua
e quinoa
Especias Especiarias FFyB: 0.2-2 0,3
10

10




2
Sidras 0.2 (Ver
categorias
propuestas
para
Arsénico)
Café Café 0,5
Huevos 0oVos 0,1
Sal sal 2 2
2
Argentina propone retirar el vino vinho 0,2 0,2
por tener un Reglamento MCS 0.2
especifico que incluye limites
para contaminantes (Pb: 0.3)
CADMIO (Se propone bajar limites en todas las categorias)
Alimento MERCOSUR | Codex UE Otros Limite maximo
(mg/kg) | (mg/kg) | (mg/kg) Datos (mg/kg)
(mg/kg) propuesto
Peces y productos de la Peixes e produtos da 1.0 0.05y 0.1 1
pesca pesca (depende 0.05
de la 0.05 (peces en general)
especie) 0.1 (anchoita)
moluscos marinos Moluscos marinhos 2 1.0 AU: 2 2
bivalvos (excluidas ostras bivalvos (excluidas 1
y vieiras) ostras e mariscos) 1
cefalépodos (sin visceras) cefalépodos 2 1.0 2
1
1

11




Crustaceos, excluida la | Crustaceos, excluida a 0.5 1
carne oscura del carne escura de 0.5
cangrejo, asi como la caranguejo, assim 0.5
cabeza y el térax de la como a cabeca e o
langosta y de crustaceos térax da lagosta e
similares de gran tamano | crustaceos similares de
grande tamanho
Brasicaceas Brassicaceas 0.05 0,05
0.05
Hortalizas de bulbo Hortalizas de bulbo 0.05 0,05
0.05
0.05
Hortalizas de fruto, Hortalizas de fruto, 0.05 0,05
cucurbitaceas curcubitaceas 0.05
0.05
Hortalizas de fruto, Hortalizas de fruto, 0.05 0,05
distintas de las distintas das 0.05
cucurbitaceas. (Excepto curcunbitaceas (exceto 0.05
los tomates y los hongos os tomates e os
comestibles) cogumelos)
Hortalizas de hoja Hortalizas de folha 0.2 0.2 (Las AU: 0.1 0,2
hortalizas 0.2
de hoja, 0.2
las hierbas
aromaticas
frescas,
los
apionabos
y las setas
cultivadas)

12




Hortalizas de leguminosa Hortalizas de 0.1 0,1
leguminosa 0.1
0.1
Legumbres Legumes 0.1 0,1
0.1
0.1
Cereales Cereais 0.1 0.1 0,1
(en grano, | (excluido 0.1
con el salvado 0.1
excepciéon y el
del trigo germen
sarraceno, (de
la cafiihua | cualquier
y la | cereal), el
quinoa) grano de
trigo y el
arroz)
Salvado y germen (de Farelo e germen (de Arroz 0.2 AU: 0.4
cualquier cereal), grane | qualquer cereal), grde pulido: arroz:
de-trigo-yarrez de-trigoe-arrez 0.4 0.1
Trigo Trigo 0.2 0.2 AU: 0.1 0,2
0.2
0.2
Arroz Arroz 0,4
0.4
0.2
Carne de animales Carnes de animais 0.05 AU: 0.05 0,05
bovinos, ovejas, cerdos y | bovinos, ovinos, suinos 0.05
aves de corral excluidos e aves de curral,
los despojos. excluidas as visceras-
miudos
Carne de caballo, excluido Carne de cavalo, 0.2 0,2
los despojos excluidas as visceras- 0.2

13




miudos

Higado de vaca, oveja, Figado de bovinos, 0.5 AU: 1.25 0,5

cerdo, aves de corral y | ovinos, suinos, aves de 0.5

caballo curral e cavalos

Riflones de vaca, oveja, Rins de bovinos, 1.0 AU: 2.5 1,0

cerdo, aves de corral y | ovinos, suinos, aves de 1.0

caballo curral e cavalos

Habas Poroto de soja Fava Poroto de soja 0.2 0,2
0.2

Las hortalizas y frutas Hortalizas e frutas, 0.05 0.05 0,05

excluidas las hortalizas de | excluidas as hortalizas 0.05

hoja, las hierbas frescas, de folha, as ervas 0.05

los pifiones, las setas, los frescas, pinhao,

tallos jovenes, las cogumelos, brotos,

hortalizas de raiz y las hortaligas de raiz e

patatas batatas

Tallos jovenes hortalizas | Brotos de hortalizas de 0.1 0.1 AU: 0.1 0,1

de raiz y patatas, raiz e batatas, 0.1

excluidos los apionabos. | excluidos os nabos. No 0.1

En el caso de las patatas, caso das batatas, o

el contenido maximo se | conteldo maximo se

aplica a las patatas aplica as batatas

peladas descascadas

Chocolate y productos de | Chocolate e produtos AU: 0.5 0,5

cacao de cacau

Mani Amendoim AU: 0.1 0,1

Leche fluida, lista para | Leite fluido, pronto 0.05

consumo para 0 consumo

Té 0.01

14




MERCURIO

Alimento MERCOSUR Codex UE Otros Datos | Limite maximo
(mg/kg) (mg/kg) (mg/kg) (mg/kg) (mg/kg)
propuesto
Peces y productos de la | Peixes e produtos da 0.5 0.5 0.5 AU: 0.5 0.5
pesca (excepto pesca (exceto (metilmercuri 0.5
predadores) predadores) 0)
Peces predadores Peixes predadores 1.0 1.0 1.0 AU: 1 1
(metilmecurio 1
)
earne—depesecadosfreseos; CAA: < 0,5
meluseos—o—erustaceos—ast mg/kg (0,5
eomo-ta-de-suscenservas ppm) y de esa
cifra no mas de
0,3 mg/kg (0,3
ppm)
(expresada
como
mercurio)
podra
encontrarse
como
compuestos
metil-
mercuriales".
AU: 0.5
Crustaceos y
moluscos.
Aceites—eemestibles;—<oenta CAA: 0.05
sela—exeepeidn—del—aceite como Hg
virgen

15




Algas marinas comestibles

Algas marinhas 1

comestiveis
Sal Sal 0.1
Moluscos Moluscos 0.1
Crustaceos Crustaceos
Leche fluida, lista para | Leite fluido, pronto 0.05
consumo para 0 consumo
Té 0.03

16




AGREGADO ...

XXXII REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD”/COMISION DE ALIMENTOS/ ACTA 02/08

Buenos Aires, 2 al 5 de junio de 2008

Referencias:

[Texto en corchetes]: temas a ser considerados internamente
Texto sombreado: comentarios

Texto en azul: temas no tratados por falta de tiempo

ANEXO

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR SOBRE INFORMACION NUTRICIONAL
COMPLEMENTARIA (DECLARACIONES RELACIONADAS AL CONTENIDO DE
NUTRIENTES)

1) AMBITO DE APLICACION

El presente Reglamento Técnico se aplicara a la Informacion Nutricional
Complementaria contenida en los rétulos (incluyendo marcas registradas) de los
alimentos envasados que se produzcan y comercialicen en el territorio de los Estados
Partes del MERCOSUR, al comercio entre ellos y a las importaciones extrazona,
envasados en ausencia del cliente, listos para ofrecerlos a los consumidores.

[El presente Reglamento Técnico se aplica a la Informacion Nutricional
Complementaria contenida en los anuncios en medios masives de comunicacion y en
todo mensaje transmitido en forma oral o escrita, de los alimentos que sean
comercializados listos para la oferta al consumidor.]

El presente Reglamento Técnico se aplica sin perjuicio de las disposiciones
establecidas en la reglamentacion MERCOSUR sobre rotulado de alimentos
envasados.

El presente Reglamento Técnico no se aplica a los siguientes alimentos para fines
especiales (de acuerdo a lo definido en el RTM sobre el rotulado nutricional de
alimentos envasados); aguas minerales, y demas aguas envasadas destinadas al
consumo humano; y a la sal de mesa; los que se regiran por los Reglamentos
Técnicos especificos.

NO SE PODRA INCLUIR INFORMACION NUTRICIONAL COMPLEMENTARIA EN:

1- Bebidas alcohodlicas



2- Aditivos alimentarios y coadyuvantes de tecnologia

3- Especias

4- Vinagres

5- Café, yerba mate, té y otras hierbas, [sin agregados de otros ingredientes]

[Para cumplir algun atributo previsto en el presente Reglamento Técnico podran
sustituirse ingredientes y/o alterarse parametros establecidos por las disposiciones
particulares para cada grupo de alimentos, siempre que sean debidamente justificadas
y cumplan las disposiciones de este Reglamento].

[Propuesta de Uy

Podra aplicarse la rotulacién nutricional complementaria mediante la sustitucion de
ingredientes y o alteracion de parametros establecidos por las disposiciones
particulares para cada grupo de alimentos siempre q sean debidamente justificados y
cumplan las disposiciones del presente Reglamento.]

En el caso de vitaminas y minerales solo podran ser objeto de Informacion Nutricional
Complementaria aquellos para los que se ha establecido la IDR en la reglamentacion
MERCOSUR correspondiente.

2) DEFINICIONES

2.1. Informacién Nutricional Complementaria (declaraciones de propiedades
nutricionales)

Es cualquier representacién que afirme, sugiera o implique que un producto posee
propiedades nutricionales particulares, especialmente, pero no soélo, en relacién con su
valor energético y/o su contenido de proteinas, grasas, carbohidratos y fibra
alimentaria asi como con su contenido de vitaminas y minerales.

No se considera informacién nutricional complementaria:

a. la mencion de sustancias en la lista de ingredientes;

b. la mencion de nutrientes como parte obligatoria del rotulado nutricional;

c. la declaracion cuantitativa o cualitativa de algunos nutrientes o ingredientes o
del valor energético en el rotulo, cuando la misma es exigida por las
disposiciones legales vigentes en materia de alimentos.

2.2. Las declaraciones relacionadas al contenido de nutrientes y/o valor energético
comprenden:

2.2.1. Contenido absoluto.
Es la informacion nutricional complementaria que describe el nivel y/o la
cantidad de uno o mas nutrientes y/o valor energético contenidos en el
alimento.

2.2.2. Contenido comparativo.
Es la informacion nutricional complementaria cemparativa—es-ta que compara
los niveles de uno o mas nutrientes y/o el valor energético de dos o mas
alimentos.

2.2.3 Porcion: es la cantidad media del alimento que deberia ser consumida por

personas sanas, mayores de 36 meses de edad, en cada ocasion de consumo,
con la finalidad de promover una alimentacion saludable.



Porcid <

2.2.4 Plato preparado semi-listo o listo para consumir: comida elaborada, cocida o
precocida que no requiere agregado de ingredientes para su consumo.

[2.2.5 Definicion de acidos grasos omegas]

3. CRITERIOS PARA LA UTILIZACION DE LA INFORMACION NUTRICIONAL
COMPLEMENTARIA

34, Lanf i6n—Nutsisional—Compl . Feitida, card

La declaracién de informacién nutricional complementaria sera de caracter
opcional para los alimentos en general con excepcion de los mencionados en el
punto 1), siendo obligatorio el cumplimiento de este reglamento cuando la
misma fuera utilizada.

= o inclusidn.de BRA:
- Todo alimento que presente Informaciéon Nutricional Complementaria debe contener
la informacion nutricional obligatoria.

- La cantidad de cualquier nutriente acerca del que se incluya una declaracion de
propiedad nutricional debera ser obligatoriamente declarada en la tabla de informacion
nutricional.

- Cuando se mcIuya una declaracién de propiedades nutricionales {informacion

nutricional-complementaria) con respecto al tipo y/o la cantidad de carbohidratos, se

debera indicar en la tabla de informacion nutricional la cantidad de azucares y el(los)
carbohldrato(s) del (de Ios) que se hace una declaramon de propledades Se—pedFa

- Cuando se incluya una declaracién de propiedades nutricionales {informacion

nutricional-complementaria) con respecto al tipo y/o la cantidad de grasas y/o acidos

grasos y/o colesterol, se deberan indicar en la tabla de informacién nutricional las
cantidades de grasas saturadas, trans, monoinsaturadas, poliinsaturadas y colesterol.

[La informacién nutricional complementaria debe referirse al alimento listo para
el consumo, preparado cuando fuera el caso, de acuerdo con las instrucciones
de preparacion indicadas por el fabricante, siempre que no se pierdan estas
propiedades.



3.2.1.

3.2.2.

En el caso de las declaraciones realizadas para los atributos fuente, alto
contenido, no se debera tomar en cuenta para el calculo de la informacién
nutricional complementaria la contribucién nutricional de los ingredientes
adicionados de acuerdo con las instrucciones de preparacion.

En el caso de los alimentos con informacién nutricional complementaria que
necesiten ser reconstituidos con la adicion de otros ingredientes debe ser
declarada adicionalmente la informacién nutricional del producto listo para el
consumo (preparado). Quedan excluidos de la obligatoriedad de la declaracion
adicional los productos que utilizan en el modo de preparacién solamente
agua.]

[La informacién nutricional complementaria debe calcularse y expresarse por
porcién establecida en los RTM correspondientes a porciones para los fines del

rotulado nutricional de-acuerdo—alas—disposiciones—vigentes—entaRes—GMC
47/03.3

(queda pendiente elaborar una propuesta para el caso de las porciones
individuales, asi como para cuando las porciones declaradas en rétulo no se
corresponden exactamente con la establecida en la Res GMC 47/03 (uso de
tolerancias))

[Para el caso de los platos preparados listos o semi listos, la informacion
nutricional complementaria se referira a 100g de alimento].

No se permite el uso de Informacion Nutricional Complementaria:

que pueda IIevar a mterpretamon erronea 0 engafio del consumldor

3.3.5.
3.3.6.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

que puedan |ncent|var eI CONSUMO excesivo de determlnados alimentos
que pueda sugerir que el alimento es nutricionalmente completo

Los criterios euantitatives para la utilizacion de la Informacién Nutricional
Complementaria son aquellos fijados en las tablas establecidas en los puntos
5.1y 5.2 del presente Reglamento.

Cuando la Informacién Nutricional Complementaria estuviera basada en
propiedades inherentes al alimento, debe incluirse una aclaracién seguida a la
declaracién, con caracteres de igual tamafo, realce y visibilidad, de que todos
los alimentos de igual tipo también poseen esa/s propiedad/es.

[Cuando un alimento contiene naturalmente un nutriente y cumpla con los
requisitos de “fuente” o “alto contenido” podraldebera colocarse “fuente natural
de...”, “alto contenido natural de...” o “contiene naturalmente ...% de ...”]

[ Uso del término natural/naturalmente]

Cuando hubiera obligatoriedad legal de modificar la composicion nutricional del
alimento debido a situaciones nutricionales especificas, se podra hacer uso de
la Informacion Nutricional Complementaria conforme a lo establecido en 3.5.
Cuando para un alimento se cumplan mas de un atributo de acuerdo a las
tablas definidas en los puntos 5.1 y 5.2 del presente Reglamento, podra
constar en el rétulo cada una de las declaraciones nutricionales
correspondientes.






3.10.3. La comparacioén para los atributos "REDUCIDO" y "AUMENTADOQ" debera
cumplir con los dos requisitos que se mencionan a continuacion:

a) Una diferencia relativa minima de 25 %, en mas o en menos, en el valor energético
y/o en el contenido de nutrientes de los alimentos comparados. Para los
micronutrientes se aceptara una diferencia relativa minima del 10% de la IDR o DDR.

y, ademas:

b) Una diferencia absoluta minima en el valor energético o en el contenido de
nutrientes, igual a los valores definidos en las Tablas anexas, para los atributos
"FUENTE" o "BAJO".

3.9. La utilizacién de la Informacién Nutricional Complementaria Comparativa debe
obedecer las siguientes premisas:

3.9.1. Los alimentos que se comparan deben ser versiones diferentes del mismo
alimento [o de alimentos similares].

El contenido de nutrientes y/o valor energético del alimento con el cual se
compara, alimento de referencia, debe ser calculado a partir del 4a producto
[similar convencional] del mismo fabricante. En caso de no existir este, se
tomara como referencia el e-del valor medio del contenido de tres productos
[similares convencionales] conocidos y comercializados en el pais, o de una
[base de datos de valor reconocido].

Considerar los requisitos para el caso que no exista el alimento convencional.

3.9.2. El tamano de las porciones a comparar debe ser cuantitativamente igual,
considerando el producto listo para consumo.

3.9.3. La identidad del/de los alimento/s que se compara/n debe ser definida. Los
alimentos deben ser descriptos de manera tal que puedan ser claramente
identificados por el consumidor en el rétulo y [publicidad].

3.9.4. La diferencia en el atributo objeto de la comparacion (valor energético y/o
contenido de nutrientes), debe ser expresada cuantitativamente en el rétulo en
porcentaje, fraccion o cantidad absoluta. Esta diferencia sera declarada
[conjuntamente] con la Informacién Nutricional Complementaria, con
caracteres de igual tamano, realce y visibilidad.

3.9.5. La comparacion debe corresponderse a lo establecido en el item 5.2 del
atributo correspondiente.

4. TERMINOS AUTORIZADOS PARA LAS DECLARACIONES NUTRICIONALES
RELACIONADAS AL CONTENIDO DE NUTRIENTES Y/O VALOR ENERGETICO.

4.1. Declaraciones autorizadas relacionadas al contenido absoluto de nutrientes y/o
valor energético siempre que se cumplan los requerimientos establecidos en el

item 5.1

ATRIBUTO TERMINOS AUTORIZADOS EN IDIOMA ESPANQL(E) Y
PORTUGUES(P), [Y CORRESPONDIENTES EN INGLES(l)]
Bajo, [leve, ligero, pobre] (E)

Bajo Baixo em..., pouco ... (P)

[Light],[lite, little.., low... ()]

No contiene No contiene, libre de..., cero (0 o [0%])..., sin, exento de... (E)
Néo contém, livre de..., zero (0 ou [0%])..., sem...., isento
de....(P)

Free..., no...., [without...], zero(0).... (I)

Alto tenor | Alto contenido, rico en..., alto tenor.... (E)

contenido Alto conteudo, rico em..., alto teor ...(P)
[High..., rich... ]()




Fuente de Fuente de..., [con..., contiene]... (E)
{raturalmente—o | Fonte de..., com..., contém... (P)
noj [source...] ()
Muy bajo Muy bajo.... (E)
Muito baixo (P)
[Very low.... I(1)
Sin adicion Sin adicion de..., sin ... adicionado/a, sin agregado de..., sin

....agregada/o(E)
Sem adigcao de... , zero de adi¢ao de... , sem .... adicionado (P)
[No... added, without added ... , no added....(1)]

4.2. Declaraciones relacionadas al contenido comparativo de nutrientes y/o valor
energético siempre que se cumplan los requerimientos establecidos en el item

5.2.

ATRIBUTO TERMINOS AUTORIZADOS EN IDIOMA ESPANQL(E) Y
PORTUGUES(P), [Y CORRESPONDIENTES EN INGLES(l)]

Reducido Reducido en...., ...menos de..., menos... [que...], mas bajo en
...[que...] , leve—en—, [liviano en..](E) condicionado a la
definicion del punto 3.9.4
Reduzido em..., menos ..., menor teor de... maisbaixe— (P)
Light..., [lite..., less than...., reduced, lower...].(I)

Aumentado Aumentado en.., ... mas de..., mas...[que...] ., (E)
Aumentado em..., mais... .(P)
[Increased..., more than...., higher...(1)]

5. [CONDICIONES PARA INCLUIR DECLARACIONES RELACIONADAS AL

CONTENIDO DE NUTRIENTES Y/O VALOR ENERGETICO

5.1. Contenido absoluto.

VALOR ENERGETICO

ATRIBUTO CONDICIONES

No mas de 40 kcal (170 | [Por 100

g en platos

Bajo

0 50 ml.

kJ) preparados] depende del 3.2.1
No mas de [40 kcal (170 | Por porcion cuando estas son
kJ)] mayores a 30 gramos o 30 ml.

En porciones menores o iguales
a 30g o 30 ml se calculara en

base a Gaseo-contrario;por 50 g

No contiene No mas de 4 kcal (17 kJ) Por porcion




[CARBOHIDRATOS (**)]

ATRIBUTO CONDICIONES
[No contiene mas del 5% de | [Por porcidn (*)]
carbohidratos para sélidos
No contiene mas de 2,5% de
carbohidratos para liquidos
Cumple con las condiciones
[Bajo] establecidas para el atributo “Bajo”

en azucares.

Cumple con las condiciones
establecidas para el atributo “Bajo”
en valor energético. Caso contrario
debera consignar la frase “no es un
alimento bajo en valor energético” ]

[No contiene]

[- No contiene mas de 0,5% de
carbohidratos para porciones
menores o iguales a 100g.

- No contiene mas de 0.5 g de
carbohidratos para porciones
mayores de 100g.

- Cumple con las condiciones
establecidas para el atributo “No
contiene” en azucares.

Cumple con las condiciones
establecidas para el atributo “No
contiene” en valor energético. Caso
contrario debera consignar la frase
‘no es un alimento libre de valor
energético” ]

[Por porcion (*)]

AZUCARES [()]

ATRIBUTO CONDICIONES
No contienen mas de 5 g de | Por porcion cuando estas
azucares. son mayores a 30 gramos o
30 ml En porciones
menores o iguales a 30g o
30 ml se calculara en base a
Bajo Caso-contrario,por 50 g 0 50
ml.

la declaracién.]

El alimento cumple con la mismas condiciones exigidas para
el atributo reducido o bajo en valor energético o la frase “no
es un alimento reducido (o bajo, conforme el caso) en valor
energético” con igual tamano realce y visibilidad [préximo a




Por porcion [para todos los
alimentos con excepcion de
No contiene mas de 0.5 g de | gaseosas y refrescos con
azucares sustitucion total de azucares
y agregado como maximo
10% de jugo de fruta natural
que se calculara en 100ml]

No contiene . — — .
Y cumple las mismas condiciones exigidas para el atributo
“no contiene Valor Energético”, [con excepcion de goma de
mascar].
En caso de no cumplir con el requisito debera consignar “no
es un alimento libre de valor energético”, con caracteres del
mismo tamano, realce vy Vvisibilidad [préximo a la
declaracioén]’.
(1)El alimento no contiene azucares adicionados, ni
ingredientes que contengan azucares adicionados o
ingredientes que contienen naturalmente azucares [que
funcionalmente se sustituyen por azucares].
(2)No se utiliza algun medio, tal como el uso de enzimas,
durante el procesado, que pueda incrementar el contenido
de azucares.
(3) [El alimento similar utilizado como de referencia contiene
azucares adicionados.]
4} C o | : lici iaid | ateil

Sin adicion de | “‘Reducide”o-“Bajo” ValerEnergético-

azucares

4) Si el alimento no cumple con la condicion de exento en
azucares, debera consignarse en el rétulo ["'no es un
alimento libre de azucares"] o [contiene azucares
naturalmente presentes] con caracteres de igual tamafo,
realce y visibilidad.

5) Si el alimento no cumple con las condiciones exigidas
para el atributo "reducido o bajo en valor energético" debera
consignar en el rétulo "no es un alimento reducido/ bajo en
valor energético” conforme el caso, con caracteres de igual
tamano, realce y visibilidad.

[(*) no se permite realizar declaraciones de propiedad nutricional respecto a los

azucares especificos)]

Propuesta de BRA:

[LACTOSE]
[ATRIBUTO]

[NAO CONTEM]

[BAIXO]

CONDICOES

[Nao contém mais de 0,5 [Por porcao]
gramas de lactose.] '
[Por porcdo quando estas
[Ndo contém mais de 2 s&o maiores do que 30
gramas de lactose.] gramas ou ml. Caso
contrario, por 50 g ou 50 ml.]




GRASAS TOTALES

ATRIBUTO CONDICIONES
Por 100 g en platos
preparados siempre que
[30% o menos de su valor
energético proviene de la
grasa.]

Bajo No contiene mas de 3 g de | Por porcion cuando estas

grasas

son mayores a 30 gramos o
30 ml En porciones
menores o iguales a 30g o
30 ml se calculara en base a

Caso-contrario;por 50 g 0 50
ml.
i : Por porcion de—referencia—o
No Contiene S;Sc::tlene mas de 0.5 g de fiada— para olatos
preparados-

N . . —— T

Sin-agregade q_ue_leenten_gan grasas—o a_eeltes aglleg'aeles y-ol-alimento
GRASAS SATURADAS
ATRIBUTO CONDICIONES
Por 100 g para platos
preparados

Bajo

No contiene mas de [1.5 0
2] g de la suma de grasas
saturadas y grasas trans, no
pudiendo contener mas de
[0,29] de grasas trans.

Por porcién cuando estas son
mayores a 30 gramos o 30
ml. En porciones menores o
iguales a 30g o 30 ml se
calculara en base a Caseo

contrariopeor 50 g 0 50 ml.

[¥b—ene¢g+a;p¥emsta—pe#tas—grasas—satu¢adas—ne—debe—ser

mayor—al—10%delValor—EnergéticoTotalen—todoslos

casos{Canadd15-%}]

No contiene

No contiene mas de 0.2 g de
grasas saturadas y no mas
de 0.2 g de grasas trans

Por porcion

ACIDOS GRASOS TRANS

ATRIBUTO

CONDICIONES

No contiene

No contiene mas de 0.2 g de
grasas transy

Por porcion

[No contiene mas de [1.5 0 2]
g de la suma de grasas
saturadas y grasas trans.]

[Por porcién cuando estas
son mayores a 30 gramos o
30 ml En porciones
menores o iguales a 30g o
30 ml se calculara en base a




[Acidos graxos poliinsaturados 6mega 3]

ATRIBUTO CONDICOES
[Por 100 gramas em pratos
[Pelo menos 300 mg de Preparados]
acidos graxos ©6mega 3
[Fonte] (Canada) ] [Por porgao de referéncia.]
[O valor energético fornecido pelas gorduras saturadas e
trans ndo devem ser maiores do que 10% 15% do Valor
Energético Total em todos os casos.]
COLESTEROL
ATRIBUTO CONDICIONES
Por 100 g en platos
preparados
Por porcién cuando estas
No contiene mas de 20 mg | SOn mayores a 30 gramos o
de colesterol 30 ml En porciones
menores o iguales a 30g o
30 ml se calculara en base a
Caso-contrario,por 50 g 0 50
Bajo - mi]__ .
[¥Y—eumple—las—condiciones—establecidas—para—el—atributo
“Bajo”en-grasas-saturadas.]
[Por porcién cuando estas
son mayores a 30 gramos o
[No contiene mas de [1.502] | 30 ml. En porciones
g de la suma de grasas | menores o iguales a 30g o
saturadas y grasas trans.] 30 ml se calculara en base a
Caso-contrario,por 50 g 0 50
ml.]
No contiene mas de 2 mg de | Por porcion
colesterol
[Por porcidn cuando estas
son mayores a 30 gramos 0
. [No contiene masde [1.502] | 30 ml. En porciones
No contiene g de la suma de grasas | menores o iguales a 30g o
saturadas y grasas trans.] 30 ml se calculara en base a
Caso-contrario,por 50 g 0 50
ml.]

~Bajo—en-grasas saturadas.]




SODIO O-SAL

ATRIBUTO

CONDICIONES

[Bajo]

Por 100 g en
preparados

platos

Por porcién cuando estas son
No contiene mas de [120] | mayores a 30 gramos o 30 ml.
mg de sodio En porciones menores o
iguales a 30g o 30 ml se
calculara en base a GCase

contrariopor 50 g o 50 ml

[Muy bajo]

Por 100 g en platos
preparados

Por porcién cuando estas son
No contiene mas de [40] | mayores a 30 gramos o 30 ml.
mg de sodio En porciones menores o
iguales a 30g o 30 ml se
calculara en base a GCase

contrariopor 50 g o 50 ml

No contiene

No contiene mas de 5 mg | Por porcion
de sodio

SAL

Sin adicion

(1) [No contiene sal u otra sal de sodio adicionada, o
ingredientes conteniendo sodio y que funcionalmente
sustituyan la adicion de sal]

(2) [El alimento de referencia similar no cumple las
condiciones para el atributo “bajo en sodio o sal” y contiene
sal adicionada u otra sal de sodio.]

[@) No se agrega sal durante la elaboracion;

b) El alimento [convencional] utilizado como referencia es
[rormalmente] elaborado con sal;

c) El contenido de sodio del alimento cumple con la
condicién de “No contiene” ¥ o;

d) Si el contenido de sodio del alimento cumple con la
condicion de [muy bajo o bajo] en sodio, se debera
consignar en el rétulo: "no es un alimento libre de sodio"
con igual tamano, realce vy visibilidad.]

PROTEINAS

ATRIBUTO

CONDICIONES

Fuente

Contiene al menos [10%] de | Por porcion.
la VD para proteinas (seria

[75] g) [(con wun wvalor|Por 100 g en
biologico no inferior a 20- | preparados
Canada)]

[Prop. BR: contiene al menos
5g de proteina]

platos

Alto tenor contenido

Dos veces el valor del atributo “fuente” per-porecién




DE AQUIi EN ADELANTE NO SE TRATO POR FALTA DE TIEMPO

FIBRAS ALIMENTARIAS

ATRIBUTO CONDICIONES
Fuente C_)ontlene al menos 2 g de Por porcién
fibra
Alto tenor Dos veces el valor del atributo “fuente” por porcién

Las condiciones corresponden al total de contenido de fibra alimentaria si la Informacion
Nutricional Complementaria no identifica cada fibra o fuente de la que proviene.

VITAMINAS Y MINERALES

ATRIBUTO CONDICIONES
Fuente Contiene al menos 15 % de Por porcién
la IDR. P
Alto tenor Dos veces el valor del atributo “fuente” por porcién.

5.2. Contenido comparativo.

VALOR ENERGETICO

ATRIBUTO CONDICIONES

Reduccién minima del Por porcion comparada.

25% en el Valor

P 100 del plat d
Reducido Energético Total y or g del plalo preparado

comparado

El alimento de referencia no debe cumplir las condiciones
para el atributo “BAJO VALOR ENERGETICO”

CARBOHIDRATOS

ATRIBUTO CONDICIONES

Por porcion comparada.
Reduccion minima del 25%

Reducido en carbohidratos Por 100 g del plato
preparado comparado

y las mismas condiciones exigidas para los atributos
REDUCIDO o BAJO VALOR ENERGETICO

AZUCARES

ATRIBUTO CONDICIONES

Reducciéon minima del 25% | Por porcién comparada.

en azlcares con una [ por 100 g del plato

. diferencia de al menos 5 g | preparado comparado
Reducido de azucares Prep i

y las mismas condiciones exigidas para los atributos
REDUCIDO o BAJO VALOR ENERGETICO.

| GRASAS TOTALES




ATRIBUTO CONDICIONES

Reduccién minima del 25% L-or Porcion comparada.

Por 100 g del plato

en grasas totales
g y preparado comparado

Reducido

El alimento de referencia no debe cumplir las condiciones
para el atributo “bajo en grasas totales”

GRASAS SATURADAS

ATRIBUTO CONDICIONES

Por porcion comparada.
Reduccion minima del 25% P P

en grasas saturadas Por 100 g del plato
preparado comparado

Sodal o aoid cAicalod
Reducido grasas-saturadas-

La reduccién no debe resultar en un aumento de acidos
grasos trans y el alimento de referencia no debe cumplir las
condiciones para el atributo “bajo en grasas saturadas”

La energia provista por las grasas saturadas no representa mas del 10% del Valor
Energético Total.

GRASAS TRANS

ATRIBUTO CONDICIONES

. L Por porcion comparada.
Reduccion minima del 25%

en grasas trans y Por 100 g del plato
. preparado comparado
Reducido 1. La reduccion no debe resultar en un aumento de grasas
saturadas

2. el alimento de referencia no debe cumplir las condiciones
para el atributo “bajo en grasas saturadas”

COLESTEROL
ATRIBUTO CONDICIONES
Por porcion comparada
Reduccion minima del 25%
en colesterol y Por 100 g del plato
Reducido preparado comparado

El alimento cumple las condiciones del atributo “bajo
contenido de grasas saturadas”

El alimento de referencia no debe cumplir las condiciones
para el atributo “bajo en colesterol”

SODIO O SAL
ATRIBUTO CONDICIONES
Por porcion comparada.
Reduccion minima del 25%
Reducido en sodio. Por 100 g del plato
preparado comparado
El alimento de referencia no debe cumplir las condiciones
para el atributo “bajo en sodio o sal”




PROTEINAS

ATRIBUTO CONDICIONES
Aumento minimo del 25% en | Por porciéon. (Canada -
el tenor de proteinas, | Cantidad razonablemente
(contiene un ratio en | consumible)

Aumentado proteinas de no menos de 20 | Por 30 g combinado con 125

— Canadd) y presenta una
diferencia no menor al 10%
de la VD

mL de leche.

FIBRAS ALIMENTARIAS

ATRIBUTO

CONDICIONES

Aumentado

Aumento minimo del 25% en
fibras totales.

Diferencia mayor a 1.5g por
porcion

Diferencia mayor a 1.5 g por
100 g en platos preparados

Si la Informacion Nutricional Complementaria se basa en contenidos relativos de fibras
identificadas o de fuentes de fibras identificadas, estas condiciones se establecen para
cada una de las fibras diferenciadas.

VITAMINAS Y MINERALES

ATRIBUTO CONDICIONES
Aumento minimo del 10%
Aumentado IDR y diferencia mayor a | Por porcién

15% de la IDR.




Agregado IX

XXXII REUNION ORDINARIA DE LA COMISION DE ALIMENTOS DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD” / ACTA N° 02/08

Buenos Aires, 2 al 5 de junio de 2008

COMISION DE ALIMENTOS - Programa de Trabajo 2008

GRADO DE AVANCE

Tema Grado de avance
RO. Acta 01/07 RE. Acta 01/07 RO. Acta 02/07 | RO. Acta 03/07 R81 /,ggta RO. Acta 02/08

Actualizaciéon de la Res GMC N° 2 2 3 4 3 3
86/96. Aditivos BPF (*)
Revisiéon de la Res GMC N° 28/93. 1 No tratado 2 3 3 5
Disposiciones sobre Colorantes y 1
Pigmentos para envases plasticos
)
Revisiéon de la Res GMC N° (no agendado para No tratado 2 3 3 3
102/94. Limites de tolerancia para esta reunion) 1
contaminantes inorganicos (*) 1
Revision de la Res GMC N° 36/92. | (no agendado para No tratado No tratado No tratado No tratado No tratado
Ensayos de migracion total de esta reunion) 1 1 1 1 1
envases y equipamientos plasticos
(Res GMC N° 03/92, 32/97 y 1
33/97).(*)
Revision de la Res GMC N° 84/93. | (no agendado para No tratado No tratado No tratado No tratado No tratado
“Definicion de funciones de esta reunion) 1 1 1 1 1
Coadyuvantes de Tecnologia” (*) 1
Declaracion de Propiedades | == |  mee—eem | e e 2 3

Nutricionales (CLAIMS)

(*) Temas que provienen del Programa de Trabajo 2007.




AGREGADO X

XXXII REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD” /
COMISION DE ALIMENTOS/ ACTA 02/08

Buenos Aires, 2 al 5 de junio de 2008

AGENDA DE LA PROXIMA REUNION

TEMAS

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

Plenario

X

X

X

X/ACTA

a) Incorporacién al Ordenamiento
Juridico Nacional

X

b) Actualizaciéon de la Res. GMC
N° 86/96 “RTM sobre Aditivos
Alimentarios a ser utilizados
segun BPF”

c) Revision de la Res GMC N°
36/92 “Ensayos de Migracion Total
de Envases y Equipamientos
Plasticos en contacto con
Alimentos” y relacionadas (Res
GMC N° 30/92, 32/97 y 33/97)

d) Revision de la Res. GMC N°
102/94 “Limites de Tolerancia para
Contaminantes Inorganicos”

e) Revision de la Res GMC N°
84/93. “Definicién de funciones de
Coadyuvantes de Tecnologia” (*)

f) Claims

(*) Condicionado al cumplimiento de tratamiento de los demas temas en agenda.
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