MERCOSUR/SGT N° 3/CA/ACTA N° 01/08

XXXI REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD”/
COMISION DE ALIMENTOS

Se celebrd en la Ciudad Autonoma de Buenos Aires, Republica Argentina, en la
sede de la Secretaria de Comercio Interior, entre los dias 25 y 28 de marzo de
2008, la XXXI Reunion Ordinaria del SGT N° 3 “Reglamentos Técnicos y
Evaluacion de la Conformidad”/Comision de Alimentos, con la presencia de las
Delegaciones de Argentina, Brasil , Paraguay y Uruguay.

La lista de participantes consta en el Agregado I.
Los temas de la Agenda tratados constan en el Agregado Il.

El resumen del Acta consta como Agregado lIl.

En la reunion se trataron los siguientes temas:

1. INSTRUCTIVO DE LOS COORDINADORES NACIONALES

La Comisiéon de Alimentos tomd conocimiento del Instructivo de los Coordinadores
Nacionales.

2. INCORPORACION AL ORDENAMIENTO JURIDICO NACIONAL

La Delegacion de Argentina hizo entrega a las demas delegaciones de la
incorporaciéon a su Ordenamiento Juridico Nacional, que se cita a continuacion:

- Resolucion conjunta 137/2007 SPRRS y 108/2007 SAGPyA que incorpora
la Res GMC N° 09/06- “RTM sobre asignacion de aditivos y sus
concentraciones maximas a la categoria de alimentos 16.2: Bebidas No
Alcohdlicas, Subcategoria 16.2.2: Bebidas No Alcohdlicas Gasificadas y No
Gasificadas”.



La Delegacion de Brasil hizo entrega a las demas delegaciones de las siguientes
incorporaciones a su Ordenamiento Juridico Nacional:

- RDC N° 60 del 5 de septiembre de 2007 que incorpora la Res GMC N°
09/07- “RTM sobre Asignacién de Aditivos y sus Concentraciones Maximas
para la Categoria de Alimentos 6: Cereales y Productos de o a Base de
Cereales”.

- RDC N° 17 del 17 de marzo de 2008 que incorpora la Res GMC N° 32/07-
‘RTM sobre Lista Positiva de Aditivos para Materiales Plasticos destinados
a la Elaboracién de Envases y Equipamientos en contacto con Alimentos”.

- RDC N° 8 del 20 de febrero de 2008 que incorpora la Res GMC N° 34/07-
“RTM sobre la exclusidon de uso de aditivos alimentarios”.

El cuadro actualizado de las incorporaciones al Ordenamiento Juridico Nacional
consta como Agregado IV.

3. ACTUALIZACION DE LA RES. GMC N° 86/96 “RTM SOBRE ADITIVOS
ALIMENTARIOS A SER EMPLEADOS SEGUN LAS BUENAS
PRACTICAS DE FABRICACION (BPF)”

Los Estados Partes avanzaron en la revisién del documento “RTM sobre Aditivos
Alimentarios a ser empleados segun las Buenas Practicas de Fabricacion (BPF)”.
El documento de trabajo consta como Agregado V (sélo en soporte magnético).

Con relacion al uso de polialcoholes asi como otros aditivos que pudieran
modificar el valor nutricional del producto, las delegaciones se comprometieron a
analizar el tema internamente e intercambiar su opinion hasta 30 dias antes de la
proxima reunion.

4. REVISION DE LA RES. GMC N° 28/93 “RTM SOBRE DISPOSICIONES
SOBRE COLORANTES Y PIGMENTOS EN ENVASES Y
EQUIPAMIENTOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS”

Las delegaciones avanzaron en el estudio del documento y se comprometieron a
intercambiar informacion respecto a la exclusion de: Boro, Cromo, Fluor y la
inclusidon de Selenio con su limite en la Tabla de LME, 30 dias antes de la proxima
reunion.

Asimismo quedo pendiente de analisis en los EEPP la inclusion de la propuesta de
la Delegacion de Brasil sobre la posible utilizacion de métodos equivalentes al
acordado entre los paises.



El documento de trabajo acordado en la presente reunion consta en el Agregado
VL.

5. REVISION DE LA RES. GMC N° 102/94 “LIMITES DE TOLERANCIA
PARA CONTAMINANTES INORGANICOS”

Las delegaciones continuaron con el analisis del tema y propusieron limites
maximos para el arsénico en las diferentes categorias de alimentos.

Los EEPP enviaran a la PPTA, hasta 45 dias antes de la proxima reunion,
propuestas de limites para los otros contaminantes asi como las observaciones
que consideren pertinentes con relacion al arsénico.

La Delegacion de Argentina se compromete a consolidar la informacién que reciba
en un unico documento y a remitirla a los demas EEPP 30 dias antes de la
préxima reunioén.

El documento de trabajo acordado en la presente reunion consta en el Agregado
VIL.

6. DECLARACION DE PROPIEDADES NUTRICIONALES (CLAIMS)

Las delegaciones acordaron como criterio general que la Informaciéon Nutricional
Complementaria se exprese por porcion y avanzaron en el estudio del documento
de trabajo. Las observaciones constan en el documento resultante de la reunién
que figura como Agregado VIII.

La Delegacion de Paraguay manifesté su preocupacion sobre la incorporacion de

informacién nutricional complementaria como “fuente” o “alto contenido” de
vitaminas y minerales en las golosinas.

7. CUANTIFICACION DE LOS AVANCES EN LAS ACTIVIDADES Y LOS
DOCUMENTOS DE TRABAJO PREVISTOS EN EL PROGRAMA DE
TRABAJO 2008

La planilla con el “Grado de Avance” consta en el Agregado IX.

8. AGENDA DE LA PROXIMA REUNION

La Agenda de la proxima Reunion consta en el Agregado X.



9. OTROS TEMAS
Con el propdsito de poder abordar todos los temas del Programa de Trabajo 2008,

las delegaciones acordaron solicitar a los Coordinadores Nacionales comenzar el
primer dia de la proxima reunion de la Comision de Alimentos a las 9hs.
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AGREGADO I

XXXI REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD” /
COMISION DE ALIMENTOS/ ACTA 01/08

Buenos Aires, 25 al 28 de marzo de 2008

AGENDA

TEMAS

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

Plenario

X

X

X/ACTA

X

a) Incorporacién al Ordenamiento
Juridico Nacional

X

b) Actualizaciéon de la Res. GMC
N° 86/96 “RTM sobre Aditivos
Alimentarios a ser utilizados
segun BPF”

c) Revisién de la Resoluciéon GMC
N° 28/93 “Disposiciones sobre
Colorantes y Pigmentos en
Envases y Equipamientos
Plasticos en Contacto con
Alimentos

d) Revision de la Res. GMC N°
102/94 “Limites de Tolerancia para
Contaminantes Inorganicos”

e) Claims




AGREGADO il

XXXI REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD”/COMISION DE ALIMENTOS/ ACTA 01/08

Buenos Aires, 25 al 28 de marzo de 2008

RESUMEN DEL ACTA

I- BREVE INDICACION DE LOS TEMAS TRATADOS

Fueron tratados todos los temas de la Agenda que consta en el Agregado Il del
Acta N° 01/08 de la Comision de Alimentos.

Il- PROYECTOS DE NORMAS

No se eleva ningun proyecto de Resolucion.

- DOCUMENTOS ELEVADOS A CONSIDERACION DEL PLENARIO DEL
SGTN°3

Actualizacion del cuadro del OJN (Agregado IV).



XXXI REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE
TRABAJO N° 3 “REGLAMENTOS TECNICOS Y
EVALUACION DE LA CONFORMIDAD”/
COMISION DE ALIMENTOS

ACTA N° 01/08

AGREGADO IV

Buenos Aires, 25 al 28 de marzo de 2008



AGREGADO V

XXXI REU,NIC')N ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJON°3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LACONFORMIDAD”/COMISION DE
ALIMENTOS/ ACTA 01/08

Buenos Aires, 25 al 28 de marzo de 2008

Comissao de Alimentos/ SGT-3/ Mercosul: 25 a 28 de Margo, Buenos Aires — Argentina
Documento de Trabalho — Atualizacdo da GMC 86/96 — Aditivos BPF

en verde: propostas de restricdes

em fucsia: referéncias Codex e UE

Fachade: referéncias e exclusdes excluidas (ja previstas em Regulamentos Técnicos)
Realce amarelo: pendéncias

Realce azul: fungdes que néo constam do JECFA, mas sim do Codex

Realce verde: funcdes que podem ser consideradas subclasses ou sinbnimos de outras ja
previstas no JECFA, por exemplo: AGC = ESP

Acta 02/07 Comision de Alimentos

“Esta lista no es de aplicacion directa a todos los alimentos, sino que sdélo podran ser
utilizados en las categorias de alimentos, y en las funciones, que asi lo permitan, con las
restricciones que surjan del analisis de los aditivos asignados a las siguientes categorias de
alimentos, armonizadas en el MERCOSUR: Cereales y Productos a base de Cereales,
Helados comestibles, Confituras, Postres, Productos de panificacion y galleteria, Carnes y
productos carnicos, Salsas y condimentos, Bebidas no alcohdlicas, y Preparaciones
industriales culinarias”.

ANEXO

ADITIVOS AUTORIZADOS SEGUNDO AS BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO
(em ordem alfabética)

Nombre del aditivo Nome do aditivo Clases funcionales/

INS (Espanol) (Portugués) Classes funcionais *

Propuesta de restricciones

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas
- pastas y fideos secos o frescos en donde
260 Acido acético Acido acético ACREEC/;?ONS/ thlg\;c;i r? CIiDOFnQ:yEaenxsggldao gpzl’gmglﬁtgld; os en
- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

Exceto para:
ESP/EST/AGC/EMU/ | - harinas de trigo acondicionadas ¥

400 Acido alginico Acido alginico GEL

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)




- panes listos para el consumo y semi-

listos (Bi95(2/CE)

300

Acido ascérbico (L-)

Acido ascérbico (L-)

ANT/FLO/ESTCOL

Excepto para:
- harina de trigo y harinas de trigo
acondicionadas
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funmones éBasta&e%aee%eﬁ

330

Acido citrico

Acido citrico

ACI/ACREG/ANT/
SEC

Excepto para:
- harlnas de trlgo acondicionadas ¥

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

(Dir 95/2/CE productos de cacao y chocolate,
0,5%)

507

Acido clorhidrico

Acido cloridrico

ACI/ACREG

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permltldos en

estas funciones pastas

- panes listos para el consumo y semi-
Ilstos

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95RICE)

315

Acido eritorbico, acido
isoascorbico

Acido eritorbico, acido
isoascorbico

ANT/ESTCOL

Excepto para :

- harinas de trigo acondicionadas ¥
almidenes

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

- panes listos para el consumo y semi-

listos (Li95/2/CE)
Ne-esBPEparalaUE

297

Acido fumarico

Acido fumarico

ACREG/EST

Excepto para:
- harlnas de trigo acond|C|onadas ¥

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones

- productos de cacao y de chocolate en

donde aditivos BPF hayan sido

permitidos en estas funciones {Bir




95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-
listos

- postres en donde aditivos BPF hayan
sido permitidos en estas funciones

- preparaciones instantaneas en polvo
para bebidas a base de frutas Bir
95RICE)

- vinagres

574

Acido glucénico (D-)

Acido glucénico (D-)

ACREG/RAI

- harinas de trigo acondicionadas ¥
almidenes

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones

- panes listos para el consumo y semi-
listos

- postres en donde aditivos BPF hayan
sido permitidos en estas funciones

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

620

Acido glutamico (L(+)-)

Acido glutamico (L(+)-)

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {EXHEA-07F39/8)
No-esBPEparataUE

626

Acido guanilico

Acido guanilico

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&4EADA39/8)
Ne-esBPEparataUE

630

Acido inosinico

Acido inosinico

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&X/EAD739/8)
No-esBPEparataUE

270

Acido lactico (L-, D-y
DL-)

Acido lactico (L-, D-y
DL-)

ACI/ACREG

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

...... AN A Q/Q

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95RICE)

296

Acido malico (D-,L-)

Acido malico (D-,L-)

ACREG/SEC

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

AN A

- pastas y fideos frescas en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bi

95/2/CE)

- vinagres

280

Acido propiénico

Acido propiénico

CONS

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥
almidenes
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {EXFEA0F39/8)




- panes envasados y productos de

panaderla é@%é%

406

Agar

Agar

ESP/EST/GEL/AGC/
EMU

Excepto para:
- harlnas de trigo acondicionadas ¥

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
952/cE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos Dir-05/2/CE)

407a

Algas marinas
Euchema procesadas

Algas marinhas

Euchema processadas

ESP/EST/GEL/EMU

Excepto para:

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
952/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos Dir05/2/CE)

1100

Amilasas

Amilases

FLO

403

Amonio alginato

Alginato de aménio

ESP/EST/EMU/GEL

Excepto para

- pastas y fldeos Secos 0 frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
952/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos Dir-05/2/CE)

503 ii

Amonio bicarbonato,
amonio carbonato
acido

Bicarbonato de
amonio, carbonato
acido de aménio

ACREG/RAI/EST

Excepto para:
- harlnas de trigo acond|C|onadas ¥

- pastas y fldeos Secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {EXHEA-07F39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

- panes listos para el consumo y semi-

listos (Bi952/CE)

EU: productos de cacao y de chocolate: 7%
en materia seca sin grasa expresados como
carbonatos de potasio

503 i

Amonio carbonato

Carbonato de amoénio

ACREG/RAI/EST

Excepto para:
- harlnas de trigo acondicionadas ¥

- pastas y fldeos Secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {EXFEA0F39/8)




- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
952/cE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos Dir-05/2/CE)

EU: productos de cacao y de chocolate: 7%
en materia seca sin grasa expresados como
carbonatos de potasio

510

Amonio cloruro

Cloreto de amoénio

FLO

Excepto para:
- harinas de trigo y harinas de trigo

acondicionadas y-almideres{SXFEA
07130/8)

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&4EADA39/8)

527

Amonio hidréxido

Hidroxido de amodnio

ACREG

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos (Dir-95/2/CE)

EU: productos de cacao y de chocolate: 7%
en materia seca sin grasa expresados como
carbonatos de potasio

380

Amonio (tri) citrato

Citrato triamonico

ACREG

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos (Bi95/2/CE)

624

Monoamonio
glutamato

Glutamato de
monoamonio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&X/EAD739/8)
No-esBPEparalaUE

263

Calcio acetato

Acetato de calcio

CONS/EST/ACREG
ESP

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {S4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en




donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

404

Calcio alginato

Alginato de calcio

ESP/EST/GEL/
ANESP/EMU

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {SXEA-07F39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos (Bi95/2/CE)

302

Calcio ascorbato

Ascorbato de calcio

ANT

- harinas de trigo acondicionadas ¥
i 0 Q/Q

------ A

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95/2/CE)

170

Calcio carbonato

Carbonato de calcio

ANAH/EST/ACREG/
COL/EMU

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

EU: productos de cacao y de chocolate: 7%
en materia seca sin grasa expresados como
carbonatos de potasio

509

Calcio cloruro

Cloreto de calcio

EST/FIRIESP

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionada (EST)

623

Calcio diglutamato

Diglutamato de célcio

EXA

Excepto para :
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&4EADA39/8)
Ne-esBPEparataUE

578

Calcio gluconato

Gluconato de calcio

ACREG/FIR/EST!/
ESP/SEC

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&XEAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos {Bi95(2/CE)

526

Calcio hidroxido

Hidréxido de calcio

ACREG/FIR




- harlnas de trigo acond|C|onadas ¥

- pastas y fldeos Secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {EXHEA-07F39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos (Bi95/2/CE)

EU: productos de cacao y de chocolate: 7%
en materia seca sin grasa expresados como
carbonatos de potasio

327

Calcio lactato

Lactato de calcio

ACREG/FLO/FIR/
ANT/EMU/EST/ESP

Excepto para:
- harina de trigo y harinas de trigo

acondicionadas y-ahrideres{SHEA

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

529

Calcio 6xido

Oxido de calcio

ACREG/FLO

Excepto para:

- harina de trigo y harinas de trigo

acondicionadas y-almidenes{SX/EA

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos—{Bir85R2/CE)

282

Calcio propionato

Propionato de calcio

CONS

Excepto para:
- harlnas de trigo acondmonadas ¥

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- panes envasados y productos de

panaderia Bi952/CE)

552

Calcio silicato

Silicato de calcio

ANAH

Excepto para:
- alimentos deshidratados en polvos
- aderezos (Dir 95/2/CE)

516

Calcio sulfato

Sulfato de calcio

FLO/SEC/FIR/
ACREG/
AGC/EST/ESP

Excepto para:
- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

funciones {&EXEADF39/8)

352ii

Calcio (mono) malato,
calcio malato acido

Malato de calcio,
malato monocalcico

ACREG

Excepto para:
- harlnas de trigo acond|0|onadas ¥

- pastas y fldeos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {SXEADF39/8}

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)




- vinagres

333

Calcio (tri) citrato,
calcio citrato

Citrato tricalcico,
citrato de calcio

ACREG/FIR/SEC/
ANT/EMU

Excepto para:
- harina de trigo y harinas de trigo

acondicionadas y-ahrideres{SHEA

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95RICE)

629

Calcio 5’-guanilato

5’-Guanilato de caélcio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&XEAD739/8)
No-esBPEparalaUE

633

Calcio 5’-inosinato

5’-Inosinato de calcio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&X/EAD739/8)
Ne-esBPEparalaUE

634

Calcio 5'-
ribonucleétido

5’-Ribonucleotideo de
calcio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&XEAD739/8)
No-esBPEparataUE

635

Sodio-(di) 5’-
ribonucledtido

5’-Ribonucleotideo
dissddico

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&4EADA39/8)
Ne-esBPEparataUE

150a

Caramelo | — simple

Caramelo | — simples

COL

290

Carbono diéxido

Dioxido de carbono

CONS

466

Carboximetilcelulosa
sodica

Carboximetilcelulose
sodica

ESP/EST/EMUJAGE

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95/2/CE)

469

Carboximetilcelulosa
sodica hidrolizada
enzimaticamente

Carboximetilcelulose
sodica — hidrélise
enzimatica

GLA/EST/ESP

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/FADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-(Bi95/2/CE)




Carboximetilcelulosa
sddica reticulada,

Carboximetilcelulose
sodica reticulada,

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

468 EST .
croscaramelosa croscaramelose estas funciones {&XEAD739/8)
sédica sédica
L . Carragena (inclui a e . g
Carragenina (incluido furcelarana e seus - pastas y fideos secos en donde aditivos
407 furcellaran y sus sales is de sodi ESP/EST/GEL/EMU BPE h y n sid rmitid n est
de sodio y potasio), sais de sodio e _hayan sido permitidos en estas
musgo irlandés potassio), musgo funciones {SXEA-0FL39/8)
irlandés - productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos{Bir95/2/CE)}
Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
. . ANAH/EMU/ESP/ aditivos BPF hayan sido permitidos en
460 ii Celulosa en polvo Celulose em po6 AGCIEST estas funciones (CX/FAB7/39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-
listos{Bi95R2(CE)

460 i Celulosa Celulose EMU/EST/ANAHY - roducto de caca y de chocolate en
microcristalina microcristalina ESP/AGC/FOA q » -
onde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
- panes listos para el consumo y semi-
140 Clorofila Clorofila COL
1001 Colina acetato Acetato de colina EMU
1001 ii Colina carbonato Carbonato de colina EMU
1001 iv Colina citrato Citrato de colina EMU
1001 iii Colina cloruro Cloreto de colina EMU
1001 vi Colina lactato Lactato de colina EMU
Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas
1001 v Colina tartrato Tartarato de colina EMU - pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones
Propuesta ARG no consensuada: Solo para
alimentos modificados.
424 Curdlan Curdlan FIR/GEL/ESP/EST | Se propone restringirlo a estos alimentos

porque reemplaza ingredientes nutritivos por
no nutritivos




171

Dioxido de titanio

Didxido de titanio

CoL

968

Eritritol

Eritritol

EDU/EXAMHUM

472a

Esteres de mono y
diglicéridos de &cidos
grasos con acido
acético

Esteres de mono e
diglicerideos de &cidos
graxos com acido
aceético

EMU/EST/SEC

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

------ ANA! Q/Q

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones it

95/2/CE)

472c

Esteres de mono y
diglicéridos de acidos
grasos con acido
citrico

Esteres de mono e
diglicerideos de acidos
graxos com acido
citrico

EMU/EST/SEC/ANT/
ESP/FLO

Excepto para:
- harinas y-almidenes-{CX/FA-07/39/8)
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {S4EADA39/8)

472b

Esteres de mono y
diglicéridos de acidos
grasos con acido
lactico

Esteres de mono e
diglicerideos de acidos
graxos com acido
latico

EMU/EST/SEC

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

------ ANA! Q/Q

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones it

462

Etilcelulosa

Etilcelulose

ESHAGC

Propuesta ARG no consensuada: Para su
uso como AGC, solo para alimentos
modificados

467

Etilhidroxietilcelulosa

Etilhidroxietilcelulose

ESP/EMU/EST

Propuesta ARG no consensuada: Para su
uso como ESP, solo para alimentos
modificados

471

Mono y diglicéridos de
acidos grasos

Mono e diglicerideos
de acidos graxos

EMU/EST/ANESP/
AGC/ESP

Excepto para:
- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

funciones {X/EA-0439/8)

Gelatina

Gelatina

EST/EMU/ESP/GEL

422

Glicerina, glicerol

Glicerina, glicerol

HUM/ESHESP/
EMUIAGC

Excepto para:

- panes listos para el consumo y semi-

listos-(Bi95/2/CE)

Si queda EMU y/o EST hay que incorporar
las pastas y fideos deshidratados

575

Glucono-delta-lactona

Glucono-delta-lactona

ACREG/RAI/ACI/SEC

Excepto para:

- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

funciones {XEA-0FL39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos(B05R2/CE)

1102

Glucosa oxidasa

Glucose oxidase

ANT/CONS/EST
(Cedex)

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas {SX/=A
0H39/8)
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en




Goma arabiga, goma | Goma arabica, goma
414 acacia acacia ESP/EST/EMU- Para productos de cacao y de chocolate, gs,
unicamente como agente de recubrimiento
{Bir95RICE)
Goma garrofin, goma | Goma garrofina, goma
410 caroba, goma caroba, goma ESP/EST/EMU T N
algarrobo, goma jatai | alfarroba, goma jatai - productos de cacao y de chocolate en
’ ’ donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
952ICE)
- panes listos para el consumo y semi-
listos-{Bi95(2/CE)
Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥
i A A Q/Q

418 Goma gellan Goma gelana ESP/EST/GEL - productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bi

- panes listos para el consumo y semi-
listos{Bi95R2(CE)

412 | Goma guar Goma guar ESP/EST/EMUJAGE | productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
952ICE)

- panes listos para el consumo y semi-
listos-{Bi95(2/CE)
Excepto para:
- postresy
confituras
gelificados Res
GMC15/05)
(reluye-jaleasy
- harinas de trigo e
acopdmmnadas ¥ (41988)
416 Goma _karaya, goma Goma _caraia, goma ESP/EST/EMUIAGE ) p; r;odé u; cgto; s de Estano-esta
sterculia, goma caraya | sterculia cacao y de contemplada-enla
Res-15/05
chocolate en
donde aditivos A BPE E
BPF hayan sido
permitidos en
estas funciones
Bir95R/CE)
- panes listos para
el consumo y
semi-listos<Bir
95RICE)
417 Goma tara Goma tara ESP/EST Excepto para:




- pastas y fldeos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {EX/EA0Z/39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

413

Goma tragacanto,
tragacanto, goma
adragante

Goma tragacanto,
tragacanto, goma
adragante

ESP/EST/EMUJAGC

Excepto para'

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95/2/CE)

415

Goma xantica, goma
xantan, goma de
xantano

Goma xantana

ESP/EST/EMU/FOA

Excepto para:

- pastas y fldeos $Secos 0 frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bi

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95/2/CE)

463

Hidroxipropilcelulosa

Hidroxipropilcelulose

ESP/EST/EMUJAGE

Excepto para'

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95RICE)

- postres

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

464

Hidroxipropilmetilcelul
osa

Hidroxipropilmetilcelul
ose

ESP/EMU/ESTIAGC

Excepto para:

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

- postres




- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95/2/CE)

953

Isomalta (isomailtitol)

Isomalte (isomaltitol)

EDU/GLA/ANAH/
AGC/EMU

Propuesta de ARG no consensuada: Para su
uso como AGC y EDU, solo para alimentos
modificados

966

Lactitol

Lactitol

EDU/AGCIEMUI
EST/ESP

Propuesta de ARG no consensuada:Para su
uso como EDU,AGC y ESP, solo para
alimentos modificados

322

Lecitinas

Lecitinas

EMU/ANT/EST

Excepto para:

- pastas y fldeos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

1104

Lipasas

Lipases

EXA

func:lones

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones

504 i

Magnesio carbonato,
magnesio carbonato
basico

Carbonato de
magnésio, carbonato
basico de magnésio

ACREG/ANAH/

Excepto para:

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
952/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

511

Magnesio cloruro

Cloreto de magnésio

FIR/ESTCOL

Excepto para'

- pastas y fldeos Secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&XEAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95/2/CE).

625

Magnesio diglutamato

Diglutamato de
magnésio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&X/EAD739/8)
Ne-esBPEparalaUE

580

Magnesio gluconato

Gluconato de
magnésio

ACREG/FIR

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones

504 ii

Magnesio hidrégeno
carbonato, magnesio
bicarbonato, magnesio

Bicarbonato de
magnésio, carbonato
acido de magnésio,

ACREG/ANAH/
ESTCOL/FIR

- harlnas de trigo acond|C|onadas ¥




carbonato acido

hidrogeno carbonato
de magnésio

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95/2/CE)

528

Magnesio hidroxido

Hidroxido de
magnésio

ACREG/ESTCOL
EST

Excepto para:

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

329

Magnesio lactato (D-
L)

Lactato de magnésio
(D-sL-)

ACREG/FLO

Excepto para:
- harinas de trigo e harinas de trigo
acondicionadas
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&XEAD739/8)

530

Magnesio 6xido

Oxido de magnésio

ANAH/ACREG

Excepto para:
- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones (Dir

95/2/CE) {Dir-05/2/CE)

553

Magnesio silicato

Silicato de magnésio

ANAH

Excepto para:
- alimentos deshidratados en polvos

- aderezos BirB5RICE

965

Maltitol y jarabe de
maltitol

Maltitol e xarope de
maltitol

EDU/EST/EMUJ
AGCIESP

Propuesta de ARG no consensuada: Para su
uso como AGC, ESP y EDU, solo para
alimentos modificados

421

Manitol

Manitol

EDU/HUM/EST/
ANAH/
AGC/EMU/ESP

Propuesta de ARG no consensuada: Para su
uso como AGC, ESP y EDU, solo para
alimentos modificados

461

Metilcelulosa

Metilcelulose

ESP/EST/EMUJAGC

Excepto para:

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

465

Metiletilcelulosa

Metiletilcelulose

ESP/EMU/EST/

FOAJAGC

Excepto para'

- pastas y fldeos Secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&XFEADH398




- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
952/cE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

440

Pectina, pectina
amidada

Pectina, pectina
amidada

ESP/EST/GEL/EMU

Excepto para:

- productos de cacao y de chocolate , gs,
solo como agente de recubrimiento Bir

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

1200

Polidextrosas

Polidextroses

AGC/ESP/EST/HUM

Propuesta de ARG no consensuada: Para su
uso como ESP y AGC, solo para alimentos
modificados

1202

Polivinilpirrolidona
insoluble

Polivinilpirrolidona
insoluvel

EST/ESTCOL

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones

261

Potasio acetato

Acetato de potassio

ACREG/CONS

Excepto para:

- harinas de trigo acondicionadas ¥
i A Q/Q

A\

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bi

95/2/CE)

402

Potasio alginato

Alginato de potéassio

ESP/EST/EMU/GEL

Excepto para:

- pastas y fideos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {SXEA-L7F39/8}

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido

permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos<(Dir-05/2/CE).

303

Potasio ascorbato

Ascorbato de potassio

ANT

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

...... A Q/Q

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {EXFEA0F39/8)

501 i

Potasio carbonato

Carbonato de potassio

ACREG/EST

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

...... A Q/Q

- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {XEA-0FL39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido




permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

508

Potasio cloruro

Cloreto de potassio

GEL/EST/ESP

Excepto para'

- pastas y fldeos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {SXEADF39/8}

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

577

Potasio gluconato

Gluconato de potassio

ANT/ACREG

Excepto para:

- pastas y fldeos Secos 0 frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95/2/CE)

501 ii

Potasio hidrégeno
carbonato, potasio
bicarbonato, potasio
carbonato acido

Bicarbonato de
potassio, carbonato
acido de potassio,
hidrogeno carbonato
de potassio

ACREG/EST/RAI

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

525

Potasio hidroxido

Hidroxido de potassio

ACREG/EST/ESP

Excepto para:

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bi

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

632

Potasio inosinato

Inosinato de potassio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&4EADA39/8)
Ne-esBPEparataUE

326

Potasio lactato

Lactato de potassio

ACREG/ANT

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido




permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

283

Potasio propionato

Propionato de
potassio

CONS

Excepto para:
- harlnas de trigo acond|C|onadas ¥

- pastas y fldeos Secos 0 frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- panes envasados y productos de

panaderia B#952/CE)

515

Potasio sulfatos

Sulfatos de potassio

ACREG/EXA

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {EXHEA-07F39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-(Bi95/2/CE)

332

Potasio (mono) citrato,

potasio hidrogeno (di)
citrato

Citrato
monopotassico, citrato
diacido de potassio

ACREG/EST/SEC/
ANT/EMU

- pastas y fldeos Secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {EXEA-07F39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

- panes listos para el consumo y semi-

listos(B05R2/CE)

622

Potasio (mono)
glutamato

Glutamato de potassio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&X/EAD739/8)
Ne-esBPEparalaUE

332

Potasio (tri) citrato,
potasio citrato

Citrato tripotassico,
citrato de potassio

ACREG/EST/SEC/
ANT/EMU

Excepto para'

- pastas y fldeos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
95R2ICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

628

Potasio 5’-guanilato

5’-Guanilato de
potassio

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&4EADA39/8)
Ne-esBPEparataUE




1101 i

Proteasas

Proteases

FLO/EXA/GLA
(Cedexy

1204

Pullulan

Pullulan

GLA/ESP

Propuesta de ARG no
consensuada: como
espesante, solo para
alimentos modificados

162

Rojo de remolacha,
betaina

Vermelho de
beterraba, betanina

COoL

470

Sales de acidos
grasos con Al, Ca, Na,
Mg, Ky NH4

Sais de acidos graxos
(com base Al, Ca, Na,
Mg, K e NH4)

EMU/EST/ANAH

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥
i 0 Q/Q

------ A

- pastas y fideos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {&XFEA-D7F39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95/2/CE)

551

Silicio didxido, silice

Diéxido de silicio,
silica

ANAH

Excepto para:
- alimentos deshidratados en polvo
- sal y sales adicionadas

- aderezos Bir85R2CE

262 i

Sodio acetato

Acetato de sodio

ACREGI/CONS/SEC

- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {SXEADF39/8}

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

401

Sodio alginato

Alginato de sddio

ESP/EST/GEL/EMU/

Excepto para:

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir
95R2ICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

301

Sodio ascorbato

Ascorbato de sodio

ANT

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

------ AN Q/Q

- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

funciones {SXEA0F39/8)

500 ii

Sodio bicarbonato,
sodio carbonato acido

Bicarbonato de sdédio,
carbonato acido de
sédio

ACREG/RAI/ANAH/
EST

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

------ AN Q/Q

- productos de cacao y de chocolate en




donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

500i

Sodio carbonato

Carbonato de sédio

ACREG/RAI/ANAH/
EST

Excepto para:

- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {EX/EA-0Z/39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

316

Sodio eritorbato, sodio
isoascorbato

Eritorbato de sédio,
isoascorbato de sodio

ANT/ESTCOL

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95/2/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

365

Sodio fumarato

Fumarato de sodio

ACREG/EXA/ACI

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
952/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

576

Sodio gluconato

Gluconato de sédio

SEC

524

Sodio hidréxido

Hidréxido de sédio

ACREG

Excepto para:
- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95/2/CE)

325

Sodio lactato

Lactato de sodio

HUM/ANT/ACREG/
AGC/ESP/EST/EMU

Excepto para:
- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

estas funciones {&4EADA39/8)

281

Sodio propionato

Propionato de sédio

CONS

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥
H A A Q/Q

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- panes envasados y productos de

panaderia Bi952/CE)

500 iii

Sodio sesquicarbonato

Sesquicarbonato de
sodio

ACREG/RAI/ANAH

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥
midaneg A A Q/Q

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
952/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)




514

Sodio sulfatos

Sulfatos de sdédio

Excepto para:

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en

donde aditivos BPF hayan sido

permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos-{Bi95(2/CE)

627

Sodio (di) guanilato,
sodio(di) 5'-guanilato

5’-Guanilato dissddico,
guanilato dissédico,
dissédio 5’-guanilato

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

funciones {SXEA-D7F39/8)
No-esBPEparalaUE

631

Sodio (di) inosinato,
sodio (di) 5'-inosinato

5-Inosinato de sddio,
inosinato dissédico,
dissédico 5’-inosinato

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

funciones {EX/EA-0Z/39/8)
Ne-esBPEparalaUE

350 i

Sodio (di) malato

Malato dissédico

ACREG/HUM

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥
midaneg A A Q/Q

- pastas y fideos secos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas
funciones {EX/EADZ/39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir

95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)

331

Sodio (mono) citrato

Citrato monossédico

ACREG/SEC/EMU/
EST/ANT

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

...... A Q/Q

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&4EADA39/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones {Bir
952/CE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos(Bir05R2/CE).

621

Sodio (mono)
glutamato, sodio
glutamato

Glutamato de sddio,
Glutamato
monossoédico

EXA

Excepto para:
- pastas y fideos frescos en donde aditivos
BPF hayan sido permitidos en estas

funciones {EX/EA0Z/39/8)
Ne-esBPEparalaUE

3501

Sodio (mono) malato,
sodio hidrégeno
malato

Malato acido de sédio,
malato monossaédico

ACREG/HUM

Excepto para:
- harinas de trigo acondicionadas ¥

- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en
estas funciones {&X/EAD739/8)

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones Bir

95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-

listos+(Dir-05/2/CE)




- pastas y fideos secos o frescos en donde
aditivos BPF hayan sido permitidos en

331 iii Sodio (tri) citrato, Citrato trissédico, ACREG/SEC/EMU/ estas funciones
sodio citrato citrato de sédio EST/ANT E )

- productos de cacao y de chocolate en
donde aditivos BPF hayan sido
permitidos en estas funciones it
95RICE)

- panes listos para el consumo y semi-
listos{Bi95R2(CE)

. . . Propuesta de ARG no consensuada: Para su
Sorbitol y jarabe de Sorbitol e xarope de EDU/HUM/SEC/
420 | sorbitol, D-sorbita sorbitol, D-sorbita EMUIAGC/ESTIESE | USC como EDU, AGC y ESP, solo para
alimentos modificados
Excepto para:
553 jii Tallco, metasmcat.o Ta_lco, metassﬂpgto ANAH/GLA/ESP - alimentos des_h[dratados en polvo
acido de magnesio acido de magnésio - sal y sales adicionadas
- aderezos BirB5R/CEH
Propuesta de ARG no consensuada: Para su
uso como EDU, solo para alimentos
957 Taumatina Taumatina EXA/EDU modificados
1518 Triacetina, gliceril Triageting, triacetato HUM
triacetato de glicerila
uso como EDU, ESP y AGC, solo para
967 Xilitol Xilitol EDU/RUMECHRERIEL alimentos modificados

ESP/AGC







AGREGADO VI

XXXI REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD”’/COMISION DE ALIMENTOS/ ACTA 01/08
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Referencias:

El texto sombreado de amarillo debera ser revisado por las delegaciones
El texto en azul es una propuesta de inclusiéon en el documento de la
Delegacion de Brasil

Revision de la Res GMC N° 28/93. (Documento de Trabajo)

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR SOBRE COLORANTES Y
PIGMENTOS EN ENVASES Y EQUIPAMIENTOS PLASTICOS
DESTINADOS A ESTAR EN CONTACTO CON ALIMENTOS

1. Alcance

El presente Reglamento Técnico se aplicara a los envases y equipamientos
plasticos coloreados destinados a estar en contacto con alimentos, asi como a
los colorantes y pigmentos utilizados para la coloracion de los mismos,
estableciendo los requisitos que estos deben cumplir asi como la metodologia
analitica de referencia para su control.

2. Reaquisitos sobre aminas aromaticas no sulfonadas en colorantes vy
pigmentos organicos

El contenido de aminas aromaticas primarias no sulfonadas solubles en
solucién de acido clorhidrico 1 M, expresado como anilina, no debe exceder
500 ppm (mg/kg) en masa del pigmento o colorante (0.05% m/m).

Metodologia analitica:
Norma DIN 55 610 (1986) Determination of Unsulfonated primary aromatic
amines.

El contenido de bencidina, p-naftilamina y 4-aminobifenilo, solos o combinados,

no debe exceder 10 ppm (mg/kg).

3- Requisitos sobre aminas aromaticas sulfonadas en colorantes y pigmentos
organicos

El contenido total de aminas aromaticas sulfonadas expresado como acido
anilinosulfénico no debe exceder 500 ppm (mg/kg) en masa del pigmento o
colorante (0.05% m/m).

Metodologia analitica:



Resolucién AP (89) 1 sobre el uso de colorantes en materiales plasticos
destinados a estar en contacto con alimentos, del Consejo de Europa, Comité
de Ministros, 1989, seccién lll, parrafo 4.

4- Determinacion de metales y metaloides en colorantes y pigmentos.

Los colorantes y pigmentos no contendran metales y metaloides en cantidades
superiores a los siguientes porcentajes:

antimonio (Sb) (soluble en HCI 0,1N) 0.05 % m/m
arsénico (As) (soluble en HCI 0,1N)---=--=======-~ —-- 0.005 % m/m
bario (Ba) (soluble en HCI 0,1N) 0.01 % m/m
cadmio  (Cd) (soluble en HCI 0,1N) 0.01 % m/m
cinc (Zn) (soluble en HCI 0,1N) 0.20 % m/m
cromo (Cr) (soluble en HCI 0,1 N) 0.10 % m/m
mercurio (HQ) (soluble en HCI 0,1N) 0.005 % m/m
plomo (Pb) (soluble en HCI 0,1N) 0.01 % m/m
selenio (Se) (soluble en HCI 0,1N) 0.01 % m/m

Metodologia analitica:

Resoluciéon AP (89) 1 sobre el uso de colorantes en materiales plasticos
destinados a estar en contacto con alimentos, del Consejo de Europa, Comité
de Ministros, 1989, seccion lll, parrafo 2.

La determinacién del contenido de metales y metaloides en los extractos se

debe llevar a cabo por técnicas espectrométricas de cuantificaciéon con
sensibilidad adecuada para verificar el cumplimiento de los limites establecidos.

5-Requisitos y ensayos adicionales para pigmento negro de humo

El pigmento negro de humo debe cumplir con las siguientes especificaciones:

- Extractables en tolueno: maximo 0,1% m/m,;

- Absorcion en el UV del extracto de 1g en 100 ml de ciclohexano durante 24
hs en oscuridad, filtrado a 386 nm: <0,02 UA para una celdade 1 cm 6 < 0,1
UA para celda de 5 cm;

- Contenido de benzo (a) pireno: maximo 0,25 mg/kg (ppm) m/m;

- Maximo nivel de negro de humo en polimero: 2,5% m/m.

Metodologia analitica:

- Para el caso de extractables en tolueno :Norma ISO 6209:1988.
- Para el caso de extractables en ciclohexano: German BfR, Blll,
Reinheitsprufung von Rufen, Stand 1.7.1972.

Para el resto de las determinaciones, se utilizaran métodos reconocidos de
selectividad y sensibilidad adecuadas.

6. Ensayos para envases Vy equipamientos plasticos coloreados




destinados a entrar en contacto con alimentos

6.1 Determinacidon de migracién de colorantes v pigmentos.

Los ensayos de migracion total de los envases y equipamientos plasticos
coloreados se realizan con los simulantes, a las temperaturas y tiempos de
contacto detallados en las Resoluciones MERCOSUR correspondientes a
asignacion de simulantes de alimentos y a ensayos de migracion total. Los
extractos obtenidos se comparan visualmente contra un fondo blanco con los
blancos respectivos.

En estas condiciones no deben existir diferencias, apreciables visualmente,
entre la coloracion del extracto y su blanco.

6.2 Determinacion de migracion especifica de metales vy otros elementos.

Se determinan las concentraciones de metales y otros elementos en los
extractos obtenidos como se describiera en los ensayos de migracion total de
los envases y equipamientos plasticos coloreados, realizados con los
simulantes y a las temperaturas y tiempos de contacto detallados en las
Resoluciones MERCOSUR correspondientes a asignacion de simulantes de
alimentos y a ensayos de migracién total.

Sobre los extractos se determinan los metales y otros elementos usando
técnicas espectrométricas de la mayor selectividad y sensibilidad disponibles.

Los limites de migracion especifica (LME) de los elementos a determinar son
los siguientes:

Elemento LME en mg/kg
antimonio (Sb) 0,04
arsénico (As) 0,01
bario (Ba) 1
boro (B) 0,5
cadmio (Cd) 0,003
cinc (Zn) 25
cobre (Cu) 5
cromo (Cr) 0,05
estano (Sn) 1,2
fluor (F) 1,5
mercurio (Hg) 0,001
plata (Ag) 0,05
plomo (Pb) 0,01
selenio (Se) 0,01




La determinacion del contenido de metales y metaloides en los extractos se
debe llevar a cabo, utilizando técnicas espectrométricas de cuantificacion con
sensibilidad adecuada para verificar el cumplimiento de los limites establecidos.

Ademas de cumplir con los limites establecidos en el presente Reglamento,
debe verificarse en los alimentos envasados en particular a los cuales estan
destinados estos envases, los requisitos establecidos para productos

alimenticios en la reglamentacion MERCOSUR correspondiente.

7. Metodologia analitica (PROPUESTA DE BRASIL)

La metodologia de analisis debe ser seleccionada con base en su practicidad
debiéndose dar preferencia a aquellos métodos que son aplicables de rutina,
que arrojen resultados confiables desde el punto de vista metrologico y que
hayan sido validados, debiendo tener un desempefo igual o superior a las
metodologica citada (métodos equivalentes).
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XXXI REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3 “REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD”’/COMISION DE ALIMENTOS/ ACTA 01/08
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LIMITES MAXIMOS DE CONTAMINANTES INORGANICOS EN ALIMENTOS

Referencias:

- MERCOSUR: Res GMC N° 102/94 y N° 35/96

- Codex: CODEX STAN 193. Norma General para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos.

- UE: Reglamento (CE) N° 1881/2006 de la Comisidn

- AU: Australia New Zealand Food Standards Code. Standard 1.4.1 “Contaminants and Natural Toxicants”
- CAA: Codigo Alimentario Argentino

- FFyB: Facultad de Farmacia y Bioguimica-Universidad de Buenos Aires.

En los alimentos en general, con las excepciones previstas en la presente Reglamentacion, se permitird la presencia de los siguientes
contaminantes dentro de los limites que se listan a continuacion:

Antimonio:
Arsénico:
Boro:
Zinc:
Cobre:



Estafio:
Fldor:
Plata:
Plomo:
Mercurio:

Cadmio:

(texto aproximado a ser incluido en el cuerpo de la resolucion)

Las delegaciones acordaron que para el caso de productos desecados, diluidos, transformados y compuestos los contenidos

maximos deben deducirse de los factores especificos de concentracion y dilucion que se proporcionen en el momento de la

autorizacion de los productos en relacion con los limites establecidos para las materias primas.

Azul: argentina
Verde: uruguay
Rojo: brasil
Fucsia: paraguay

ARSENICO / ARSENIO

ALIMENTO MERCOSUR Codex UE Otros datos Limite
(mg/kg) (mg/kg) | (mg/kg) | (mg/kg) maximo
(mg/kg)
(propuesto)
Grasas y aceites, comestibles de origen| Gorduras e 6leos comestiveis de 0.1 0.1 0.1
vegetal y/o animal. (incluye margarina) | origem vegetal e/ou animal (inclui
margarina)




- - - ~ord — — AA D
S|asF_as EIB"'EESI ;EI|5|ES aRiales-virgenes . finad
Aceite de ortjo-de ohva (D) rroitedol I o1
eliva
Azlcares Acglcares 1.0 0.1 -0.5
Jarabe de glucosa deshidratado, Xarope de glicose , xarope de CAA: 1
Jarabe de alta fructosa alta frutose (como As)
Caramelos Caramelos e balas 1.0 0.1-0.5
Bebidas alcohdlicas fermentadas |Bebidas alcodlicas fermentadas 0.1 0.1
Bebidas alcohdlicas fermento- Bebidas alcodlicas fermento- 0.1 0.1
destiladas destiladas
Cereales y productos de y a base Cereais e produtos a base de 1.0 AU: 1 0.3
de cereales excepto-arroz-y-trige cereaisrexeeto-arroze-trige
Arroz Arrez
Helades-comestibles Gelados-comestiveis 1.0
Huevos y productos de huevo Ovos e produtos de ovos 1.0 0.5
Leche fluida, pronta para Leite fluido, pronto para o 0.1 0.05
consumo consumo
Miel Mel 1.0 0.3
Pescado y productos de pescado, |Pescado e produtos de pescado 1.0 AU:2 50
| agua salada de égua salgada 1
Pescado y productos de pescado, Pescado e produtos de pescado 0.2




agua dulce

de agua doce

naranja, pomelo, lima)

laranja, toranja, lima)

(como As)

Crustaceos de agua salada Crustaceos de agua salgada AU:2 50
2

Crustaceos de agua dulce Crustaceos de agua doce 0.2
1

Moluscos de agua salada Moluscos de agua salgada AU:1 50
1

Moluscos de agua dulce Moluscos de agua doce 0.2
1

Meoluseo-de-tierra Meolusco-de-terra

Algas marinas comestibles Algas marinhas comestiveis AU:1 1

Té, yerba mate, café y otros Cha, erva mate, café e outras 1.0 0.3

vegetales para infusion (materia ervas para infusdo (matéria

prima) prima)

Céeteldefrutas Cogueteldefrutas

Frutas Frutas 0.3

Frutas secas Nozes 1

Frutas desecadas Frutas secas 0.5

Hongos Cogumelos 0.5

Hortalizas Hortalicas 0.3

Legumbres Legumes 0.1

0.3
Carnes de animales {exeldidas Carnes {excluides-os-mitdos) 0.5
lencias):(bovines ovines,

perenes,—caprinosy-aves-de—corral)

Menudencias comestibles Miudos comestiveis 1

Sal de calidad alimentaria Sal de qualidade alimentar 0.5

Jugos citricos (limén, mandarina, Sucos citricos (limao, tangerina, CAA: 0.1 0.1




Productos-decacaeyderivades{12) |Produtesdecacaue-derivades 1.0
Pasta de cacao o Masa de cacao Pasta de cacau ou massa de cacau Productos CAA: 1.0 0.5
de cacao y (como As)
derivados:
1.0
Checeolate-conteche-o-Choceolate CAA: 1.0
laeteadeo-Chocolate dulceconteche
o-Checolate-duleelacteade {123
Choeolateconteche-deseremada{12) CAA: 1.0
Checolatecon—erema{12) CAA: 1.0
Cobertura-—de<chocalate 12 CAA: 1.0
Coebertura-de—chocelatecontecheso CAA: 1.0
cobertura-de-chocolatelacteado {12}
Checelate blance{12) CAA: 1.0
Checeolatereleno{12) CAA: 1.0
Especias Especiarias FFyB: 0.5 0.5
3

Bebidas analcohdlicas (excluidos los
jugos)

COBRE (PENDIENTE DE ESTUDIO, BUSQUEDA DE MAYOR INFORMACION)

ALIMENTO MERCOSUR CODEX UE Otros datos
(mg/kg) | (mg/Kg) | (mg/Kg) (mg/kg)

Aceites y Grasas virgenes 0.4

Aceites, grasas y emulsiones refinadas 0.1




Caramelos y balas

10

Bebidas alcohdélicas fermentadas 10

Frutas, hortalizas y semillas oleaginosas in- 10

natura y semillas oleaginosas in-natura e

industrializadas

Helados comestibles 10

Lactosa 2.0

Miel 10

alimentos en general (con las excepciones CAA: 10
particularmente previstas en el presente Codigo)

aceites de oliva virgenes, oliva refinado y oliva CAA: 0,1

azucar Blanco (Refinado, Primera Calidad y
Segunda Calidad)

CAA: 1 como Cu.

Coctel de Frutas

CAA: 10

Especias

FFyB: Variable entre 0.1-10

ESTANO / ESTANHO

Alimento

MERCOSUR
(mg/kg)

Codex
(mg/kg)

UE
(mg/kg)

Otros
datos

(mg/kg)

Limite
maximo
(mg/kg)

propuesto




Bebidas enlatadas Bebidas enlatadas 150 Step 8 || 100 150

(incluidos

los zumos

de frutas

y los

zumos de

Verduras)
Alimentos enlatados excepto | Alimentos enlatados, exceto 250 Step 8 200 250
bebidas bebidas
Alimentos procesados en otro tipo | Alimentos processados em 50
de envase outro tipo de embalagem
Jugos—de—frutas—<¢itricas—(no 150 CAA: 150
entatadesy—{buscar—histeria CAA:
MERCOSURY} para lima

0.1
Carne—picada——eurada——=cocida 250 250
{envasehejalata)
Carpepicada—curada—cocida{otros 50 50
tipos-de-envase)
Jamén-cdrado-cocido-{envase 200 250
hejatata)
Jamén-euradeo-cocido{otros-tipes 50 50
de-ervase)
Espaldila—de—<cerde—curada—cocida 200 250
{envasehojalatal
Espatdita-de-ecerdo——eurada—cecida 50 50
{etrostiposde-envase}
tpe— = 200 250
hejatata)
H " " 50 50




- = 200 250
hojatatay

. = 50 50
enrvasey}
Céetel-defrutas-enconserva 250 CAA: 100 250
{envasehejalata)
Pemele—er—<censerva{fenvase 250 250
hojatata)
Mandarinas-en-conservalenvase 250 250
hojatatay
Manges-en-—conserva{envase 250 250
hojatatay
Pifia—en—<conserva{envase 250 250
hojatata)
Frambuesa—en-conserva{envase 250 250
hojatata)
Fresasen-conserva{envase 200 250
hojatata)
Ensalada-defrutastropicalesen 250 250
eonservalenvasehojalata)
Compotas{econserva-defrutas)y 250 250
jateas{envase-hojalata)
Salsa-picante-de-mange{envase 250 250
hojatata)
Aceiteras-de-mesa{ervase 250 250
hojatata)
Esparragoes-en-conserva{envase 250 250
hojatatay
Zanaherias-en—conserva{envase 250 250




Frijoles—verdes—yfrijolilosen 250 250
eonserva{envase-hojalata)

Guisantes{arvejasrverdesen 250 250
censervatenvase-hojalata)

Guisantes{arvejasrmadures 250 250
elaberados—en—<censerva{envase

hojatata)

Setas—en—<censerva{envase 250 250
hojatata)

Palmito—en-conserva{envase 250 250
hojalata)

Maiz-dulce-en—censerva{envase 250 250
hojatata)

Femates—en-conserva{envase 250 250
hojatata)

Pepinos—eneurtidos{envase 250 250
hojatata)

Concentradosdetomate 250 250
elaberades{envasehojalata)

Castaftas-en-conserva-y puré-de 250 250
castafias-en-conserva-{envase

hojatata)

PLOMO / CHUMBO

(Recordar: RES. MERCOSUR 46/06 que prohibe la soldadura con plomo, cuando se evalien los enlatados)

ALIMENTO

MERCOSUR
(mg/kg)

CODEX
(mg/kg)

UE
(mg/kg)

Otros
Datos

(mg/kg)

Limite maximo
(mg/kg)
propuesto




Aceites, grasas y emulsiones Oleos, gorduras e 0.1 0.1 0.1 0.1
refinadas(1) emulsdes (incluida
refinadas grasa
lactea)
Margarina (1) Margarina 0.1 0.1
Minarina (1) Minarina 0.1 0.1
Grasas animales especificadas Gorduras animais 0.1 0.1
(1) especificadas
Aceite de oliva virgen (1) Azeite de oliva 0.1 CAA: Para 0.1
virgem todos los
aceites de
oliva
virgenes, y
oliva: 0,1
mg/kg
Aceite de oliva refinado (1) Azeite de oliva 0.1 CAA: 0,1 0.1
refinado mg/kg
Aceite de residuo de la aceituna | Azeite de residuos 0.1 0.1
(1) de azeitona
Grasas de aves (1) Gorduras de aves 0.1 0.1
Aceites vegetales sin refinar (1) Oleos vegetais 0.1 0.1
sem refinar
Aceites vegetales comestibles Oleos vegetais 0.1 CAA: 0,1 0.1
(1) comestiveis como Pb
(aceites y
grasas
alimenticios)
Caramelos y Balas Caramelos e Balas 2.0 FDA: 0.1 Se propone bajar
Cacao (excepto manteca de Cacau (exceto 2.0

cacao y chocolate endulzado)

manteiga de cacau
e chocolate
adocado)

10




Chocolate endulzado Chocolate adogado 1.0
Dextrosa (glucosa) Dextrose (glicose) 2.0 CAA: 2.0
(como Pb)
azUcar Blanco Aglcar branco CAA: 0,5 de
plomo(como
Pb)
FDA: 0.1
Jarabe de glucosa Xarope de glicose CAA: 2
Jarabe de glucosa deshidratado | Xarope de glicose CAA: 2
desidratado
Jarabe de alta fructosa Xarope de alta CAA: (como
frutose Pb): 0,2
Jarabe de Maltitol Xarope de maltitol CAA: (como
Pb): 1.0
Jugos de frutas citricas Suco de frutas 0.3
citricas
Zumos (Jugos) de frutas Sucos e néctares 0.05(incluidos 0.05
de frutas los néctares,
listos para
beber)
Hortalizas, excluidas las del Hortalizas, 0.1 0.1 AU: 0.1
género Brassicas, las hortalizas excluidas as do (vegetales,
de hoja, las hierbas frescas y las | género Brassicas, excepto
setas. Para el caso de papas, el as hortaligas de brassicas)

cont. max. se aplica a papas
peladas)

folhas, as ervas
frescas e
cogumelos. Para o
caso de batatas, o
contelldo maximo
se aplica a batatas

11




descascadas.

Hortalizas del género Brassica, Hortalicas do 0.3 0.3 AU: 0.3
hortalizas de hoja y todas las género Brassica, (excepto la col (brassicas)
setas cultivadas hortalicas de folha y las
e todos os espinacas)
cogumelos
cultivados
Frutas, excluidas las bayas y las | Frutas, excluidas 0.1 0.1 AU: 0.1
frutas pequenas as frutas com (frutas)
bagas e pequenas
Bayas y frutas pequefias Frutas com bagas 0.2 0.2
e pequenas
Frutas, céctel de frutas y Frutas, coquetel 1.0
salsas, en conserva de frutas e
molhos, em
conserva
Vegetales en conserva (ver Vegetais em 1.0
clasificaciones) conserva (ver
classificacao)
Concentrados de tomates Concentrados de 1.5
elaborados tomates
processados
Castafas en conserva y puré de Castanhas em 1.0
castafias en conserva conserva e puré
de castanhas em
conserva
Frutas tropicales y subtropicales | Frutas tropicais e 0.1
variadas, de piel comestible subtropicais
variadas, de casca
comestivel
Frutas tropicales y subtropicales | Frutas tropicais e 0.1

variadas, de piel no comestible

subtropicais

12




variadas, de casca
ndo comestivel

Frutos citricos Frutas citricas 0.1

Frutas pomaceas Frutas pomaceas 0.1

Frutas de hueso Frutas de carogos 0.1

Hortalizas de bulbo Hortalicas de 0.1
bulbos

Hortalizas de fruto, Hortalicas de 0.1

cucurbitaceas fruto,

cucurbitaceas

Hortalizas de fruto, excepto las

Hotaligas de fruto,

0.1 ( excepto

cucurbitaceas exceto as los hongos)
curcubitdceas
Hortalizas de leguminosa Hortalicas 0.2
leguminosas
Legumbres Legumes 0.2 0.2 AU: 0.2
Raices y tubérculos Raizes e 0.1(incluidas
Tubérculos las papas
peladas)
Coctel de frutas en conserva Coquetel de frutas 1 CAA: 2,0
em conserva
Pomelo en conserva Toranja 1
Mandarina en conserva Tangerina, 1
mexerica
Mangos en conserva Manga 1
Pifia en conserva abacaxi 1
Frambuesa en conserva Framboesas em 1
conserva
Fresas en conserva Morango em 1
conserva

13




Ensalada de frutas tropicales en Salada de frutas 1

conserva tropicais em
conserva

Compota (conserva de frutas) y | Compota , Frutas 1

jaleas em calda e geléias

Salsa picante de mango Molho picante de 1

manga

Aceitunas de mesa Azeitona de mesa 1

Esparragos en conserva Aspargos em 1
conserva

Zanahorias en conserva Cenoura em 1
conserva

Frijoles verdes vy frijolillos en Feijoes verdes e 1

conserva em conserva

Guisantes (arvejas) verdes en Ervilhas verdes em 1

conserva conserva

Guisantes(arvejas)maduros Ervilhas maduras 1

elaborados en conserva elaboradas em
conserva

Setas en conserva Cogumelos em 1
conserva

Palmitos en conserva Palmitos em 1
conserva

Maiz dulce en conserva Milho em conserva 1

Tomates en conserva Tomates em 1
conserva

Pepinos encurtidos (encurtido Pepinos em 1

de pepinos) conserva

Leche fluida, pronto consumo Leite fluido, pronto 0.05 0.02 0.02

para consumo
Productos lacteos derivados Produtos lacteos 0.02

14




derivados

Pescados y productos de la Pescados e 2.0 0.3 AU: 0.5
pesca produtos da pesca
Partes comestibles cefalépodos | Partes comestiveis 2.0 1.0
de cefalépodos
Crustaceos, excluida la carne Crustaceos, 0.50
oscura del cangrejo, asi como la | excluida a carne
cabeza y el térax de la langosta escura do
y de crustaceos similares de carangueijo, assim
gran tamafio como a cabeca e o
torax da lagosta e
de crustaceos
similares de
grande tamanho
Moluscos bivalvos Moluscos bivalvos 1.5 AU: 2
Carne de animales (excluidos Carne de animais 0.1 0.1 AU: 0.1
los despojos) bovinos, ovejas, (excluidas as
cerdos y aves de corral. visceras- miudos)
de bovinos,
ovinos, suinos e
aves de curral
Despojos comestibles de vacas, | Visceras- miudos 0.5 0.50 AU: 0.5
ovejas, cerdos y aves de corral. comestiveis de
vacas obleas,
suinos e aves de
curral
Cereales (incluido el alforfén), Cereais (incluindo Legumbres:0.2 0.2
legumbres y legumbres secas trigo sarraceno),
legumes e
legumes secos
Cereales en grano, excepto el Cereais em grao, 0.2 AU: 0.2

15




trigo sarraceno, la cafiihua y la

exceto o trigo

quinoa sarraceno, canihua
e quinoa
Especias Especiarias FFyB: 0.2-2
Sidras 0.2
CADMIO (Se propone bajar limites en todas las categorias)
Alimento MERCOSUR | Codex UE Otros Limite maximo
(mg/kg) | (mg/kg) | (mg/kg) | Datos (mg/kg)
(mg/kg) propuesto
Peces y productos de la Peixes e produtos da 1.0 0.05y 0.1
pesca pesca (depende
de la
especie)
moluscos marinos Moluscos marinhos 2 1.0 AU: 2
bivalvos (excluidas ostras bivalvos (excluidas
y vieiras) ostras e mariscos)
cefalépodos (sin visceras) cefalépodos 2 1.0
Crustaceos, excluida la | Crustaceos, excluida a 0.5
carne oscura del carne escura de
cangrejo, asi como la caranguejo, assim
cabeza y el térax de la como a cabeca e o
langosta y de crustaceos torax da lagosta e
similares de gran tamano | crustaceos similares de
grande tamanho
Brasicaceas Brassicaceas 0.05
Hortalizas de bulbo Hortalizas de bulbo 0.05
Hortalizas de fruto, Hortalizas de fruto, 0.05

cucurbitaceas

curcubitaceas
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Hortalizas de fruto,
distintas de las
cucurbitaceas. (Excepto
los tomates y los hongos

Hortalizas de fruto,
distintas das
curcunbitaceas (exceto
os tomates e os

0.05

comestibles) cogumelos)
Hortalizas de hoja Hortalizas de folha 0.2 0.2 (Las AU: 0.1
hortalizas
de hoja,
las hierbas
aromaticas
frescas,
los
apionabos
y las setas
cultivadas)
Hortalizas de leguminosa Hortalizas de 0.1
leguminosa
Legumbres Legumes 0.1
Cereales Cereais 0.1 0.1
(en grano, | (excluido
con el salvado
excepcion y el
del trigo germen
sarraceno, (de
la cafiihua | cualquier
y la | cereal), el
quinoa) grano de
trigo y el
arroz)
Salvado y germen (de Farelo e germen (de Arroz 0.2 AU:
cualquier cereal), grano | qualquer cereal), grao pulido: arroz:
de trigo y arroz de trigo e arroz 0.4 0.1

17




Trigo Trigo 0.2 0.2 AU: 0.1
Carne de animales Carnes de animais 0.05 AU: 0.05
bovinos, ovejas, cerdos y | bovinos, ovinos, suinos
aves de corral excluidos e aves de curral,
los despojos. excluidas as visceras-
miudos
Carne de caballo, excluido Carne de cavalo, 0.2
los despojos excluidas as visceras-
miudos
Higado de vaca, oveja, Figado de bovinos, 0.5 AU: 1.25
cerdo, aves de corral y | ovinos, suinos, aves de
caballo curral e cavalos
Rifiones de vaca, oveja, Rins de bovinos, 1.0 AU: 2.5
cerdo, aves de corral y | ovinos, suinos, aves de
caballo curral e cavalos
Habas de soja Fava de soja 0.2
Las hortalizas y frutas Hortalizas e frutas, 0.05 0.05
excluidas las hortalizas de | excluidas as hortalizas
hoja, las hierbas frescas, de folha, as ervas
los pifiones, las setas, los frescas, pinhao,
tallos jévenes, las cogumelos, brotos,
hortalizas de raiz y las hortalicas de raiz e
patatas batatas
Tallos jovenes hortalizas Brotos de hortalizas de 0.1 0.1 AU: 0.1
de raiz y patatas, raiz e batatas,
excluidos los apionabos. excluidos os nabos. No
En el caso de las patatas, caso das batatas, o
el contenido maximo se contelldo maximo se
aplica a las patatas aplica as batatas
peladas descascadas
Chocolate y productos de | Chocolate e produtos AU: 0.5

cacao

de cacau
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[ AU: 0.1 |

| Mani | Amendoim |
MERCURIO
Alimento MERCOSUR Codex UE Otros Datos
(mg/kg) (mg/kg) | (mg/kg) | (mg/kg)
Peces y productos de la pesca (excepto Peixes e produtos da 0.5 0.5 0.5 AU: 0.5
predadores) pesca (exceto (metilmercuri
predadores) 0)
Peces predadores Peixes predadores 1.0 1.0 1.0 AU: 1
(metilmecurio
)
carnre—de—pescades—freseos,—moluseos—o CAA: < 0,5
erustdeeosasi-como-ta-de-susconservas mg/kg (0,5

ppm) y de esa
cifra no mas de
0,3 mg/kg (0,3
ppm)
(expresada
como
mercurio)
podra
encontrarse
como
compuestos
metil-
mercuriales”.
AU: 0.5
Crustaceos y
moluscos.

CAA: 0.05
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o doofvadobresidmoy

como Hg

Algas marinas comestibles

Algas marinhas
comestiveis

Sal Sal
Moluscos Moluscos
Crustaceos Crustaceos
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AGREGADO VIl

XXXI REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD”/COMISION DE ALIMENTOS/ ACTA 01/08

Buenos Aires, 25 al 28 de marzo de 2008

Referencias:
Texto sombreado: temas tratados a ser consultados internamente por los paises
Texto en azul: propuestas de inclusion de temas a considerar

ANEXO

REGLAMENTO TECNICO SOBRE INFORMACION NUTRICIONAL
COMPLEMENTARIA DECLARACIONES RELACIONADAS AL CONTENIDO DE
NUTRIENTES

1) AMBITO DE APLICACION

El presente Reglamento Técnico se aplicara a la Informacion Nutricional
Complementaria contenida en los rétulos (incluyendo marcas registradas) de los
alimentos envasados que se produzcan y comercialicen en el territorio de los Estados
Partes del MERCOSUR, al comercio entre ellos y a las importaciones extrazona,
envasados en ausencia del cliente, listos para ofrecerlos a los consumidores.

El presente Reglamento Técnico se aplica a la Informacion Nutricional
Complementaria contenida en los anuncios en medios masives de comunicacion y en
todo mensaje transmitido en forma oral o escrita, de los alimentos que sean
comercializados prontes listos para la oferta al consumidor.

El presente Reglamento Técnico se aplica sin perjuicio de las disposiciones
establecidas en la reglamentacion MERCOSUR Res—GMGC-26/03 sobre rotulado
general de alimentos envasados.

El presente Reglamento Técnico no se aplica a los siguientes alimentos (salvo cuando
este previsto en un RT especifico):

- aguas minerales, y demas aguas envasadas destinadas al consumo humano;
- alimentos para lactantes y nifios de corta edad; y

- alimentos de uso medicinal (ARG: propdsitos médicos especificos)

- suplementos dietarios (ARG)

- sal de mesa y sustitutos de la sal

Estos alimentos se regiran por los Reglamentos Técnicos especificos.

Los paises elaboraran una propuesta de los alimentos que, de acuerdo a su
legislacién, debieran estar listados en este punto.

NO SE PODRA INCLUIR INFORMACION NUTRICIONAL COMPLEMENTARIA EN:

1- Bebidas alcohdlicas
2- Aditivos alimentarios y coadyuvantes de tecnologia
3- Especias



5- Vinagres

7- Café, yerba mate, té y otras hierbas, sin agregados de otros ingredientes

lidos. sinInf ion Nutricional.
Para cumplir algun atributo previsto en el presente Reglamento Técnico podran
sustituirse ingredientes y/o alterarse parametros establecidos por las disposiciones
particulares para cada grupo de alimentos, siempre que sean debidamente justificadas
y cumplan las disposiciones de este Reglamento.

En el caso de vitaminas y minerales solo podran ser objeto de Informacion Nutricional
Complementaria aquellos para los que se ha establecido la IDR en la Res—GMGC
46/03- reglamentacién MERCOSUR correspondiente.

2) DEFINICIONES

2.1. Informacién Nutricional Complementaria (declaraciones de propiedades
nutricionales)

Es cualquier representacién que afirme, sugiera o implique que un producto posee
propiedades nutricionales particulares, especialmente, pero no sélo, en relacién con su
valor energético y/o su contenido de proteinas, grasas, carbohidratos y fibra
alimentaria asi como con su contenido de vitaminas y minerales.

No se considera informacién nutricional complementaria:

a. la mencion de sustancias en la lista de ingredientes;

b. la menciéon de nutrientes como parte obligatoria del rotulado nutricional;

c. la declaracion cuantitativa o cualitativa de algunos nutrientes o ingredientes o
del valor energético en el rotulo, cuando la misma es exigida por las
disposiciones legales vigentes en materia de alimentos.

2.2. Las declaraciones relacionadas al contenido de nutrientes y/o valor energético
comprenden:

2.2.1. Contenido absoluto.
Es la informacion nutricional complementaria que describe el nivel y/o la
cantidad de uno o mas nutrientes y/o valor energético contenidos en el
alimento.

2.2.2. Contenido comparativo.
Es la informacion nutricional complementaria comparativa—es-ta que compara
los niveles de uno o mas nutrientes y/o el valor energético de dos o mas
alimentos.

Propuesta de Brasil y Paraguay:

- Porcién

- Porcion pequena

- Plato listo para consumir

3. CRITERIOS PARA LA UTILIZACION DE LA INFORMACION NUTRICIONAL
COMPLEMENTARIA



3.1.

La Informacion Nutricional Complementaria es permitida, en caracter
facultativo, en los alimentos en general con excepcién de los alimentos
mencionados con anterioridad.

ARG: La declaracion de informacion nutricional complementaria sera de
caracter opcional para los alimentos en general con excepciéon de los
mencionados en el punto 1), siendo obligatorio el cumplimiento de este
reglamento cuando la misma fuera utilizada.¢

Propuesta de inclusion de BRA:

- Todo alimento que presentara Informacion Nutricional Complementaria debe
contener la informacién nutricional obligatoria

- (3.1.3 de la Res 46/03)

Los nutrientes mencionados en la informacién nutricional complementaria deben
obligatoriamente ser incluidos en la tabla de informacién nutricional.

(3.1.4 y 3.1.5 de la Res 46/03) claim sobre carbohidratos o grasas que obligan a la
apertura.

3.2.

3.2.1.

3.3.
3.3.1.

3.3.2.

3.3.3.

La Informacion Nutricional Complementaria debe referirse al alimento tal como
se ofrece al consumidor y siempre que no se pierdan estas propiedades en el
caso de que el alimento requiera una preparacion previa de acuerdo con las
instrucciones del fabricante.

Propuesta de BRA: la informacién nutricional complementaria debe referirse al
alimento lista para el consumo, preparado cuando fuera el caso, de acuerdo
con las instrucciones de preparacion indicadas por el fabricante.

En el caso de las declaraciones realizadas para los atributos fuente, alto
contenido y aumentado, no se debera tomar en cuenta para el calculo de la
informacion nutricional complementaria la contribucién nutricional de los
ingredientes adicionados de acuerdo con las instrucciones de preparacion.

En el caso de los alimentos con informaciéon nutricional complementaria que
necesiten ser reconstituidos o la adicion de otros ingredientes debe ser
declarada adicionalmente la informacién nutricional del producto listo para el
consumo (preparado). Quedan excluidos de la obligatoriedad de la declaracion
adicional los productos que utilizan en el modo de preparacién solamente agua.

La informacién nutricional complementaria debe calcularse y expresarse por
porcién establecida en los RTM correspondientes a porciones para los fines del
rotulado nutricional de-acuerdo—alas—disposiciones—vigentes-entaRes—GMC
47/03-

(pendiente de definir: porciones que no se corresponden exactamente a la
establecida en la Res GMC 47/03 y porciones individuales)

No se permite el uso de Informacion Nutricional Complementaria:

gue pueda llevar a interpretacion erronea o engafio del consumidor;

gue pueda crear dudas sobre la inocuidad o la conveniencia nutricional de otros
alimentos;

cuando implique que una dieta balanceada y variada no provee de cantidades
adecuadas de nutrlentes

3.3.5.
3.3.6.

que puedan mcentlvar eI CONSUMOo excesivo de determlnados alimentos
que pueda sugerir que el alimento es nutricionalmente completo



3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

Los criterios cuantitativos en-los-que-se-basa-eluso-de-la para la utilizacion de

la Informacién Nutricional Complementaria son aquellos fijados en las tablas
anexas a este Reglamento Técnico.

Cuando la Informacién Nutricional Complementaria estuviera basada en
propiedades inherentes al alimento, debe incluirse una aclaracién seguida a la
declaracién, con caracteres de igual realce y visibilidad, de que todos los
alimentos de igual tipo también poseen esa/s propiedad/es.

Cuando un alimento contiene naturalmente un nutriente y cumpla con los
requisitos de “fuente” podra/debera colocarse “fuente natural de...” o “contiene
naturalmente ...% de ...”

Cuando hubiera obligatoriedad legal de modificar la composicion nutricional del
alimento debido a situaciones nutricionales especificas, se podra hacer uso de
la Informacion Nutricional Complementaria conforme a lo establecido en 3.5,
Cuando para un alimento se cumplan mas de un atributo de acuerdo a las
tablas anexas, podra constar en el rétulo cada una de las declaraciones
nutricionales correspondientes.

3.9. Condiciones para la utilizacion de SIN ADICION:

3.9.1. El término "sal" se refiere al cloruro de sodio y no es sinénimo de sodio. Por lo
tanto para utilizar el atributo SIN ADICION DE SAL deberan cumplirse las siguientes
condiciones:

a) No se agrega sal durante la elaboracion,

b) El alimento utilizado como referencia es normalmente elaborado con sal,

c) El contenido de sodio del alimento cumple con la condicién de exento y,

d) Si el contenido de sodio del alimento cumple con la condicion de muy bajo o bajo en
sodio. Se debera consignar en el rétulo: "no es un alimento libre de sodio".

3.9.2. Los términos "sin agregado de azucar", "sin adicion de azucar", podran ser
utilizados si se cumplen en su totalidad las siguientes condiciones:

a) No se adicionan azucares durante el procesamiento o envasado

b) El producto no contiene jugo de frutas ni ingredientes a los cuales se les haya
agregado azucares.

c¢) No se utiliza algun medio, tal como el uso de enzimas, durante el procesado, que
pueda incrementar el contenido de azlcares.

d) El alimento utilizado como referencia es normalmente elaborado con azucares.

e) Si el alimento no cumple con la condicion de exento, debera consignarse en el
rétulo "NO ES UN ALIMENTO LIBRE DE AZUCARES".

f) Si el alimento no cumple con las condiciones exigidas para "reducido o bajo valor
energético" debera consignar en el rétulo una de las siguientes frases:

"NO ES UN ALIMENTO REDUCIDO EN CALORIAS / ENERGIA" o
"NO ES UN ALIMENTO BAJO EN CALORIAS / ENERGIA"

3.10. La utilizacién de la Informacion Nutricional Complementaria Comparativa debe
obedecer a las siguientes premisas:



3.10.1. Los alimentos a ser comparados deben ser diferentes versiones de un mismo
alimento o alimento similar. Los alimentos a ser comparados deben ser claramente
identificados.

3.10.2. La diferencia en el atributo objeto de la comparacion (valor energético y/o
contenido de nutrientes), debe estar expresada cuantitativamente en el rétulo. Esta
informacién podra estar contenida en la Informacién Nutricional Complementaria o en
un lugar préximo a ella o en la denominacion de venta.

3.10.2.1. Esta diferencia puede ser expresada en porcentaje, fraccion o cantidad
absoluta.

3.10.2.2. La identidad del/de los alimento/s que se comparan debe ser definida. Los
alimentos deben ser descriptos de manera tal que puedan ser claramente identificados
por el consumidor. La comparacion se establecera tomando como referencia: un
producto similar del mismo fabricante o el valor medio del contenido de tres productos
similares conocidos o provenientes de una base de datos.

3.10.3. La comparacion para los atributos "REDUCIDQO" y "AUMENTADOQ" debera
cumplir con los dos requisitos que se mencionan a continuacion:

a) Una diferencia relativa minima de 25 %, en mas o en menos, en el valor energético
y/o en el contenido de nutrientes de los alimentos comparados. Para los
micronutrientes se aceptara una diferencia relativa minima del 10% de la IDR o DDR.

y, ademas:

b) Una diferencia absoluta minima en el valor energético o en el contenido de
nutrientes, igual a los valores definidos en las Tablas anexas, para los atributos
"FUENTE" o "BAJO".

3.9. La utilizacion de la Informacion Nutricional Complementaria Comparativa debe
obedecer las siguientes premisas:

3.9.1. Los alimentos que se comparan deben ser versiones diferentes del mismo
alimento o de alimentos similares. El contenido de nutrientes y/o valor
energético del alimento con el cual se compara, alimento de referencia, debe
ser calculado a partir de un producto similar del mismo fabricante, o del valor
medio del contenido de tres productos similares conocidos y comercializados
en el pais, o de una base de datos de valor reconocido.

3.9.2. Las porciones a comparar deben ser cuantitativamente iguales

3.9.3. La identidad del/de los alimento/s que se compara/n debe ser definida. Los
alimentos deben ser descriptos de manera tal que puedan ser claramente
identificados por el consumidor.

3.9.4. La diferencia en el atributo objeto de la comparacion (valor energético y/o
contenido de nutrientes), debe ser expresada cuantitativamente en el rétulo en
porcentaje, fraccion o cantidad absoluta. Esta diferencia sera declarada
conjuntamente con la Informacién Nutricional Complementaria, con caracteres
de igual tamano, realce y visibilidad préxima-a-ela .

3.9.5. La comparacion debe corresponderse a lo establecido en el item 5.2 del
atributo correspondiente.

4. TERMINOS AUTORIZADOS PARA LAS DECLARACIONES NUTRICIONALES
RELACIONADAS AL CONTENIDO DE NUTRIENTES Y/O VALOR ENERGETICO.
4.1. Declaraciones autorizadas relacionadas al contenido absoluto de nutrientes y/o
valor energético siempre que se cumplan los requerimientos establecidos en el

item 5.1



TERMINOS AUTORIZADOS EN IDIOMA ESPANOL(E), Y

ATRIBUTO CORRESPONDIENTES EN INGLES(l) Y PORTUGUES(P)

Bajo, leve, ligero, pobre (E)
Bajo Light, lite, little.., low... (1)
Baixo, levepebre pouco (P)

No contiene No contiene, libre de..., cero(0)..., sin, exento de... (E)

Free..., no...., without..., zero(0).... ()

Nao contém, livre de..., zero (0 ou 0%)..., sem...., isento
de....(P)

Alto tenor Alto tenor, rico en..., alto contenido.... (E)
High..., rich... (I)
Alto teor, rico em..., alto conteudo...(P)

Fuente de Fuente de..., con..... (E)
(naturalmente o | source... (I)
no) Fonte de, contém... (P)

Muy bajo Muy bajo.... (E)
Very low.... (1)
Muito baixo (P)

Sin adicion Sin adicion..., sin agregado..., sin ....agregada(E)
No... added, without added ... , no added....(l)
Sem adicdo de... , zero de adigdo de... , sem .... adicionado (P)

4.2. Declaraciones relacionadas al contenido comparativo de nutriente y/o valor
energético siempre que se cumplan los requerimientos establecidos en el item

5.2.

ATRIBUTO TERMINOS AUTORIZADOS EN IDIOMA ESPA[:IOL(E), Y
CORRESPONDIENTES EN INGLES(l) Y PORTUGUES(P)

Reducido Reducido ...., menos... que...., mas bajo ...que... , leve...,
liviano...(E)
Light..., lite..., less than...., reduced, lower....(I)
Reduzido..., leve... , menos ..., mais baixo ... (P)

Aumentado Aumentado.., mas...que... ., (E)
Increased..., more than...., higher...(I)
Aumentado..., mais..., .(P)

6. CONDICIONES PARA INCLUIR DECLARACIONES RELACIONADAS AL
CONTENIDO DE NUTRIENTES Y/O VALOR ENERGETICO EN-LOSROTULOS O
AVISOS PUBLICITARIOS DE LOS ALIMENTOS.

5.1. Contenido absoluto.

VALOR ENERGETICO

ATRIBUTO CONDICIONES
No mas de 120 kcal (500 | Por 100 g en platos preparados
kJ)
No mas de 40 kcal (170 | Por porcion cuando estas son
Bajo kJ) mayores a 30 gramos o 30 ml.

(estudiar en particular el | Caso contrario, por 50 g o 50
caso de las porciones | mi.
pequenas)

No contiene No mas de 4 kcal (17 kJ) Por porcion




AZUCARES

ATRIBUTO CONDICIONES
No contiene mas de 0.5 g de | Por porcion
azucares

No contiene Y cumple las mismas condiciones exigidas para el atributo
“no contiene Valor Energético” con excepcion de goma de
mascar.
(1)El alimento no contiene azucares adicionados, ni
ingredientes que contengan azucares adicionados o
ingredientes que contienen azucares que funcionalmente se
sustituyen por azucares.

Si ez (2)No se utiliza algun medio, tal como el uso de enzimas,

in adicion de . .
azicares durante el procesado, que pueda incrementar el contenido

de azucares.

(3) EI alimento similar de referencia contiene azucares
adicionados.

(4) Cumple las mismas condiciones exigidas para el atributo
“Reducido” o “Bajo” Valor Energético.

Propuesta de BRA:

ACUCARES
ATRIBUTO CONDICOES
Por porcio quando estas sido
Nao contém mais de 5 gramas | maiores do que 30 gramas ou
de acucares. mL. Caso contrario, por 50 g
ou 50 mL.

BAIXO O alimento cumpre com as mesmas condicoes exigidas para o
atributo reduzido ou baixo valor energético ou a frase “este nao
¢ um alimento com reduzido (ou baixo, conforme o caso) valor
energético” com mesmo realce e visibilidade e préxima a
alegacio.

LACTOSE

ATRIBUTO CONDICOES

NAO CONTEM

Nao contém mais
gramas de lactose.

de 0,5 ~
Por porc¢ao.

Por porcio quando estas sido

Niao contém mais de 2 gramas | maiores do que 30 gramas ou

BAIXO de lactose. ml. Caso contrario, por 50 g
ou 50 ml.
GRASAS TOTALES
ATRIBUTO CONDICIONES
Por 100 g en platos
. No contiene mas de 3 g de preparados si el 30% o
Bajo menos de su valor

grasas " .
energético proviene de la

grasa.




Por porcién cuando estas
son mayores a 30 gramos o
30 mL. Caso contrario, por
50g 050 mL.

No Contiene

No contiene mas de 0.5 g de
grasas

Por porcion de referencia o
fijada para platos
preparados.

Sin agregado

No contiene grasas y/o aceites agregados, ni ingredientes
que contengan grasas o aceites agregados y el alimento
similar contiene grasa o aceite agregado.




GRASAS SATURADAS

ATRIBUTO

CONDICIONES

Por porcién cuando estas son
mayores a 30 gramos o 30
mL. Caso contrario, por 50 g
o0 50 mL. (Canada indica por
porcion)

No contiene mas de 1.5 g
(CODEX por 100g) de
grasas saturadas. (Canada

Bajo 29) Por 100 g para platos
preparados

Y la energia provista por las grasas saturadas no debe ser
mayor al 10% del Valor Energético Total en todos los
casos.(Canada 15 %)
No contiene mas de 0.2 g de | Por porcién

N . grasas saturadas.

o contiene

No contiene mas de 0.2 g de

grasas frans (CANADA)

ACIDOS GRASOS TRANS

ATRIBUTO CONDICIONES
No contiene mas de 0.2 g de | Por porcion de
grasas trans. referencia.(CANADA)
No contiene

y cumple con las condiciones de bajo contenido en grasas
saturadas<{Canada)

Propuesta de BRA:

Acidos graxos poliinsaturados dmega 3

ATRIBUTO CONDICOES
Por 100 gramas em pratos
preparados.
Pelo menos 300 mg de acidos
graxos 0mega 3 (Canada).
Fonte Por porcio de referéncia.
O valor energético fornecido pelas gorduras saturadas e trans
nio devem ser maiores do que +8% 15% do Valor Energético
Total em todos os casos.
COLESTEROL
ATRIBUTO CONDICIONES
. Por 100 g en platos
Bajo preparados
No contiene mas de 20 mg [ Por porcién cuando estas
de colesterol son mayores a 30 gramos o
30 mL. Caso contrario, por
50 g




Y cumple las condiciones establecidas para el atributo “Bajo”
en grasas saturadas.

No contiene

No contiene mas de 2 mg de
colesterol

Por porcion

Y cumple las condiciones establecidas para el atributo “Bajo”
en grasas saturadas.

SODIO O SAL
ATRIBUTO CONDICIONES
Por 100 g en platos
preparados
Bajo No contiene mas de 120 | Por porcion cuando estas son
mg de sodio mayores a 30 gramos o 30
mL. Caso contrario, por 50 g
0 50 mL.
Por 100 g en platos
preparados
Muy bajo No con_tiene mas de 40 mg | Por porciéon cuando estas son
de sodio mayores a 30 gramos o 30
mL. Caso contrario, por 50 g
0 50 mL.
No contiene No contiene mas de 5 mg | Por porcion
de sodio
(1) No contiene sal u otra sal de sodio adicionada, o
ingredientes conteniendo sodio y que funcionalmente
sustituyan la adicion de sal
Sin adicion (2) El alimento de referencia similar no cumple las
condiciones para el atributo “bajo en sodio o sal” y contiene
sal adicionada u otra sal de sodio
PROTEINAS
ATRIBUTO CONDICIONES
Por porcion. (Canada -
Contiene al menos 10% de la | Cantidad razonablemente
Fuente VD para proteinas (seria 7.5 | consumible)
g) (con un valor biolégico no | (Por 30 g de cereales
inferior a 20- Canada). combinados con 125 mL de
leche — Canada)
Alto tenor Dos veces el valor del atributo “fuente” por porcién

FIBRAS ALIMENTARIAS

ATRIBUTO

CONDICIONES

Fuente

Contiene al menos 2 g de

fibra Por porcion

Alto tenor

Dos veces el valor del atributo “fuente” por porcién




Las condiciones corresponden al total de contenido de fibra alimentaria si la Informacion
Nutricional Complementaria no identifica cada fibra o fuente de la que proviene.

VITAMINAS Y MINERALES

ATRIBUTO CONDICIONES

Contiene al menos 15 % de

la IDR. Por porcion

Fuente

Alto tenor Dos veces el valor del atributo “fuente” por porcién.




5.2. Contenido comparativo.

VALOR ENERGETICO

ATRIBUTO CONDICIONES
Reduccion minima del Por porcion comparada.
25% en el Valor
P 100 del plat d
Reducido Energético Total y C(?I’I;’lparadog el plato preparado

El alimento de referencia no debe cumplir las condiciones
para el atributo “BAJO VALOR ENERGETICO”

CARBOHIDRATOS

ATRIBUTO CONDICIONES
Por porcion comparada.
Reduccion minima del 25%
Reducido en carbohidratos Por 100 g del nplato
preparado comparado
y las mismas condiciones exigidas para los atributos
REDUCIDO o BAJO VALOR ENERGETICO
AZUCARES
ATRIBUTO CONDICIONES
Reducciéon minima del 25% | Por porcion comparada.
. diferencia de al menos 5 g | preparado comparado
Reducido de azucares Prep g
y las mismas condiciones exigidas para los atributos
REDUCIDO o BAJO VALOR ENERGETICO.
GRASAS TOTALES
ATRIBUTO CONDICIONES
Reduccion minima del 25% gg[ po';c(;%” C‘;mpa(;:fa' e
. total
Reducido eh grasas totales y preparado comparado

El alimento de referencia no debe cumplir las condiciones
para el atributo “bajo en grasas totales”

GRASAS SATURADAS

ATRIBUTO

CONDICIONES

Reducido

Por porcion comparada.
Reduccion minima del 25% P P

Por 100 g del plato

en grasas saturadas

preparado comparado
Se del los Boid caloulod
grasas-saturadas-

La reduccién no debe resultar en un aumento de acidos
grasos trans y el alimento de referencia no debe cumplir las
condiciones para el atributo “bajo en grasas saturadas”

La energia provista por las grasas saturadas no representa mas del 10% del Valor

Energético Total.




GRASAS TRANS

ATRIBUTO CONDICIONES
y . Por porcion comparada.
Reduccion minima del 25%
en grasas trans y Por 100 g del plato
) preparado comparado
Reducido 1. La reduccion no debe resultar en un aumento de grasas
saturadas
2. el alimento de referencia no debe cumplir las condiciones
para el atributo “bajo en grasas saturadas”
COLESTEROL
ATRIBUTO CONDICIONES
Por porcion comparada
Reduccion minima del 25%
en colesterol y Por 100 g del plato
Reducido preparado comparado

El alimento cumple las condiciones del atributo “bajo

contenido de grasas saturadas”

El alimento de referencia no debe cumplir las condiciones

SODIO O SAL
ATRIBUTO CONDICIONES
Por porcion comparada.
Reduccion minima del 25%
Reducido en sodio. Por 100 g del plato
preparado comparado
El alimento de referencia no debe cumplir las condiciones
para el atributo “bajo en sodio o sal”
PROTEINAS
ATRIBUTO CONDICIONES
Aumento minimo del 25% en | Por porcion. (Canada -
el tenor de proteinas, | Cantidad razonablemente
(contiene un ratio en | consumible)
Aumentado proteinas de no menos de 20 | Por 30 g combinado con 125

— Canadda) y presenta una
diferencia no menor al 10%
delaVD

mL de leche.

FIBRAS ALIMENTARIAS

ATRIBUTO

CONDICIONES

Aumentado

Aumento minimo del 25% en

Diferencia mayor a 1.5g por
porcién

fibras totales.

Diferencia mayor a 1.5 g por
100 g en platos preparados

Si la Informacién Nutricional Complementaria se basa en contenidos relativos de fibras
identificadas o de fuentes de fibras identificadas, estas condiciones se establecen para
cada una de las fibras diferenciadas.




VITAMINAS Y MINERALES

ATRIBUTO CONDICIONES
Aumento minimo del 10%
Aumentado IDR y diferencia mayor a | Por porcién
15% de la IDR.




Agregado IX

XXXI REUNION ORDINARIA DE LA COMISION DE ALIMENTOS DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N°3

“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD” / ACTA 01/08

Buenos Aires, 25 al 28 de marzo de 2008

GRADO DE AVANCE

COMISION DE ALIMENTOS - Programa de Trabajo 2008

Tema Grado de avance
RO. Acta 01/07 RE. Acta 01/07 RO. Acta 02/07 RO. Acta 03/07 | RO. Acta 01/08

Actualizacion de la Res GMC 2 2 3 4 3
86/96. Aditivos BPF (*)
Revision de la Res GMC N° 28/93. 1 No tratado 2 3 3
Disposiciones sobre Colorantes y 1
Pigmentos para envases plasticos
*)
Revision de la Res GMC N° (no agendado para No tratado 2 3 3
102/94. Limites de tolerancia para esta reunion) 1
contaminantes inorganicos (*) 1
Revision de la Res GMC N° 36/92. (no agendado para No tratado No tratado No tratado No tratado
Ensayos de migracion total de esta reunion) 1 1 1 1
envases y equipamientos plasticos
(Res GMC 03/92, 32/97 y 33/97).(*) 1
Revision de la Res GMC N° 84/93. (no agendado para No tratado No tratado No tratado No tratado
“Definicion de funciones de esta reunion) 1 1 1 1
Coadyuvantes de Tecnologia” (*) 1
Declaracion de Propiedades |  —=——— | s | e e 2
Nutricionales (CLAIMS)

(*) Temas que provienen del Programa de Trabajo 2007.




AGREGADO X

XXXI REUNION ORDINARIA DE LA COMISION DE ALIMENTOS DEL
SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3 “REGLAMENTOS TECNICOS Y
EVALUACION DE LA CONFORMIDAD” /| ACTA 01/08

AGENDA DE LA PROXIMA REUNION

TEMAS LUNES MARTES | MIERCOLES JUEVES
Plenario X X X X/ACTA
a) Incorporacién al Ordenamiento X
Juridico Nacional
b) Actualizaciéon de la Res. GMC X X

N° 86/96 “RTM sobre Aditivos
Alimentarios a ser utilizados
segun BPF”

c) Revision de la Resolucion GMC X
N° 28/93 “Disposiciones sobre
Colorantes y Pigmentos en
Envases y Equipamientos
Plasticos en Contacto con
Alimentos

d) Revision de la Res. GMC N° X
102/94 “Limites de Tolerancia para
Contaminantes Inorganicos”

e) Claims X X X
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