MERCOSUR/SGT N° 3/CA/ACTA N° 03/07

XXX REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD”/
COMISION DE ALIMENTOS

Se celebré en la ciudad de Montevideo, Republica Oriental del Uruguay, en la
Direccion Nacional de Industria, entre los dias 5 y 8 de noviembre de 2007, la XXX
Reunion Ordinaria del SGT N° 3 “Reglamentos Técnicos y Evaluacion de la
Conformidad”/Comisién de Alimentos, con la presencia de las Delegaciones de
Argentina, Brasil , Paraguay y Uruguay.

La lista de participantes consta en el Agregado I.

Los temas de la Agenda tratados constan en el Agregado Il.

El resumen del Acta consta como Agregado lIl.

En la reunion se trataron los siguientes temas:

1. INSTRUCTIVO DE LOS COORDINADORES NACIONALES

La Comisiéon de Alimentos tomd conocimiento del Instructivo de los Coordinadores
Nacionales.

2. INCORPORACION AL ORDENAMIENTO JURIDICO NACIONAL

Las Delegaciones no presentaron nuevas incorporaciones a los respectivos
ordenamientos juridicos nacionales, por lo que se mantiene sin alteraciones el
listado de incorporaciones que consté como Agregado IV del Acta 02/07 de la
Comision de Alimentos.



3. ACTUALIZACION DE LA RES. GMC N° 86/96 “RTM SOBRE ADITIVOS
ALIMENTARIOS A SER EMPLEADOS SEGUN LAS BUENAS
PRACTICAS DE FABRICACION (BPF)”

Los Estados Partes avanzaron en la revision del documento “RTM sobre Aditivos
Alimentarios a ser empleados segun las Buenas Practicas de Fabricacion (BPF)”,
el documento de trabajo consta como Agregado V (solo en soporte magnético).

Asimismo, acordaron dar por finalizada la inclusién y exclusién de aditivos de la
lista en estudio.

La Delegacion de Brasil se comprometié a enviar a las demas delegaciones, antes
de finalizar el afno, el documento mencionado en el que consten las funciones
establecidas por JECFA para cada aditivo de la lista.

Una vez recibido este documento, que contendra la lista con las funciones
revisadas, la Delegacién de Argentina, estudiara las eventuales modificaciones a
realizar que tengan en cuenta las diferentes categorias de alimentos y enviara el
documento de trabajo resultante, a las demas delegaciones al menos 30 dias
antes de la proxima reunion.

La exclusién de ciertos aditivos de la lista BPF determina la necesidad de evaluar
la asignacion de limites a los mismos. Al respecto, la Delegacion de Brasil se
comprometié a enviar a las demas delegaciones, antes de finalizar el ano, una
propuesta de limites maximos para los aditivos que fueron eliminados de la lista de
aditivos BPF de MERCOSUR (INS: 570, 559, 554, 517, 556, 160aii, 902, 901, 472
f, 472 d, 425, 904).

Referencia Titulo de la Actividad Grado de Avance
Actualizacion de RTM sobre
Revision Res. GMC N° 86/96 | Aditivos Alimentarios a ser 4
empleados segun BPF

4. ASIGNACION DE ADITIVOS A LA CATEGORIA DE ALIMENTOS N° 18:
PRODUCTOS PARA COPETIN - PETISCOS (SNACKS)

Las delegaciones finalizaron el estudio del proyecto de Reglamento Técnico
MERCOSUR, que se eleva a consideracion de los Coordinadores Nacionales. El
Proyecto de Resolucion sobre RTM sobre “Asignacion de aditivos y sus
concentraciones maximas para la Categoria de alimentos 18. Productos para
copetin (snacks), Subcategorias 18.1 Aperitivos a base de papas, cereales, harina
o0 almidon (derivados de raices y tubérculos, legumbres y leguminosas) y 18.2
Semillas oleaginosas y frutas secas procesadas, cubiertas o no”, consta como
Agregado IV.



Referencia Titulo de la Actividad Grado de Avance
Asignacion de Aditivos a la
Categoria de Alimentos N 18:
Proyecto de Res. N°... /07 Productos para Copetin 5
(SNACKS)

5. REVISION DE LA RES. GMC N° 28/93 “RTM SOBRE DISPOSICIONES
SOBRE COLORANTES Y PIGMENTOS EN ENVASES Y
EQUIPAMIENTOS PLATICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS”

Las delegaciones avanzaron en el estudio del documento y se comprometieron a
intercambiar informacién 30 dias antes de la préxima reunién. En particular se
acordo intercambiar informacién que facilite la interpretaciéon del término
“‘metodologia analitica de referencia” y las instancias de uso de dicha metodologia.

El documento de trabajo acordado en la presente reunion consta en el Agregado
VL.

Referencia Titulo de la Actividad Grado de
Avance

RTM Disposiciones sobre Colorantes vy
Revision Res. GMC N° |Pigmentos en Envases y Equipamientos
28/93 Plasticos en contacto con alimentos

6. REVISION DE LA RES. GMC N° 102/94 “LIMITES DE TOLERANCIA
PARA CONTAMINANTES INORGANICOS”

Las delegaciones evaluaron categorias de alimentos a las cuales se aplicarian
limites de Estano, Arsénico y Mercurio y se comprometieron a intercambiar
informacion 30 dias antes de la proxima reunion en relacién a las mismas y otras
posibles categorias de alimentos, para estos y otros contaminantes inorganicos.

La Delegacion de Brasil se comprometiéo a traducir la tabla de categorias de
alimentos al idioma portugués para facilitar el trabajo futuro.

El documento de trabajo acordado en la presente reunion consta en el Agregado
VILI.



Referencia Titulo de la Actividad Grado de
Avance

Limites Maximos de Tolerancia para

Revision Res. GMC , e
Contaminantes Inorganicos 3

N° 102/94

7. DECLARACION DE PROPIEDADES NUTRICIONALES (CLAIMS)
La Delegacion de Uruguay presentd una propuesta de documento de trabajo que
figura como Agregado VIIl. Se comprometiéo ademas a circular electronicamente
el archivo de la Legislacion Canadiense vigente al respecto.

Las delegaciones acordaron proponer la inclusion de este tema en el Programa de
Trabajo 2008.

8. CUANTIFICACION DE LOS AVANCES EN LAS ACTIVIDADES Y LOS
DOCUMENTOS DE TRABAJO PREVISTOS EN EL PROGRAMA DE
TRABAJO 2007

La planilla con el “Grado de Avance” consta en el Agregado IX.

9. PLANILLA SOBRE GRADO DE CUMPLIMIENTO DEL PROGRAMA DE
TRABAJO 2007 DE LA COMISION DE ALIMENTOS

La planilla sobre grado de cumplimiento consta en el Agregado X.

10. PROGRAMA DE TRABAJO 2008

El Programa de Trabajo 2008 consta en el Agregado XI.

11. AGENDA DE LA PROXIMA REUNION

La Agenda de la préxima Reunion consta en el Agregado XiIl.

LISTA DE AGREGADOS
Los Agregados que forman parte de la presente Acta son los siguientes:

Agregado | Lista de Participantes
Agregado Il Agenda



Agregado lli Resumen del Acta

Agregado IV Proyecto de Resolucion sobre RTM de “Asignacion de aditivos y
sus concentraciones maximas para la Categoria de alimentos 18.
Productos para copetin (snacks), Subcategorias 18.1 Aperitivos a
base de papas, cereales, harina o almidén (derivados de raices y
tubérculos, legumbres y leguminosas) y 18.2 Semillas oleaginosas
y frutas secas procesadas, cubiertas o no”

Agregado V Documento de Trabajo de Revisién de la Res. GMC N° 86/96
“RTM sobre Aditivos Alimentarios a ser utilizados segun BPF” (solo
en medio electrénico)

Agregado VI Documento de Trabajo de Revisién de la Res. GMC N° 28/93
“RTM Disposiciones sobre Colorantes y Pigmentos en Envases y
Equipamientos Plasticos en contacto con Alimentos”.

Agregado VI Dgcgmento de Trab.ajo de Revisiqn de la Res.,QMC N° 102/94
“Limites de Tolerancia para Contaminantes Inorganicos”

Agregado VIl Documento de Trabajo sobre Declaracion de Propiedades
Nutricionales (CLAIMS)

Agregado IX Grado de Avance

Agregado X Planilla de grado de Cumplimiento del Programa de Trabajo 2007
de la Comisién de Alimentos

Agregado XI Planilla con el Programa de Trabajo 2008

Agregado Xl  Agenda de la préxima Reunién

Por la Delegaciéon de Argentina Por la Delegacién de Brasil
Maria del Carmen Cremona Lucas Medeiros Dantas
Por la Delegacion de Paraguay Por la Delegaciéon de Uruguay

Elsi Ovelar Maria Borthagaray



AGREGADO |

XXX REUNION ORDINARIA DEL SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3
“REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD”/COMISION DE ALIMENTOS

5 al 8 de Noviembre de 2007

LISTA DE PARTICIPANTES

DELEGACION DE ARGENTINA

SECTOR OFICIAL

NOMBRE ORGANISMO TELEFONO FAX E-MAIL
Viria def Carmen ANMAT | (0411 4340-0800 [(S4TT43400800 | romona@anmataovar
Alicia E. Menendez ANMAT I(r51’:1 1315)1‘?40-0800 I(r51t4 1315)1%340_0800_ amenende@anmat.qov.ar
Lucia Jorge SCI (5411) 4349-4067 |(5411) 4349-4072 ljorge@mecon.qov.ar
Natalia Curcio SAGPyA (5411) 4349-2041 |(5411) 4349-2097 ncurcio@mecon.gov.ar
Carlos Moruzzi SAGPyA (5411) 4349-2728 |(5411) 4349-2244 cmoruz@mecon.gov.ar
Maria Raquel INTI (5411) 4724-6330 |(5411) 4753-5773 fernanmr@inti.gov.ar

Fernandez




SECTOR PRIVADO

NOMBRE ORGANISMO TELEFONO FAX E-MAIL
Susana Socolovsky COPAL 005411-4774- 005411-4774- susanasocolovsky@pentachem.co
2886 m.ar
6033
Carlos Comazzetto COPAL 005411- Carlos.comazzetto@kraftla.com
3327412524 - “ -

debiller@satlink.com

Miguel de Billerbeck COPAL 00543514208234

normastecnicas@cipa.org.ar

Horacio Belcuore COPAL 00541148144020 |00541148144020

Carlos Malamud CAIP 00541147820851 |00541147855733 smalamud@fibertel.com.ar




DELEGACION DEL BRASIL

SECTOR OFICIAL

NOMBRE ORGANISMO TELEFONO FAX E-MAIL
Ministério da
Lucas Medeiros Dantas Saude (061) 3448-6290 |(061) 3448-6274 lucas.medeiros@anvisa.qov.br
ANVISA
Ministério da
Ligia Lindner Schreiner Saude (61) 34486290 (61) 34486274 Ligia.Schreiner@anvisa.gov.br
ANVISA
Daniel Solino Floriz Ministério da
Costa Saude (61) 34481091 Daniel.floriz@anvisa.gov.br
ANVISA
SECTOR PRIVADO
NOMBRE ORGANISMO TELEFONO FAX E-MAIL
Kelen Bulos ABIA (11)50806831 (11) 50806789 Kelen-bulos@aia.ajinomoto.com
Fuyimori_masakatu@aig.ayinomot
Masakatu Fuyimori ABIA (11) 50806753 o.com
Maria Cecilia Toledo ABIA (19) 35212170 | (19) 32898501 macecil@fea.unicamp.br
Daniela Carvalheiro (11)2179-2868 daniela.carvalheiro@cs-
ABIA americas.com




Amanda Poldi ABIA (11)3030-1384 detec@abia.orqg.br
Isabel Martin ABIA (11)5080-6845 Isabel-martin@aia.ajinomoto.com
Fernanda Simon ABIAM (11)4612-3881 (11)4612-9227 fernanda.simon@danisco.com
Fatima D’Elia ABIAM (11)3081-6750 (11) 3081-6750 tecnico@abiam.com.br
Alerandre Biella ABIA (11) 55085744 Alerandre.biella@br.nestle.com
Ana Lidia Zanele ABIA Ana.rodriguez@danone.com
Marina de O. Ferreira ABIA (11)3212-8107 Marina.oliveira@krafla.com
DELEGACION DE PARAGUAY
SECTOR OFICIAL
NOMBRE ORGANISMO TELEFONO FAX E-MAIL
Elsi Ovelar INAN 59521-206874  |59521-206874 celsi@hotmail.com
Patricia Echeverria INAN 59521-206874 59521-206874 paechema@gmail.com




SECTOR PRIVADO

NOMBRE

ORGANISMO

TELEFONO

FAX

E-MAIL

Ignacio de Barros
Barreto

Bebidas del
Paraguay SA

59521-96922

59821-96922

Idebarros@telesurf.com.py

Victor Silva R. CEPAL/ 59521-214396 59521-214396 cepalpy@reieder.net.py
Carmen Pozzo PARESA 59521-9591252 CPozzo@pX.
Ana Sagalés CIP 59521-9597885 Ana.sagales@unilever.com
DELEGACION DE URUGUAY
SECTOR OFICIAL
NOMBRE ORGANISMO TELEFONO FAX E-MAIL

Jorge Remersaro LATU DR0-2001-3724 1 508-2-601-8554 iremer@latu.org.uy
Maria Borthagaray LATU POIZ V13724 | 598-2.-601-8554 mbortha@latu.org.uy

Im1484008@piso3.imm.gub.uy
Norma Lasalle IMM 1950 1966 19501966 requlalim@piso3.imm.qub.uy




598-2—

598-2-4031725/26

mlagos@msp.qub.uy

Marcelo Lagos MSP 4031725/26 int.104

Raquel Huertas LATU 598-2-6013724 1598 2 6011854 thuertas@Iatu.org.uy
Jimena Gesto MSP 598-2-4031725/26 ﬁﬁﬁ-g;l4031725/26 jimenagesto@hotmail.com
Nora Villalba MSP 508-2-4031725/26 | 220-2-4031725/26 noravillalba@adinet.com.uy

int.104




XXX REUNION ORDINARIA DE LA COMISION DE ALIMENTOS DEL
SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3 “REGLAMENTOS TECNICOS Y

AGREGADO II

EVALUACION DE LA CONFORMIDAD” | ACTA 03/07

Montevideo, 5 al 8 de noviembre de 2007

AGENDA DE LA REUNION

TEMAS

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

Plenario

X

X

X

X/ACTA

a) Incorporacién al Ordenamiento
Juridico Nacional

X

b) Actualizaciéon de la Res. GMC
N° 86/96 “RTM sobre Aditivos
Alimentarios a ser utilizados
segun BPF”

c) Asignacioén de Aditivos y sus
concentraciones maximas para la
Cat.18- Snacks

d) Revision de la Resolucion GMC
N° 28/93 “Disposiciones sobre
Colorantes y Pigmentos en
Envases y Equipamientos
Plasticos en Contacto con
Alimentos

e) Revisién de la Res. GMC N°
102/94 “Limites de Tolerancia para
Contaminantes Inorganicos”

f) Claims

g) Grado de Avance, Grado de
Cumplimiento de Programa de
Trabajo 2007, Programa de
Trabajo 2008




AGREGADO Il

XXX REUNION ORDINARIA (DESCENTRALIZADA) DEL SUBGRUPO DE
TRABAJO N° 3 “REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA
CONFORMIDAD”/COMISION DE ALIMENTOS/ ACTA 03/07

RESUMEN DEL ACTA

I- BREVE INDICACION DE LOS TEMAS TRATADOS

Fueron tratados todos los temas de la Agenda, que consta en el Agregado |l del
Acta N° 03/07 de la Comision de Alimentos.

Il- PROYECTOS DE NORMAS

Las delegaciones finalizaron el estudio del proyecto de Reglamento Técnico
MERCOSUR, que se eleva a consideracion de los Coordinadores Nacionales.
El Proyecto de Resolucion sobre RTM sobre “Asignacion de aditivos y sus
concentraciones maximas para la Categoria de alimentos 18. Productos para
copetin (snacks), Subcategorias 18.1 Aperitivos a base de papas, cereales,
harina o almidén (derivados de raices y tubérculos, legumbres y leguminosas) y
18.2 Semillas oleaginosas y frutas secas procesadas, cubiertas o no”, consta
como Agregado IV del Acta.

Ill- OTROS DOCUMENTOS QUE SE ELEVAN

- Programa de Trabajo para el afio 2008
- Grado de cumplimiento del Programa de Trabajo 2007



MERCOSUR/XXX SGT N° 3/P. RES N° /07

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR SOBRE “ASIGNACION DE ADITIVOS Y
SUS CONCENTRACIONES MAXIMAS PARA LA CATEGORIA DE ALIMENTOS
18. PRODUCTOS PARA COPETIN (SNACKS), SUBCATEGORIAS 18.1
APERITIVOS A BASE DE PAPAS, CEREALES, HARINA O ALMIDON
(DERIVADOS DE RAICES Y TUBERCULOS, LEGUMBRES Y LEGUMINOSAS) Y
18.2 SEMILLAS OLEAGINOSAS Y FRUTAS SECAS PROCESADAS, CUBIERTAS
O NO”

VISTO: El Tratado de Asuncion, el Protocolo de Ouro Preto, la Decision N°
20/02 del Consejo del Mercado Comun y las Resoluciones N° 38/98 y 56/02 del
Grupo Mercado Comun.

CONSIDERANDO :

Que es necesario establecer los Aditivos y sus Concentraciones Maximas para la
Categoria de Alimentos 18. Productos para copetin (Snacks)

Que la armonizacion de Reglamentos Técnicos tendera a eliminar los obstaculos
qgue se generan por diferencias en la Reglamentaciones Nacionales vigentes, dando
cumplimiento a lo establecido en el Tratado de Asuncidn.

Que este Reglamento Técnico contempla las solicitudes de los Estados Partes.

EL GRUPO MERCADO COMUN
RESUELVE:

Art. 1 - Aprobar el Reglamento Técnico MERCOSUR sobre “Asignaciéon de Aditivos y
sus Concentraciones Maximas para la Categoria de Alimentos 18. Productos para
copetin (Snacks), subcategorias 18.1 Aperitivos a base de papas, cereales, harina o
almidon (derivados de raices y tubérculos, legumbres y leguminosas) y 18.2
Semillas oleaginosas y frutas secas procesadas, cubiertas o no”, que figura como
Anexo y forma parte de la presente Resolucion.

Art. 2 - Los Organismos Nacionales competentes para la implementacion de la
presente Resolucién son:

Argentina:  Ministerio de Salud
Secretaria de Politicas, Regulacion e Institutos
Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia
Médica - ANMAT
Instituto Nacional de Alimentos
Ministerio de Economia y Produccion
Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos



Brasil: Ministério da Saude
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria- ANVISA

Paraguay: Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social- MSPyBS
Instituto Nacional de Alimentacién y Nutricion - INAN
Ministerio de Industria y Comercio- MIC

Uruguay: Ministerio de Salud Publica
Ministerio de Industria, Energia y Mineria
Laboratorio Tecnolégico del Uruguay

Art. 3 - El presente Reglamento Técnico se aplicara en el territorio de los Estados
Partes, al comercio entre ellos y a las importaciones extrazona.

Art. 4 - Los Estados Partes del MERCOSUR deberan incorporar la presente
Resolucién a sus ordenamientos juridicos nacionales antes del......

XXX SGT N° 3 — Montevideo, 09/11/07



ASIGNACION DE ADITIVOS
CATEGORIA 18. PRODUCTOS PARA COPETIN (SNACKS)
SUBCATEGORIA 18.1 APERITIVOS A BASE DE PAPAS, CEREALES, HARINA O ALMIDON
(DERIVADOS DE RAICES Y TUBERCULOS, LEGUMBRES Y LEGUMINOSAS)

ATRIBUIGAO DE ADITIVOS
CATEGORIA 18. PETISCOS (SNACKS)
SUBCATEGORIA 18.1 APERITIVOS A BASE DE BATATAS, CEREAIS, FARINHA OU AMIDO
(DERIVADOS DE RAIZES E TUBERCULOS, LEGUMES E LEGUMINOSAS)

18.1 Aperitivos a base de papas, cereales, harina o almidon (derivados de raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas)

Comprende a todos los productos para aperitivos, saborizados o no, a base de papa, cereales, harina o
almidén (derivados de raices y tubérculos, legumbres y leguminosas) excluyéndose las semillas
oleaginosas procesadas, recubiertas o no; las galletitas dulces y las galletitas “crackers”, excepto las
galletitas “crackers” saborizadas.

Incluye, por ejemplo: papas fritas; palomitas de maiz saladas; pretzels; galletitas “crackers” con sabor a
queso; aperitivos elaborados a base de mezclas de harinas, maiz, papas, sal, frutos desecados, especias,
colorantes, aromatizantes y antioxidantes; y aperitivos elaborados a base de harina de arroz, o de harina
de porotos negros o blancos, con la adicién de sal y especias.

18.1 Aperitivos a base de batatas, cereais, farinha ou amido (derivado de raizes e tubérculos,
legumes e leguminosas)

Compreende todos os produtos para aperitivo, aromatizados, ou ndo, a base de batata, cereais, farinha ou
amido (derivados de raizes e tubérculos, legumes e leguminosas), excluindo as sementes oleaginosas
processadas, cobertas ou nao; biscoitos doces e biscoitos “crackers”, exceto os biscoitos “crackers”
aromatizados.

Inclui, por exemplo: batatas fritas; pipoca; pretzels; biscoitos “crackers” com sabor de queijo; aperitivos
elaborados a base de mistura de farinhas, milho, batatas, sal, frutas secas, especiarias, corantes, aromas e
antioxidantes; e aperitivos elaborados a base de farinha de arroz, ou de farinha de feijdo preto ou branco,
com adigao de sal e especiarias.

FUNCION/ FUNGAO

INS NOMBRE DEL ADITIVO NOME DO ADITIVO MASGT AL I
(ESPANOL) (PORTUGUES) *
g/100g ou g/100mL(*)
ACIDULANTE
Todos los autorizados como BPF en el MERCOSUR quantum satis
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
334 | Acido tartarico (L(+)-) Acido tartarico (L(+)-) 0,2
338 | Acido fosférico, acido orto- Acido fosférico, acido orto- 0,5 (como P,0s5)
fosférico fosforico
REGULADOR DE ACIDEZ
Todos los autorizados como BPF en el MERCOSUR quantum satis
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
262 ii | Sodio diacetato, sodio Diacetato de sédio, diacetato 0,05
hidrégeno diacetato acido de sbdio
335i |Sodio (mono) tartrato Tartarato monossodico 0,2 (como ac. Tartarico)
335ii | Sodio (di) tartrato Tartarato dissédico 0,2 (como ac. Tartarico)
3361 |Potasio tartrato acido, potasio | Tartarato monopotassico, tartarato | 0,2 (como ac. Tartarico)
bitartrato, potasio (mono) acido de potassio
tartrato
336 ii | Potasio tartrato neutro, potasio | Tartarato dipotassico, tartarato de 0,2 (como ac. Tartarico)
(di) tartrato potassio
337 | Potasio y sodio tartrato, potasio | Tartarato duplo de sodio e 0,2 (como ac. Tartarico)
y sodio tartrato doble potassio, tartarato de soédio e
potassio
339i |Sodio (mono) dihidrogeno Fosfato de sédio monobasico, 0,5 (como P,0s5)
monofosfato, sodio (mono) monofosfato monossddico, fosfato
ortofosfato, sodio fosfato acido de sédio, bifosfato de sddio,
monobasico, sodio fosfato dihidrogénio fosfato de sddio,
acido, sodio bifosfato, sodio dihidrogénio ortofosfato
hidrégeno fosfato, sodio monossadico, dihidrogénio
(mono) dihidrégeno ortofosfato | monofosfato monossédico
339ii | Sodio (di) fosfato, sodio (di) Fosfato dissddico, fosfato de sédio 0,5 (como P,05s)




hidrégeno monofosfato, sodio
(di) hidrégeno ortofosfato,
sodio fosfato dibasico, sodio
(di) fosfato acido, sodio
secundario fosfato, sodio (di)
hidrogeno fosfato

dibasico, fosfato acido dissédico,
fosfato de sédio secundario,
hidrogénio fosfato dissadico,
hidrogénio ortofosfato dissodico,
hidrogénio monofosfato dissodico

340i |Potasio (mono) dihidrégeno Fosfato acido de potassio, fosfato 0,5 (como P;05)
monofosfato, potasio fosfato de potassio monobasico,
acido, potasio fosfato monofosfato monopotassico,
monobasico, potasio (mono) bifosfato de potassio, dihidrogénio
monofosfato, potasio bifosfato, |fosfato de potassio, dihidrigénio
potasio dihidrogeno fosfato monofosfato monopotassico

340 ii |Potasio (di) fosfato, potasio (di) | Fosfato dipotassico, monofosfato 0,5 (como P,0s5)
monofosfato, potasio (di) dipotassico, fosfato de potassio
hidrégeno ortofosfato, potasio | dibasico, fosfato acido
fosfato dibasico, potasio (di) dipotassico, fosfato de potassio
fosfato acido, potasio secundario, hidrogénio fosfato
secundario fosfato, potasio (di) |dipotassico, hidrogénio ortofosfato
hidrégeno fosfato, potasio (di) | dipotassico, hidrogénio
hidrégeno monofosfato monofosfato dipotassico

341 iii | Calcio (tri) fosfato, calcio Fosfato tricalcico, fosfato tribasico 0,5 (como P,05)
fosfato tribasico, calcio fosfato | de calcio, fosfato de calcio
precipitado, calcio fosfato tribasico, fosfato de calcio

precipitado, fosfato de calcio
355 | Acido adipico Acido adipico 0,2

ANTIHUMECTANTE/ ANTIUMECTANTE

Todos los autorizados como BPF en el MERCOSUR
Todos os autorizados como BPF nho MERCOSUL

quantum satis

341i | Calcio (mono) fosfato, calcio Fosfato monocailcico, fosfato 0,5 (como P,0s5)
fosfato monobasico, calcio monobasico de célcio, ortofosfato
(mono) ortofosfato, calcio monocalcico, fosfato de calcio
fosfato monobasico, calcio monobasico, bifosfato de calcio,
bifosfato, calcio fosfato acido, [fosfato acido de calcio,
calcio dihidrogeno fosfato dihidrogénio fosfato de calcio
341ii | Calcio (di) fosfato, calcio Fosfato dicalcico, fosfato dibasico 0,5 (como P,05)
fosfato dibasico, calcio de calcio, fosfato de calcio
hidrogeno ortofosfato, calcio dibasico, hidrogénio ortofosfato de
secundario fosfato, calcio calcio, fosfato de calcio
hidrogeno fosfato, calcio secundario, hidrogénio fosfato de
hidrégeno monofosfato calcio, hidrogénio monofosfato de
célcio
341iii | Calcio (tri) fosfato, calcio Fosfato tricalcico, fosfato tribasico 0,5 (como P,0s5)

fosfato tribasico, calcio fosfato
precipitado, calcio fosfato

de célcio, fosfato de calcio
tribasico, fosfato de calcio
precipitado, fosfato de calcio

ANTIOXIDANTE

Todos los autorizados como BPF en el MERCOSUR
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL

quantum satis

220 | Azufre didxido, anhidrido Diéxido de enxofre, anidrido 0,005
sulfuroso sulfuroso

221 Sodio sulfito Sulfito de sédio 0,005 (como SO,)

222 | Sodio bisulfito, sodio sulfito Bissulfito de sodio, sulfito acido de 0,005 (como SO,)
acido sodio

223 | Sodio metabisulfito Metabissulfito de sodio 0,005 (como SO,)

224 | Potasio metabisulfito Metabissulfito de potassio 0,005 (como SO,)

226 | Calcio sulfito Sulfito de calcio 0,005 (como SO,)

227 | Calcio bisulfito, calcio sulfito Bissulfito de calcio, sulfito acido de 0,005 (como SO,)
acido calcio

228 | Potasio bisulfito Bissulfito de potassio 0,005 (como SO,)

304 | Ascorbil palmitato Palmitato de ascorbila 0,02 sobre la materia grasa

como ascorbil estearato/ sobre
o teor de gordura como
estearato de ascorbila
305 | Ascorbil estearato Estearato de ascorbila 0,02 sobre la materia grasa




como ascorbil estearato/ sobre
o teor de gordura como
estearato de ascorbila

306 | Tocoferoles: mezcla Mistura concentrada de tocoferois 0,02 sobre la materia grasa /
concentrada sobre o teor de gordura
307 | Tocoferol, alfa-tocoferol Tocoferol, alfa-tocoferol 0,02 sobre la materia grasa /
sobre o teor de gordura
310 | Propil galato Galato de propila 0,02 (solosoem
319 | Ter-butil hidroquinona, TBHQ, | Butil hidroquinona terciaria, combinacién/sozinhos ou em
butilhidroquinona terciaria TBHQ, terc-butil hidroquinona combinagao) expresados
320 | Butilhidroxianisol, BHA, Butil hidroxianisol, BHA sobre materia grasa/ expreso
hidroxianisol butilado sobre teor de gordura
321 Butilhidroxitolueno, BHT, Butil hidroxitolueno, BHT
hidroxitolueno butilado
AROMATIZANTE
Todos los autorizados en el MERCOSUR quantum satis
Todos os autorizados no MERCOSUL
COLORANTE/CORANTE
100i [Curcuma, curcumina Cudrcuma, curcumina 0,02 (como curcumina)
101i |Riboflavina Riboflavina 0,1
101ii | Riboflavina 5'-fosfato de sodio [ Riboflavina 5'-fosfato de sddio 0,1
102 | Tartrazina, laca de Al Tartrazina, laca de Al 0,02
104 | Amarillo de quinoleina Amarelo de quinoleina 0,02
110 | Amarillo sunset, amarillo ocaso | Amarelo sunset, amarelo 0,02
FCF, laca de Al crepusculo FCF, laca de Al
120 | Carmin, cochonilla, acido Carmim, cochonilha, acido 0,02
carminico, sales de Na, K, NH, | carminico, sais de Na, K, NH, e
y Ca Ca
122 | Azorrubina Azorrubina 0,02
124 [ Ponceau 4R, laca de Al Ponceau 4R, laca de Al 0,005
129 | Rojo 40, rojo allura AC, laca de | Vermelho 40, vermelho allura AC, 0,02
laca de Al
132 | Indigotina, carmin de indigo, Indigotina, carmim de indigo, laca 0,02
laca de Al de Al
133 | Azul brillante FCF, laca de Al Azul brilhante FCF, laca de Al 0,02
140i | Clorofila Clorofila quantum satis
140 ii | Clorofilina Clorofilina quantum satis
150 a | Caramelo | — simple Caramelo | — simples quantum satis
150 b | Caramelo Il - proceso sulfito Caramelo Il - processo sulfito 1,0
caustico caustico
150 ¢ | Caramelo Il - proceso amonio | Caramelo Il - processo ambnia 1,0
150 d | Caramelo IV - proceso sulfito- | Caramelo IV - processo sulfito- 1,0
amonio aménio
151 Negro brillante BN, negro PN Negro brilhante BN, negro PN 0,02
155 [Marrén HT Marrom HT 0,02
160 a i | Beta-caroteno (sintético Beta-caroteno (sintético idéntico 0,02
idéntico al natural) ao natural)
160 a ii | Carotenos: extractos naturales | Carotenos: extratos naturais 0,0025
160 b | Annatto extracto, bixina, Urucum, bixina, norbixina, annatto 0,002 (como bixina)
norbixina, urucum, rocu, sales |extrato, sais de Na e K
deNayK
160 ¢ | Paprica/capsorubina/ Paprica/capsorubina/ capsantina quantum satis
capsantina
160d | Licopeno Licopeno 0,02
160 e | Beta-apo-8’-carotenal Beta-apo-8’-carotenal 0,02
160 f | Ester metilico o etilico del acido | Ester metilico ou etilico do acido 0,02
beta-apo-8’-carotenoico beta-apo-8’-carotendico
162 | Rojo de remolacha, betaina Vermelho de beterraba, betanina quantum satis




CONSERVADOR

Todos los autorizados como BPF en el MERCOSUR
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL

quantum satis

200 | Acido sorbico Acido sérbico 0,1

201 Sodio sorbato Sorbato de sédio 0,1 (como

ac. sorbico)

202 | Potasio sorbato Sorbato de potassio 0,1 (como

ac. sorbico)

203 | Calcio sorbato Sorbato de caélcio 0,1 (como

ac. sorbico)

214 | Etil para-hidroxibenzoato, etil Para-hidroxibenzoato de etila, 0,03 (como
parabeno etilparabeno ac. p-

hidroxibenzéi
co)

215 | Sodio Etil para- Para-hidroxibenzoato de etila de | 0,03 (como
Hidroxibenzoato, Na sodio, etilparabeno de sodio ac. p-
Etilparabeno hidroxibenzoi

co)

218 | Metil para-hidroxibenzoato, Para-hidroxibenzoato de metila, 0,03 (como
metilparabeno metilparabeno ac. p-

hidroxibenzéi
co)

219 | Sddio Metil para- Para-hidroxibenzoato de metila de | 0,03 (como
Hidroxibenzoato, Na sodio, metilparabeno de sédio | ac. p-

Metilparabeno

hidroxibenzoi
co)

0,1 (solos o en
combinacioén/s
ozinhos ou
em
combinagéo)
Lasumade
los INS 214,
215,218y
219 en ningun
caso debera
superar 0,03/
A soma dos
INS 214, 215,
218e219em
nenhum caso
devera
superar 0,03

EMULSIFICANTE

Todos los autorizados como BPF en el MERCOSUR
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL

quantum satis

405 | Propilenglicol alginato Alginato de propileno glicol 0,3
425 | Goma konjak Goma Konjac 1,0
472e |Esteres de mono vy diglicéridos | Esteres de mono e diglicerideos 2,0
de acidos grasos con acido de acidos graxos com &cido
diacetil-tartarico diacetil tartarico
475 |Esteres de &cidos grasos con | Esteres de acidos graxos com 1,0
poliglicerol poliglicerol, ésteres de acido graxo
com glicerina
476 | Poliglicerol polirricinoleato, Poliglicerol polirricinoleato, ésteres 0,1
ésteres de poliglicerol con ac. | de poliglicerol com &c. ricinoléico
ricinoleico interesterificado interesterificado
481 i | Sodio estearoil lactato, sodio Estearoil lactato de sodio, 0,5
estearoil lactilato estearoil lactilato de sodio
482 i | Calcio estearoil 2-lactilato, Estearoil 2-lactilato de calcio, 0,5
calcio estearoil lactilato estearoil lactilato de calcio
491 Sorbitan monoestearato Monoestearato de sorbitana 0,5
492 Sorbitan triestearato Triestearato de sorbitana 0,5
494 Sorbitan monooleato Monooleato de sorbitana 0,5
495 | Sorbitan monopalmitato Monopalmitato de sorbitana 0,5

ESTABILIZANTE

Todos los autorizados como BPF en el MERCOSUR
Todos os autorizados como BPF nho MERCOSUL

quantum satis

339i |Sodio (mono) dihidrogeno Fosfato de sédio monobasico, 0,5 (como P,0,)
monofosfato, sodio (mono) monofosfato monossddico, fosfato
ortofosfato, sodio fosfato acido de sddio, bifosfato de saodio,
monobasico, sodio fosfato dihidrogénio fosfato de sddio,
acido, sodio bifosfato, sodio dihidrogénio ortofosfato
hidrégeno fosfato, sodio monossoédico, dihidrogénio
(mono) dihidrégeno ortofosfato | monofosfato monossaédico
339ii | Sodio (di) fosfato, sodio (di) Fosfato dissddico, fosfato de sédio 0,5 (como P,0O,)

hidrégeno monofosfato, sodio
(di) hidrégeno ortofosfato,
sodio fosfato dibasico, sodio

dibasico, fosfato acido dissddico,
fosfato de sédio secundario,
hidrogénio fosfato dissédico,




(di) fosfato acido, sodio
secundario fosfato, sodio (di)
hidrogeno fosfato

hidrogénio ortofosfato dissddico,
hidrogénio monofosfato dissédico

339iii | Sodio (tri) fosfato, sodio (tri) Fosfato trissédico, monofosfato 0,5 (como P,0,)
monofosfato, sodio (tri) trissédico, ortofosfato trissédico,
ortofosfato, sodio fosfato fosfato de sddio tribasico, fosfato
tribasico, sodio fosfato de sddio
340i |Potasio (mono) dihidrégeno Fosfato acido de potassio, fosfato 0,5 (como P,0O,)
monofosfato, potasio fosfato de potassio monobasico,
acido, potasio fosfato monofosfato monopotassico,
monobasico, potasio (mono) bifosfato de potassio, dihidrogénio
monofosfato, potasio bifosfato, |fosfato de potassio, dihidrigénio
potasio dihidrégeno fosfato monofosfato monopotassico
340ii |Potasio (di) fosfato, potasio (di) | Fosfato dipotassico, monofosfato 0,5 (como P,0,)
monofosfato, potasio (di) dipotassico, fosfato de potassio
hidrégeno ortofosfato, potasio | dibasico, fosfato acido
fosfato dibasico, potasio (di) dipotassico, fosfato de potassio
fosfato acido, potasio secundario, hidrogénio fosfato
secundario fosfato, potasio (di) | dipotassico, hidrogénio ortofosfato
hidrégeno fosfato, potasio (di) | dipotassico, hidrogénio
hidrégeno monofosfato monofosfato dipotassico
405 | Propilenglicol alginato Alginato de propileno glicol 0,3
416 | Goma karaya, goma sterculia, | Goma caraia, goma sterculia 0,5
goma caraya
425 | Goma konjak Goma konjac 1,0
450i |Disodio pirofosfato, disodio Pirofosfato acido de sédio, 0,5 (como P,0,)
dihidrogeno difosfato, disodio | dihidrogénio difosfato dissédico,
dihidrégeno pirofosfato, sodio | dihidrogénio pirofosfato dissédico,
pirofosfato acido pirofosfato dissodico
450 ii | Sodio (tri) difosfato, sodio (tri) | Difosfato trissddico, pirofosfato acido 0,5 (como P,0O,)
pirofosfato acido, sodio (tri) trissddico, monohidrogénio difosfato
monohidrégeno difosfato trissédico
450 iii | Sodio (tetra) difosfato, sodio Difosfato tetrassédico, pirofosfato 0,5 (como P,0,)
(tetra) pirofosfato, sodio tetrassodico, pirofosfato de sodio
pirofosfato
450 v | Potasio (tetra) difosfato, Difosfato tetrapotassico, pirofosfato 0,5 (como P,0,)
potasio (tetra) pirofosfato, tetrapotassico, pirofosfato de potassio
potasio pirofosfato
450 vii | Calcio (mono) dihidrégeno Dihidrogénio difosfato monocalcico, 0,5 (como P,0O,)
difosfato, calcio pirofosfato pirofosfato &cido de calcio,
acido, calcio (mono) dihidrogénio pirofosfato monocalcico
dihidrégeno pirofosfato
451 |Sodio (penta) trifosfato, sodio | Trifosfato pentassodico, tripolifosfato 0,5 (como P,0,)
tripolifosfato, sodio trifosfato, de sddio, trifosfato de sédio,
sodio (penta) tripolifosfato tripolifosfato pentassédico
451 i | Potasio (penta) trifosfato, Trifosfato pentapotassico, 0,5 (como P,0O,)
potasio tripolifosfato, potasio tripolifosfato de potassio, tripolifosfato
trifosfato, potasio (penta) pentapotassico, trifosfato de potassio
tripolifosfato
452 i |Sodio tetrapolifosfato, sodio Polifosfato de sodio, metafosfato de 0,5 (como P,0,)
metafosfato insoluble, sodio sodio insoltivel, hexametafosfato de
hexametafosfato, sal de sodio, sal de Graham, tetrapolifosfato
Graham, sodio polifosfato de sodio
452 ii | Potasio polifosfato, potasio Polifosfato de potassio, metafosfato 0,5 (como P,0O,)
metafosfato, potasio de potassio, polimetafosfato de
polimetafosfato potassio
452 iii | Calcio y sodio polifosfato Polifosfato de calcio e sddio 0,5 (como P,0,)
472e |Esteres de mono y diglicéridos | Esteres de mono e diglicerideos 2,0
de acidos grasos con acido de acidos graxos com acido
diacetil-tartarico diacetil tartarico
481 |Sodio estearoil lactato, sodio Estearoil lactato de sédio, 0,5
estearoil lactilato estearoil lactilato de sédio
482 i | Calcio estearoil 2-lactilato, Estearoil 2-lactilato de calcio, 0,5

calcio estearoil lactilato

estearoil lactilato de calcio




491 Sorbitan monoestearato Monoestearato de sorbitana 0,5
492 | Sorbitan triestearato Triestearato de sorbitana 0,5
494 | Sorbitan monooleato Monooleato de sorbitana 0,5
495 | Sorbitan monopalmitato Monopalmitato de sorbitana 0,5
GLASEANTE/ GLACEANTE
901 Cera de abejas, blanca y Cera de abelha (branca e quantum satis
amarilla amarela)
902 |Cera candelilla Cera candelilla quantum satis
903 | Cera carnauba Cera de carnalba 0,02
904 Goma laca, shellac Goma laca, shellac quantum satis
MEJORADOR DE HARINA/MELHORADOR DE FARINHA
Todos los autorizados como BPF en el MERCOSUR quantum satis
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
220 | Azufre dioxido, anhidrido Dioxido de enxofre, anidrido 0,005 (como SOy,)
sulfuroso sulfuroso
221 | Sodio sulfito Sulfito de sddio 0,005 (como SO,)
222 | Sodio bisulfito, sodio sulfito Bissulfito de sddio, sulfito acido de 0,005 (como SO,)
acido sodio
223 | Sodio metabisulfito Metabissulfito de sodio 0,005 (como SO,)
224 | Potasio metabisulfito Metabissulfito de potassio 0,005 (como SO,)
225 | Potasio sulfito Sulfito de potassio 0,005 (como SO,)
227 | Calcio bisulfito, calcio sulfito Bissulfito de calcio, sulfito acido de 0,005 (como SOy,)
acido calcio
228 | Potasio bisulfito Bissulfito de potassio 0,005 (como SO,)
341ii | Calcio (di) fosfato, calcio Fosfato dicalcico, fosfato dibasico 0,5 (como P,05)
fosfato dibasico, calcio de calcio, fosfato de calcio
hidrégeno ortofosfato, calcio dibasico, hidrogénio ortofosfato de
secundario fosfato, calcio célcio, fosfato de calcio
hidrégeno fosfato, calcio secundario, hidrogénio fosfato de
hidrégeno monofosfato calcio, hidrogénio monofosfato de
calcio
341iii | Calcio (tri) fosfato, calcio Fosfato tricalcico, fosfato tribasico 0,5 (como P,05)
fosfato tribasico, calcio fosfato | de calcio, fosfato de calcio
precipitado, calcio fosfato tribasico, fosfato de calcio
precipitado, fosfato de calcio
342 i | Amonio (mono) fosfato, amonio | Fosfato monoamonico, fosfato 0,5 (como P,0s5)
fosfato monobasico, amonio monobasico de amdnio, fosfato de
(mono) monofosfato, amonio | aménio monobasico, fosfato &cido
fosfato acido, amonio fosfato de aménio, fosfato de aménio
primario, amonio dihidrégeno | primario, dihidrogénio fosfato de
fosfato, amonio dihidrc}geno aménio, dihidrogénio
tetraoxofosfato, amonio tetraoxofosfato de aménio,
dihidrégeno ortofosfato monofosfato monoaménico,
dihidrogénio ortofosfato de amdnio
342 ii | Amonio (di) fosfato, amonio Fosfato de aménio dibasico, 0,5 (como P,05)
fosfato dibasico, amonio (di) fosfato diaménico, hidrogénio
hidrégeno ortofosfato, amonio | fosfato diaménico, hidrogénio
(di) hidrégeno fosfato, amonio | tetraoxofosfato diaménico,
(di) hidrégeno tetraoxofosfato | hidrogénio ortofosfato diamdénico
920 |L-cisteinay sus sales de L-cisteina e seus sais de cloridrato 0,009
clorhidrato de sodio y potasio de sodio e potassio
HUMECTANTE/UMECTANTE
Todos los autorizados como BPF en el MERCOSUR quantum satis
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
452 iv | Calcio polifosfato Polifosfato de calcio 0,5 (como P.O,)
1520 | Propilenglicol Propilenoglicol 0,03
LEUDANTE QUIMICO/FERMENTO QUIMICO
Todos los autorizados como BPF en el MERCOSUR quantum satis
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
341i | Calcio (mono) fosfato, calcio Fosfato monocalcico, fosfato 0,5 (como P,0s5)
fosfato monobasico, calcio monobasico de calcio, ortofosfato
(mono) ortofosfato, calcio monocalcico, fosfato de calcio
fosfato monobasico, calcio monob3asico, bifosfato de célcio,




bifosfato, calcio fosfato acido, |fosfato acido de calcio,
calcio dihidrégeno fosfato dihidrogénio fosfato de calcio
341ii | Calcio (di) fosfato, calcio Fosfato dicélcico, fosfato dibasico 0,5 (como P,0s5)
fosfato dibasico, calcio de calcio, fosfato de calcio
hidrégeno ortofosfato, calcio dibasico, hidrogénio ortofosfato de
secundario fosfato, calcio calcio, fosfato de calcio
hidrégeno fosfato, calcio secundario, hidrogénio fosfato de
hidrégeno monofosfato célcio, hidrogénio monofosfato de
célcio
341iii | Calcio (tri) fosfato, calcio Fosfato tricalcico, fosfato tribasico 0,5 (como P,0s5)
fosfato tribasico, calcio fosfato | de calcio, fosfato de calcio
precipitado, calcio fosfato tribasico, fosfato de calcio
precipitado, fosfato de calcio
450 |Disodio pirofosfato, disodio Pirofosfato acido de sddio, 0,5 (como P,05)
dihidrégeno difosfato, disodio | dihidrogénio difosfato dissddico,
dihidrégeno pirofosfato, sodio | dihidrogénio pirofosfato dissédico,
pirofosfato acido pirofosfato dissédico
450 iii | Sodio (tetra) difosfato, sodio Difosfato tetrassodico, pirofosfato 0,5 (como P,05)
(tetra) pirofosfato, sodio tetrassodico, pirofosfato de sodio
pirofosfato
450 vii | Calcio (mono) dihidrégeno Dihidrogénio difosfato monocalcico, 0,5 (como P,0s5)
difosfato, calcio pirofosfato pirofosfato acido de calcio,
acido, calcio (mono) dihidrogénio pirofosfato monocalcico
dihidrégeno pirofosfato
RESALTADOR DE SABOR/ REALCADOR DE SABOR
Todos los autorizados como BPF en el MERCOSUR quantum satis
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL

(*) Cuando para una determinada funcion se autoricen dos o mas aditivos con
concentracion maxima numeérica asignada, la suma de las cantidades a utilizar en un
alimento no podra ser superior a la cantidad maxima correspondiente al aditivo permitido
en mayor cantidad y la cantidad de cada aditivo no podra ser superior a su limite
individual. Cuando un aditivo tenga dos o mas funciones asignadas para un mismo
alimento, la cantidad a utilizar en ese alimento no podra ser superior a la cantidad
indicada en la funcion en la que se le asigna mayor concentracion.

(*) Quando para uma determinada fungdo sdo autorizados dois ou mais aditivos com
limite maximo numeérico estabelecido, a soma das quantidades a serem utilizadas no
alimento nao pode ser superior a quantidade maxima correspondente ao aditivo permitido
em maior quantidade, e a quantidade de cada aditivo ndo podera superior ao seu limite
individual. Se um aditivo apresentar duas ou mais fungbdes permitidas para 0 mesmo
alimento, a guantidade a ser utilizada neste alimento ndo podera ser superior a
quantidade indicada na funcdo em que o aditivo e permitido em maior concentracao.




ASIGNACION DE ADITIVOS

CATEGORIA 18. PRODUCTOS PARA COPETIN (SNACKS)
SUBCATEGORIA 18.2 SEMILLAS OLEAGINOSAS Y FRUTAS SECAS PROCESADAS,
CUBIERTAS O NO

ATRIBUIGAO DE ADITIVOS

CATEGORIA 18. PETISCOS (SNACKS)
SUBCATEGORIA 18.2 SEMENTES OLEAGINOSAS E NOZES PROCESSADAS, COM
COBERTURA OU NAO

18.2 Semillas oleaginosas y frutas secas procesadas, cubiertas o no

Comprende todos los tipos de semillas oleaginosas y frutas secas procesadas, por ejemplo,
secadas, tostadas, marinadas o cocidas, con o sin cascara, saladas o no. Se excluyen los
productos clasificados como confituras (categoria 5) y las frutas deshidratadas o desecadas.

18.2 Sementes oleaginosas e nozes processadas, com cobertura ou nao

Compreende todos os tipos de sementes oleaginosas e nozes processadas, por exemplo, por
secagem, torragem, fritura ou cozimento, com ou sem casca, salgadas ou n&o. Excluem-se os
produtos classificados como confeitos (categoria 5) e as frutas desidratadas ou dessecadas.

FUNCAO/ FUNCION

INS NOMBRE DEL NOME DO ADITIVO CONCENTRACION MAXIMA/ LIMITE
ADITIVO (PORTUGUES) MAXIMO
(ESPANOL) g/100g ou g/100mL (*)
ACIDULANTE
Todos los autorizados como BPF en MERCOSUR quantum satis
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
334 | Acido tartarico (L(+)-) |Acido tartarico (L(+)-) 0,2
338 | Acido fosférico, acido Acido fosfdrico, acido 0,5 (comoP,05)
orto-fosforico orto-fosférico
ANTIOXIDANTE
Todos los autorizados como BPF en MERCOSUR quantum satis
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
304 |Ascorbil palmitato Palmitato de ascorbila 0,02
305 | Ascorbil estearato Estearato de ascorbila 0,02
306 | Tocoferoles: mezcla Mistura concentrada de 0,15
concentrada tocoferois
307 | Tocoferol, alfa-tocoferol | Tocoferol, alfa-tocoferol 0,15
310 |Propil galato Galato de propila 0,02
319 | Ter-butil hidroquinona, | Butil hidroquinona (solos 0 en combinacién/ sozinhos ou
TBHQ, _ terciaria, TBHQ, terc- em combinagao) expresado sobre
butilhidroquinona butil hidroquinona materia grasa/ expresso sobre teor de
terciaria N— — dura
320 | Butilhidroxianisol, BHA, | Butil hidroxianisol, BHA gor
hidroxianisol butilado
321 | Butilhidroxitolueno, Butil hidroxitolueno, BHT
BHT, hidroxitolueno
butilado
AROMATIZANTE
Todos los autorizados en MERCOSUR quantum satis

Todos os autorizados no MERCOSUL




CONSERVADOR

Todos los autorizados como BPF en MERCOSUR quantum satis
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
200 |Acido sorbico Acido sorbico 0,1
201 | Sodio sorbato Sorbato de sédio 0,1 (como acido
sérbico) 0,1 (solos o en
202 |Potasio sorbato Sorbato de potassio 0,1 (como &cido combinacién/sozinhos
sérbico) ou em combinagao)
203 | Calcio sorbato Sorbato de calcio 0,1 (como &cido | La suma de los INS
sérbico) 214,215,218y 219
214 | Etil para- Para-hidroxibenzoato de | 0,03 (como &c. p- en ningun caso
hidroxibenzoato, etil etila, etilparabeno hicdroxibenzoico) | debera superar 0,03/
parabeno A soma dos INS
215 | Sodio etil para- Para-hidroxibenzoato de | 0,03 (como &c. p- | 214, 215, 218 e 219
hidroxibenzoato, sodio |etila de sodio, hicdroxibenzoico)| (&M nenhum caso
etilparabeno etilparabeno de sddio. devera superar 0,03
218 | Metil para- Para-hidroxibenzoato de | 0,03 (como &c. p-
hidroxibenzoato, metila, metilparabeno hicdroxibenzéico)
metilparabeno
219 | Sodio metil para- Para-hidroxibenzoato de | 0,03 (como &c. p-
hidroxibenzoato, sodio | metila de sadio, hicdroxibenzdico)
metilparabeno metilparabeno de sédio.
COLORANTE/ CORANTE
100 i | Circuma, curcumina Curcuma, curcumina 0,01
101 i | Riboflavina Riboflavina 0,1
101 ii | Riboflavina 5'-fosfato Riboflavina 5'-fosfato de 0,1
de sodio sodio
102 | Tartrazina, laca de Al Tartrazina, laca de Al 0,01
104 | Amarillo de quinoleina |Amarelo de quinoleina 0,01
110 |Amarillo sunset, Amarelo sunset, 0,01
amarillo ocaso FCF, amarelo crepusculo
laca de Al FCF, laca de Al
120 | Carmin, cochonilla, Carmim, cochonilha, 0,01
acido carminico, sales |acido carminico, sais de
de Na, K, NH, y Ca Na, K, NH, e Ca
122 | Azorrubina Azorrubina 0,01
124 |Ponceau 4R, laca de Al | Ponceau 4R, laca de Al 0,01
129 |Rojo 40, rojo allura AC, |Vermelho 40, vermelho 0,01
laca de Al allura AC, laca de Al
132 | Indigotina, carmin de Indigotina, carmim de 0,01
indigo, laca de Al indigo, laca de Al
133 | Azul brillante FCF, laca | Azul brilhante FCF, laca 0,01
de Al de Al
141i | Clorofila cuprica Clorofila cuprica 0,01
141ii | Clorofilina cuprica, Clorofilina cuprica, sais 0,01
sales de Nay K de Na e K
150 |Caramelo Il — proceso |Caramelo Il — processo 1,0
b |sulfito caustico sulfito caustico
150 |Caramelo Ill — proceso |Caramelo Il — processo 1,0
¢ |amonio amonia
150 |Caramelo IV — proceso |Caramelo IV — processo 1,0
d |sulfito-amonio sulfito-amobnia
151 |Negro brillante BN, Negro brilhante BN, 0,01
negro PN negro PN
155 | Marréon HT Marrom HT 0,01
160 |Beta-caroteno (sintético | Beta-caroteno (sintético 0,01
ai |idéntico al natural) idéntico ao natural)




160 | Carotenos: extractos Carotenos: extratos 2,0
aii |naturales naturais
160 | Annatto extracto, Urucum, bixina, 0,03 (como bixina)
b |bixina, norbixina, norbixina, annatto
urucum, rocu, sales de |extrato, sais de Na e K
Nay K
160 |Beta-apo-8’-carotenal Beta-apo-8’-carotenal 0,01
e
160 f | Ester metilico o etilico | Ester metilico ou etilico 0,01
del acido beta-apo-8’- |do acido beta-apo-8'-
carotenoico carotendico
163ii | Extracto de cascara de | Extrato de casca de uva 1,0
uva
172i | Oxido de hierro, negro | Oxido de ferro, preto (*) 0,04
*)
172ii | Oxido de hierro, rojo (*) | Oxido de ferro, vermelho 0,04
*)
172iii | Oxido de hierro, Oxido de ferro, amarelo 0,04

amarillo (*)

()

(*) Son autorizados como colorantes de aplicacidon exclusiva sobre superficie de alimentos

(*) Séo autorizados como corantes de aplicacdo exclusiva sobre superficie de alimentos

ESTABILIZANTE DE COLOR/ ESTABILIZANTE DE COR

338

Acido fosforico, acido
orto-fosférico

Acido fosforico, acido
orto-fosfoérico

0,5 (comoP,05)

ESTABILIZANTE

Todos los autorizados como BPF en MERCOSUR
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL

quantum satis

339 | Sodio (mono) Fosfato de sodio 0,5 (comoP,05)
dihidrégeno monobasico,
monofosfato, sodio monofosfato
(mono) ortofosfato, monossaodico, fosfato
sodio fosfato acido de sodio, bifosfato
monobasico, sodio de sddio, dihidrogénio
fosfato acido, sodio fosfato de sodio,
bifosfato, sodio dihidrogénio ortofosfato
hidrégeno fosfato, monossaodico,
sodio (mono) dihidrogénio
dihidrogeno ortofosfato | monofosfato

monossodico

339 i | Sodio (di) fosfato, sodio | Fosfato dissadico, 0,5 (comoP,05)
(di) hidrégeno fosfato de sadio
monofosfato, sodio (di) |dibasico, fosfato acido
hidrégeno ortofosfato, | dissddico, fosfato de
sodio fosfato dibasico, |so6dio secundario,
sodio (di) fosfato acido, |hidrogénio fosfato
sodio secundario dissddico, hidrogénio
fosfato, sodio (di) ortofosfato dissodico,
hidrogeno fosfato hidrogénio monofosfato

dissodico
339 | Sodio (tri) fosfato, sodio | Fosfato trissddico, 0,5 (comoP,05)

(tri) monofosfato, sodio
(tri) ortofosfato, sodio
fosfato tribasico, sodio
fosfato

monofosfato trissédico,
ortofosfato trissodico,
fosfato de sodio
tribasico, fosfato de

sodio




340 i | Potasio (mono) Fosfato acido de 0,5 (comoP,05)
dihidrogeno potassio, fosfato de
monofosfato, potasio potassio monobasico,
fosfato acido, potasio monofosfato
fosfato monobasico, monopotassico,
potasio (mono) bifosfato de potassio,
monofosfato, potasio dihidrogénio fosfato de
bifosfato, potasio potassio, dihidrigénio
dihidrogeno fosfato monofosfato
monopotassico
340 ii | Potasio (di) fosfato, Fosfato dipotassico, 0,5 (comoP,0s)
potasio (di) monofosfato
monofosfato, potasio dipotassico, fosfato de
(di) hidrogeno potassio dibasico,
ortofosfato, potasio fosfato acido
fosfato dibasico, dipotassico, fosfato de
potasio (di) fosfato potassio secundario,
acido, potasio hidrogénio fosfato
secundario fosfato, dipotassico, hidrogénio
potasio (di) hidrégeno |ortofosfato dipotassico,
fosfato, potasio (di) hidrogénio monofosfato
hidrégeno monofosfato | dipotassico
340 | Potasio (tri) fosfato, Fosfato tripotassico, 0,5 (comoP,05)
iii | potasio (tri) monofosfato
monofosfato, potasio tripotassico, ortofosfato
(tri) ortofosfato, potasio |tripotassico, fosfato de
fosfato tribasico, potassio tribasico,
potasio fosfato fosfato de potassio
341 i | Calcio (mono) fosfato, |Fosfato monocaicico, 0,5 (comoP,05)
calcio fosfato fosfato monobasico de
monobasico, calcio calcio, ortofosfato
(mono) ortofosfato, monocalcico, fosfato de
calcio fosfato calcio monobasico,
monobasico, calcio bifosfato de calcio,
bifosfato, calcio fosfato |fosfato acido de calcio,
acido, calcio dihidrogénio fosfato de
dihidrégeno fosfato calcio
341 ii | Calcio (di) fosfato, Fosfato dicalcico, fosfato 0,5 (comoP,05)
calcio fosfato dibasico, |dibasico de calcio,
calcio hidrégeno fosfato de calcio
ortofosfato, calcio dibasico, hidrogénio
secundario fosfato, ortofosfato de calcio,
calcio hidrégeno fosfato de calcio
fosfato, calcio secundario, hidrogénio
hidrogeno monofosfato |fosfato de calcio,
hidrogénio monofosfato
de célcio
341 | Calcio (tri) fosfato, Fosfato tricalcico, 0,5 (comoP,05)

calcio fosfato tribasico,
calcio fosfato
precipitado, calcio
fosfato

fosfato tribasico de
calcio, fosfato de calcio
tribasico, fosfato de
calcio precipitado,
fosfato de calcio




342 i | Amonio (mono) fosfato, | Fosfato monoaménico, 0,5 (comoP,05)
amonio fosfato fosfato monobasico de
monobasico, amonio amanio. fosfato de
(mono) monofosfato, a ..
amonio fosfato acido, | @Monio monobasico,
amonio fosfato fosfato acido de amoénio,
primario, amonio fosfato de aménio
dihidrégeno fosfato, primario, dihidrogénio
tar{lonio ?ihifdiégeno _ | fosfato de aménio,
etraoxofosfato, amonio | 4ini AN
dihidrogeno ortofosfato S;?rfg?(g(faonsl?ato de
amonio, monofosfato
monoamo®nico,
dihidrogénio ortofosfato
de amoénio
342 ii | Amonio (di) fosfato, Fosfato de amonio 0,5 (comoP205)
amonio fosfato dibasico, fosfato
dibasico, amonio (di) diaménico, hidrogénio
hidrégeno ortofosfato, |fosfato diamonico,
amonio (di) hidrégeno | hidrogénio
fosfato, amonio (di) tetraoxofosfato
hidrégeno diaménico, hidrogénio
tetraoxofosfato ortofosfato diaménico
343 ii | Magnesio hidrogeno Fosfato dimagnésico, 0,5 (comoP;,05)
ortofosfato trihidratado, |fosfato de magnésio
magnesio (di) fosfato, |dibasico, fosfato de
magnesio fosfato magnésio secundario,
dibasico, magnesio hidrogénio ortofosfato
fosfato secundario, sal |de magnésio
de magnesio del acido |trihidratado, sal de
fosfoérico, magnesio magnésio do acido
hidrégeno fosfato fosférico, hidrogénio
fosfato de magnésio
343 |[Magnesio (tri) Fosfato trimagnésico, 0,5 (comoP205)
iii | ortofosfato, magnesio |ortofosfato trimagnésico,
(tri) fosfato, magnesio | fosfato de magnésio
fosfato tribasico, tribasico, fosfato de
magnesio fosfato magnésio terciario
terciario
425 | Goma konjak Goma konjac 1,0
450 i | Disodio pirofosfato, Pirofosfato acido de sodio, 0,5 (comoP,05)
disodio dihidrégeno dihidrogénio difosfato
difosfato, disodio dissadico, dihidrogénio
dihidrégeno pirofosfato, | pirofosfato dissédico,
sodio pirofosfato acido | pirofosfato dissodico
450 ii | Sodio (tri) difosfato, Difosfato trissodico, 0,5 (comoP,05)
sodio (tri) pirofosfato pirofosfato acido
acido, sodio (tri) trissodico,
monohidrégeno monohidrogénio
difosfato difosfato trissédico
450 |Sodio (tetra) difosfato, | Difosfato tetrassédico, 0,5 (comoP,05)
i |sodio (tetra) pirofosfato, | pirofosfato tetrassodico,
sodio pirofosfato pirofosfato de sédio
450 |Potasio (tetra) Difosfato tetrapotassico, 0,5 (comoP,05)
v | difosfato, potasio (tetra) | pirofosfato

pirofosfato, potasio
pirofosfato

tetrapotassico,
pirofosfato de potassio




450

Calcio (di) pirofosfato,

Pirofosfato dicalcico,

0,5 (comoP,05)

vi |calcio (di) difosfato difosfato dicalcico,
pirofosfato de calcio
450 |Calcio (mono) Dihidrogénio difosfato 0,5 (comoP,0s)
vii |dihidrégeno difosfato, | monocalcico, pirofosfato
calcio pirofosfato acido, | acido de calcio,
calcio (mono) dihidrogénio pirofosfato
dihidrégeno pirofosfato | monocalcico
451 i | Sodio (penta) trifosfato, | Trifosfato pentassédico, 0,5 (comoP,0s)
sodio tripolifosfato, tripolifosfato de sédio,
sodio trifosfato, sodio trifosfato de sédio,
(penta) tripolifosfato tripolifosfato pentassédico
451 jj | Potasio (penta) Trifosfato pentapotassico, 0,5 (comoP,05)
trifosfato, potasio tripolifosfato de potassio,
tripolifosfato, potasio tripolifosfato
trifosfato, potasio pentapotassico, trifosfato
(penta) tripolifosfato de potassio
452 i | Sodio tetrapolifosfato, | Polifosfato de sédio, 0,5 (comoP,05)
sodio metafosfato metafosfato de sédio
insoluble, sodio insoluvel, hexametafosfato
hexametafosfato, sal de sodio, sal de Graham,
de Graham, sodio tetrapolifosfato de sédio
polifosfato
452 ij | Potasio polifosfato, Polifosfato de potassio, 0,5 (comoP,05)
potasio metafosfato, metafosfato de potassio,
potasio polimetafosfato | polimetafosfato de
potassio
452 |Calcio y sodio Polifosfato de calcio e 0,5 (comoP,0s)
i |polifosfato sodio
452 | Calcio polifosfato Polifosfato de calcio 0,5 (comoP,0s)
iv
452 | Amonio polifosfato Polifosfato de amonio 0,5 (comoP,05)
%
472 |Esteres de monoy Esteres de mono e 1,0
e |diglicéridos de acidos |diglicerideos de acidos
grasos con acido graxos com acido
diacetil-tartarico diacetil tartarico
475 |Esteres de acidos Esteres de acidos 1,0
grasos con poliglicerol | graxos com poliglicerol,
ésteres de acido graxo
com glicerina
476 | Poliglicerol Poliglicerol 0,1
polirricinoleato, ésteres | polirricinoleato, ésteres
de poliglicerol con 4c. | de poliglicerol com ac.
ricinoleico ricinoléico
interesterificado interesterificado
542 | Calcio fosfatos Fosfatos de calcio 0,5 (comoP,05)
(mezcla) (mistura)
1203 | Polivinil alcohol Polivinil alcool 1,5
1520 | Propilenglicol Propilenoglicol 5,0

GLASEANTE/ GLACEANTE

Todos los autorizados como BPF en MERCOSUR
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL

quantum satis

901 |Cera de abejas, blanca | Cera de abelha (branca quantum satis
y amarilla e amarela)
902 | Cera candelilla Cera candelilla quantum satis

903

Cera carnauba

Cera de carnaulba

0,2




1203 | Polivinil alcohol Polivinil alcool 1,5

1520 | Propilenglicol Propilenoglicol 5,0

REGULADOR DE ACIDEZ

Todos los autorizados como BPF en MERCOSUR quantum satis
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
335 | Sodio (mono) tartrato | Tartarato monossaédico 0,2 (como acido tartarico)
335 ii | Sodio (di) tartrato Tartarato dissodico 0,2 (como &cido tartarico)
336 i | Potasio tartrato acido, | Tartarato 0,2 (como acido tartarico)
potasio bitartrato, monopotassico, tartarato
potasio (mono) tartrato | 8Cid0 de potassio
336 ii | Potasio tartrato neutro, | Tartarato dipotassico, 0,2 (como &cido tartarico)
potasio (di) tartrato tartarato de potassio
337 |Potasio y sodio tartrato, | Tartarato duplo de sodio 0,2 (como &cido tartarico)
potasio y sodio tartrato | € potassio, tartarato de
doble sddio e potassio

RESALTADOR DE SABOR/ REALCADOR DE SABOR

Todos los autorizados como BPF en MERCOSUR quantum satis
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL

SECUESTRANTE/ SEQUESTRANTE

Todos los autorizados como BPF en MERCOSUR quantum satis
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL
472 |Esteres de monoy Esteres de mono e 1,0
e |diglicéridos de acidos |diglicerideos de acidos
grasos con acido graxos com acido
diacetil-tartarico diacetil tartarico
HUMECTANTE/ UMECTANTE

Todos los autorizados como BPF en MERCOSUR quantum satis
Todos os autorizados como BPF nho MERCOSUL
1520 | Propilenglicol | Propilenoglicol 5,0

(*) Cuando para una determinada funcién se autoricen dos o mas aditivos con concentracion maxima
numeérica asignada, la suma de las cantidades a utilizar en un alimento no podra ser superior a la cantidad
maxima correspondiente al aditivo permitido en mayor cantidad y la cantidad de cada aditivo no podra ser
superior a su limite individual. Cuando un aditivo tenga dos o mas funciones asignadas para un mismo
alimento, la cantidad a utilizar en ese alimento no podra ser superior a la cantidad indicada en la funcion en
la que se le asigna mayor concentracion.

(*) Quando para uma determinada fun¢do s&o autorizados dois ou mais aditivos com limite maximo
numeérico estabelecido, a soma das quantidades a serem utilizadas no alimento ndo pode ser superior a
quantidade maxima correspondente ao aditivo permitido em maior quantidade, e a quantidade de cada
aditivo ndo podera ser superior ao seu limite individual. Se um aditivo apresentar duas ou mais fungdes
permitidas para o mesmo alimento, a quantidade a ser utilizada neste alimento ndo podera ser superior a
quantidade indicada na funcdo em que o aditivo é permitido em maior concentragao.
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1. Documento base: Resolugdo GMC n°. 86/1996
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3. Incluséo de aditivos aprovados como BPF no Codex (Tabela 3 - CX/FA 07/39/8)
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Color verde: texto incorporado por Argentina
CODEX: Las categorias de alimentos En Tramite (ET) se encuentran en estudio y por el momento solo se puede emplear el aditivo
como BPF para las categorias adoptadas.

ANEXO

ADITIVOS AUTORIZADOS SEGUNDO AS BOAS PRATICAS DE FABRICAGCAO
(em ordem alfabética)

INS

Nombre del aditivo

Nome do aditivo

Clases funcionales/

CODEX
Codex Stan 192 Rev

UE
(quantum satis)

FDA

JECFA

(Espafiol) (Portugués) Classes funcionais * | 7">,,6"C\adro 3 (%) Dir 95/2/CE. Anexo | (**)
Dir 94/36/CE. Anexo V (***)
Si. Si.
Adoptada: 0.1.6.6 | -Quesos de tipo IDA: aceptable
En tramite: mozzarella y (2004)
0.1.2.1 lactosuero
260 | Acido acético Acido acético ACREG(/:CI:ONS/A 0.4.2.1 -Frutas, legumbres y
04.2.2.1 hortalizas
04.2.2.7 en conserva
08.1.1 -Pan elaborado

09.2

exclusivamente




10.2.1

con los siguientes

10.2.2 ingredientes:
12.1.2 harina de trigo, agua,
12.2.1 levadura
13.1.3 o fermento y sal.
14.1.5 -aditivos alimentarios
permitidos en preparados
» m7 alimentos
elaborados a base de
cereales y alimentos
infantiles « para lactantes
y nifios de corta edad
sanos((solo para ajustar el
ph)
Si. Si. IDA: No especificada
ET: (1992).
02.1.2
02.1.3
04.1.1.2
400 Acido alginico Acido alginico ESP/ESE/'EEC/EMU/ 823;5
06.4.1
06.4.2
09.2
12.1.2
12.2.1
14.1.5
Si. Si. PRES,GRAS, IDA: No especificada
Adoptadas: -Zumos y néctares de frutas GMP- (1992); IDA de grupo
121 5513 mencionados en la Directiva 182.3013 para ac. ascorbico y
. -~ . -~ 14131 93/77/CEE (2) DS, GRAS, sus sales de sodio,
300 Acido ascorbico (L-) Acido ascoérbico (L-) ANT/FLO/ESTCOL 14133 -Confituras extra y jaleas extra GMP - potasio y calcio.
ET: mencionadas en la Directiva 182.5013
04227 79/693/CEE (3) ngATPR GRAS,
09.2 Confituras, jaleas y 182 8013

09.2.2

mermeladas mencionadas en la




12.1.2
12.2.1
14.1.2.2
14.1.24
14.1.3.2
14.1.34

Directiva 79/693/CEE vy otros
productos para untar similares a
base de fruta, incluidos los
productos bajos en calorias
-Leche parcial o totalmente
Deshidratada mencionada en la
Directiva 76/118/CEE (4)
-Frutas, legumbres y

hortalizas no elaboradas,
congeladas y ultracongeladas y
frutas, legumbres y hortalizas no
elaboradas, envasadas y
refrigeradas, listas para el
consumo, asi como patatas
envasadas peladas y sin
elaborar.

-Aceites y grasas sin emulsionar
de origen animal o vegetal
(excepto aceites virgenes y
aceites de oliva) destinados
especificamente a cocciones y/o
frituras o a la preparacion de
salsas.

-Frutas, legumbres y hortalizas
en conserva.

-Preparados envasados de carne
picada fresca

-Pan elaborado exclusivamente
con los siguientes ingredientes:
harina de trigo, agua, levadura o
fermento y sal

-Pain courant frangais

-Pastas alimenticias frescas
-Cerveza

-Foie gras, foie gras entier, blocs
de foie gras

330

Acido citrico

Acido citrico

ACI/ACREG/ANT/SE
C

Si.
Adoptadas:
01.6.6
02.1.1

Si.

-Confituras extra y jaleas extra
mencionadas en la Directiva
79/693/CEE (3)

GMP, Part
169,
Dressings;

IDA: no limitada
(1973); IDA de grupo
para el &c. citrico 'y




ET:
01.2.1.2
01.4.1
01.4.2
02.2.1.2
04.2.1
04.2.2.1
04.2.2.7
06.4.1
06.4.2
09.1
09.2
09.2.1
09.2.2
10.2.1
10.2.2
12.1.2
12.2.1
13.1.1
13.1.2
13.1.3
14.1.5

-Confituras, jaleas y mermeladas
mencionadas en la Directiva
79/693/CEE y otros productos
para untar similares a base de
fruta, incluidos los productos
bajos en calorias

-Frutas, legumbres y hortalizas
no elaboradas, congeladas y
ultracongeladas y frutas,
legumbres y hortalizas no
elaboradas, envasadas y
refrigeradas, listas para el
consumo, asi como patatas
envasadas peladas y sin
elaborar

-Aceitas y grasas de origen
animal o vegetal sin emulsionar
(excepto aceites virgenes y
aceites de oliva)

-Aceites y grasas sin emulsionar
de origen animal o vegetal
(excepto aceites virgenes y
aceites de oliva) destinados
especificamente a cocciones y/o
frituras o a la preparacion de
salsas

-Quesos de tipo mozzarella y
lacto suero

-Frutas, legumbres y hortalizas
en conserva

-Preparados envasados de carne
picada fresca

-Pastas alimenticias frescas
-Cerveza

-aditivos alimentarios permitidos
en preparados para lactantes
sanos

-aditivos alimentarios permitidos
en preparados »m7 alimentos
elaborados a base de cereales y

Part 133, Part
146 Canned
Fruit Juices;
Cheese; Part
166,
Oleomargarine

sus sales de calcio,
potasio, sodio y
amonio.




alimentos infantiles « para
lactantes y nifios de corta edad
sanos.

si Si. o
ET: -Alimentos L?QAGBI\;O imitada
. . - . 01.2.1 elaborados a base de MISC, REG,
507 Acido clorhidrico Acido cloridrico ACI/ACREG 06.2 cereales y alimentos GMP, Modifier
1313 infantiles (s6lo para ajustarel pH) | for food starch
13.2
si. |
ET- IDA: No especificada
. i 04.1.1 (1990)
Acido eritérbico, Acido eritérbico, 04.2.1.3
315 acido isoascorbico acido isoascorbico ANT/ESTCOL 04.2.21
09.1
09.2.2
14.1.5
No. MISC. REG. bl ISP
— Sk GMP.Compof | Nao-avaliadopelo
] ] i JECFA;
ot p—— Acid pr—— ANESP/GLA/EQA Dir 95/2/CE-L 61/9 4. chewing-gum— :
570 . y " 142615 No-safety concern-at
GRAS-GMP; currentlevels-of
84 1090 )
aflavouring-agent
Si. No. IDA: No especificada
ET: (1989, mantenida
01.21 | e en1999 "No safety
04.2.2.7 concern at current
297 | Acido fumarico Acido fumarico ACREG/EST 09.2 levels of intake when
12.1.2 used as a flavouring
12.2.1 agent”).
IDA de grupo para el
acido fumarico y sus
sales.
i , Remite al INS 575
574 Acido gluconico (D-) Acido glucdnico (D-) ACREG/RAI No. Si. que tiene IDA: no

especificada (1998).




lu0—

IDA de grupo para
glucono delta-lactona,
calcio gluconato,
magnesio gluconato,
potasio gluconato, y
sodio gluconato

Si. No. IDA: no especificada
ET: (1987, mantenida en
12.1.2 -Condimentos y aderezos el 2004. “No safety
12.2.1 concern at current
. . levels of intake when
Acido glutamico Acido glutamico used as a flavouring
020 1) (L(+)) EXA agent’).
IDA de grupo para el
acido L-glutéamico y
sus sales de amonio,
calcio, sodio,
magnesio y potasio.
Si. No.
ET: IDA: no especificada
12.1.2 (1985). IDA de grupo
626 Acido guanilico Acido guanilico EXA 12.2.1 para el acido
guanilico y sus sales
de calcio, disodio y
dipotasio.
Si. No.
ET: IDA: no especificada
i i 12.1.2 —- (1985). IDA de grupo
630 Acido inosinico Acido inosinico EXA 12.2.1 para el acido
inosinico y sus sales
de calcio, disodio y
dipotasio.
Si.
Adoptada: Si. IDA: no limitada
01.6.6 -Confituras extra y jaleas extra (1973, dltima
Acido lactico (L-, D-y | Acido lactico (L-, D-y ET: mencionadas en la Directiva evaluacion 2001).
27101 pLy) DL-) ACIVACREG 01.2.1 79/693/CEE (3)
01.4.1 -Confituras, jaleas y mermeladas “No safety concern at
01.4.2 mencionadas en la Directiva current levels of

02.1.2

79/693/CEE y otros productos

intake when used as




02.1.3

para untar similares a base de

a flavouring agent”.

02.2.1.2 fruta, incluidos los productos
04.2.1 bajos en calorias
04.2.21 -Aceites y grasas sin emulsionar
04.2.2.7 de origen animal o vegetal
06.4.1 (excepto aceites virgenes y
06.4.2 aceites de oliva) destinados
10.2.1 especificamente a cocciones y/o
10.2.2 frituras o a la preparacion de
12.1.2 salsas
12.2.1 -Quesos de tipo mozzarella y
13.1.1 lactosuero
13.1.2 -Frutas, legumbres y hortalizas
13.1.3 en conserva
-Pan elaborado exclusivamente
con los siguientes ingredientes:
harina de trigo, agua, levadura o
fermento y sal
-Pastas alimenticias frescas
-Cerveza
-aditivos alimentarios permitidos
en preparados para lactantes
sanos
-aditivos alimentarios permitidos
en preparados »m7 alimentos
elaborados a base de cereales y
alimentos infantiles <« para
lactantes y nifios de corta edad
sanos (solo para ajustar el ph)
Si. Si. MISC,
-Confituras extra y jaleas extra GRASI/FS, IDA: no especificada
Adoptada: mencionadas en la Directiva GMP — (1969).
01.6.6 79/693/CEE (3) 184.1069; < IDA de grupo para
14121 -Confituras, jaleas y mermeladas | 3.4% - acido malico y sus
296 Acido malico (D-,L-) Acido malico (D-,L-) ACREG/SEC 14123 mencionadas en la Directiva Nonalcoholic sales de calcio, sodio
14.1.31 79/693/CEE vy otros productos Beverages; < y potasio.
14133 para untar similares a base de 3.0% Chewing
ET: fruta, incluidos los productos Gum; <0.8% - | Para el caso de 4cido
01.2.1 bajos en calorias Gelatins, malico D(-) y sus
01.2.1.2 -Frutas, legumbres y Puddings & sales, el IDA no es




04.21 hortalizas no elaboradas, Fillings; < aplicable para nifios
04.2.21 congeladas y ultracongeladas y 6.9% - Hard pequenos
04.2.2.7 frutas, legumbres y hortalizas no | Candy; < 2.6%
06.4.2 elaboradas, envasadas y -Jams &
09.2 refrigeradas, listas para el Jellies; < 3.5%
12.1.2 consumo, asi como patatas Processed
12.2.1 envasadas peladas y sin Fruits &
13.1.3 elaborar (sélo para patatas Juices; < 3.0%
13.2 peladas) - Soft Candy; <
14.1.5 -Frutas, legumbres y hortalizas 0.7% -All other
en conserva food;
-aditivos alimentarios permitidos 131.144,
en preparados »m7 alimentos Acidified Skim
elaborados a base de cerealesy | Milk; 146.113,
alimentos infantiles « para Cnd Fruit
lactantes y nifios de corta edad Nectars;
sanos. Part 150
(150.141,
150.161), Fruit
Pdts; Part 169
(169.115,
169.140,
169.150),
Dressings &
Flavorings;
Si. No. PRES, IDA: no limitada
GRASI/FS, (1973, mantenida
Figura en tabla BPF. GMP - 1997).
— 184.1081; Part | IDA de grupo para
S6lo existe limite 133 (133.149, | &cido propidnico y
280 Acido propiénico Acido propi6nico CONS para una categoria: 133.195), sus sales de calcio,
01.6.6 Propionic acid | potasio y sodio. “No
produced by safety concern at
bacteria, Swiss | current levels of
& Gruyere intake when used as
Cheese a flavouring agent”.
Si.
406 Agar Agar ESP/EST/GEL/AGC/ | ET: IDA: no limitada
EMU 01.4.1 (1973).

02.1.2




407a

Algas marinas
Euchema procesadas

Algas marinhas
Euchema
processadas

ESP/EST/GEL/EMU

Si.

IDA: no especificada
(2001)

IDA de grupo para la
carragenina (INS
407) y algas
Euchema procesada




10.2.2
11.4
12.2.1
13.2
14.1.5
061 tal-como-se-definenen
559 Aluminio-silicato Silicato-de-aluminio ANAH Chicle diéxido-de silicio-y
: { : i . iRl T .
, ) fioi
silicate -Chicle Sloreoilicoion
o )
SEFEE.ES,)’ .
f . e
Si. No.
Aspergillus oryzae - Asperdgillus oryzae
var Adoptada: 06.2 var : aceptable (1987)
ET: - Bacillus stearo-
. ) 06.1 thermophilus:
1100 Amilasas Amilases FLO 06.4.2 no especificada
11.4 (1990)
13.2 - Bacillus subtilis :
Bacillus subtilis no especificada
ET: 06.2.2 (1990)
Bacillus licheniformis - Bacillus




ET: 06.2.2

licheniformis: no
especificada (1985)
- Aspergillus niger,
var.: no especificada
(1989).

Si. Si.
ET: STAB, GRAS; IDA no especificada
. . . - 04.1.1.2 BC, REG, 1992
403 Amonio alginato Alginato de amdnio ESP/EST/EMU/GEL 04219 - GMP - In boiler h
06.4.2 water -
173.310
Si. Si. -
Amonio bicarbonato, | Bicarbonato de - Alimentos elaborados a base IDA: no especificada
503ii | amonio carbonato aménio, carbonato ACREG/RAIEST ET: 13.2 de cereales y alimentos (1982)
acido acido de ambnio infantiles. (sélo como
gasificante).
Si. Si. -
ET: - Alimentos elaborados a base z?gAé;)o especificada
503i | Amonio carbonato Carbonato de aménio | ACREG/RAIEST 22-5-2 de cereales y alimentos
' infantiles.
(s6lo como gasificante).
Si. IDA: no limitada
No. (1979).
(E)Iz 7 | IDA de grupo para
Ll acido clorhidri
510 Amonio cloruro Cloreto de aménio FLO 08.1 :SIS :acl:;r dle reoy
09.2 magnesio, sodio y
12.1.2 amonio.
12.2.1
14.1.5
Si. Si. IDA: no limitada
527 Amonio hidréxido Hidréxido de amonio ACREG (1965).
ET: 01.2.1.2 ---
No. N&o avaliado pelo
517 : . P Sulfato.d o FLO/EST No. - MISC, GRAS, JECFA;
Dir 95/2/CE-L 61/35-soportes y GMP -
disolv. soportes permitidos 184.1143
380 Amonio (tri) citrato Citrato triamonico ACREG Si. Si. IDA: no limitada




Esta en tabla BPF
adoptado 1999. NO
tiene otros limites.

(1979).
IDA de grupo para el
acido citrico y bases

Si. No.
IDA: no especificada
ET: -Condimentos y aderezos (1987).
624 Monoamonio Glutamato de EXA 08.1 IDA de grupo para el
glutamato monoamonio 12.1.2 acido L-glutamico y
12.2.1 sus sales de amonio,
calcio, sodio,
magnesio y potasio.
Si. Si. IDA: no limitada
ET:13.2 -Alimentos (1973)
elaborados a base de cereales y
alimentos infantiles ( gs solo
para ajustar el pH)
-Frutas, legumbres y hortalizas
en conserva
263 Calcio acetato Acetato de calcio CONS/EESgé,ACREG/ - Pan elaborado exclusivamente
con los siguientes ingredientes:
harina de trigo, agua, levadura o
fermento y sal
- Pain courant frangais
Friss buzakenyér, fehér és
félbarna kenyerek
Si. Si.
ET: — IDA: no especificada
02.1.2 i1992i
. . . o ESP/EST/GEL/ 02.1.3
404 Calcio alginato Alginato de calcio ANESP/EMU 04112
04.2.1.2
06.4.2
14.2.3.2
Si. Si. DA ficad
; e -Frutas, legumbres y - No especiticada
302 Calcio ascorbato Ascorbato de calcio ANT Adoptada: hortalizas no elaboradas, (1981)
14.1.2.1 congeladas y ultracongeladas y IDA de grupo para el




14.1.2.3 frutas, legumbres y hortalizas no acido ascorbico y sus
14.1.3.1 elaboradas, envasadas y sales de sodio,
14.1.3.3 refrigeradas, listas para el potasio y calcio.
ET: consumo, asi como patatas
02.1.2 envasadas peladas y sin
02.1.3 elaborar
04.1.1 -Compota de fruta
04.2.21 -Pescados, crustaceos y
08.1.2 moluscos no elaborados
09.1 incluidos los congelados y
09.2.2 ultracongelados
14.2.3 -Frutas, legumbres y hortalizas
en conserva
- Gehakt
-Preparados envasados de carne
picada fresca
-Pan elaborado exclusivamente
con los siguientes ingredientes:
harina de trigo, agua, levadura o
fermento y sal
- Pain courant frangais;
Friss buzakenyér, fehér és
félbarna kenyerek
Si. Si.
-Alimentos DS/NUTR, IDA: no limitada
Adoptada: 12.1.1 elaborados a base de GRAS, GMP - | (1965)
ET: cereales y alimentos 182.5191,
01.2.1.2 infantiles 182.8191
01.2.2 -Zumo de uva segun la Directiva
01.4.1 93/77/CEE
04.1.1.2 -Quesos curados
1701 Calcio carbonato Carbonato de calcio ANA%&EEQ%REG/ 04.2.1.2 -Queso fermentado en lonchas y
06.2.1 Rallado
08.1.1
09.1.1
09.1.2
09.2.1
09.2.2
09.2.3

09.2.4.1




09.2.4.2
09.2.4.3
09.2.5
10.1
13.1.3

509

Calcio cloruro

Cloreto de caélcio

EST/FIR/ESP

13.2
Si.

Adoptada:

01.8.2
ET:

01.4.1
01.4.2

Si.

-Confituras, jaleas y mermeladas
mencionadas en la Directiva
79/693/CEE y otros productos
para untar similares a base de
fruta, incluidos los productos
bajos en calorias

- Leche parcial o totalmente
deshidratada mencionada en la
Directiva 76/118/CEE (4)
-Frutas, legumbres y
hortalizas no elaboradas,
congeladas

y ultracongeladas vy frutas,
legumbres y hortalizas no
elaboradas, envasadas y
refrigeradas, listas para el
consumo, asi como patatas
envasadas peladas y sin
elaborar

-Compota de fruta (gs para la
compota, pero no para la de
manzana)

-Pescados, crustaceos y
moluscos no elaborados
incluidos los congelados y
ultracongelados

- Quesos curados

-Frutas, legumbres y hortalizas
en conserva

-Queso fermentado en lonchas y
rallado

IDA: no limitada
(1973)

623

Calcio diglutamato

Diglutamato de calcio

EXA

No.
-Condimentos y aderezos

IDA: no especificada




ET:
12.1.2

(1987). IDA de grupo

para el acido L-
12.2.1 glutamico y sus sales
de amonio, calcio,
magnesio, monosodio
y potasio.
Si. Si. MISC,
GRAS/FS, IDA: no especificada
Tabla BPF. Adoptado GMP - (1998).
1999 184.1199; Part | IDA de grupo para
Limites para : 150, Art Sw glucono delta-
. o ACREG/FIR/EST/ Jelly & lactona, calcio
578 Calcio gluconato Gluconato de célcio ESP/SEC 8331 g Pre}s/,erves; gluconato, magnesio
04.2.2.1 Part 582, gluconato, sodio
NUTR/DS, gluconato y potasio
GRAS, GMP - gluconato.
182.8201,
182.5201
Si. Si. o
-Alimentos elaborados a base de IDA: no limitada
Adoptada: cereales y alimentos infantiles (1965)
01.8.2 (solo para ajustar el pH)
02.2.1.1
526 Calcio hidroxido Hidroxido de calcio ACREG/FIR 51T2 12
08.1.1
13.1.1
13.1.2
13.1.3
13.2
Si. Si.
_Alimentos IDA: no limitada
ET: elaborados a base de (1.974)- ) )
ACREG/FLO/FIR/AN 01.2.1.2 cereales y alimentos N_I el D(_) acido _IaCtICO
327 Calcio lactato Lactato de calcio T/ 01.4.1 infantiles (solo para ajustar el pH ni DL-acido lactico
EMU/EST/ESP 01.4.2 -Confituras extra y jaleas extra debieran ser usadas
02.1.2 mencionadas en la Directiva en formulas infantiles.
02.1.3 79/693/CEE (3)
13.1.3 -Confituras, jaleas y mermeladas

13.2

mencionadas en la Directiva




79/693/CEE y otros productos
para untar similares a base de
fruta, incluidos los productos
bajos en calorias

-Frutas, legumbres y hortalizas
en conserva

-Pan elaborado exclusivamente
con los siguientes ingredientes:
harina de trigo, agua, levadura
o fermento y sal

-Pain courant frangais ;

Friss buzakenyér, fehér és
félbarna kenyerek

Si. Si. DS/NUTR, IDA: no limitada
GRAS, GMP - | (1965)
529 Calcio 6xido Oxido de célcio ACREG/FLO ET: | e 182.5210,
01.2.1.2 182.8210,
08.1.1 184.1210
Si. No.
Se encuentra en la - IDA: no limitada
lista BPF, Adoptada (1973, mantenida en
1999. 1997).
282 Calcio propionato Propionato de calcio CONS Limites para las cat.: IDA de grupo para el
01.6.6 acido propioénico y
06.2 sus sales de calcio,
06.4.1 potasio y sodio.
06.4.2
Si. No. AC, REG,
-Complementos alimenticios tal GMP, Max 2% | IDA: no especificada
Adoptada: como se definen en la Directiva in foods except | (1985).
12.1.1 2002/46/CE 5% in baking IDA de grupo para el
-Alimentos en tabletas y en powder - dioxido de silicio,
552 | Calcio silicato Silicato de calcio ANAH forma de grageas 172.410 aluminio silicato,
-Chicle calcio silicato,
-Arroz aluminio y calcio
-Embutidos (sélo tratamiento de silicato y sodio
superficie) aluminio silicato.

-Confiteria, excluido el chocolate
(s6lo tratamiento de superficie)




Si. Si.
- IDA: no limitada
FLO/SEC/FIR/ACRE | ET: (1973)
516 Calcio sulfato Sulfato de calcio G/ 01.4.1
AGC/EST/ESP 01.4.2
06.2.1
Si. No. IDA: no especificada
- Complementos alimenticios (1985).
Adoptada: tal como se definen en IDA de grupo para el
. - Sil - 12.1.1 la Directiva 2002/46/CE dioxido de silicio,
556 ;.IE. o ya ; Larmini ANAH ET: - Chicle ) . aluminio silicato,
06.1 - Confiteria, excluido el chocolate calcio silicato,
14.2.3 (solo tratamiento de superficie) aluminio y calcio
silicato y sodio
aluminio silicato.
Si. Si. IDA no especificada
352 | Calcio (mono) malato, | Malato de calcio, ACREG ET ég;ge)i scido malico y
calcio malato &cido malato monocalcico : - .
14.2.3 sus sales de sodio,
potasio y calcio.
Si. Si. DS/INUTR,
GRAS, GMP - | IDA no limitada
ET: -Confituras extra y jaleas extra 182.5195, (1973).
01.4.1 mencionadas en la Directiva 182.8195
01.4.2 79/693/CEE (3)
02.1.2 -Confituras, jaleas y mermeladas
02.1.3 mencionadas en la Directiva
04.2.2.1 79/693/CEE y otros productos
a33 | Calcio (tr) citrato, Citrato tricalcico, ACREG/FIR/SEC/ | 9812 para untar similares a base de
calcio citrato citrato de calcio ANT/ EMU 09.1 fruta, incluidos los productos
09.2.1 bajos en calorias
09.24 - Frutas, legumbres y
12.2.1 hortalizas no elaboradas,
13.1.3 congeladas
13.2 y ultracongeladas vy frutas,

legumbres y hortalizas no
elaboradas, envasadas y
refrigeradas, listas para el
consumo, asi como patatas




envasadas

peladas y sin elaborar

- compota de frutas (qs excepto
compota de manzana)
-Pescados, crustaceos y
moluscos no elaborados
incluidos los congelados y
ultracongelados

-Aceitas y grasas de origen
animal o vegetal sin emulsionar
(excepto aceites virgenes y
aceites de oliva)

-Aceites y grasas sin emulsionar
de origen animal o vegetal
(excepto aceites virgenes y
aceites de oliva) destinados
especificamente a cocciones y/o
frituras o a la preparacion de
salsas

-Frutas, legumbres y hortalizas
en conserva

-Gehakt

-Preparados envasados de carne
picada fresca

-Alimentos elaborados a base de
cereales y alimentos infantiles
(solo para ajustar el pH)

-En productos a base

de frutas con bajo

contenido en azucar

Si. No.
IDA: no especificada
ET- --- (1985). IDA de grupo
629 Calcio 5’-guanilato 5’-Guanilato de célcio EXA 12 '1 9 para el acido
12'2'1 guanilico y sus sales
- de calcio, disodio y
dipotasio.
Si. No.
633 Calcio 5™-inosinato 5-Inosinato de calcio EXA IDA: no especificada

ET:

- Aderezos y condimentos

(1985). IDA de grupo




12.1.2 para el acido
12.2.1 inosinico y sus sales
de calcio, disodio y
dipotasio.
Si. No.
ET:
634 Calcio 5- 5’-Ribonucleotideo de EXA 04.22.7 - Aderezos y condimentos IDA no especificada
ribonucleotido calcio 06.4.2 (1974).
12.1.2
12.2.1
EXA Si. No.
ET:
04227 - Aderezos y condimentos IDA no especificada
635 Sodio-(di) 5'- 5'-Ribonucleotideo 06.4.2 (1974).
ribonucledtido dissodico 09.2
12.1.2
12.2.1
14.1.5
Si. Si.
-Cerveza. IDA: no especificada
ET: -Cidre bouché (1985)
01.4.1 - Malt bread
01.4.2 - Whisky, Whiskey, bebidas
04.1.1.2 espirituosas de cereales
04.2.1.2 (distintas del Korn, del
04.2.2.7 Kornbrand o del eau de vie de
06.1 seigle marque nationale
06.4.2 luxemhourgeoise), aguardiente
150a | Caramelo | —simple | Caramelo | — simples coL 08.1.1 de vino, ron, Brandy, Weinbrand,
08.1.2 orujo, aguardiente de orujo
09.1.1 (distinto del Tsikoudia y el
09.1.2 Tsipouro y del eau de vie de
09.2.1 marc marque nationale
09.2.2 luxemhourgeoise), Grappa
09.2.3 invecchiata, Bagaceira veiha tal
09.241 como figuran en el Reglamento
09.2.4.2 (CEE) n° 1576/89
09.24.3 -Americano
09.2.5 -Bitter Soda, Bitter Vino tal como
10.1 figuran en el Reglamento (CEE)




12.1.2 n° 1601/91
12.2.1 - Vinos de licor y vinos de licor
14.1.5 de calidad producidos en
14.2.3 egiones determinadas
- Verduras en vinagre, salmuera
o aceite (con exclusion de las
aceitunas)
- Confitura, lalcas y mermeladas,
tal como figuran en la Directiva
79/693/CEE y otros preparados
similares de fruta, incluidos los
productos con pocas calorias
- Embutidos, patés y terrinas
- Carne de hamburguesa con un
contenido minimo en verduras o
cereales del 4 %
Si. Si. IDA no especificada
Adoptada: - (1985).
14.1.2.1
14.1.2.3
14.1. 3.1
14.1.3.3
ET:
01.1.1
01.2
290 | Carbono dioxido Dioxido de carbono CONS o
04.1.1
04.2.1
04.2.21
06.4.1
09.1
09.2.1
13.2
14.1.5
14.2.3
Si. Si. DA fioad
Carboximetilcelulosa | Carboximetilcelulose : NO especiiicada
466 sodica sodica ESPIESTIEMUIAGC | . -Nata normal pasterizada (1989).

01.1.11




01.2 IDA de grupo para las
01.2.2 celulosas
04.1.1.2 modificadas: etil
04.1.1.3 celulosa, etil
04.2.1.2 hidroxietil celulosa,
04.2.1.3 hidroxipropil celulosa,
04.2.2.1 hidroxipropil metil
08.1.2 celulosa, metil
09.1 celulosa, metil etil
09.2.1 celulosa, sodio
09.2.2 carboximetil celulosa.
09.2.3
09.2.4
09.2.5
10.2.1
10.2.2
12.1.2
12.2.1
13.2
14.1.5
Si. Si. IDA no especificada
(1998).
Tabla BPF — - Incluida en el IDA de
Adoptgdg 2001. No grupo con etil
Carboximetilcelulosa | Carboximetilcelulose gfrr;z I(I:':tltes para celulosa,
469 sédica hidrolizada sédica — hidrolise GLA/EST/ESP ' etil hidroxietil
enziméaticamente enzimética celulosa, hidroxipropil
celulosa, hidroxipropil
metil celulosa, metil
celulosa, metil etil
celulosa, sodio
carboximetil celulosa.
Si. No. IDA: no especificada
Carboximetilcelulosa | Carboximetilcelulose (2002). Incluida en el
468 sddica reticulada, sddica reticulada, EST Tabla BPF. Adoptada IDA dg_grupo “no
croscaramelosa croscaramelose 2005. No tiene limites especificada” con
sddica sddica para otras cat. otras celulosas
modificadas).




IDA aceptable
{vegetales)
No-asignada-(algas)
993)

407

Carragenina (incluido
furcellaran y sus
sales de sodio y
potasio), musgo
irlandés

Carragena (inclui a
furcelarana e seus
sais de sodio e
potassio), musgo
irlandés

ESP/EST/GEL/EMU/
AGC

Si.

-Leche parcial o totalmente
deshidratada mencionada en la
Directiva 76/118/CEE (4)

-Nata normal pasterizada

IDA no especificada
(2001).

IDA de grupo para la
carragenina y algas
Euchema procesada.

460ii

Celulosa en polvo

Celulose em po

ANAH/EMU/ESP/
AGC/EST

Si.

IDA no especificada
(1976).




04.2.21
08.1.1
08.1.2
09.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.24
09.2.5
1.4
12.1.2
12.2.1
13.2

460 i

Celulosa
microcristalina

Celulose
microcristalina

EMU/EST/ANAH/
ESP/AGC/FOA

14.1.5

ET:
01.1.1
01.2.1.1
01.2.2
02.1.2
02.1.3
04.1.1.2
04.1.1.3
04.2.1.2
04.2.1.3
04.2.2.1
06.4.1
06.4.2
08.1.1
08.1.2
09.1
10.2.1
10.2.2
11.2
11.3
11.4
12.2.1
13.2
14.1.5

Si.

-Queso fermentado en lonchas y
rallado

IDA no especificada
(1997).




No. No. CTG, GRAS,
GMP - IDA aceitavel (2005);
Ad . -Como agentes de recubrimiento | 184.1976 “No safety concern at
optada: ol : the predicted dietar
04.1.1.2 solopara: - P y
— Confiteria (incluido el exposure (less than
04.2.1.2
05.1.4 chocolatez 650 mg/person per
0515 — Pequeiios productos de day)”
902 Cera candelilla Cera candelilla ) GLA/AGC 05'2' bolleria fina recubiertos de
DiepEe = Lenns : chocolate
05.3 P "
05.4 — Productos de aperitivo
— Frutos secos
7.2 — Granos de café’
13.6
14.1.5
15.0
No. No. IDA aceitavel (2005);
Adoptada: Como agentes de recubrimiento “No safety concern at
04.11.2 sélopara: the predicted dietary
04.2.1.2 — Confiteria (incluido el exposure (less than
05.1.4 chocolate) 650 mg/person per
. 05.1.5 — Pequeiios productos de day), based on the
901 e [ S 05.2 bolleria fina recubiertos de long history of use
{blanca-y-amariia) {branca-e-amarola) BirgsR/CELE4H32 | o chocolate and lack of toxicity
05.4 — Productos de aperitivo observed with the
07.2 — Frutos secos major components of
13.6 — Granos de café beeswax”
14.1.5
15.0
Si. Si.
INS 140 “Clorofilas”:
ET: - Queso Sage Derby IDA no limitada
01.4.1 - Verduras en vinagre, salmuera (1969).
01.4.2 o aceite (con exclusion de las
1401 Clorofila Clorofila COL 02.1.2 aceitunas)
02.1.3 - Confitura, lalcas y mermeladas,
04.1.1.2 tal como figuran en la Directiva
04.21.2 79/693/CEE y otros preparados
06.4.2 similares de fruta, incluidos los
08.1.1 productos con pocas calorias




09.1.1
09.1.2
09.21
09.2.2
09.2.3
09.2.4.1
09.2.4.2
09.2.4.3
09.2.5
101
14.2.3.2
14233

- Bebidas aromatizadas no
alcohdlicas

Frutas, legumbres y hortalizas
confitadas Mostarda di frutta
Conservas de frutas rojas
Confiteria y reposteria

Adornos y cobertura

Bolleria fina (por ejemplo bollos,
galletas, bizcochos y barquillos)
Helados

Quesos fundidos aromatizados
Postres, incluidos los productos
lacteos aromatizados

Salsas, aderezos (por ejemplo,
polvo de curry, Tandoori),
encurtidos, condimentos,
Chutney y Piccalilli

- Pescado ahumado
«Saladitos»: bocaditos salados
secos a base de patatas,
cereales o almidén

— bocaditos salados
aromatizados extrudidos o
expandidos

— otros bocaditos salados y
frutas secas saladas

Corteza comestible de queso y
tripa comestible

Preparados completos de
régimen para el control del peso
que sustituyan a una comida o el
régimen alimenticio de un dia
Preparados completos y
complementos nutritivos para
uso bajo control médico
Complementos alimenticios/
integradores de régimen
dietético liquidos
Complementos alimenticios/
integradores de régimen




dietético solidos

Sopas

Sucedaneos de la carne y de
pescado a base de proteinas
vegetales

Bebidas espirituosas (incluidos
los productos con un grado
alcohdlico inferior al 15 %),
excepto las que figuran en el
Anexo Il o en el Anexo llI
Vinos aromatizados, bebidas
aromatizadas a base de vino 'y
cocteles aromatizados de
productos vitivinicolas tal como
figuran en el Reglamento (CEE)
n°® 1601/91, excepto los que
figuran en el Anexo Il o en el
Anexo lll

Mostaza

Pasta de pescado y crustaceos
Crustaceos precocidos
Sucedaneos del salmon

Surimi

Huevas de pescado

Vinos de fruta (con o sin gas)
Sidra (excepto Cidre bouché) y
perada

Vinos de fruta, sidra y perada
aromatizados

1001 i Colina acetato Acetato de colina EMU Si.
1001 ii Colina carbonato Carbonato de colina EMU No esta en La lista de UE INS 1001 “Colina
1001 iv Colina citrato Citrato de colina EMU 1001: Lista BPF, sales”
Adoptada 1999 NUTR/DS, 2'13?7:‘)’ limitada

1001 iii Colina cloruro Cloreto de colina EMU GRAS, GMP -

182.5252.

182.8252
1001 vi Colina lactato Lactato de colina EMU
1001 v Colina tartrato Tartarato de colina EMU

424 Curdlan Curdlan FIR/GEL/ESP/EST Si. No.




ET:
06.4.1
Si. Si.
- Bebidas aromatizadas no

ET: alcohdlicas
01.2.2 Frutas, legumbres y hortalizas
01.4.1 confitadas Mostarda di frutta
01.4.2 Conservas de frutas rojas
04.1.1.2 Confiteria y reposteria
04.2.1.2 Adornos y cobertura
08.1.1 Bolleria fina (por ejemplo bollos,
09.1.1 galletas, bizcochos y barquillos)
09.1.2 Helados
09.2.1 Quesos fundidos aromatizados
09.2.2 Postres, incluidos los productos
09.2.3 lacteos aromatizados
09.24.1 Salsas, aderezos (por ejemplo,
09.24.2 polvo de curry, Tandoori),
09.24.3 encurtidos, condimentos,
09.2.5 Chutney y Piccalilli

171 Dioxido de titanio Didxido de titanio COoL 10.1 - Pescado ahumado
14.2.3.2 «Saladitos»: bocaditos salados

secos a base de patatas,
cereales o almidon

— bocaditos salados
aromatizados extrudidos o
expandidos

— otros bocaditos salados y
frutas secas saladas

Corteza comestible de queso y
tripa comestible

Preparados completos de
régimen para el control del peso
que sustituyan a una

comida o el régimen alimenticio
de un dia

Preparados completos y
complementos nutritivos para
uso bajo control médico

IDA no especificada
(2001).

IDA no limitada
(1969).




Complementos
alimenticios/integradores de
régimen dietético liquidos
Complementos
alimenticios/integradores de
régimen dietético solidos
Sopas

Sucedaneos de la carne y de
pescado a base de proteinas
vegetales

Bebidas espirituosas (incluidos
los productos con un grado
alcoholico inferior al

15 %), excepto las que figuran
en el Anexo Il o en el Anexo Il
Vinos aromatizados, bebidas
aromatizadas a base de vino y
cocteles aromatizados de
productos vitivinicolas tal como
figuran en el Reglamento (CEE)
n°® 1601/91, excepto los que
figuran en el Anexo Il o en el
Anexo lll

Mostaza

Pasta de pescado y crustaceos
Crustaceos precocidos
Sucedaneos del salmén

Surimi

Huevas de pescado

Vinos de fruta (con o sin gas)
Sidra (excepto Cidre bouché) y
perada

Vinos de fruta, sidra y perada
aromatizados

968

Eritritol

Eritritol

EDU/EXA/HUM

Si.

Tabla BPF Adoptado
2001. Con limite para
las siguientes cat:
01.2

- Alimentos en general (excepto
las bebidas y los alimentos
mencionados en el articulo 2,
apartado 3)

IDA no especificada
(1999).




01.4.1

01.4.2
09.2
12.1.2
12.2.1
14.1.5
Si. IDA “no limitada”
£ Esteres-de-mono-e No. _ retirada. Las
diglicéridos de dcidos diglicerideosde -Pan elaborado exgluswa_mentg especificaciones se
acidos-graxes-com EMU/EST/SEC con los siguientes ingredientes: )
L] §rases con mezeis mistura-de-acido Dir 95/2/CE-L 61/8 harina de trigo, agua, levadura o combinaron con el
W acético-e-acido fermento y sal INS 472e :
tartarico 0-50mg/kg p.c.,
(2003).
Si. Si.
-Arroz de coccion rapida IDA no limitada
ET: -Pan elaborado exclusivamente (1973).
01.1.1.2 con los siguientes ingredientes:
01.2.1.2 harina de trigo, agua, levadura Como la suma del
01.2.2 o fermento vy sal total de los ésteres de
02.1.2 glicerol de acidos
02.1.3 grasos y acidos
E - 04.1.1.2 acético, citrico, lactico
steres de mono y Esteres de mono e . :
diglicéridos de cidos | diglicerideos de 04.2.1.2 y tartarico, siempre
472a . Y EMU/EST/SEC 06.1 que la ingesta total
grasos con acido acidos graxos com 08.1.1 del aditivo alimentario
acético acido aceético L g .
08.1.2 acido tartarico no
09.1 exceda 30 mg/kg.
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
11.4
14.1.5
Esteres de mono y Esteres de mono e EIT Si. ] ) ] 2I139A7g<)) limitada
479¢ diglicéridos de acidos | diglicerideos de EMU/EST/SEC/ANT/ 01 '1 19 -Acel_tes y grasas sin emulsionar :
grasos con acido acidos graxos com ESP/FLO 01212 de origen animal o vegetal Como la suma del
citrico acido citrico 01 .2.2- (excepto aceites virgenes y total de los ésteres de




02.1.2 aceites de oliva) destinados glicerol de acidos
02.1.3 especificamente a cocciones y/o grasos y acidos
04.1.1.2 frituras o a la preparacion de acético, citrico, lactico
04.2.1.2 salsas y tartarico, siempre
04.2.2.7 que la ingesta total
08.1.1 del aditivo alimentario
08.1.2 acido tartarico no
09.1 exceda 30 mg/kg.
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
11.4
12.1.2
12.2.1
14.1.5
Si. Si.
—- IDA no limitada
ET: (1973).
01.1.1.2
01.21.2 Como la suma del
01.2.2 total de los ésteres de
02.1.2 glicerol de acidos
04.1.1.2 grasos y acidos
Esteres de mono y Esteres de mono e 04.2.1.2 acético, citrico, lactico
47% diglicéridos (’je_ acidos qiglicerl’deos de EMU/EST/SEC 06.1 y tartér.ico, siempre
grasos con acido acidos graxos com 08.1.1 que la ingesta total
lactico acido latico 08.1.2 del aditivo alimentario
09.1 acido tartarico no
09.2.1 exceda 30 mg/kg.
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
114
14.1.5
Esteres-de-mene-y Esteres de mono-e Si. Nao avaliado pelo
4724 | dighicéridos de acidos | diglicerideos de EMUESTANT | No. JECFA;
grases-con-acido acidos-graxos-com Dir 95/2/CE-L 61/8




-Pan elaborado exclusivamente
con los siguientes ingredientes:
harina de trigo, agua, levadura
o fermento y sal
Si. Si. MISC, REG,
GMP, As IDA no especificada
Tabla BPF. No tiene binder or filler (1989)
limites para otras cat. in dry vitamin DA de’ ;
prepns or grupo para
component of celul_o_sas o
protective ctg mc|)d||f|cadas. etil
; ; celulosa,
462 Etilcelulosa Etilcelulose EST/AGC {g[)‘s"togr‘ ;“S'“ otil hidroxietil
fixative in celulosa, hidroxipropil
flavor celulosa, hidroxipropil
compounds - metil celulosa, metil
172.868: celulosa, metil etil
573.420: In celulosa, sodio
anima diamine | carboximetil celulosa
dihydroiodide
Si. No. IDA no especificada
(1989).
Tabla BPF. No tiene Incluida en el IDA de
limtes para otras cat. grupo con etil
celulosa,

467 Etilhidroxietilcelulosa | Etilhidroxietilcelulose ESP/EMU/EST etil hidroxietil
celulosa, hidroxipropil
celulosa, hidroxipropil
metil celulosa, metil
celulosa, metil etil
celulosa, sodio
carboximetil celulosa

Si. Si.
IDA no limitada

471 Mono y diglicéridos Mono e diglicerideos EMU/EST/ANESP/ | ET: -Productos de cacao y de (1973).

de acidos grasos de acidos graxos AGC/ESP 04.1.1.2 chocolate
04.2.1.2 mencionados en la Directiva
06.1 73/241/CEE (1)




06.4.1

-Confituras extra y jaleas extra

08.1.1 mencionadas en la Directiva
08.1.2 79/693/CEE (3)
09.1 -Confituras, jaleas y mermeladas
10.2.2 mencionadas en la Directiva
14.1.5 79/693/CEE y otros productos
para untar similares a base de
fruta, incluidos los productos
bajos en calorias
-Nata normal pasterizada
-Arroz de coccion rapida
-Pan elaborado exclusivamente
con los siguientes ingredientes:
harina de trigo, agua, levadura
o fermento y sal
-Pain courant frangais Friss
buzakenyér, fehér és félbarna
kenyerek
-Pastas alimenticias frescas
- Gelatina Gelatina EST/EMU/ESP/GEL
Si. Si. MISC,
-Productos de cacao y de GRASI/FS, IDA no especificada
ET: chocolate GMP, Part (1976). Ultima
01.1.1.2 mencionados en la Directiva 169, Food evaluacion 2002.
01.2.1.2 73/241/CEE (1) Flavorings, _
01.2.2 182.1320; Evaluacion no
04.1.1.2 finalizada, pendiente
04.2.1.2 de evaluacion como
04227 “flavouring agent”
- . - . HUM/EST/ESP/ 06.4.1
422 Glicerina, glicerol Glicerina, glicerol EMU/AGC 08.11
08.1.2
09.1
09.2
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5

10.2.2




1.4

12.1.2
12.2.1
14.1.5
Si. Si. MISC, GRAS,
-Quesos curados GMP, FS, As IDA no especificada
Adoptada: -Frutas, legumbres y hortalizas | curing or (1998)
01.6.6 en conserva pickling agent, | IDA de grupo para
ET: -Pastas alimenticias frescas leavening glucono delta-lactona,
575 Glucono-delta-lactona | Glucono-delta-lactona | ACREG/RAI/ACI/SEC | 01.2.1 -Queso fermentado en lonchas y | agent, calcio gluconato,
01.2.1.2 rallado sequestrant, or | magnesio gluconato,
02.1.2 pH control potasio gluconato, y
02.1.3 agent (See sodio gluconato.
06.4.1 specs in
184.1318)
Si. No.
1102 Glucosa oxidasa Glucose oxidase ANT/CONS/EST ET :?9A72()) ;:i%gfgﬂﬁs
14.2.3 niger
Si. Si. STAB,
GRAS/FS, IDA no especificada
ET: 01.1.1.2 -Cerveza GMP, See Reg i1989i-
01.2.2 -Productos de cacao y de -184.1330;
04.1.1.2 chocolate Part 169,
06.4.1 mencionados en la Directiva Dressings for
06.4.2 73/241/CEE (1) (Unicamente Foods; Part
08.1.1 como 135, Ice
08.1.2 agentes de recubrimiento %’Sa’\‘;i P_ﬁ"'t
i , Vanilla
414 | Gomaarsbiga, goma | Goma arébica, 9oma | £opESTEMUAGE | 092 1 quantum sats) Powder
acacia acicia
09.2.2
09.2.3
09.24
09.2.5
10.2.1
10.2.2
11.4
12.1.2
12.21

14.1.5




410

Goma garrofin, goma
caroba, goma
algarrobo, goma jatai

Goma garrofina,
goma caroba, goma
alfarroba, goma jatai

ESP/EST/EMU

Si.

-Castanas en liquido

IDA no especificada

i1981i.

418

Goma gellan

Goma gelana

ESP/EST/GEL

Si.

IDA no especificada
(1990).

El potencial efecto
laxativo a altas
ingestas deberia ser
tomado en cuenta
cuando es usado
como un aditivo
alimentario.




09.1
09.2
10.2.1
10.2.2
12.1.2
12.2.1
13.2
14.1.5
14.2.3

412

Goma guar

Goma guar

ESP/EST/EMU/AGC

Si.

ET:
01.2
01.2.2
01.4.1
04.1.1.2
04.1.1.3
04.2.1.2
04.2.1.3
04.2.2.7
06.1
06.4.1
06.4.2
08.1.2
09.2
09.2.1
09.2.3
09.2.4
09.2.5
10.2.1
10.2.2
12.1.2
12.2.1
14.1.5

Si.

-Castanas en liquido

IDA no especificada

i1975i.

416

Goma karaya, goma
sterculia, goma
caraya

Goma caraia, goma
sterculia

ESP/EST/EMU/AGC

14.2.3

ET:
02.1.2
02.1.3

No.

-Complementos alimenticios

tal como se definen en
la Directiva 2002/46/CE

IDA no especificada

i1988i.




No.

IDA no especificada
(1996).




14.2.3

No.
Adoptado:
04.1.1.2
04.2.1.2
05.1.4
05.1.5
05.2
05.3
05.4
07.2
13.6
14.1.5
15.0

No.

-Como agentes de recubrimiento
sélopara:

— Confiteria (incluido el
chocolate)

— Pequenos productos de
bolleria fina recubiertos de
chocolate

— Productos de aperitivo
— Frutos secos

— Granos de café

IDA aceitavel (1992);

417

Goma tara

Goma tara

ESP/EST

Si.

ET:
01.1.1
01.2.1.1
01.21.2
01.2.2
01.41
01.4.2
02.1.2
02.1.3
04.1.1.2
04.1.1.3
04.2.1.2
04.2.1.3
04.2.2.1
06.1
06.4.2
08.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
10.2.1
10.2.2

Si.

IDA no especificada

1986).




12.2.1
13.2

14.1.5
14.2.3

413

Goma tragacanto,
tragacanto, goma
adragante

Goma tragacanto,
tragacanto, goma
adragante

ESP/EST/EMU/AGC

Si.

ET:
01.1.1.2
01.21.2
01.2.2
01.4.1
01.4.2
04.1.1.2
04.1.1.3
04.2.1.2
04.2.1.3
04.2.2.1
06.4.1
06.4.2
08.1.1
08.1.2
09.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
11.4
12.1.2
12.2.1
14.1.5
14.2.3

Si.

IDA no especificada
(1985).

415

Goma xantica, goma
xantan, goma de
xantano

Goma xantana

ESP/EST/EMU/FOA

ET:
01.1.1.1
01.2
01.2.1.1
01.4.1
04.1.1.2

Si.

-Castanas en liquido

EMUL, REG,
GMP, In foods
which
standards do
not preclude
use - 172.695;
FS, Food
Dress - Part

IDA no especificada
(1986).




04.1.1.3
04.2.1.2
04.2.1.3
04.2.21
04.2.2.7
08.1
09.2.2
09.2.3
09.24
09.2.5
10.2.1
10.2.2
12.1.2
12.2.1
14.1.5

169; Cheeses
and Rel
Cheese Prods
- Part 133

463

Hidroxipropilcelulosa

Hidroxipropilcelulose

ESP/EST/EMU/AGC

14.2.3
Si.

ET:

01.1.1.2
01.2.1.2
01.2.2
01.4.1
01.4.2
04.1.1.2
04.2.1.2
08.1.1
08.1.2
09.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.24
09.2.5
1.4
12.1.2
12.2.1
14.1.5

Si.

MISC, REG,
GMP, EMUL,
STAB -
172.870

IDA no especificada

(1989)

IDA de grupo para
celulosas
modificadas: etil
celulosa,

etil hidroxietil
celulosa, hidroxipropil
celulosa, hidroxipropil
metil celulosa, metil
celulosa, metil etil
celulosa, sodio
carboximetil celulosa.

464

Hidroxipropilmetilcelul
osa

Hidroxipropilmetilcelul
ose

ESP/EMU/EST/AGC

Si.

Si.

EMUL,
REG/FS, GMP

IDA no especificada




Et:
01.1.1.2
01.2.1.2
01.2.2
01.4.1
01.4.2
04.1.1.2
04.2.1.2
08.1.1
08.1.2
09.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.24
09.25
11.4
12.1.2
12.2.1

-172.874;Part
169,
Dressings;
Part 135, Fr
Desserts

(1989)

IDA de grupo para
celulosas
modificadas: etil

celulosa,

etil hidroxietil
celulosa, hidroxipropil
celulosa, hidroxipropil
metil celulosa, metil
celulosa, metil etil
celulosa, sodio
carboximetil celulosa.

953

Isomalta (isomaltitol)

Isomalte (isomaltitol)

EDU/GLA/ANAH/
AGC/EMU

14.1.5

ET:
01.2.1.2
01.2.2
04.1.1.2
04.2.1.2
06.4.2
08.1.1
08.1.2
09.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.24.1
09.24.2
09.24.3
09.2.5
11.3
11.4

- Alimentos en general (excepto
las bebidas y los alimentos
mencionados en el apartado 3
del articulo 2)

- Pescados, crustaceos,
moluscos y cefaldpodos sin
elaborar congelados y
ultracongelados

- Licores

(para fines distintos de la
edulcoracion)

IDA no especificada
(1985).




12.2.1
Si. - Alimentos en general (excepto
las bebidas y los alimentos IDA no especificada

ET: mencionados en el apartado 3 (1983)
06.4.2 del articulo 2)
08.1 - Pescados, crustaceos,

966 | Lactitol Lactitol EDURGCEMIT 1 09.1 moluscos y cefalépodos sin
09.2.1 elaborar congelados y
114 ultracongelados
12.1.2 - Licores
12.2.1 (para fines distintos de la
13.2 edulcoracion)
Si. Si. REG, GMP,

-Productos de cacao y de Comp of IDA no limitada
ET: chocolate defoamer - (1973)
01.1.1.2 mencionados en la Directiva 173.340;
01.2.1.2 73/241/CEE (1) EMUL, REG,
01.2.2 -Leche parcial o totalmente GMP, In foods
02.2.1.2 deshidratada mencionada en la where
04.1.1.2 Directiva 76/118/CEE (4) standards do
04.2.1.2 -Pan elaborado exclusivamente | Not preclude
04.2.2.1 con los siguientes ingredientes: use - 172.814
04.2.2.7 harina de trigo, agua, levadura
06.4.1 o fermento y sal
. . 08.1.1 -Pain courant frangais;

322 Lecitinas Lecitinas EMU/ANT/EST 08.12 Friss biizakenyer, feher és
09.1 félbarna kenyerek
09.2.1 -Pastas alimenticias frescas
09.2.2
09.2.3
09.24
09.2.5
10.2.1
10.2.2
114
12.1.2
12.2.1
14.1.5

1104 Lipasas Lipases EXA Si. No.




(Enzymes from

IDA no limitada

Tabla BPF. Adoptada plant and (1971) de origen
1999. NO tiene limtes animal sources | animal;
para otras cat. -ENZ, GRAS, IDA no especificada
GMP - GRAS (1974) de
affirmation of Aspergillus
the foIIO\_/vmg: oryzae.
bromolein -
184.1024,
catalase -
184.1034, ficin
-184.1316,
animal lipase
-184.1415,
malt -
184.14433,
pancreatin
184.1583,
pepsin -
184.1595,
trypsin -
184.1914)
Si. Si.
IDA no limitada
ET: -Quesos curados (1965).
01.1.1.2 -Queso fermentado en lonchas y
01.2.1.2 rallado
01.2.2
04.1.1.2
Magnesio carbonato, | Carbonato de 04.2.1.2
504 i magnesio carbonato magnésio, carbonato ACREG/ANAH/ESTC | 08.1.1
) g ) g ’ . oL 08.1.2
basico basico de magnésio 09'1'
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
11.4




14.1.5
Si. Si.
IDA no limitada
ET: (1979). Incluida en el
01.1.1.2 IDA de grupo para
01.2.1.2 acido clorhidrico y
01.2.2 bases.
04.1.1.2
04.2.1.2
08.1.2
511 Magnesio cloruro Cloreto de magnésio FIR/ESTCOL 09.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
11.4
12.1.2
12.2.1
14.1.5
Si. No.
. IDA no especificada
625 Magnesio diglutamato Dlglutz’;\mato de EXA ET: -Condimentos y aderezos (1987).
magnésio
12.1.2
12.2.1
Si. No.
IDA no especificada
Tabla BPF. Adoptado (1998).
1999. No tiene limites IDA de grupo para
580 Magnesio gluconato Gluconato de ACREG/FIR para otras cat. glucono delta-lactona,
magnésio calcio gluconato,
magnesio gluconato,
potasio gluconato, y
sodio gluconato.
Magnesio hidrégeno Bicarbonato de Si. Si.
504 ii carbonato, magnesio | magnésio, carbonato ACREG/ANAH/ IDA no especificada
bicarbonato, acido de magnésio, ESTCOL/FIR ET: (1979).
magnesio carbonato hidrogeno carbonato 01.1.1.2 Incluida en la IDA




acido

de magnésio

para otros hidrégenos
carbonatos.

528

Magnesio hidréxido

Hidréxido de
magnésio

ACREG/ESTCOL/ES
T

Si.

IDA: no limitada
(1965)

329

Magnesio lactato (D-
L)

Lactato de magnésio
(D-.L-)

ACREG/FLO

Tabla BPF Adoptado
1999.

No.

IDA no limitada
(1979).
Incluida en la IDA de




No tiene limites para
otras cat.

grupo para DL-acido
lactico y bases.

Si. Si. MISC,
GRAS/FS, IDA no limitada
Adoptada: - GMP - (1965)
12.1.1 184.1431; Part
530 Magnesio 6xido Oxido de magnésio ANAH/ACREG 163, Cacao
Pdts; Part 155,
Cnd Peas; Part
135 Frozen
Dessert;
Si. No. AC, GRASIFS,
-Complementos alimenticios GMP - IDA no especificada
Adoptada: tal como se definen en 182.2437; < (1982).
12.1.1 la Directiva 2002/46/CE 2.0% - In table
-Alimentos en tabletas y en salt; Part
forma de grageas 169.179,
553 Magnesio silicato Silicato de magnésio ANAH -Chicle quantum satis (5) Vanilla Powder
-Arroz
-Embutidos (sélo tratamiento de
superficie
-Confiteria, excluido el chocolate
(so6lo tratamiento de superficie)
Si. - Alimentos en general (excepto Maltitol: no
las bebidas y los alimentos especificada (1993).
ET: mencionados en el apartado 3
04.1.1.2 del articulo 2) Jarabe de maltitol: no
04.2.1.2 - Pescados, crustaceos , especificada (1997)
06.4.2 moluscos y cefalépodos sin
08.1 elaborar congelados y
965 Maltitol y jarabe de Maltitol e xarope de EDU/EST/EMU/ 09.1 ultracongelados
maltitol maltitol AGC/ESP 09.2.1 - Licores
09.2.2 (para fines distintos de la
09.2.3 edulcoracion)
09.2.4
09.2.5
10.2.2
11.4

13.2




421

Manitol

Manitol

EDU/HUM/EST/ANA
H/
AGC/EMU/ESP

Si.

ET:
01.21.2
01.2.2
04.1.1.2
04.2.1.2
06.4.2
08.1
09.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
10.2.2
11.4
13.1.3
13.2

- Alimentos en general (excepto
las bebidas y los alimentos
mencionados en el apartado 3
del articulo 2)

- Pescados, crustaceos ,
moluscos y cefalépodos sin
elaborar congelados y
ultracongelados

- Licores

(para fines distintos de la
edulcoracion)

IDA no especificada
(1986).

461

Metilcelulosa

Metilcelulose

ESP/EST/EMU/AGC

ET:
01.1.1.2
01.21.2
01.2.2
01.4.1
01.4.2
04.1.1.2
04.2.1.2
08.1.1
08.1.2
09.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
11.4
12.1.2
12.2.1
14.1.5

Si.

IDA no especificada
(1989).

IDA de grupo para
celulosas
modificadas: etil

celulosa,

etil hidroxietil
celulosa, hidroxipropil
celulosa, hidroxipropil
metil celulosa, metil
celulosa, metil etil
celulosa, sodio
carboximetil celulosa




Si. Si. IDA no especificada
ET: MISC, REG, (1989)
01.1.1.2 GMP, In food IDA de grupo para
01.2.1.2 — as aerating, celulosas
01.2.2 emulsifying & modificadas: etil
01.4.1 foaming agent | celulosa,
01.4.2 -172.872 etil hidroxietil
04.1.1.2 celulosa, hidroxipropil
04.2.1.2 celulosa, hidroxipropil
08.1.1 metil celulosa, metil
465 | Metiletilcelulosa Metiletilcelulose ESE(/)EA\/"AUéECST/ 08.1.2 celulosa, metil etil
09.1 celulosa, sodio
09.2.1 carboximetil celulosa
09.2.2
09.2.3
09.24
09.2.5
114
12.1.2
12.2.1
14.1.5
Si. Si. EMUL, STAB,
Adoptada: GRAS, GMP - | IDA no especificada
14.1.21 -Productos de cacao y de 184.1588; (1981). IDA de grupo
14.12.3 chocolate sodium methyl | para pectinas y
14.1.3.1 mencionados en la Directiva sulfate may be | pectinas amidadas,
14133 73/241/CEE (1) (Unicamente present in solas o en-
ET: para agentes de recubrimiento) pecotlns < combinacion.
-Confituras extra y jaleas extra 0.1%, 173.385;
Pecti i Pecti fi 0111 mencionadas en la Directiva Part 145, Cnd
440 ectina, pectina ectina, pectina ESP/EST/GEL/EMU | 01-2.1.1 79/693/CEE (3) Fruit; Part 150,
amidada amidada 01.2.2 ) ) Fruit Butt
-Confituras, jaleas y mermeladas ruit butters,
01.4.1 . o Jellies &
0212 mencionadas en la Directiva
0213 79/693/CEE y otros productos Preserves
L para untar similares a base de
04.1.1.2 L
fruta, incluidos los productos
04.1.1.3 . i
bajos en calorias
04.2.1.2
-Frutas, legumbres y
04.2.1.3 hortalizas no elaboradas
04.2.2.7 '

congeladas




06.4.1

y ultracongeladas vy frutas,

06.4.2 legumbres y hortalizas no

08.1 elaboradas, envasadas y

09.2.2 refrigeradas, listas para el

09.2.3 consumo, asi como patatas

09.24 envasadas

09.2.5 peladas y sin elaborar

10.2.1 -Compota de fruta

10.2.2 - Pescados, crustaceos y

1.4 moluscos no elaborados

12.1.2 incluidos los congelados y

12.2.1 ultracongelados

14.1.5 (para compotade fruta distinta a

14.2.3 la de manzana)

Si. Si. MISC, REG, IDA no especificada
GMP, As (1987).

ET: bulking agent,

01.1.1 - formulation

01.2 aid,

01.4.2 humectant, &

09.2.1 texturizer in

09.2.4 baked goods &

10.2.1 baking mixes

10.2.2 (fruit, custard,

11.2 & pudding

11.3 filled pies,

1200 | Polidextrosas Polidextroses AGC/ESP/EST/HUM | 11.4 cakes,

12.2.1 cookies, &
similar baked
pdt only),
chewing gums,
confections,
frostings &
salad
dressings,
frozen dairy
desserts &
mixes,
gelatins,

puddings,




fillings, hard &
soft candy, film
coating on
single and
multiple
vitamin and
mineral
supplement
tablets, where
standards
permit, pdts
w/single
serving ctg <
159
polydextrose
should have
warning label
for sensitive
individuals to
laxation effect -
172.841

Polivinilpirrolidona

Polivinilpirrolidona

Si.

Tabla BPF Adoptado

No.
- Complementos alimenticios
tal como se definen en

IDA no especificada
(1983).

1202 insoluble insoldvel EST/ESTCOL 1999. NO tiene limite | 12 Directiva 2002/46/CE en
para otras cat. tabletas y en forma de
gragea
No.
Si. - Frutas, legumbres y hortalizas IDA no limitada
en conserva (1973, mantenida en
ET: - Pan elaborado exclusivamente 1997).
) con los siguientes ingredientes:
02.1.2 . . p
) . 0213 harina de trigo, agua, levadura IDA de grupo no
261 Potasio acetato Acetato de potassio ACREG/CONS 13'1 '3 o fermento y sal limitada” para acido
13'2' - Pain courant frangais acético, sus sales de

- ADITIVOS ALIMENTARIOS
PERMITIDOS EN
PREPARADOS » M7
ALIMENTOS ELABORADOS
A BASE DE CEREALES Y

sodio y potasio.




ALIMENTOS INFANTILES «
PARALACTANTES Y

NINOS DE CORTA EDAD
SANOS

Alimentos

elaborados a base de

cereales y alimentos

infantiles (solo para ajustarel pH)

402

Potasio alginato

Alginato de potassio

ESP/EST/EMU/GEL

Si.

ET:
02.1.2
02.1.3
04.1.1.2
04.2.1.2
06.4.2
14.2.3.2

Si.

-Nata normal pasterizada

IDA no especificada

i1992i.

303

Potasio ascorbato

Ascorbato de
potassio

ANT

Si.

Adoptada:

14.1.2.1
14.1.2.3
14.1.3.1
14.1.3.3
ET:
02.1.2
02.1.3
04.1.1
09.2.2
14.2.3

No.

IDA no especificada
(1981).

IDA de grupo para el
acido ascorbico y sus
sales de sodio,
potasio y calcio.

501

Potasio carbonato

Carbonato de
potassio

ACREG/EST

Si.

Adoptada
01.8.2
ET:
01.2.1.2
01.4.1
01.4.2

04.2.2.7

Si.

-Alimentos
elaborados a base de
cereales y alimentos
infantiles (solo como
gaasificantes)
-Alimentos
elaborados a base de
cereales y alimentos

B&N/MISC,
GRASIFS,
GMP -
184.1619; Part
163, Cocoa
Pdts; Used in
treatment of
modified hop
extract -
172.560;

IDA no limitada
(1965).




06.4.1 infantiles
09.2
09.2.2
12.2
13.1.1
13.1.2
13.1.3
13.2
14.1.5
Si. Si. IDA no limitada
(1979).
Adoptada: IDA de grupo para el
01.8.2 acido clorhidrico y
ET: sus sales de amonio,
01.41 magnesio y potasio.
508 Potasio cloruro Cloreto de potassio GEL/EST/ESP 81-‘2‘-2 ,
06.4.2
08.1.1
09.2
12.1.2
12.2.1
14.1.5
Si. Si. MISC, FS, IDA no especificado
(1998).
1Tab|a'\li5PF.. Adc|>’ptz.:1da GMP IDA de grupo para
577 Potasio gluconato Gluconato de ANT/ACREG 999.NO tiene fimite glucono delta-lactona,
potassio para otras cat. calcio gluconato,
magnesio gluconato,
potasio gluconato, y
sodio gluconato.
Si. Si. B&N/MISC,
GRAS/FS, IDA no limitada
O i Bicarbonato de Adoptada: - Alimentos GMP - (1965).
) Sg:sgfa?;d?(igg% po_téssio, car’bor)ato 01.8.2 elaborados a base de 184.1613, Part
501 ii bicarbonato potasio acido de potassio, ACREG/EST/RAI ET: cereales y alimentos 163 (163.110,
carbonato é,cido hidrog('eno. carbonato 01.4.2 infantiles (s6lo como 163.111,
de potassio 09.2.2 gasificantes) 163.112,
13.1.1 163.114,
13.1.2 163.117),




13.1.3 Cacao Pdts
13.2
Si. Si.
IDA no limitada
Adoptadas: -Alimentos (1965).
01.8.2 elaborados a base de
525 | Potasio hidréxido Hidroxido de potassio | ACREG/EST/ESP | ET- cereales y alimentos
08.1.1 infantiles (solo para ajustar el
13.1.1 pH)
13.1.2
13.1.3
13.2
Si. No. IDA no especificada
(1985).
632 Potasio inosinato Inosinato de potassio EXA ET: Aderezos y condimentos IDA de grupo para el
12.1.2 acido inosinico y sus
12.21 sales de calcio,
dipotasio y disodio.
Si. Si. MISC, GRAS, IDA no limitada
GMP, used as | (1974).
ET: - Frutas, legumbres y hortalizas | flavor
01.1.1.2 en conserva enhancer or Ni el D(-) acido lactico
01.2.1.2 - Pan elaborado exclusivamente | adjuvant, ni DL-acido lactico
01.4.1 con los siguientes ingredientes: | humectant & debieran ser usadas
326 Potasio lactato Lactato de potassio ACREG/ANT 01.4.2 harina de trigo, agua, levadura pH control en férmulas infantiles
02.1.2 o fermento y sal agent -
02.1.3 - Pain courant frangais 184.1639
02.2.1.2 - Alimentos
13.1.3 elaborados a base de
13.2 cereales y alimentos
infantiles (solo para ajustarel pH)
Si. No. IDA no limitada
Figura en tabla BPF. -Queso y sucedaneos de queso (1973, mantenida en
Adoptada 1999 (solo tratamiento de superficie) 1997).
283 Potasio propionato Propionato de CONS IDA de grupo *no

potassio

limitada” para el acido
propionico y sus
sales de calcio,
potasio y sodio.




Si. Si. FL/ADJ,
515 Potasio sulfatos Sulfatos de potassio ACREG/EXA Figura en tabla BPF. | - GRAS, GMP - | IDA no especificada
Adoptada 1999 184.163 (1985)
Si. Si. MISC,
Adoptada : GRAS/FS, IDA no limitada
01.8.2 GMP - (1979).
ET: 182.1625; Incluida en el IDA de
01.1.1.2 SEQ, GRAS, grupo del acido citrico
01.2.1.2 GMP - y bases.
01.2.2 182.1625; Part
01.4.1 133 (133.169,
01.4.2 133.173,
02.1.2 133.179),
0213 Cheese; Part
02.2.1.2 150 (150.141,
04.1.1.2 150.161), Art
. Citrato 04.2.1.2 Sw Jelly &
3321 Potasio (mono) monopotassico, ACREG/EST/SEC/AN | 04.2.2.1 Preserves
i citrato, potasio . e TEMU
hidrogeno (di) citrato | Sitrato diacido de T 08.1.1
potassio 08.1.2
09.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
11.4
12.1.2
12.2.1
13.1.1
13.1.2
13.2
14.1.5
Si. No.
IDA no especificada
; : . i (1987)
622 Potasio (mono) Glutamato de EXA Eg-)rz ) Condimentos y aderezos IDA dé grupo para el
glutamato potassio L . .
12.1.2 acido L-glutéamico y
12.21 sus sales de

monosodio, potasio,




calcio, magnesio y
amonio.

332ii

Potasio (tri) citrato,
potasio citrato

Citrato tripotassico,
citrato de potassio

ACREG/EST/SEC/
ANT/EMU

Si.

Adoptadas:
01.8.2
ET:
01.1.1.2
01.2.1.2
01.2.2
01.4.1
02.1.2
02.1.3
02.2.1.2
04.1.1.2
04.2.1.2
04.2.2.1
08.1.1
08.1.2
09.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
1.4
12.1.2
12.2.1
13.1.1
13.1.2
13.2
14.1.5

Si.

-Alimentos

elaborados a base de

cereales y alimentos

infantiles (solo para ajustar el
pH)

-Leche parcial o totalmente
deshidratada mencionada en la
Directiva 76/118/CEE (4)
-Frutas, legumbres y

hortalizas no elaboradas,
congeladas

y ultracongeladas vy frutas,
legumbres y hortalizas no
elaboradas, envasadas y
refrigeradas,

listas para el consumo,

asi como patatas envasadas
peladas y sin elaborar
-compota de fruta

-Pescados, crustaceos y
moluscos no elaborados
incluidos los congelados y
ultracongelados

-Aceitas y grasas de origen
animal o vegetal sin emulsionar
(excepto aceites virgenes y
aceites de oliva)

-Aceites y grasas sin emulsionar
de origen animal o vegetal
(excepto aceites virgenes y
aceites de oliva) destinados
especificamente a cocciones y/o
frituras o a la preparacion de
salsas

-Frutas, legumbres y hortalizas
en conserva

-Gehakt

MISC,
GRAS/FS,
GMP -
182.1625;
SEQ, GRAS,
GMP -
182.1625; Part
133 (133.169,
133.173,
133.179),
Cheese; Part
150 (150.141,
150.161), Art
Sw Jelly &
Preserves;

IDA no limitada
(1973).




-Preparados envasados de carne
picada fresca

628

Potasio 5’-guanilato

5-Guanilato de
potassio

EXA

Si.

ET:
12.1.2
12.2.1

No.

IDA no especificada
(1985)

IDA de grupo para el
acido guanilico y sus
sales de calcio,
disodio y dipotasio.

1101 i

Proteasas

Proteases

FLO/EXA/GLA

Si.

Adoptada:
06.2.1

ET:

06.1

08.1
14.1.5
14.2.3

No.

ENZ, GRAS,
GMP -
184.1027

IDA aceptable de
Aspergillus oryzae
(1987)

1204

Pullulan

Pullulan

GLA /ESP

Si

Tabla BPF en step 4
anexo al cuadro 3

No.

- Complementos alimenticios tal
como se definen en la Directiva
2002/46/CE en forma de
capsulas y tabletas

IDA no especificada
(2005)

162

Rojo de remolacha,
betaina

Vermelho de
beterraba, betanina

COL

Si.

ET:
01.4.1
01.4.2
02.1.2
02.1.3
04.1.1.2
04.2.1.2
06.1
06.4.2
08.1.1
08.1.2
09.1.1
09.1.2
09.2.1

Si.

IDA no especificada
(1987)




09.2.2
09.2.3
09.2.4.1
09.2.4.2
09.2.4.3
09.2.5
101
1.4
14.2.3.2
14.2.3.3

470

Sales de acidos
grasos con Al, Ca,
Na, Mg, Ky NH4

Sais de acidos graxos
(com base Al, Ca, Na,
Mg, K e NH4)

EMU/EST/ANAH

No figura como 470.
Figuran 470i y 470ii
470i: (Si.)
Adoptada: 12.1.1
ET:

01.1.1.2
01.2.1.2

01.2.2

04.1.1.2
04.2.1.2

04.2.2.1

06.4.2

08.1.1

08.1.2

09.1

09.2.1

09.2.2

09.2.3

09.2.4

09.2.5

10.2.1

10.2.2

1.4

12.1.2

12.2.1

14.1.5

470ii: (Si)
ET:

Si.

-Sales de los acidos:
-caprico, caprilico y
laurico (Ca,K 'y Na) :
no alocada (1985)
-caprico, caprilico ,
laurico y oleico (Al,
Mg): no alocada
(1985).

- caprico, caprilico
laurico y oleico (NHa):
no alocada (1984).

- miristico, palmitico y
estearico (Al y Mg):
no alocada (1985).

- miristico, palmitico y
estearico (NH4): no
limitada (1973)

- miristico, palmitico y
estearico (Ca, Ky
Na): no especificada
(1985).

- oleico (Ca, Ky Na):
no especificada
(1988, mantenida en
1998).




01.1.1.2
01.2.1.2
01.2.2
04.1.1.2
04.2.1.2
08.1.1
08.1.2
09.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
11.4
12.1.2
12.2.1
14.1.5
Si. No.
-Complementos alimenticios IDA no especificada
Adoptada: tal como se definen en (1985).
12.1.1 la Directiva 2002/46/CE IDA de grupo para
ET -Alimentos en tabletas y en dioxido de silicio y
S e Dioxido de silicio, forma de grageas algunos silicatos (Al,
551 | Silicio dioxido, silice | ;0 ANAH 22l -Chicle quantum satis (5) Ca y sodioaluminio
09.2 -Arroz silicato)
12.2.1 -Embutidos (sélo tratamiento de
superficie)
-Confiteria, excluido el chocolate
(so6lo tratamiento de superficie)
Si. Si. GRAS, GMP - | IDA no limitada
- Alimentos 184.1721 (1973, mantenida en
ET: elaborados a base de 1997).
04.2.1 cereales y alimentos
04.2.2.7 infantiles. (sélo para ajustarel IDA de grupo “no
262 i Sodio acetato Acetato de sodio ACREG/CONS/SEC | 06.4.1 pH) limitada” para acido
08.1.1 - Frutas, legumbres y hortalizas acetico, sus sales de
09.2 en conserva sodio y potasio.
10.2.1 - Pan elaborado exclusivamente
10.2.2 con los siguientes ingredientes:
12.1.2 harina de trigo, agua, levadura




12.2.1
13.1.3
13.2

14.1.5

o fermento y sal
- Pain courant frangais

401

Sodio alginato

Alginato de sddio

ESP/EST/GEL/EMU/
AGC

Si.

ET:
01.1.1.1
01.2
02.1.2
02.1.3
04.1.1.2
04.1.1.3
04.2.1.2
04.2.2.1
06.4.1
06.4.2
09.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
10.2.1
10.2.2
14.1.5

Si.

-Nata normal pasterizada

IDA no especificado

i1992i

301

Sodio ascorbato

Ascorbato de sddio

ANT

Si.

Adoptada:
14.1.2.1
14.1.2.3
14.1.3.1
14.1.3.3
ET:
04.1.1
04.2.1.3
04.2.21
04.2.2.7
06.2
08.1.2
09.2

Si.

-Leche parcial o totalmente
deshidratada mencionada en la
Directiva 76/118/CEE (4)
-Frutas, legumbres y
hortalizas no elaboradas,
congeladas

y ultracongeladas vy frutas,
legumbres y hortalizas no
elaboradas, envasadas y
refrigeradas,

listas para el consumo,

asi como patatas envasadas
peladas y sin elaborar
-compota de frutas

PRES, GRAS,
GMP -
182.3731

IDA no especificada
(1981)

IDA de grupo para el
acido ascorbico y sus
sales de sodio,
potasio y calcio.




09.2.2

-Pescados, crustaceos y

12.1.2 moluscos no elaborados

12.2.1 incluidos los congelados y

14.1.5 ultracongelados
-Frutas, legumbres y hortalizas
en conserva
-Gehakt
-Preparados envasados de carne
picada fresca
-Pan elaborado exclusivamente
con los siguientes ingredientes:
harina de trigo, agua, levadura
o fermento y sal
-Pain courant frangais;
Friss buzakenyér, fehér és
félbarna kenyerek
-Pastas alimenticias frescas
-cerveza
-Foie gras, foie gras entier, blocs
de foie gras ; Libamaj,
libamaj egészben, libam3j
tombben

Si. Si. GRAS, GMP -

Adoptada: -Quesos curados (solo para 184.1736 IDA no limitada

01.8.2 quesos de leche agria) (1965).

02.2.1.1 -Mantequilla de nata agria

ET: -Alimentos

01.2.1.2 elaborados a base de

) . 01.41 cereales y alimentos
rianies selo come
sodio carbonato acido | S - ST s gasificantes)
sodio 06.4.1 -Leche parcial o totalmente

06.4.2 deshidratada mencionada en la

08.1.1 Directiva 76/118/CEE (4)

09.2.2

13.1.1

13.1.2

13.1.3

13.2




14.1.5

500i

Sodio carbonato

Carbonato de sodio

ACREG/RAI/ANAH/E
ST

Si.

Adoptada:

01.8.2
02.2.1.1
ET:
01.21.2
01.41
01.4.2
02.1.2
02.1.3
04.2.2.7
06.2
06.4.1
08.1
08.1.1
09.2
09.2.2
12.1.2
12.2.1
13.1.1
13.1.2
13.1.3
13.2
14.1.5

Si.

-Mantequilla de nata agria
-Alimentos

elaborados a base de
cereales y alimentos
infantiles

(solo como gasificantes)

GRAS, GMP -
184.1742

IDA no limitada
(1965)

316

Sodio eritorbato,
sodio isoascorbato

Eritorbato de sodio,
isoascorbato de sddio

ANT/ESTCOL

ET:
04.1.1.3
04.2.1.3
04.2.2.1
04.2.2.7
09.1
14.1.5

No.

IDA no especificada
(1990).

365

Sodio fumarato

Fumarato de sédio

ACREG/EXA/ACI

14.2.3

ET:

No.

IDA no especificada
(1989, mantenida en
1999).




04.2.2.7 IDA de grupo para el
09.2 acido fumarico y sus
12.1.2 sales.
12.2.1
14.1.5
Si. Si. MISC, IDA no especificada
GRASI/FS, (1998).
ET: GMP - IDA de grupo para
04.22.7 182.6757 glucono delta-lactona,
576 Sodio gluconato Gluconato de sodio SEC 88‘1‘2 ﬂgﬁeﬁcgﬂifﬁato,
09.2 potasio gluconato, y
12.1.2 sodio gluconato
12.2.1
14.1.5
Si. Si. BC, REG, IDA no limitada
Adoptada: -Alimentos GMP, Boiler (1965)
01.8.2 elaborados a base de water additive -
02.2.1.1 cereales y alimentos 173.310
ET: infantiles (para ajustar pH)
01.2.1.2 -Confituras, jaleas y mermeladas
524 Sodio hidréxido Hidréxido de sédio ACREG 02.1.3 mencionadas en la Directiva
06.2.2 79/693/CEE y otros productos
08.1.1 para untar similares a base de
13.1.1 fruta, incluidos los productos
13.1.2 bajos en calorias
13.1.3
13.2
Si. Si. MISC, GRAS,
-Alimentos GMP - IDA no limitada
ET: elaborados a base de 184.1768 (1974).
01.1.1.2 cereales y alimentos ) . o
HUM/ANT/ACREG) 01.2.1.2 infantiles (para ajustar pH) Ni S:_D’(-')dac:qot'lacmo
. - 01.4.1 -Frutas, legumbres y hortalizas ni bL-acido lactico
325 Sodio lactato Lactato de sddio AGC/ESP/EST/EMU | 014 2 en conser\?a y debieran ser usadas
02.1.2 -Pan elaborado exclusivamente en formulas infantiles
02.1.3 con los siguientes ingredientes:
02.2.1.2 harina de trigo, agua, levadura
04.2.1 o fermento y sal
04.2.2.7 -Pain courant francais» M7 ;




09.2

Friss buzakenyér, fehér és

10.2.1 félbarna kenyerek
10.2.2
13.1.3
13.2
14.1.5
Si. No. PRES,
GRAS/FS, IDA no limitada
Tabla BPF Adoptada | - GMP, Cheeses | (1973, mantenida en
1999. and Rel 1997).
Limite para 01.6.6 Cheese Prods
- Part 133; Art | IDA de grupo para el
Sw Fruit acido propionico y
281 Sodio propionato Propionato de sédio CONS Jellies, Pres, sus sgles de paIC|o,
and Jams - potasio y sodio.
150.141,
150.161;
Bakery Prods -
Part 136;
MISC, GRAS,
GMP -
184.1784
Si. Si. -~
Adoptada: - Mantequilla de nata agria IDA no especificada
01.8.2 - Alimentos (1981).
ET: elaborados a base de
500 ii Sodio Sesquicarbonato de | \CREG/RAVANAH | 0141 cereales y alimentos
sesquicarbonato sodio 01.4.2 infantiles. (sélo como
02.1.2 gasificantes)
02.1.3
08.1.1
09.2.2
Si. Si. BC, REG,
GMP, Boiler IDA no especificada
Tabla BPF. Adoptada water additive - | (2001)
514 Sodio slfatos Sulfatos de sédio ESTCOL 2001. NO tiene 173.310;
limites para otras cat. MISC, REG,
GMP, Comp of

chewing gum
base - 172.615




627

Sodio (di) guanilato,
sodio(di) 5'-guanilato

5’-Guanilato
dissodico, guanilato
dissédico,

dissddio 5’-guanilato

EXA

Si.

ET:
04.2.2.7
06.4.2
08.1
09.2
12.1.2
12.2.1
14.1.5

No.

-Aderezos y condimentos

IDA no especificada
(1993)

631

Sodio (di) inosinato,
sodio (di) 5'-inosinato

5-Inosinato de sddio,
inosinato dissadico,
dissédico 5-inosinato

EXA

Si.

ET:
04.2.2.7
06.4.2
08.1
09.2
12.1.2
12.2.1

No.
-Aderezos y condimentos

IDA no especificada
(1993)

350 i

Sodio (di) malato

Malato dissédico

ACREG/HUM

14.1.5
Si.

ET:
04.2.2.7
06.4.1
09.2
12.1.2
12.2.1
14.1.5

Si.

IDA no especificada
(1979).

Incluida en la IDA de
grupo para el DL-
acido lactico y sus
sales de sodio,
potasio y calcio.

331i

Sodio (mono) citrato

Citrato monossédico

ACREG/SEC/EMU/
EST/ANT

Adoptadas :
01.8.2
02.1.1
ET:
01.1.1.2
01.21.2
01.2.2
01.4.1
01.4.2
02.1.2
02.1.3
02.2.1.2

Si.

-Confituras extra y jaleas extra
mencionadas en la Directiva
79/693/CEE (3)

- Confituras, jaleas y
mermeladas

mencionadas en la Directiva
79/693/CEE y otros productos
para untar similares a base de
fruta, incluidos los productos
bajos en calorias

- Leche parcial o totalmente

GRAS, GMP -
182.1751,
182.6751

IDA no limitada
(1979).

Incluida en el IDA de
grupo para el acido
citrico y bases.




04.1.1.2
04.21
04.2.2.1
08.1.1
08.1.2
09.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
10.2.1
10.2.2
1.4
12.1.2
12.2.1
13.1.1
13.1.2
14.1.5

deshidratada mencionada en la
Directiva 76/118/CEE (4)

621

Sodio (mono)
glutamato, sodio
glutamato

Glutamato de sodio,
Glutamato
monossodico

EXA

Si.

ET:
04.2.2.1
04.2.2.7
06.4.2
08.1
09.2
09.2.2
12.1.2
12.2.1

No.
-Condimentos y aderezos

IDA no especificada
(1987).

IDA de grupo para el
acido L-glutamico y
sus sales de amonio,
calcio, monosodio,
magnesio y potasio.

3501

Sodio (mono) malato,
sodio hidrégeno
malato

Malato acido de
sodio, malato
monossadico

ACREG/HUM

14.1.5
Si.

Tabla BPF Adoptada
1999. NO tiene limite
en otras cat.

Si.

- Confituras extra y jaleas extra
mencionadas en la Directiva
79/693/CEE (3)

- Confituras, jaleas y
mermeladas

mencionadas en la Directiva
79/693/CEE y otros productos
para untar similares a base de

IDA no especificada
(1982).

Incluido en el IDA de
grupo para el DL-
acido malico y sus
sales de sodio,
potasio y calcio.




fruta, incluidos los productos
bajos en calorias

331 iii

Sodio (tri) citrato,
sodio citrato

Citrato trissodico,
citrato de sadio

ACREG/SEC/EMU/
EST/ANT

Si.

Adoptada:
01.8.2
02.1.1
ET:
01.1.1
01.2.2
02.1.2
02.1.3
02.2.1.2
04.2.21
04.2.2.7
06.2
08.1.2
09.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4
09.2.5
10.2.1
10.2.2
1.4
12.1.2
12.2.1
13.1.1
13.1.2
14.1.5

Si.

-Alimentos

elaborados a base de

cereales y alimentos

infantiles (solo para ajustar el
pH)

-Confituras extra y jaleas extra
mencionadas en la Directiva
79/693/CEE (3)

-Confituras, jaleas y mermeladas
mencionadas en la Directiva
79/693/CEE y otros productos
para untar similares a base de
fruta, incluidos los productos
bajos en calorias

-Leche parcial o totalmente
deshidratada mencionada en la
Directiva 76/118/CEE (4)

- Frutas, legumbres y
hortalizas no elaboradas,
congeladas

y ultracongeladas vy frutas,
legumbres y hortalizas no
elaboradas, envasadas y
refrigeradas,

listas para el consumo,

asi como patatas envasadas
peladas y sin elaborar
-compota de frutas

-Pescados, crustaceos y
moluscos no elaborados
incluidos los congelados y
ultracongelados

-Aceitas y grasas de origen
animal o vegetal sin emulsionar
(excepto aceites virgenes y
aceites de oliva)

-Aceites y grasas sin emulsionar

IDA no limitada
(1973).




de origen animal o vegetal
(excepto aceites virgenes y
aceites de oliva) destinados
especificamente a cocciones y/o
frituras o a la preparacion de
salsas

-Frutas, legumbres y hortalizas
en conserva

-Gehakt

-Preparados envasados de carne
picada fresca

Si. -Alimentos en general (excepto
ET: las bebidas y los alimentos IDA no especificada
01.2.1.2 mencionados en el apartado 3 (1982; 1988)
01.2.2 del articulo 2)
04.1.1.2 -Pescados, crustaceos ,
04.2.1.2 moluscos y cefalépodos sin
06.4.2 elaborar congelados y
08.1.1 ultracongelados
09.1 -Licores
420 | Sorbitol yjarabe de | Sorbitol e xarope de EDUHUMISEC/ | 0921 B oo any distmios a2

sorbitol, D-sorbita sorbitol, D-sorbita EMU/AGC/EST/ESP 09-2-3
09.2.4.2
09.2.4.3
09.2.5
10.2.2
11.4
12.1.2
12.2.1
13.2
14.1.5
Si. No.

-Complementos alimenticios IDA no especifica
Talco, metasilicato Talco, metassilicato ET: tal como se definen en (1986)
553 i ’ ’ ANAH/GLA/ESP 06.1 la Directiva 2002/46/CE

acido de magnesio

acido de magnésio

-Alimentos en tabletas y en
forma de grageas
-Chicle




-Arroz

- Embutidos (s6lo tratamiento de
superficie)

-Confiteria, excluido el chocolate
(s6lo tratamiento de superficie)

957

Taumatina

Taumatina

EXA/EDU

Si.

ET:
01.2
04.2.2.7
13.2

No.

IDA no especificada
(1985)

1518

Triacetina, gliceril
triacetato

Triacetina, triacetato
de glicerila

HUM

14.1.5
Si.

Tabla BPF Adoptada
1999. No tiene limites
para otras cat.

No.

- Chicle

MISC, GRAS,
GMP -
184.1901

IDA no especificada
(1975).

“No safety concern at
current levels of
intake when used as
a flavouring agent”
(2002)

967

Xilitol

Xilitol

EDU/HUM/EST/EMU/
ESP/AGC

Si.

ET:
01.2.1.2
01.2.2

04.1.1.2
04.2.1.2
06.4.2
08.1.1
08.1.2
09.1
09.2.1
09.2.2
09.2.3
09.2.4.1
09.2.4.2
09.2.4.3
09.2.5
1.4
12.1.2
12.2.1
13.2

-Alimentos en general (excepto
las bebidas y los alimentos
mencionados en el apartado 3
del articulo 2)

-Pescados, crustaceos ,
moluscos y cefalépodos sin
elaborar congelados y
ultracongelados

-Licores

(para fines distintos de la
edulcoracion)

MISC, GRAS,
GMP, See
REG -
184.1835

IDA no especificada
(1983)




(*): Codex Stand 192. Rev 7-2006. Cuadro 3 “Aditivos permitidos para uso en general, excepto otra especificaciéon, segun BPF”.

Anexo al cuadro 3: “Categoria de alimentos e items de alimentos individuales excluidos de las condiciones generales del Cuadro 3 (la asignaciéon de aditivos se rige
por las tablas Uno y Dos):

01.1.1; 01.2; 01.4.1; 01.4.2; 01.6.3; 01.6.6; 01.8.2; 02.1; 02.2.1.1; 02.2.1.2; 04.1.1; 04.2.1; 04.2.2.1; 04.2.2.7; 06.1; 06.2; 06.4.1; 06.4.2; 08.1;
09.1; 09.2; 10.1; 10.2.1; 10.2.2; 11.1;11.2; 11.3; 11.4; 11.5; 121; 12.21; 131, 13.2; 141.1;14.1.2; 141.3; 14.1.5; 14.23.

(**) Dir 1995/2/CE y modificaciones:
Anexo |: “ Aditivos alimentarios permitidos con caracter general en los productos alimenticios no contemplados en el apartado 3 del Articulo 2”
Apartado 3 del articulo 2:
“Salvo cuando se disponga especificamente lo contrario, el apartado 2 no se aplicara a:
a) — los alimentos no transformados,
— la miel,
— los aceites y grasas no emulsionados de origen animal o vegetal,
— la mantequilla,
— la leche (incluida la normal, la desnatada y la semi desnatada) pasterizada y esterilizada (incluida la esterilizacién UHT) y la nata normal pasterizada,
— los productos lacteos fermentados por la accion de organismos vivos sin aromatizantes,
— el agua mineral natural, y el agua de manantial,
— el café (excluido el café instantaneo aromatizado) y los extractos de cafe,
— el té en hojas sin aromatizantes,
— los azucares definidos en la Directiva 73/437/CEE (1),
— la pasta seca, salvo la pasta sin gluten o la destinada a dietas hipoproteicas,
— el suero de mantequilla natural sin aromatizantes (excluido el suero de mantequilla esterilizado).

b) los alimentos para lactantes y nifios de corta edad, incluidos los alimentos para lactantes y nifios enfermos. Dichos alimentos estaran sujetos a las disposiciones del
Anexo VI,
c) los productos alimenticios enumerados en el Anexo Il que puedan contener los aditivos mencionados en los Anexos Il y IV en las condiciones en ellos especificadas.”

(***)_Dir 1994/36/CE:
Anexo V: “ Colorantes permitidos en los productos alimenticios distintos de los enumerados en los Anexos Il y III”



AGREGADO VI
Referencias: Lo que figura en color verde, debera ser revisado por las
delegaciones

Lo que figura en color azul, es una propuesta de inclusién
en el documento, de la Delegacion de Brasil

Revision de la Res GMC N° 28/93. (Documento de Trabajo)

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR SOBRE COLORANTES Y
PIGMENTOS EN ENVASES Y EQUIPAMIENTOS PLASTICOS
DESTINADOS A ESTAR EN CONTACTO CON ALIMENTOS

1. Alcance

El presente Reglamento Técnico se aplicara a los envases y equipamientos
plasticos coloreados destinados a estar en contacto con alimentos, asi como a
los colorantes y pigmentos utilizados para la coloracion de los mismos,
estableciendo los requisitos que estos deben cumplir asi como la metodologia
analitica de referencia para su control.

2. Requisitos sobre aminas aromaticas no sulfonadas en colorantes vy
pigmentos organicos

El contenido de aminas aromaticas primarias no sulfonadas solubles en
solucién de acido clorhidrico 1 M, expresado como anilina, no debe exceder
500 ppm (mg/kg) en masa del pigmento o colorante (0.05% m/m).

Metodologias de referencia:

Norma DIN 55 610 (1986) Determination of Unsulfonated primary aromatic
amines.

ETAD Analytical Method 212 “Determination of unsulfonated primary aromatic
amines in pigments and in solvent soluble dyestuffs intended for use in food
packaging” (1984).

El contenido de bencidina, B-naftilamina y 4-aminobifenilo, solos o combinados,

no debe exceder 10 ppm (mg/kg).

3- Requisitos sobre aminas aromaticas sulfonadas en colorantes y pigmentos
organicos

El contenido total de aminas aromaticas sulfonadas expresado como acido
anilinosulfénico no debe exceder 500 ppm (mg/kg) en masa del pigmento o
colorante (0.05% m/m).



Metodologia de Referencia:

Resolucion AP (89) 1 sobre el uso de colorantes en materiales plasticos
destinados a estar en contacto con alimentos, del Consejo de Europa, Comité
de Ministros, 1989, seccion lll, parrafo 4.

ETAD Analytical Method 212 “Determination of unsulfonated primary aromatic
amines in pigments and in solvent soluble dyestuffs intended for use in food
packaging” (1984).

4- Determinacion de metales y metaloides en colorantes y pigmentos.

Metodologia de Referencia: Resolucion AP (89) 1 sobre el uso de colorantes en
materiales plasticos destinados a estar en contacto con alimentos, del Consejo
de Europa, Comité de Ministros, 1989, seccién lll, parrafo 4. y su modificacién
para arsénico y plomo.

Modificacion: (para arsénico y plomo)
Se pesa 2,00 g + 0,01 g de muestra en un vaso de precipitados. Se agrega 30
ml de las siguientes soluciones de extraccion:
-solucién de NaOH 1N: para arsénico
-solucién de HNO3 1N : para plomo
(ver fundamento analitico)

La determinacion del contenido de metales y metaloides en los extractos se
debe llevar a cabo por espectrometria de absorciéon atdomica, utilizando técnicas
de cuantificacion con sensibilidad adecuada para verificar el cumplimiento con
los limites establecidos.

Los colorantes y pigmentos no contendran metales y metaloides en cantidades
superiores a los siguientes porcentajes:

antimonio (Sb) (soluble en HCI 0.1N) 0.05 % m/m
arsénico (As) (soluble en NaOH 1N)---------=------- 0.005 % m/m
bario (Ba) (soluble en HCI 0.1N) 0.01 % m/m
cadmio  (Cd) (soluble en HCI 0.1N) 0.01 % m/m
cinc (Zn) (soluble en HCI 0.1N) 0.20 % m/m
cromo (Cr) (soluble en HCI 0.1 N) 0.10 % m/m
mercurio (HQ) (soluble en HCI 0.1N) 0.005 % m/m
plomo (Pb) (soluble en HNO3; 1N) 0.01 % m/m
selenio  (Se) (soluble en HCI 0.1N) 0.01 % m/m

5-Requisitos y ensayos adicionales para pigmento negro de humo

El pigmento negro de humo debe cumplir con las siguientes especificaciones:
( ref: 2007/19/CE modifica 2002/72/CE)



- Extractables en tolueno: maximo 0,1% m/m,;

- Absorcion en el UV del extracto en ciclohexano a 386 nm: <0,02 UA para
una celda de 1 cm 6 < 0,1 UA para celda de 5 cm;

- Contenido de benzopireno: maximo 0,25 mg/kg (ppm) m/m;

- Maximo nivel de negro de humo en polimero: 2,5% m/m.

Para el caso de extractables en tolueno :
Métodologia de Referencia: Norma ISO 6209:1988.

Para el caso de extractables en ciclohexano
Método de Referencia: German BfR, Blll,Reinheitsprufung von Rul3en, Stand
1.7.1972.

Para el resto de las determinaciones, se utilizaran métodos reconocidos de
selectividad y sensibilidad adecuadas.

6. Ensayos para envases y equipamientos plasticos coloreados
destinados a entrar en contacto con alimentos

6.1 Determinacion de migracion de colorantes y pigmentos.

-Metodologia de Referencia: ETAD: Analytical Method N° 221 (1980)

-Se comparan visualmente contra un fondo blanco con los blancos respectivos
los extractos obtenidos en los ensayos de migracién total de los envases y
equipamientos plasticos coloreados, realizados con los simulantes, segun
corresponda y a las temperaturas y tiempos de contacto detallados en las
Resoluciones MERCOSUR correspondientes a asignacion de simulantes de
alimentos y a ensayos de migracion total.

En estas condiciones no deben existir diferencias, apreciables visualmente,
entre la coloracion del extracto y su blanco.

6.2 Determinacidon de migracion especifica de metales y otros elementos.

Se determinan las concentraciones de metales y otros elementos en los
extractos obtenidos como se describiera en los ensayos de migracion total de
los envases y equipamientos plasticos coloreados, realizados con los
simulantes y a las temperaturas y tiempos de contacto detallados en las
Resoluciones MERCOSUR correspondientes a asignacion de simulantes de
alimentos y a ensayos de migracion total.

Sobre los extractos se determinan los metales y otros elementos usando
técnicas espectrométricas de la mayor selectividad y sensibilidad disponibles.

Los elementos a determinar en los extractos antes mencionados son los
siguientes:



antimonio (Sb)
arseénico (As)
bario (Ba)
boro (B)
cadmio (Cd)
cinc (Zn)
cobre (Cu)
cromo (Cr)
estafio (Sn)
flaor (F)
mercurio (Hg)
plata (Ag)
plomo (Pb)

La determinacion del contenido de metales y metaloides en los extractos se
debe llevar a cabo por espectrometria de absorciéon atdomica, utilizando técnicas
de cuantificacion con sensibilidad adecuada para verificar el cumplimiento con
los limites establecidos.

Estos elementos no deberan migrar en cantidades superiores a los limites
establecidos en la Resolucion MERCOSUR correspondiente a contaminantes
en alimentos.

La metodologia de analisis debe ser seleccionada con base en su practicidad
debiéndose dar preferencia a aquellos métodos que son aplicables de rutina,
debiendo tener un desempefio igual o superior a las metodologias de
referencia (PROPUESTA DE BRASIL)



) ) AGREGADO VII
LIMITES MAXIMOS DE CONTAMINANTES INORGANICOS EN ALIMENTOS

Referencias:

- MERCOSUR: Res GMC N© 102/94 y N° 35/96

- Codex: CODEX STAN 193. Norma General para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos.
- UE: Reglamento (CE) N° 1881/2006 de la Comisién

- AU: Australia New Zealand Food Standards Code. Standard 1.4.1 “"Contaminants and Natural Toxicants”

- CAA: Cddigo Alimentario Argentino

- FFyB: Facultad de Farmacia y Bioguimica-Universidad de Buenos Aires.

En los alimentos en general, con las excepciones previstas en la presente Reglamentacion, se permitird la presencia de los siguientes
contaminantes dentro de los limites que se listan a continuacion:

Antimonio:
Arsénico:
Boro:
Zinc:
Cobre:
Estafio:
Fldor:
Plata:
Plomo:
Mercurio:

Cadmio:



(texto aproximado a ser incluido en el cuerpo de la resolucion)

Las delegaciones acordaron que para el caso de productos desecados, diluidos, transformados y compuestos los contenidos maximos deben
deducirse de los factores especificos de concentracion y dilucion que se proporcionen en el momento de la autorizacion de los productos en
relacion con los limites establecidos para las materias primas.

ARSENICO

ALIMENTO MERCOSUR Codex UE Otros datos Limite maximo
(mg/kg) (mg/kg) | (mg/kg) (mg/kg) (mg/kg)(acordado

Grasas y aceites, comestibles de origen 0.1 0.1 0.1

vegetal y/o0 animal.

Margarina 0.1

Grasas—vegetales {1y o1 o+ o+

Grasas—eEmulsionesRefinadas{1) o3 o1

GrasasHidregenadas{t) o3 01

= bl - " AR O

refinadas{H)

rcottod o deotiva {1 ot

Aceites—vegetateserudos{1) o1

Aceites—vegetales,cemestibles {1} o1

Azlcares 1.0

Jarabe de glucosa deshidratado, Jarabe de CAA: 1 (como

alta fructosa As)




Caramelos y balas

1.0

Bebidas alcohdlicas fermentadas

0.1

Bebidas alcohdlicas fermento-destiladas

0.1

Cereales y productos de y a base de
cereales excepto arroz y trigo

1.0

AU: 1

Arroz

Trigo

Helados comestibles

1.0

Huevos y productos de huevo

1.0

Leche fluida, pronta para consumo

0.1

Miel

1.0

Pescado y productos de pescado, agua
salada

1.0

AU:2

Pescado y productos de pescado, agua
dulce

Té, mate y café y derivados (mat prima)

1.0

Crustaceos de agua salada

AU:2

Crustaceos de agua dulce

Moluscos de agua salada

AU:1

Moluscos de agua dulce

Molusco de tierra

Algas marinas comestibles

AU:1

Céetel-defrutas

Frutas

Frutas secas (hozes)

Raices o tubérculos

Hongos




Hortalizas

Carnes de animales (excluidas menudencias):

(bevines,ovinos,poreines,caprines-yavesde
corrat)

Menudencias comestibles

Sal de calidad alimentaria

4 A !

pemetotimay

Preductes-decacaey-derivados{12) 1.0

Pasta de cacao o Masa de cacao (12) Productos de CAA: 1.0 (como

cacaoy As)

derivados: 1.0

Chocolate-contecheeChocolate lacteadoo CAA: 1.0

Chocolatedulceconlecheo-Chocolatedulee

lacteade{12)

Chocolate-conteche-deseremada{12) CAA: 1.0

Chocolate-econ—~crema{1+2} CAA: 1.0

Coebertura-de-chocolate (12} CAA: 1.0

Coebertura-dechocelateconlecheo<coberturade CAA: 1.0

chocolatelacteade{(12)

Choeecelate blaree{1+2) CAA: 1.0

Choeolatereleno{12) CAA: 1.0

Especias FFyB: 0.5




COBRE (PENDIENTE DE ESTUDIO, BUSQUEDA DE MAYOR INFORMACION)

ALIMENTO MERCOSUR CODEX UE Otros datos
(mg/kg) | (mg/Kg) | (mg/Kg) (mg/kg)

Aceites y Grasas virgenes 0.4

Aceites, grasas y emulsiones refinadas 0.1

Caramelos y balas 10

Bebidas alcohdlicas fermentadas 10

Frutas, hortalizas y semillas oleaginosas in- 10

natura y semillas oleaginosas in-natura e

industrializadas

Helados comestibles 10

Lactosa 2.0

Miel 10

alimentos en general (con las excepciones CAA: 10

particularmente previstas en el presente Codigo)

aceites de oliva virgenes, oliva refinado y oliva CAA: 0,1

azucar Blanco (Refinado, Primera Calidad y
Segunda Calidad)

CAA: 1 como Cu.

Coctel de Frutas

CAA: 10

Especias

FFyB: Variable entre 0.1-10




ESTANO

Alimento MERCOSUR Codex UE Otros datos Limite maximo
(mg/kg) (mg/kg) (mg/kg) (mg/kg) (mg/kg)
propuesto
Bebidas enlatadas 150 Step 8 | 100 150
(incluidos
los zumos
de frutas y
los zumos
de
Verduras)
Alimentos enlatados excepto bebidas 250 Step 8 200 250
Alimentos procesados en otro tipo de envase 50
Jugos de frutas citricas (no enlatados) (buscar 150 CAA: 150
histeria-MERCOSUR) CAA: para lima 0.1
Carne-picada—curada—cecida{envase-hojalata) 250 250
Carne—picada—ecurada—coecida—{etros—tipes—de 50 50
enrvase)
Jamén-curado-cocido-{envase-hojalata) 200 250
Jamon curado cocido (otros tipos de envase) 50 50
Espaldila—de—cerdo—curada——<cecida—{envase 200 250
hojatata)
Espaldila-de-cerde—curada—cocida{otrestiposde 50 50
enpvase)}
ipe— = 200 250
" " 50 50
. . 200 250
1" 1" 50 50
Céetel-defrutasenconserva{envasehofalatay 250 CAA: 100 250




Poemele-en—econserva{envasehejalatay 250 250
Mandarinas-en-conservalenvasehojalata) 250 250
Mangos-en-conserva-{envase-hojatata) 250 250
Pifia—en—econserva{envasehojalata) 250 250
Frambuesaen-conserva{envasehojaleta) 250 250
Fresas-en—conserva{envase-hojalata) 200 250
Ensalada-defrutastropicales-en—censervatenvase 250 250
hojatata)

Compotas{econserva-defrutas)yjaleas{envase 250 250
hojatata)

Salsa-picante-de-mange{envase-hojalata) 250 250
Aceitunas-de-mesa{envase-hejalata) 250 250
Esparragos-en-—conserva{envase-hojalata) 250 250
Zanaherias-en—<censerva{envase-hoejalata) 250 250
Frijeles—~verdes—yfrijoltilos—en-censerva{envase 250 250
hojatata)

Guisantes{arvejas)rverdesen—<conserva{envase 250 250
hojatata)

Guisantes{arvejasrmadures—elaberadesen 250 250
eonservatenvasehojalata)

Setasen-conserva{envasehojalata) 250 250
Palmite—en—censerva{envase-hejalatal 250 250
Maiz-dulee-en-conserva{envase-hojalata) 250 250
Femates—en-—conservaf{envase-hojalata) 250 250
Pepinos—encurtidos{envase-hojalata) 250 250
Concentrades-de-tomate-claborades{envase 250 250
hojatata)

Castafias-enconserva-ypuré-de-castafiasen 250 250




PLOMO

(Recordar: RES. MERCOSUR 46/06 que prohibe la soldadura con plomo, cuando se evalien los enlatados)

ALIMENTO MERCOSUR CODEX UE Otros Datos Limite maximo
(mg/kg) (mg/kg) (mg/kg) (mg/kg) (mg/kg)
propuesto
Aceites, grasas y emulsiones refinadas(1) 0.1 0.1 0.1 (incluida 0.1
grasa lactea)
Margarina (1) 0.1 0.1
Minarina (1) 0.1 0.1
Grasas animales especificadas (1) 0.1 0.1
Aceite de oliva virgen (1) 0.1 CAA: Para todos los 0.1
aceites de oliva
virgenes, y oliva: 0,1
mg/kg
Aceite de oliva refinado (1) 0.1 CAA: 0,1 mg/kg 0.1
Aceite de residuo de la aceituna (1) 0.1 0.1
Grasas de aves (1) 0.1 0.1
Aceites vegetales sin refinar (1) 0.1 0.1
Aceites vegetales comestibles (1) 0.1 CAA: 0,1 como Pb 0.1
(aceites y grasas
alimenticios)
Caramelos y Balas 2.0 FDA: 0.1 Se propone bajar
Cacao (excepto manteca de cacao y chocolate 2.0
endulzado)
Chocolate endulzado 1.0
Dextrosa (glucosa) 2.0 CAA: 2.0 (como Pb)

azucar Blanco

CAA: 0,5 de




plomo(como Pb)

FDA: 0.1
Jarabe de glucosa CAA: 2
Jarabe de glucosa deshidratado CAA: 2

Jarabe de alta fructosa

CAA: (como Pb): 0,2

Jarabe de Maltitol

CAA: (como Pb): 1.0

Jugos de frutas citricas 0.3
Zumos (Jugos) de frutas 0.05(incluid 0.05
os los
néctares,
listos para
beber)

Hortalizas, excluidas las del género Brassicas, 0.1 0.1 AU: 0.1
las hortalizas de hoja, las hierbas frescas y las (vegetales, excepto
setas. Para el caso de papas, el cont. max. se brassicas)
aplica a papas peladas)
Hortalizas del género Brassica, hortalizas de 0.3 0.3 AU: 0.3
hoja y todas las setas cultivadas (excepto la (brassicas)

col y las

espinacas)
Frutas, excluidas las bayas y las frutas 0.1 0.1 AU: 0.1 (frutas)
pequefas
Bayas y frutas pequefas 0.2 0.2
Frutas, coctel de frutas y salsas, en conserva 1.0
Vegetales en conserva (ver clasificaciones) 1.0
Concentrados de tomates elaborados 1.5
Castanas en conserva y puré de castafas en 1.0

conserva




Frutas tropicales y subtropicales variadas, de 0.1
piel comestible
Frutas tropicales y subtropicales variadas, de 0.1
piel no comestible
Frutos citricos 0.1
Frutas pomaceas 0.1
Frutas de hueso 0.1
Hortalizas de bulbo 0.1
Hortalizas de fruto, cucurbitaceas 0.1
Hortalizas de fruto, excepto las cucurbitaceas 0.1¢(
excepto los
hongos)
Hortalizas de leguminosa 0.2
Legumbres 0.2 0.2 AU: 0.2
Raices y tubérculos 0.1(incluidas
las papas
peladas)
Coctel de frutas en conserva 1 CAA: 2,0
Pomelo en conserva 1
Mandarina en conserva 1
Mangos en conserva 1
Pifia en conserva 1
Frambuesa en conserva 1
Fresas en conserva 1
Ensalada de frutas tropicales en conserva 1
Compota (conserva de frutas) y jaleas 1
Salsa picante de mango 1




Aceitunas de mesa

Esparragos en conserva

Zanahorias en conserva

Frijoles verdes vy frijolillos en conserva

Guisantes (arvejas) verdes en conserva

Guisantes(arvejas)maduros elaborados en
conserva

Hl R R R R=

Setas en conserva

Palmitos en conserva

Maiz dulce en conserva

Tomates en conserva

=l R =] =

Pepinos encurtidos (encurtido de pepinos)

Leche fluida, pronto consumo

0.05

0.02

0.02

Productos lacteos derivados

0.02

Pescados y productos de la pesca

2.0

0.3

AU: 0.5

Partes comestibles cefalopodos

2.0

1.0

Crustaceos, excluida la carne oscura del
cangrejo, asi como la cabeza y el térax de la
langosta y de crustaceos similares de gran
tamafio

0.50

Moluscos bivalvos

1.5

AU: 2

Carne de animales (excluidos los despojos)
bovinos, ovejas, cerdos y aves de corral.

0.1

0.1

AU: 0.1

Despojos comestibles de vacas, ovejas, cerdos
y aves de corral.

0.5

0.50

AU: 0.5

Cereales (incluido el alforfén), legumbres y

Legumbres:

0.2




legumbres secas

0.2

Cereales en grano, excepto el trigo sarraceno, 0.2 AU: 0.2
la cafiihua y la quinoa
Especias FFyB: 0.2-2
Sidras 0.2
CADMIO (Se propone bajar limites en todas las categorias)
Alimento MERCOSUR Codex UE Otros Datos Limite maximo
(mg/kg) (mg/kg) (mg/kg) (mg/kg) (mg/kg)
propuesto
Peces y productos de la pesca 1.0 0.05y0.1
(depende de la
especie)
moluscos marinos bivalvos (excluidas ostras y 2 1.0 AU: 2
vieiras)
cefalépodos (sin visceras) 2 1.0
Crustaceos, excluida la carne oscura del 0.5
cangrejo, asi como la cabeza y el térax de la
langosta y de crustaceos similares de gran
tamano
Brasicaceas 0.05
Hortalizas de bulbo 0.05
Hortalizas de fruto, cucurbitaceas 0.05
Hortalizas de fruto, distintas de las 0.05
cucurbitaceas. (Excepto los tomates y los
hongos comestibles)
Hortalizas de hoja 0.2 0.2 (Las AU: 0.1




hortalizas de
hoja, las hierbas

aromaticas

frescas, los
apionabos y las
setas cultivadas)

Hortalizas de leguminosa 0.1
Legumbres 0.1
Cereales 0.1 0.1
(en grano, (excluido el
con salvado y el
excepcion germen (de
del trigo | cualquier cereal),
sarraceno, el grano de trigo
la cafiihua y y el arroz)
la quinoa)
Salvado y germen (de cualquier cereal), grano Arroz 0.2 AU: arroz: 0.1
de trigo y arroz pulido: 0.4
Trigo 0.2 0.2 AU: 0.1
Carne de animales bovinos, ovejas, cerdos y 0.05 AU: 0.05
aves de corral excluidos los despojos.
Carne de caballo, excluido los despojos 0.2
Higado de vaca, oveja, cerdo, aves de corral y 0.5 AU: 1.25
caballo
Rifiones de vaca, oveja, cerdo, aves de corral y 1.0 AU: 2.5
caballo
Habas de soja 0.2
Las hortalizas y frutas excluidas las hortalizas 0.05 0.05
de hoja, las hierbas frescas, los pifiones, las
setas, los tallos jovenes, las hortalizas de raiz y
las patatas
Tallos jovenes hortalizas de raiz y patatas, 0.1 0.1 AU: 0.1




excluidos los apionabos. En el caso de las
patatas, el contenido maximo se aplica a las
patatas peladas

Chocolate y productos de cacao AU: 0.5
Mani AU: 0.1
MERCURIO
Alimento MERCOSUR Codex UE Otros Datos
(mg/kg) (mg/kg) (mg/kg) (mg/kg)
Peces y productos de la pesca (excepto 0.5 0.5 0.5 AU: 0.5
predadores) (metilmercu
rio)
Peces predadores 1.0 1.0 1.0 AU: 1
(metilmecuri
0)

carnre—de—pescados—fresces,—meluseos—o
4 , I d

CAA: < 0,5 mg/kg (0,5

ppm) y de esa cifra no

mas de 0,3 mg/kg (0,3

ppm) (expresada como

mercurio) podra
encontrarse como
compuestos metil-
mercuriales”.
AU: 0.5 Crustaceos y
moluscos.

CAA: 0.05 como Hg




Algas marinas comestibles
Sal

Moluscos

Crustaceos




AGREGADO VIII
DOCUMENTO DE TRABAJO: NORMATIVA SOBRE INFORMACION NUTRICIONAL
COMPLEMENTARIA.

ANEXO

REGLAMENTO TECNICO SOBRE INFORMACION NUTRICIONAL
COMPLEMENTARIA DECLARACIONES RELACIONADAS AL CONTENIDO DE
NUTRIENTES

1) AMBITO DE APLICACION

El presente Reglamento Técnico se aplicara a la Informacion Nutricional Complementaria
contenida en los rotulos (incluyendo marcas registradas) de los alimentos envasados que se
produzcan y comercialicen en el territorio de los Estados Partes del MERCOSUR, al comercio
entre ellos y a las importaciones extrazona, envasados en ausencia del cliente, listos para
ofrecerlos a los consumidores.

El presente Reglamento Técnico se aplica a la Informacion Nutricional Complementaria
contenida en los anuncios en medios masivos de comunicacion y en todo mensaje transmitido
en forma oral o escrita, de los alimentos que sean comercializados prontos para la oferta al
consumidor.

El presente Reglamento Técnico se aplica sin perjuicio de las disposiciones establecidas en la
Res. GMC 26/03 sobre rotulado general de alimentos.

El presente Reglamento Técnico no se aplica a:
- las aguas minerales, y a las demds aguas destinadas al consumo humano,
- alos alimentos para lactantes y nifios de corta edad y
- alimentos de uso medicinal.

NO SE PODRA INCLUIR INFORMACION NUTRICIONAL COMPLEMENTARIA EN:

1- Bebidas alcohdlicas

2- Aditivos alimentarios y coadyuvantes de tecnologia

3- Especias

5- Vinagres

6- Sal (Cloruro de Sodio)

7- Café, yerba mate, té y otras hierbas, sin agregados de otros ingredientes

8- Alimentos preparados y envasados en restaurantes o comercios gastronomicos, listos para
consumir, sin Informacion Nutricional.

9- Productos fraccionados en los puntos de venta al por menor que se comercialicen como
premedidos, sin Informacion Nutricional.

Para cumplir algin atributo previsto en el presente Reglamento Técnico podran sustituirse
ingredientes y/o alterarse parametros establecidos por las disposiciones particulares para cada
grupo de alimentos, siempre que sean debidamente justificadas y cumplan las disposiciones de
este Reglamento.

En el caso de vitaminas y minerales s6lo podran ser objeto de Informaciéon Nutricional
Complementaria aquellos para los que se ha establecido la IDR en la Res. GMC 46/03.



2) DEFINICIONES

2.1.Informaciéon Nutricional Complementaria (declaraciones relacionadas al contenido de
nutrientes).

Es cualquier mensaje o representaciones pictoricas, graficas o simbolicas que afirme/ n,
sugiera/n o implique/n que un alimento posee una o mas caracteristicas nutricionales
particulares, especialmente pero no solo en relacion a su valor energético y/o su contenido de
proteinas, lipidos, azucares, fibras alimentarias, vitaminas y o minerales.

No se considera informacién nutricional complementaria:

a.
b.
c.

la mencidn de sustancias en la lista de ingredientes

la mencidn de nutrientes como parte obligatoria del rotulado nutricional

la declaracion cuantitativa o cualitativa de algunos nutrientes o ingredientes o del valor
energético en el rotulo, cuando la misma es exigida por las disposiciones legales
vigentes en materia de alimentos.

2.2.Las declaraciones relacionadas al contenido de nutrientes y/o valor energético comprenden:

2.2.1.

2.2.2.

Contenido absoluto.

Es la informacion nutricional complementaria que describe el nivel y/o la cantidad de
uno o mas nutrientes y/o valor energético contenidos en el alimento.

Contenido comparativo.

Informacioén nutricional complementaria comparativa es la que compara los niveles de
uno o mas nutrientes y o el valor energético de dos o mas alimentos.

3. CRITERIOS PARA LA UTILIZACION DE LA INFORMACION NUTRICIONAL

COMPLEMENTARIA

3.1. La Informacion Nutricional Complementaria es permitida, en cardcter facultativo, en los
alimentos en general con excepcion de los alimentos mencionados con anterioridad.

3.2.  La Informacién Nutricional Complementaria debe referirse al alimento tal como se
ofrece al consumidor y siempre que no se pierdan estas propiedades en el caso de que el
alimento requiera una preparacion previa de acuerdo con las instrucciones del
fabricante.

3.2.1. La informaciéon nutricional complementaria debe calcularse y expresarse por porcion
establecida de acuerdo a las disposiciones vigentes en la Res. GMC 47/03.

3.3.  No se permite el uso de Informacion Nutricional Complementaria:

3.3.1. que pueda llevar a interpretacion errénea o engafio del consumidor;

3.3.2. que pueda crear dudas sobre la inocuidad o la conveniencia nutricional de otros
alimentos;

3.3.3. cuando implique que una dieta balanceada y variada no provee de cantidades adecuadas
de nutrientes;

3.3.4. que describa a un alimento como ‘“saludable” o presentarlo de modo que se pueda
suponer que un alimento por si solo comunique salud.

3.4.  Los criterios cuantitativos en los que se basa el uso de la Informaciéon Nutricional
Complementaria son aquellos fijados en las tablas anexas a este Reglamento Técnico.

3.5.  Cuando la Informacion Nutricional Complementaria estuviera basada en propiedades
inherentes al alimento, debe incluirse una aclaracion seguida a la declaracion, con
caracteres de igual realce y visibilidad, de que todos los alimentos de igual tipo también
poseen esa/s propiedad/es.

3.6.  Cuando hubiera obligatoriedad legal de modificar la composicion nutricional del

alimento debido a situaciones nutricionales especificas, se podra hacer uso de la



3.7.

3.7.1.

3.7.2.

3.7.3.

3.7.4.

Informacion Nutricional Complementaria conforme a lo establecido en 3.5, previa
autorizacion de las autoridades sanitarias.

La utilizacion de la Informacion Nutricional Complementaria Comparativa debe
obedecer las siguientes premisas:

Los alimentos que se comparan deben ser versiones diferentes del mismo alimento o de
alimentos similares. El contenido de nutrientes y/o valor energético del alimento con el
cual se compara, alimento de referencia, debe ser calculado a partir de un producto
similar del mismo fabricante, o del valor medio del contenido de tres productos
similares conocidos y comercializados en el pais, o de una base de datos de valor
reconocido.

La identidad del/de los alimento/s que se compara/n debe ser definida. Los alimentos
deben ser descriptos de manera tal que puedan ser claramente identificados por el
consumidor.

La diferencia en el atributo objeto de la comparacion (valor energético y/o contenido de
nutrientes), debe ser expresada cuantitativamente en el rotulo en porcentaje, fraccion o
cantidad absoluta. Esta diferencia serd declarada conjuntamente con la Informacion
Nutricional Complementaria, proxima a ella.

La comparacion debe corresponderse a lo establecido en el item 5.2 del atributo
correspondiente.

4. TERMINOS AUTORIZADOS PARA LAS DECLARACIONES NUTRICIONALES
RELACIONADAS AL CONTENIDO DE NUTRIENTES Y/O VALOR ENERGETICO.

4.1.  Declaraciones autorizadas relacionadas al contenido absoluto de nutrientes y/o valor
energético siempre que se cumplan los requerimientos establecidos en el item 5.1
ATRIBUTO TERMINOS AUTORIZADOS EN ’IDIOMA ESPANO,L(E), Y
CORRESPONDIENTES EN INGLES(I) Y PORTUGUES(P)
Bajo, leve, ligero, pobre (E)
Bajo Light, lite, little.., low... (I)
Baixo, leve, pobre (P)
No contiene No contiene, libre de..., cero(0)..., sin, exento de... (E)
Free..., no...., without..., zero(0).... (I)
Nao contém, livre..., zero..., sem...., isento de....(P)
Alto tenor Alto tenor, rico en..., alto contenido.... (E)
High..., rich... (I)
Alto teor, rico em..., alto conteudo...(P)
Fuente de Fuente de..., con..... (E)
source... (I)
Fonte de....(P)
Muy bajo Muy bajo.... (E)
Very low.... ()
Muito baixo (P)
Sin adicion Sin adicidn..., sin agregado..., sin ....agregada(E)
No... added, without added ... , no added....(I)
Sem adicdo de ... (P)

4.2. Declaraciones relacionadas al contenido comparativo de nutriente y/o valor energético
siempre que se cumplan los requerimientos establecidos en el item 5.2.
ATRIBUTO TERMINOS AUTORIZADOS EN IDIOMA ESPANO’L(E), Y

CORRESPONDIENTES EN INGLES(I) Y PORTUGUES(P)
Reducido Reducido ...., menos...., mas bajo ..., leve..., liviano...(E)

Light..., lite..., less...., reduced, lower....(I)

Reduzido..., leve...(P)




Aumentado Aumentado.., mas...., (E)
Increased..., more...., higher...(I)
Aumentado....(P)

5. CONDICIONES PARA INCLUIR DECLARACIONES RELACIONAS AL CONTENIDO
DE NUTRIENTES Y/O VALOR ENERGETICO EN LOS ROTULOS O AVISOS
PUBLICITARIOS DE LOS ALIMENTOS.

5.1.  Contenido absoluto.
VALOR ENERGETICO
ATRIBUTO CONDICIONES
No mas de 120 kcal (500 KJ) | Por 100 g en platos preparados
Bajo No mas de 40 kcal (170 KJ) | Por porcion cuando estas son

mayores a 30 gramos o 30 mlL.
Caso contrario, por 50 g o 50 mL.

No contiene

Por porcion cuando estas son
No mas de 4 kcal (17 KJ) mayores a 30 gramos o 30 mL.
Caso contrario, por 50 g o 50 mL.

AZUCARES

ATRIBUTO CONDICIONES
No contiene méas de 0.5 g de | Por porcion
azlcares

No contiene

Y cumple las mismas condiciones exigidas para el atributo “no
contiene Valor Energético” con excepcion de goma de mascar.

Sin adicion de azucares

(1)El alimento no contiene azicares adicionados, ni ingredientes
que contengan azucares adicionados o ingredientes que contienen
azlcares que funcionalmente se sustituyen por azlcares.

(2)No se utiliza algin medio, tal como el uso de enzimas, durante
el procesado, que pueda incrementar el contenido de azucares.

(3) El alimento similar de referencia contiene azucares adicionados.
(4) Cumple las mismas condiciones exigidas para el atributo
“Reducido” o “Bajo” Valor Energético.

GRASAS TOTALES
ATRIBUTO CONDICIONES
Por 100 g en platos preparados
si el 30% o menos de su valor
. No conticne més de 3 g de energetlcc?,prowene de la grasa.
Bajo rasas Por porcién cuando estas son
£ mayores a 30 gramos o 30 mL.
Caso contrario, por 50 g o 50
mL.
. No contiene mas de 0.5 g de | Por porcion de referencia o
No Contiene .
grasas fijada para platos preparados.

Sin agregado

No contiene grasas y/o aceites agregados, ni ingredientes que
contengan grasas o aceites agregados y el alimento similar contiene
grasa o aceite agregado.




GRASAS SATURADAS

ATRIBUTO CONDICIONES
Por porcién cuando estas son
No contiene mas de 1.5 g | mayores a 30 gramos o 30 mL.
(CODEX por 100g) de grasas | Caso contrario, por 50 g o 50
Bajo saturadas. (Canada 2 g) mL. (Canada indica por porcion)

Por 100 g para platos preparados

Y la energia provista por las grasas saturadas no debe ser mayor al
10% del Valor Energético Total en todos los casos.(Canada 15 %)

No contiene mas de 0.2 g de | Por porcion
grasas saturadas.

No contiene No contiene mas de 0.2 g de

grasas trans (CANADA)

ACIDOS GRASOS TRANS

ATRIBUTO CONDICIONES

No contiene mas de 0.2 g de
grasas frans.

Por porcion de
referencia.(CANADA)

No contiene

y cumple con las condiciones de bajo contenido en grasas saturadas

¢Canada)
COLESTEROL
ATRIBUTO CONDICIONES
Por 100 g en platos preparados
No contiene mas de 20 mg de —
) colesterol Por porcién cuando estas son
Bajo mayores a 30 gramos o 30 mL.
Caso contrario, por 50 g

Y cumple las condiciones establecidas para el atributo “Bajo” en
grasas saturadas.

No contiene mas de 2 mg de
colesterol

Por porcion
No contiene

Y cumple las condiciones establecidas para el atributo “Bajo” en
grasas saturadas.

SODIO O SAL
ATRIBUTO CONDICIONES

Por 100 g en platos preparados
Bajo No contiene mas de 120 mg | Por porciéon cuando estas son

mayores a 30 gramos o 30 mL.
Caso contrario, por 50 g 0 50 mL.

de sodio

Por 100 g en platos preparados

Muy bajo No contiene mas de 40 mg de




sodio Por porciéon cuando estas son
mayores a 30 gramos o 30 mL.
Caso contrario, por 50 g o 50 mL.

No contiene

No contiene mas de 5 mg de | Por porcion
sodio

(1) No contiene sal u otra sal de sodio adicionada, o ingredientes
conteniendo sodio y que funcionalmente sustituyan la adicion de
sal

Sin adicion

(2) El alimento de referencia similar no cumple las condiciones
para el atributo “bajo en sodio o sal” y contiene sal adicionada u
otra sal de sodio

PROTEINAS

ATRIBUTO CONDICIONES
Contiene al menos 10% de la | FOF Poreion. (Canada - Cantidad

. . razonablemente consumible)

VD para proteinas (seria 7.5 g)

Fuente NS (Por 30 g de cereales
(con un valor biologico no .
S . combinados con 125 mL de
inferior a 20- Canada).

leche — Canada)

Alto tenor Dos veces el valor del atributo “fuente” por porcion

FIBRAS ALIMENTARIAS

ATRIBUTO CONDICIONES

Fuente Contiene al menos 2 g de fibra | Por porcion

Alto tenor Dos veces el valor del atributo “fuente” por porcién

Las condiciones corresponden al total de contenido de fibra alimentaria si la Informacion
Nutricional Complementaria no identifica cada fibra o fuente de la que proviene.

VITAMINAS Y MINERALES

ATRIBUTO

CONDICIONES

Fuente

Contiene al menos 15 % de la

IDR. Por porcion

Alto tenor

Dos veces el valor del atributo “fuente” por porcion.




5.2.  Contenido comparativo.

VALOR ENERGETICO
ATRIBUTO CONDICIONES
Reduccion minima del | POr porcion comparada.
. %5% e T ell Valor Por 100 g del plato preparado
Reducido nergético Total y comparado
El alimento de referencia no debe cumplir las condiciones para el
atributo “BAJO VALOR ENERGETICO”
CARBOHIDRATOS
ATRIBUTO CONDICIONES
Por porcidén comparada.
Reduccion minima del 25% en
Reducido carbohidratos Por 100 g del plato preparado
comparado
y las mismas condiciones exigidas para los atributos REDUCIDO o
BAJO VALOR ENERGETICO
AZUCARES
ATRIBUTO CONDICIONES
Reduccion minima del 25% en Por porcién comparada.
aziicares con una diferencia de | Por 100 g del plato preparado
Reducido al menos 5 g de azlicares comparado
y las mismas condiciones exigidas para los atributos REDUCIDO o
BAJO VALOR ENERGETICO.
GRASAS TOTALES
ATRIBUTO CONDICIONES
P 16 .
Reduccion minima del 25% en | Porcton comparada
grasas totales y Por 100 g del plato preparado
Reducido comparado
El alimento de referencia no debe cumplir las condiciones para el
atributo “bajo en grasas totales”
GRASAS SATURADAS
ATRIBUTO CONDICIONES
_ . Por porcion comparada.
Reduccion minima del 25% en
grasas saturadas Por 100 g del plato preparado
comparado
Reducido

La reduccion no debe resultar en un aumento de acidos grasos trans
y el alimento de referencia no debe cumplir las condiciones para el
atributo “bajo en grasas saturadas”

La energia provista por las grasas saturadas no representa mas del 10% del Valor Energético

Total.




GRASAS TRANS

ATRIBUTO CONDICIONES
) ) Por porcién comparada.
Reduccion minima del 25% en
grasas trans y Por 100 g del plato preparado
comparado
Reducido 1. La reduccion no debe resultar en un aumento de grasas
saturadas
2. el alimento de referencia no debe cumplir las condiciones para
el atributo “bajo en grasas saturadas”
COLESTEROL
ATRIBUTO CONDICIONES
Por porcidén comparada
Reduccion minima del 25% en
colesterol y Por 100 g del plato preparado
. comparado
Reducido El alimento cumple las condiciones del atributo “bajo contenido de
grasas saturadas”
El alimento de referencia no debe cumplir las condiciones para el
atributo “bajo en colesterol”

SODIO O SAL
ATRIBUTO CONDICIONES
Por porcion comparada.
Reduccion minima del 25% en
Reducido sodio. Por 100 g del plato preparado
comparado
El alimento de referencia no debe cumplir las condiciones para el
atributo “bajo en sodio o sal”
PROTEINAS
ATRIBUTO CONDICIONES
Aumento minimo del 25% en el | Por porcion. (Canada - Cantidad
tenor de proteinas, (contiene un | razonablemente consumible)
Aumentado ratio en proteinas de no menos | Por 30 g combinado con 125
de 20 — Canada) y presenta una | mL de leche.
diferencia no menor al 10% de
la VD
FIBRAS ALIMENTARIAS
ATRIBUTO CONDICIONES
Diferencia mayor a 1.5g por
Aumento minimo del 25% en | porcion
Aumentado - :
fibras totales. Diferencia mayor a 1.5 g por
100 g en platos preparados

Si la Informacion Nutricional Complementaria se basa en contenidos relativos de fibras
identificadas o de fuentes de fibras identificadas, estas condiciones se establecen para cada una de
las fibras diferenciadas.




VITAMINAS Y MINERALES

ATRIBUTO CONDICIONES
Aumento minimo del 10% IDR

Aumentado y diferencia mayor a 15% de la | Por porcion
IDR.




GRADO DE AVANCE

COMISION DE ALIMENTOS - Programa de Trabajo 2007

Tema Grado de avance
RO. Acta 01/07 RE. Acta 01/07 RO. Acta 02/07 RO. Acta 03/07

Atribuciones de Aditivos para cat. 4 No tratado 5
18 Snacks. (*) No tl’ZtadO
Actualizacion de la Lista Positiva 3 5 | e e
para Envases Plasticos.
Rev Res GMC N° 50/01 (*)
RTM de Identidad y Calidad del 5 Regresoé de ClI Elevado a CN Elevado a CN
Tomate. (*)
Actualizacion de la Res GMC 2 2 3 4
86/96. Aditivos BPF
Reglamentacion de Tecnologia 3 5 | e e
PET reciclado post consumo (*)
Revision de la Res GMC N° 28/93. 1 No tratado 2 3
Disposiciones sobre Colorantes y
Pigmentos para envases plasticos
Revision de la Res GMC N° (no agendado para No tratado 2 3
102/94. Limites de tolerancia para esta reunion)
contaminantes inorganicos 1
Revision de la Res GMC N° 36/92. (no agendado para No tratado No tratado No tratado
Ensayos de migracion total de esta reunion) 1 1
envases y equipamientos plasticos
(Res GMC 03/92, 32/97 y 33/97). 1
Revision de la Res GMC N° 84/93. (no agendado para No tratado No tratado No tratado
“Definicion de funciones de esta reunion) 1 1
Coadyuvantes de Tecnologia” 1

(*) Temas que provienen del Programa de Trabajo 2006.




MERCOSUR/SGT N° 3 "REGLAMENTOS TECNICOS Y EVALUACION DE LA CONFORMIDAD?”

GRADO DE CUMPLIMIENTO DEL PROGRAMA DE TRABAJO 2007

ORGANO: SGT N° 3 — COMISION DE ALIMENTOS

i izacié Origen
Titulo de la Actividad | RETerencia | pescripcion de la Actividad | Tipo (1) | C2racterizacion 9 Fechade | Grado de
Pauta (2) GMC | Otro |conclusion|Cumplimiento

Tratamientos de Asignacion
de aditivos y sus a L
concentraciones maximas R'\?os 15’/'(\)/'5 Conclusion de Proyecto de RTM A Especifico ﬁ?g 1 ds;%%? n Cumplido
para la categoria de Snack
(Subcategorias 18.1 y 18.2)
Actualizacién de la Lista
Positiva de Polimeros, 12 Reunion
Resinas y Aditivos para Ff\ﬁs'g/'\élg Conclusion de Proyecto de RTM A Especifico ﬁ?g de 2007 Cumplido
Envases Plasticos (Res.
GMC N° 50/01)
Revision de la Res. GMC N° a C
99/94 “RTM de Identidad y RI\?OSBG/'(\)/? Conclusion de Proyecto de RTM A Especifico X 1d5§6?;$n Cumplido
Calidad del Tomate”
Actualizacion de la Res. 10
Sé\/lC N 86/96 RTM sobre Res. GMC Intercambio, anaI|S|s”de . SGT | Semestre No cum_phdo’

itivos Alimentarios a ser NC 13/06 propuestas y elaboracion de A Especifico NC 3 2007 (se continuara
utilizados segun Buenas proyecto de RTM en 2008)
Practicas de Fabricacién”
(1) Indicar Cadigo (A) = Negociacién de Acuerdo (2) Indicar caracter: Especifico 1

(B) = Implementacion de Acuerdo Permanente

(C) = Diagnéstico
(D) = Seguimiento




Revision de la Res. GMC N°
28/93 "Disposiciones sobre Intercambio, analisis de 1 No cumplido
Colorantes y Pigmentos en Res. GMC ' " o SGT | Semestre \plido
; . o propuestas y elaboracién de Especifico o (se continuara
Envases y Equipamientos N° 13/06 N° 3 2007
o proyecto de RTM en 2008)
Plasticos en Contacto con
Alimentos”
Revision de la Res. GMC N° Intercambio, analisis de 2 No cumplido
102/94 "Limites de Res. GMC ropuestas élaboracién de Especifico SGT | Semestre (se contirF:uaré
Tolerancia para Ne13/06 | PP y P N°3 | 2007
) e proyecto de RTM en 2008)
Contaminantes Inorganicos
Revision de la Res. GMC N° Intercambio, analisis de
36/92 “Ensayos de Migracion propuestas y elaboracion de
Total de Plasticos en proyecto de RTM 2° No iniciado
Contacto Envases y Res. GMC Especifico SGT | Semestre (pasa a
Equipamientos con N° 13/06 P N° 3 2007 programa de
Alimentos” y relacionadas trabajo 2008)
(Res. GMC N° 30/92, 32/97 y
33/97)
Revision de la Res. GMC N° Intercambio, analisis de o No iniciado
84/93 “Definiciones de Res. GMC |propuestas y elaboracion de Especifico SGT Semestre (pasa a
funciones de Coadyuvantes N° 13/06 [proyecto de RTM P N° 3 programa de
o 2007 ;
de Tecnologia trabajo 2008)
(1) Indicar Cadigo (A) = Negociacién de Acuerdo (2) Indicar caracter: Especifico 2
(B) = Implementacion de Acuerdo Permanente

(C) = Diagnéstico
(D) = Seguimiento




OTRAS TAREAS

ORGANO: SGT N° 3 — COMISION DE ALIMENTOS
i izacié Origen
Titulo de la Actividad Relf,e’etnc'a Descripcion de la Actividad | Tipo (1) Caracte,‘,”zacm" g Fec*l‘a de c G’al".'° .det
auta (2) GMC | Otro |conclusion|Cumplimiento
Intercambio, analisis de
Reglamentacioén de Res. GMC propuestas y elaboracion de
Tecnologias Pet Reciclado 0 - proyecto de RTM A Especifico X Cumplido
N° 13/06
Post Consumo
Intercambio, analisis de No
Declaracion de Propiedades | Res. GMC propuestas y elaboracion de A Especifico SGT iniciado(pasa
Nutricionales (CLAIMS) N° 13/06 proyecto de RTM P N° 3 a programa de
trabajo 2008)
(1) Indicar Cadigo (A) = Negociacién de Acuerdo (2) Indicar caracter: Especifico 3
(B) = Implementacion de Acuerdo Permanente

(C) = Diagnéstico
(D) = Seguimiento




AGREGADO Xl

ORGANO: SGT N’ 3 "Reglamentos Técnicos y Evaluacion de la Conformidad”
PROGRAMA DE TRABAJO 2008— COMISION DE ALIMENTOS

Titulo de la Actividad Referencia Descripcion de la Actividad Tipo (1) Caracterizacion Origen Fecha de
Pauta (2) conclusion
GMC Otro

Actualizacion de la Res. GMC N°
iﬁﬁgn; Egﬂssaogg ﬁt(i::;g\a/(c)lzs Res. GMC | Intercambio, analisis de propuestas y A Especifico SGT 1 * Semestre

. - N° 13/06 elaboracion de proyecto de RTM N° 3 2008
segun Buenas Practicas de
Fabricacion”
Revision de la Res. GMC N°
28/93 “Disposiciones sobre
Colorantes y Pigmentos en Res. GMC | Intercambio, analisis de propuestas y A Especifico SGT 1 * Semestre
Envases y Equipamientos N° 13/06 elaboracién de proyecto de RTM N° 3 2008
Plasticos en Contacto con
Alimentos”
Revision de la Res. GMC N°
102/94 “Limites de Tolerancia Res. GMC | Intercambio, andlisis de propuestas y A Especifico SGT 2 % Semestre
para Contaminantes N° 13/06 elaboracion de proyecto de RTM N° 3 2008
Inorganicos”
Revision de la Res. GMC N° Intercambio, analisis de propuestas y
36/92 “Ensayos de Migracion elaboracién de proyecto de RTM
Total de Envases y do
Equipamientos Plasticos en R,\?os 1?/'8/'5 A Especifico ﬁ?;— 2 288158”6
Contacto con Alimentos” y
relacionadas (Res. GMC N°
30/92, 32/97 y 33/97)
Revision de la Res. GMC N° Intercambio, analisis de propuestas y
84/93 “Definiciones de funciones | Res. GMC |elaboracion de proyecto de RTM A Esoecif SGT | 2%semestre
de Coadyuvantes de N° 13/06 spectlico Ne 3 2008
Tecnologia”

. . Intercambio, analisis de propuestas y do

Eﬁfrliiirgr?;gsd(ecixﬂesd)ades R,\?os 1 ?/I(\)/Ig elaboracién de proyecto de RTM A Especifico ﬁ?g 2 238186 stre




(1) Indicar Cadigo (A) = Negociacion de Acuerdo (2) Indicar caracter: Especifico
(B) = Implementacion de Acuerdo Permanente
(C) = Diagnéstico
(D) = Seguimiento



AGREGADO XII

XXX REUNION ORDINARIA DE LA COMISION DE ALIMENTOS DEL
SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3 “REGLAMENTOS TECNICOS Y
EVALUACION DE LA CONFORMIDAD” | ACTA 03/07

AGENDA DE LA PROXIMA REUNION

TEMAS LUNES MARTES | MIERCOLES JUEVES
Plenario X X X X/ACTA
a) Incorporacién al Ordenamiento X
Juridico Nacional
b) Actualizaciéon de la Res. GMC X X

N° 86/96 “RTM sobre Aditivos
Alimentarios a ser utilizados
segun BPF”

c) Revision de la Resolucion GMC X
N° 28/93 “Disposiciones sobre
Colorantes y Pigmentos en
Envases y Equipamientos
Plasticos en Contacto con
Alimentos

d) Revision de la Res. GMC N° X
102/94 “Limites de Tolerancia para
Contaminantes Inorganicos”

e) Claims X
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