MERCOSUR\GMC\RES 27/93

VISTO : El art. 13 del Tratado de Asuncion, el art. 10 de la Decision N° 4/91 y las
Recomendaciones N° 4/92 'y N° 21/93 del Subgrupo de Trabajo N° 3 "Normas Técnicas".

CONSIDERANDO :

Que habiéndose fijado en el Anexo "Dispocisiones Generales para Envases y
Equipamientos en Contacto con Alimentos" de la Resolucion 3/92 del Grupo Mercado
Comun que los envases y equipamientos metalicos en contacto con alimentos deben
cumplir los requisitos establecidos en un Reglamento Técnico especifico.

Que de acuerdo a este criterio, se considera conveniente disponer de una
reglamentacion comin sobre los envases y equipamientos mencionados precedentemente.

EL GRUPO MERCADO COMUN
RESUELVE :

ART 1- Los envases y equipamientos metalicos destinados a entrar en contacto con
alimentos que se comercialicen entre los Estados Partes del MERCOSUR deberin
cumplir con las exigencias establecidas en el Reglamento Técnico adjunto
"Disposiciones sobre Envases y Equipamientos Metalicos en Contacto con
Alimentos".

ART 2- Lo establecido en el art. 1 no se aplicara obligatoriamente a los alimentos
envasados destinados a la exportacion a terceros paises.

ART 3- Los Estados Partes del MERCOSUR pondran en vigencia las dispocisiones
legislativas, reglamentarias y administrativas necesarias para dar cumplimiento a la
presente Resolucion y comunicaran el texto de las mismas al Grupo Mercado
Comn a través de la Secretaria Administrativa.



DISPOSICIONES SOBRE ENVASES Y EQUIPAMIENTOS METALICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS | |

1. ‘ALCANCE

Este documento se aplica a envases, tapas Yy equipamientos
elaborados con materiales metdlicos, revestidos o ho, que entran
en contacto con alimentos y s&sus materias primas durante su
producecioén, elaboracioén, transporte, distribucidn y

_ almacenamiento.
2.0ISPOSICIONES GENERALES

2.1. El presente doéumento se aplica a los siguientes envases y
,oqylpamientos:

'2.1.1. Compuestos exclusivamente de materiales metdlicos
ferrosos o no fterrosos.

2.1.2. Compuestos de materiales ferrosos o no ferrosos
‘_ recubiertos exclusivamente con revestimientos metdlicos.

2.1.3. Compuestos cde materlales ferrosos o no ferrosos
presentando o no revestimientos metdlicos y recubiertos en
una o en ambas caras por revestimientos poliméricos, o
sometidos a wuna operacison do  acejtado. En el caso  ¢le
matorisles sin revestimlento metdllico, ambas caras deben
Presentar revestimlento polimérico. , :

2.2. Cuando se considere necesario, el material metdlico podrd ger
proteciido internamente con barnices, lacas, esmaltes o
cualquier otro revestimiento polimérico que se ajuste. a las
exigencias de esta Resoluciodn. Solamente podrén ser
utilizados en- la fabricacion de revestimientos poliméricos
para envases y equipamientos objeto de esta Resolucidén, las
sustancias incluidas en las listas positivas de polimeros y
aditivos para materiales plasticos en contacto con alimentos

’ Con sus correspondientes restricciones de uso, establecidos

‘ en la Resolucidn MERCOSUR correspondiente. Ademds se podrén
usar las sustancias descritas en este documento, cuyo grado
de pureza sea compatible con su utilizacidén, debiendo ser
cumplidas las condiciones Yy limites de tolerancia de empleo
especificamente indicadas. '

2.3. Las sustancias. contenidas en ostas listas y sus limites de
migracién de metales podrdn ser modificadas cuando
conocimientos técnicos o cientificos posteriores indiquen
cualquier riesgo para la salud publica, o para permitir la
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Para el pintado, decoracién y esmaltado de los envases vy
equipamientos objeto  de esta Resolucidn, solamente son
permitidos los colorantes y plgmentos que cumplan con las
Resoluciones MERCOSUR sobre pigmentos y colorantes para
materiales pldasticous.

Los envases y equipamientos metalicos con o sin
revestimientos poliméricos, en las condiciones previstas ‘de
uUso, .o cederdn a los alimentos sustancias indeseables,
téxicas o contaminantes que representen riesgo para la salud
humanal en cantidades superiores a los limites de migracion
total y especifica establecidos en las Resoluciones MERCOSUR
correspondientes.

L.os envases Y' equipamientos metdlicos no podré&an ocasionar

modificaciones inaceptables en la composiclidn de los

allmentos o en los caracteres sensoriales de los mismos.
. [

Las tintas de impresion asi como lJos barnices Y esmaltes

utilizados en la cara externa de los envases Y equipamientos

metdlicos, no estaran sujetos a las disposiciones de esta

.Resolucidn siempre que no entren en contacto directo con los

alimentos.

Los~limites de migracidn total que deberan cumplir todos los

envases y equipamientos metdlicos eén contacto con alimentos
80N los siguientes: '

' 2.8.1. En el caso de envases . y equipamientos con

revestimientos poliméricos, deberian ser cumplidos los limites
de migracion total estableclidos en 1a Resolucion GMC 56/92,

siguliendo 1la metodologin  descirrita oh las Resoluciones GMC
30/92 y 36/92.

2.8.2. De acuerdo con 1la composicion del material metdlico
constikuyente del envase o equipamiento, deben ser cumplidos
los limites de migracion de 1o0s elementos abajo mencionados,
siendo obligatorio el andlisis de antimonio, arsénico Y plomo
para todos los casos.

. Antimonio max 2 mg/kg
Arsénico (en alimentos liquicdos) max 0,1 mg/kg
(en alimentos s0lidos) max 1 mg/kg
Boro : méx ‘ 80 mg/kg
Cinc max 100 mg/kg
Cobre max 10 mg/kg
Estafio max 150 mg/kg
Fldor & x 1,5 mg/kg
Plata Max 1 mg/kg
Plomo max 2 mg/kg
La metodologia para la realizacion de 1los ensayos de

[igad” 1% 4 2

migracidn de dichos elementos se encuentra descrita en esta




2.10,

2.11.

2.12,

' 2.13.

2.14.

2.15.

Los envases Y equipamientos metédlicos revestidos con

~barnices o esmaltes que contengan compuestos fen6licos

en su formulacién, deben ser sometidos a la determina-
cién de migracioén especifica de fenol, cuya metodologia

Y limites estédn descritos en la Resolucién MERCOSUR co-
rrespondiente.

Para los revestimientos Poliméricos utilizados rara la
proteccién interna de envases metdlicos, los ensayos de

8e destinan.

Los usuarios de envases y equipamientos metdlicos con
revestimientos roliméricos internos destinados & entrar
en contacto directo con alimentos solamente podrén usar
aquellos aprobados Por la autoridad competente.

Todo material, esmaltado, estafiado, barnizado o tratado
debe presentar 8u superficie revestida de acuerdo con
las buenas prédcticas de fabricacién, para asegurar la
proteccién del alimento. Son permitidos los envases con
barnizado parcial de su interior o con exposicién inten-
cional de un filete de estafio técnicamente puro, cuando
las caracteristicas del alimento a ser envasado asi lo

ra ser realizada con:

2.13.1 agrafado mecdnico

2.13.2 soldadura eléctrica

2.13.3 aleaciones estafio-plomo

2.13.4 estafio técnicamente puro

2.13.5 cementos termoplasticos que cumplan con las lis-
tas positivas de Polimeros y aditivos para mate-
riales plésticos en contacto con alimentos, con
las correspondientes restricciones de uso.

. ‘-

Las tapas metdlicas deberésn asegurar la hermeticidad

del envase, para lo cual se permite el uso de compues

tos sellantes que contengan talco, magnesia y otros pro-

ductos inocuos incluidos en las listas positivas para

elastémeros (gomas, cauchos, etc.) con sus restriccio-

nes de uso, de la Resolucién MERCOSUR correspondiente.

Este requisito no gerd necesario rara los alimentos

Que por su composicién no requieran ser esterilizados
para su conservacioén.

Queda permitido el empleo de envases de hojalata retor-
nables para galletitas (en portugués: biscoitos). Di-
chos envases no Presentardn zonas de dificil acceso a
los agentes ‘limpiadores, debiendo desecharse cuando se
eéncuentren oxidados, machacados, deformados, con la
identificacién comercial alterada o cuando genéricamen-~
te mostraren alteraciones que hagan perder la finalidad
de proteccién del contenido y su condicién de bromato-
légicamente aptos.
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. ; .16, Los establecimieontos usunrios do envasas nmetalicos
- ' retornables para galletitas deberdn estar habilitados para

tal fin por la autoridad competente.

Para la habilitacidon se requerirs que dispongan de un &drea y

equipamiento especlales destlnados a la higienizacién de log

envases retornados, y su metodologia de control.

3. LISTAS POSITIVAS

En la elaboracion de envases Yy equipamientos metadlicos, podrédn ser
empleacdos los siguientes materiales:

3.1. Materias primas metdlicas sin autorizacioén previa:
3.1.1. Acero y sus aleaciones inoxidables
3.1.2. Hierro fundido o batido
3.1.3. Acero o hierro galvanizado
3.1.4. Aluminio técnicamente PUro y sus aleaciones

3.1.5. Acero cromado protegido con revestimientos poliméricos
. 3.1.6. Acero ro revestido (chapa negra) protegido con
revestimientos poliméricos.

3.1.7. Cobre, latdn o bronce revestidos integramente por una

capa de oro, plata, niquel, cromo o estaifio técnicamente
puros. . '

3.1.8. Estaifio, niquel, cromo y otros metales técnicamente
puros‘y Sus aleaciones con metales inocuos. '

3.1.9.° Hierro enlozado o esmaltado que cumpla con las

exigencias de la Resolucion GMC 55/92 relativa a vidrio y
ceramica. - .

MOTA: Las materias primas metdlicas mencionadas anteriormente
no deben contener mds de 1% de impurezas constituidas por
plomo, antimonio, cinc u otros metales considerados en

. conjunto y no mas de 0,01% de arsénico u otra sustancia
considerada nociva por la autoridad competente.

3.1.10. Hojalata que cumpla con las siguientes exigencias:
3.1.10.1. Envases no barnizados internamente
(a) Para productos alimenticios en general: la

superficie en contacto directo con los alimentos debe
presantar como winimo una masa nominal de 5,6 g de




(b) Para productos alimenticios sélidos relativamente
secos (polvos, granulados, etec) vy aceites: la
superficie en contacto directo con los alimentos debe
presentar como minimo una masa nominal de 1,1 g de
estafio por metro cuadrado.

. 3.1.10.2. Envases barnizados internaménte

" (a) Para productos alimenticios en general: la
superficie en contacto directo con los alimentos debe
presentar como winimo una masa nominal de 2,8 g de
estafio por metro cuadrado.

En casos particulares, sujetos a aprobacidon previa de

- la autoridad competente, se permite la utilizacidon de
revestimientos con menor masa de estarfio.

(b) Para productoa alimenticios solidos relativamente

secos (polvos, granulados, etc) y aceltes: la

superflicie en contacto directo con los alimentos debe

pPresentar como wminimo una masa nowinal de 1,1 g de

~  estafio por metro cuadracio.

' En caros particulares, sujetos A aprobacldon previa de

la autoridad competente, se permite la utilizacidén de
revestimientos con menor masa de estafo.

3.2. Materias primas metdlicas con autorizacidn previa.

Se permite la utilizaclon de equipamientos metalicos
fabricados con cobre, latén y bronce sin

revestimiento para
usos particulares slempre que sean aprobados por la autoridad
competente. '

3.3. Materilas primas para 1evestimlentos poliméricos

Podran ser utilizadas las sustancias previstas en las listas
positivas de polimeros y aditivos para materiales pldsticos
con sus restricciones de uso.

"4. Coadyuvantes de fabricacion.

Podrdn ser utilizados los aceites lubricantes incluidos en

‘ las listas positivas de polimeros y aditivos para materiales
G;L plasticos con sus restricciones de uso.

4. METODOS DE ENSAYO

4.1. DETERMINACTON ne HIAQRNCTON

TOTAl.  EN  ENVASES Y
EQUIPAMIENTOS METALICOS CON REVES

TIMIENTOS POLIMERICOS

} [, 2 4.1.1. Clasificacién de los rlimentos: segun Resolucidén
L khdﬂﬂl' QMC 30/92. /é;;/




4.1.2., cCondiclones para ol enaayo  de miygraclons: sagun
Resolucion aMc 36/92.

4.i.3. Simulantes de alimentos: segun

Resolucidn aMc
30/92.

4.1.4. Procedimiento

El procedimlento de ensayo es el mismo descrito en
) la Resolucién GMC 36/92 , con 1la salvedad que el
barniz o esmalte debe sepr aplicado sobre el
sustrato metdlico para el cual se destina. En .el
Caso que el resul tado encontirado en el ensayo de
migracidon total sea superior al lim1§e
establecido, debera sear efectuada 1la extracecion

con clorolormo Para correccion POr migracion de
metales, cdesciita a continuacion.

Se agrega 50 ml de

cloroformo ai residuo
Proveniente de)

entayo  de migraclion total y sge

-~ calienta en bano HMarija para disolverlo

~ Comnpletamente. se enfria. se Filtra con papel de

. fFiltro cuantitativo n una cidpsula tarada,
evaporando Completamente.

Se seca en estufa y

se pesa, repitiendo e}
Procedimiento hasta ma

Sa constante.

Paralelnmente se

electua un ensayo en blanco. para
obtener la masa del residuo corregida (R").
4.1.5. Expresion de los reaultadog:

Cuando el enkKayo (e migracidn se’ eafe

ctuado cén .
material metdlico gei

"érico, se debe utilizar 1a
. siguiente Formula-: '
R’ S
Q = . eve——
A v

de:

Q migracison total, en mg/ky

masa del residuo corregido, en my : . é%gz;
A drea total de la muestra e Gohtacto con e] simulante, en cdin2 éé%%%
S ' |

relacion area/masa <o Aagua cCorrespondiente al voluman 4ZZ7
\" de contacto real entre el material \%
é%¢ah£en dm2/kg de agua.

el alimento,
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Cuando el ensayo do migracion sea efectuado con el envase final o
con tapas, entonces A=S Yy la formula se reduce a :

donde : '
Q ,migrac{én total, en mg/kg
R® masa del residuo corregido, en myg.

Y masa de agua correspondiente al volumen del envase,
en kg. :

l.a migracion puede también ser expresada en mg/dmn2, mediante la
siguiente férmula : '

Q’ migracién total, en mg/dmn2
R®* masa del residuo corregido, en mg

A drea total de contacto entre la muestra
y el simulante, en dmn2.

4.1.6. Limites de migracion_total.

Los limlteos de migraclon total estableqidos son 50
myg/kg u 8 my/dm2, de acuerdo con la forma de
expresion de los resultados.

Tolerancias analiticas.

Las tolerancias analiticas serdn las siguientes: 5

mg/kg o 0,8 mg/dm2 de acuerdo con la forma de
expresion de los resul tados.

Raesiduo soluble en cloroformo corregygido por cinc:

Para barnices que contengan 6xido de cinc, si 1la
migraciéon total excede los limites establecidos,
procedoer a la determinacion del resicduo soluble en

cloroformo corregido por cinc, de acuerdo a como
se describe a continuacidn:




So calcina el rosiduo ol l:c':m ldo oo «':J'u.n:'..u la .clo: ) .li:l:ti '::-atzg;
calentamlento sobre mechero tipo %gker O en wmufla axdasmp Fara
equivalente, para destruir la materia organica y s?' Lﬁ;ngter
vivo por aproximadamente un minuto. Sg onfrun mL a rge beante 3
minutos y luego en un dasecador durante 30 mlinutos. g

sreci Sn de 0,1 hg. Esta ceniza se analiza para determinar cinc
ggb;:iiizo con'el método A.0.a.C. U otro equivalepte. Se-expreﬁa
€l contenido de cinc en la ceniza como oleato do cinhc, y sa tcste
esta cantidad del residuo soluble en cloroformo (R )., para obtegen
el valor de residuo soluble en cloroformo corregido por cinc (R").
Este R" susbituye a R® en las ecuaciones anterliores.

4.2. Determinacion. de la migracion especifica de metales

El ensayo «le Un envanse metilico con o sin revestimiento

pPolimdrico interno inclulra el andlisis de los metales

descritos en el item 2.8_2 de esta Resolucidn de acuerdo

con el tipo de material metilico, porr espectrofotometria

de absorcion atomica o Por los métodos colorimétricos

-alternativos de la N.O.Aa.C. Estos métodos se encuentran
g ‘ descritos en la Resolucion MERCOSUR Correspondiente.

Todos los,reactlvos utilizacdosg deben ser certificados en
cuanto al contenido de metales.

. 4.2.1. Simulantes Y Preparacion do muestira.

Para la reallzacion de los enzayos de migracidén
especifica de metales se clasifican los alimentos y
Se asignan los respectivos simulantes cde la
slgulente formas:

Tipo A

Alimentos acuosos sdcicdos y no‘ﬁcidos. esterilizados en el
- entasae Por acclon dej calor, que Pliecion contener saj y/0
azucar e inclujr emulsiones aceite/aguu; © bajo tenor de

grasas; estos Productos deben Ser ensayados con una
solucidn acuosa conteniendo 3% de clory

ke ro de sodio, 102 do
_ sacarosa Y 1% de dcico cibtrico monohidratado. con la que
S0 llenrnars el envase. Se debe

' mantener o] envaase cerrado,
conteniendo la solucidn, en baio de agua por 2 horas g
100Q ¢ o €en autoclave durante 30 minutos ]a 1l20¢9¢.

Tipo B

Alimentos da Composicion Similar a los de Tipo a, que no
sSufren trﬂtamlento Lérmlco- aslos Allmentog deben gofp

ensayaqos con al mwismo simulante a los  de tipo N,
manteniendo los anvases durante 249 horas a 30Qc.

b ol @ @




¢
9

|

7
pr

RN
d-’:} i 7‘

Tipo C .

Alimentos (bebidas) con un contenido de alcohol superior
al 4%: estos productos deben ser ensayados con una
soluclon acuosa de etanol al 8% contenlendo 0,5% de dcido

tartdrico, manteniéncdose el envase durante 48 horas a
40QC.

NOTAS:

. (*) En todos los casor el espacio libre bruto del
envase en ensayo no debe ser superior a 6-7% de su volumen
total. El clerre hermético debe hacerse después del
llenado con la solucidén calentada a 80QC.

(*) En el caso de ensayo de tapas para envases de
vidrio, se debe adoptar el mismo procedimiento,
utilizdandose el envase correspondiente en posicidn
invertida de modo de permitir el contacto del material "en
ensayo con el simulante. En este caso, cuando se trate de
alimentos tipo A, las condiciones de extraccidon deben ser

en bafio de agua por 2 horas a 10000.
-~

(*) En el caso de equipamientos metdlicos, deben ser
empleadas las condiciones reales de uso.




