LV REUNIAO ORDINARIA DA COMISSAO DE ALIMENTOS
SUBGRUPO DE TRABALHO N° 3 “REGULAMENTOS TECNICOS E
AVALIACAO DA CONFORMIDADE”

ATA N° 02/15
AGREGADO V

Rio de Janeiro, 15 a 19 de junho de 2015

REVISAO DA RES. GMC N°73/97 “RTM SOBRE PROVISOES D E ADITIVOS
E SEUS LIMITES PARA A SEGUINTE CATEGORIA DE ALIMENT OS:
CATEGORIA 8 — CARNES E PRODUTOS CARNEQOS".

Em verde: comentarios das reunides anteriores.

Em flcsia: comentarios da LV Reunidao Ordinaria- Rio de Janeiro, jun.
2015

Os pontos a serem analisados internamente encontram-se entre colchetes [ ]

- Argentina solicito que la resolucion presente un texto que contemple los
principios de uso de un mismo aditivo en diferentes funciones, de acuerdo con
la siguiente propuesta:

“Se admite la mezcla de aditivos con igual funcién siempre que la suma de
todas las concentraciones no supere la cantidad maxima correspondiente al
aditivo permitido en mayor cantidad y la cantidad de cada aditivo no supere su
limite individual (Res 52/98 pto 7.1 y Res GMC N° 73/97)"

Se aplica similar criterio para el caso de los fosfatos, cumplan o no estos con la
misma funcion

- Incorporar como criterios generales de aplicacion de la normativa el principio
de transferencia.

MERCOSUR/SGT N° 3/P.RES. N° ...

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR DE ASIGNACION DE ADITIVOS Y
SUS LIMITES MAXIMOS A LA CATEGORIA DE ALIMENTOS: CATEGORIA 8:
CARNES Y PRODUCTOS CARNICOS

(DEROGACION DE LA RES. GMC N° 73/97)

VISTO: El Tratado de Asuncion, el Protocolo de Ouro Preto y las Resoluciones
N° 31/92, 105/94, 38/98, 52/98, 26/01, 56/02, 11/06 y 34/10 del Grupo Mercado
Comun.



CONSIDERANDO

Propuesta Brasil:

Que é conveniente definir claramente os aditivos alimentares e seus
respectivos limites maximos que as carnes e produtos carneos comercializados
no MERCOSUL poderédo conter, com o objetivo de facilitar a livre circulacéo
dos mesmos, atuar em beneficio do consumidor e evitar barreiras técnicas ao
comercio.

Que a harmonizacado dos Regulamentos Técnicos tende a eliminar as barreiras
ao comercio geradas pelas diferentes regulamentacdes nacionais vigentes, em
cumprimento ao estabelecido pelo Tratado de Assuncéo.

El GRUPO MERCADO COMUN
RESUELVE:

Art. 1- Aprobar el “Reglamento Técnico MERCOSUR de Asignacion de Aditivos
y sus Limites Maximos a la Categoria de Alimentos 8: Carnes y Productos
Carnicos”, que consta como Anexo y forma parte de la presente Resolucion.

Art. 2 - Los organismos nacionales competentes para la implementacion de la
presente Resolucion son:

Argentina:  Ministerio de Salud
Secretaria de Politicas, Regulacion e Institutos (SPRel)
Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca (MAGyYP)
Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca (SAGyP)

Brasil: Ministério da Saude (MS)
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA)
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA)

Paraguay: Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social (MSPyBS)
Instituto Nacional de Alimentaciéon y Nutricion (INAN)
Ministerio de Industria y Comercio (MIC)

Uruguay: Ministerio de Salud Publica (MSP)
Ministerio de Ganaderia, Agricultura y Pesca (MGAP)
Laboratorio Tecnolégico del Uruguay (LATU)

Venezuela: Ministerio del Poder Popular para las Finanzas.
Ministerio del Poder Popular para la Salud.
Ministerio del Poder Popular para Alimentacion.
Ministerio del Poder Popular para el Comercio.



Art. 3 - Derogar la Resolucibon GMC N° 73/97- “Reglamento Técnico
MERCOSUR de Asignacion de Aditivos y sus Limites a la siguientes categorias
de Alimentos: Categoria 8: Carnes y Productos Carnicos.”

Art. 4 - Esta Resolucién debera ser incorporada al ordenamiento juridico de los
Estados Partes antes del .../.../...

... SGT N° 3 - Ciudad, 00/xx/20..

ANEXO

REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR DE ASIGNACION DE ADITIVOS Y
SUS LIMITES MAXIMOS A LA CATEGORIA DE ALIMENTOS: CATEGORIA 8:
CARNES Y PRODUCTOS CARNICOS

[1. Para fins de atribuicdo de aditivos alimentares adotam-se as seguintes
categorias e defini¢des:

1.1. Categoria 8.0 - Carne e produtos carneos:

1.1.1. Categoria 8.1 — Carne: é a parte muscular comestivel de animais
abatidos e declarados aptos para o consumo humano pela
inspecdo veterinaria oficial, constituida pelos tecidos moles que
envolvem o esqueleto, incluindo sua cobertura de gordura,
tenddes, vasos, nervos, aponeuroses, a pele nos suideos e aves
(exceto da ordem Struthioniformes) e todos aqueles tecidos néo
separados durante a operacdo de abate. Também se considera
carne o diafragma. Nao sado contempladas por esta definicdo as
carnes separadas mecanicamente.

1.1.1.1. Categoria 8.1.1 - Carne fresca: € a carne que nao recebeu
nenhum tratamento de conservagao diferente da
aplicacdo de frio (carne resfriada e congelada), que
mantém suas caracteristicas naturais e sem a adi¢do de
ingredientes.Nao se autoriza a adicao de aditivos.

1.1.2. Categoria 8.2. Produtos carneos processados:

1.1.2.1. Categoria 8.2.1 - Industrializados: sdo os produtos
preparados sobre a base de carne e/ou subprodutos
carneos comestiveis*, adicionados ou nao de outros
ingredientes autorizados.

(*) Subproduto carneo comestivel: é qualquer parte do animal de abate
declarada apta para consumo humano pela inspecao veterinaria oficial,



gue ndo se enquadra na definicdo de carne. Nos subprodutos carneos
frescos ndo é autorizado o uso de aditivos.

1.1.2.1.1. Categoria 8.2.1.1 - Industrializado Fresco: é o
industrializado cru ndo submetido a processos de
cozimento ou secagem.

1.1.2.1.2. Categoria 8.2.1.2: Industrializado Seco: é o
industrializado submetido a um processo de
desidratacéo parcial para favorecer sua conservagao
por um periodo prolongado.

1.1.2.1.3. Categoria 8.2.1.3 - Industrializado Cozido: € o
industrializado que, qualquer que seja sua forma de
elaboracdo, foi submetido a um proceso de
cozimento.

1.1.2.2. Categoria 8.2.2 - Salgados: é o produto elaborado com
carne e/ou subprodutos carneos comestiveis submetido
a um processo destinado a sua conservacao mediante a
adicdo de sal (cloreto de sodio).

1.1.2.2.1. Categoria 8.2.2.1 - Salgado Cru: é o salgado néao
submetido a um processo de cozimento.

1.1.2.2.2. Categoria 8.2.2.2 - Salgados Cozidos: € o salgado
gue tenha sido submetido a um processo de
cozimento.

1.1.2.3. Categoria 8.2.3 - Conservas e semiconservas carneas e
mistas:

1.1.2.3.1. Categoria 8.2.3.1 - Conservas carneas e mistas:

Conserva carnea - é o produto elaborado a base de carnes e/ou
subprodutos carneos comestiveis, adicionado ou ndo de
ingredientes autorizados, embalado hermeticamente e submetido a
um tratamento de esterilizagdo comercial.

Conserva mista - € o produto elaborado a base de carnes e/ou
subprodutos carneos comestiveis e vegetais, adicionado ou nao de
ingredientes autorizados, embalado hermeticamente e submetido a
um tratamento de esterilizagdo comercial.

1.1.2.3.2. Categoria 8.2.3.2 - Semiconservas carneas e mistas:
Semiconserva carnea - € o produto elaborado a base de carnes

e/ou subprodutos carneos comestiveis, adicionado ou ndo de
ingredientes autorizados, embalado e submetido a um tratamento



térmico que permite prolongar, por um periodo inferior ao das
conservas, sua aptiddo para o consumo.

Semiconserva mista - é o produto elaborado a base de carnes e/ou
subprodutos carneos comestiveis e vegetais, adicionado ou nao de
ingredientes autorizados, embalado e submetido a um tratamento
térmico que permite prolongar, por um periodo inferior ao das
conservas, sua aptiddo para o consumo.

1.1.3. Categoria 8.2.4 - Outros produtos carneos:

1.1.3.1. Categoria 8.2.4.1 - Produtos carneos desidratados: é o
produto carneo obtido a partir de um processo
tecnolégico de desidratacdo adequado, ndo devendo
conter mais de 5% de umidade.

2. Quando para uma determinada fungéao séo autorizados dois ou mais aditivos
alimentares com limite maximo numérico estabelecido, a soma das
quantidades a serem utilizadas no alimento ndo pode ser superior ao limite
maximo correspondente ao aditivo permitido em maior concentracdo, e a
guantidade de cada aditivo ndo podera ser superior ao seu limite individual.

3. Quando um aditivo alimentar apresentar duas ou mais funcdes permitidas
para 0 mesmo alimento, a quantidade a ser utilizada neste alimento ndo podera
ser superior ao limite indicado na funcdo em que o aditivo € permitido em maior
concentragao.

4. Admite-se a presenca de um aditivo alimentar no produto carneo resultante
da transferéncia de aditivos alimentares usados nas matérias-primas ou em
outros ingredientes utilizados na elaboracdo desse alimento, desde que sejam
cumpridas as seguintes condicoes:

a) o aditivo seja permitido nas matérias-primas ou outros ingredientes de
acordo com os Regulamentos Técnicos do MERCOSUL estabelecidos.

b) a quantidade do aditivo nas matérias-primas ou outros ingredientes nao
exceda a quantidade maxima permitida no alimento.

c) o alimento para o qual o aditivo é transferido ndo contenha tal aditivo em
quantidade superior a que poderia ser introduzida pelo uso dos ingredientes
sob condicfes tecnoldgicas adequadas ou boas praticas de fabricacao.

d) o aditivo transferido se encontre presente em um nivel ndo funcional, ou
seja, em um nivel significativamente menor que o normalmente requerido para
se obter uma funcao tecnoldgica eficiente no alimento.

A delegacao do Brasil observa que a GMC 105/94 considera o principio de
transferéncia para fins de rotulagem.

A delegacdo da Argentina observou que a GMC 52/98 prevé o principio da
transferéncia de forma geral, no item 7.3.

5. Quantum satis (g.s.) € a quantidade suficiente para obter o efeito tecnoldgico
desejado, desde que néo altere a identidade e a genuinidade do produto.



6. Aditivos alimentares, fungdes e limites maximos autorizados para a categoria

8: carnes e produtos carneos:]

As delegacdes analisardo internamente 0s itens propostos para manifestacao

na préxima reuniao.

8.0 CARNES Y PRODUCTOS CARNICOS

8.1 CARNES

8.1.1 CARNES FRESCAS

No se permite el uso de aditivos.

8.2 PRODUCTOS CARNICOS PROCESADOS

8.2.1 CHACINADOS

8.2.1.1 CHACINADOS FRESCOS

Nombre del Limite m&ximo
INS aditivo em Nombre del aditivo en portugués
~ (9/100g9)
espafiol
ACIDULANTE
260 | Acido acético Acido acético q.s.
270 Acido lactico (L-, D- | Acido lactico (L-, D- y DL-) a.s.
y DL-)
330 | Acido citrico Acido citrico q.s.
Glucono-delta- Glucono-delta-lactona
575 qg.s.
lactona
REGULADOR DE ACIDEZ
325 | Sodio lactato Lactato de sddio 3,5
) ) 3
326 Potasio lactato Lactato de potassio
Calcio lactato Lactato de célcio g.s.
327
... | Sodio (tri) citrato, Citrato trissédico, citrato de sédio
331iii S g.s.
sodio citrato
.| Potasio (tri) citrato, | Citrato tripotassico, citrato de potassio
332ii S g.s.
potasio citrato




Calcio (tri) citrato,

Citrato tricalcico, citrato de calcio

333 calcio citrato q-s.
261 | Potasio acetato Acetato de potassio g.s.
262(i | Sodio acetato Acetato de sédio q.s
) .S.
ANTIOXIDANTE
300 f\CIdO ascorbico (L- | Acido ascérbico (L-) a.s.
301 | Sodio ascorbato Ascorbato de sddio g.s.
302 | Calcio ascorbato Ascorbato de célcio g.s.
303 | Potasio ascorbato Ascorbato de potassio g.s.
Acido eritérbico, Acido eritdrbico, acido isoascérbico g.s.
315 | acido isoascorbico
Sodio eritorbato, Eritorbato de sédio, isoascorbato de sédio g.s.
316 | sodio isoascorbato
310 | Propil galato Galato de propila 0,01 (tomando
como base las
grasas y los
aceites)
Solos o
Butilhidroxianisol, combinacion
BHA, hidroxianisol i
320 | putilado Butil hidroxianisol, BHA Exclusivamente

para elaboracién
de productos
congelados

AROMATIZANTE/SABORIZANTE

Todos os autorizados no MERCOSUR, de acordo com o establecido no RTM especifico de aditivos
alimentares aromatizantes/saborizantes.

COLORANTE

.| Curcumao . 0,002 expresado

100i . Curcuma o curcumina .

curcumina como curcumina

Carmin, cochinilla, 0,01 como acido

acido carminico, Carmim, cochonilha, acido carminico, sais de Na, K, carminico
120

sales de Na, K, NH, e Ca

NH,;y Ca

Caramelo | — Caramelo | — simples
150a P g.s.

simples




[Caramelo Il — Caramelo Il — processo sulfito caustico
150p | Proceso 0,2]
sulfito caustico

150¢ [Caramelo I - Caramelo Ill — processo amonia 0.2]
proceso amonio
[Caramelo IV — Caramelo IV — processo sulfito-aménia

150d | proceso sulfito- 0,2]
amonio

A delegacdo brasileira considera que o estabelecimento de um limite numérico de 0,2g/100g para o uso
de um corante em um alimento implica em uma ingestéo de 0,2g do corante para cada 100g do produto
consumido, independentemente do corante ter sido adicionado & massa ou a superficie. Desta forma, o
Brasil considera que a restricdo de aplicagdo do corante a superficie ndo ira implicar em maior prote¢éo
a saude da populacdo, quando comparado a sua aplicacdo na massa.

O pais reafirma sua posicéo apresentada na LIl reunido do SGT-3 do Mercosul a qual, com base nas
avaliacBes do Codex Alimentarius e da EFSA, considera que os corantes caramelos sao seguros para o
uso dentro dos requisitos de pureza estabelecidos para os aditivos, incluindo de limites para o 4-
metilimidazol.

O pais também observa que ndo ha atualmente qualquer solicitacdo de reavaliacdo dos corantes
caramelos no ambito do CCFA, conforme pode ser constatado na lista dos seis corantes prioritarios para
reavaliagdo do JECFA (CX/FA 15/47/17) e nas conclus@es da 452 reunido do CCFA (REP13/FA).
Informac6es quanto aos critérios de pureza e a seguranca dos corantes caramelos encontram-se na
Nota Técnica re-encaminhada aos demais Estados Partes na LIII reunido do SGT-3.

No entanto, tendo em vista a posicdo manifestada pelas demais delegacdes, o Brasil propde como
alternativa que as provisfes para os corantes caramelos I, Il e IV sejam limitadas para produtos que
contenham proteina de origem vegetal na sua composicao.

Desta forma, a delegacéo brasileira sugere a manutencao do limite 0,2 g/100g, com a seguinte nota:
Para uso somente em produtos que contenham proteina de origem vegetal.

Em relacdo a manifestacdo do Paraguai quanto aos critérios de pureza dos aditivos caramelos,
especificamente em relacdo aos limites de 4-metilimidazol, a delegag&o da Argentina observou que a
alinea “d” item “ii” da GMC 31/92 ja estabelece que os aditivos devem atender aos requisitos de pureza
estabelecidos pela FAO/OMS ou FCC.

A delegacéo do Paraguai observou que o limite e a forma de uso propostos para os Caramelos Il, Il e IV
€ mais restrita do que a prevista no Codex Alimentarius atualmente (q.s. para uso na superficie)

La delegacion de Argentina considera que tomando em cuenta informes y publicaciones cientificas
actuales en las cuales se reconoce que en el proceso de elaboracién de los caramelos Il, Il y IV se
forma um compuesto secundario potencialmente cancerigeno, asi como en el caramelo Il un compuesto
con posibles efectos en el sistema inmunolégico; que el CODEX se encuentra revisando los limites para
este aditivo pero igualmente mantiene las leyendas que limitan la utilizacién al tratamiento superficial;
que la UE ha estableido restricciones em cuanto a la pureza de estos aditivos; seria pertinente limitar su
aplicacion al tratamiento en superficie.

La delegacion de Venezuela apoya la posicion de las delegaciones de Argentina, basados en la
referencia de la Ultima revision 2014 del Codex, se acepta su uso bajo el criterio de BPF de acuerdo a
las siguientes notas:

Nota 3 Para uso en tratamiento superficial solamente.

. Nota 4 Para uso en decoracion, sellado, marcado o marcado a fuego del producto solamente.
. Nota 16 Para uso en el glaseado, rebozado o decoracion de frutas, hortalizas, carnes o
pescados solamente.

. Nota XS88 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la carne tipo "corned
beef' (CODEX STAN 88-1981).

. Nota XS89 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la "carne luncheon"

(CODEX STAN 89-1981).




. Nota XS96 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para el jamoén curado cocido
(CODEX STAN 96-1981).

. Nota XS97 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la espaldilla de cerdo
curada cocida (CODEX STAN 97-1981).
. Nota XS98 Excluidos los productos que corresponden a y la Norma para la carne picada curada

cocida (CODEX STAN 98-1981).

As delegacbes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela irdo analisar a proposta do Brasil, que

restringe o uso dos Caramelos I, lll e IV para produtos com proteina de origen vegetal com limite de 0,2
g/100g.
_160a| Carotenos: Carotenos: extratos naturais 0,002
i extractos naturales
0,002 (como
Annatto extracto, N N _ norbixina)
160D bixina, norbixina, Urucum, bixina, norbixina, annatto extrato e sais de Na
urucum, rocu, sales | e K Solamente para
de NayK tratamiento de
superficie
Extracto de _ | Extracto de Péaprica , capsorubina, capsantina 0,001 como
160c | Paprika,capsorrubi .
; capsantina
na, capsantina
Rojo de remolacha, | Vermelho de beterraba, betanina
162 . qg.s.
betaina
CONSERVADOR
249 | Potasio nitrito Nitrito de potassio
0,015 (*)
250 | Sodio nitrito Nitrito de sédio
251 | Sodio nitrato Nitrato de sodio
0,03 (*)
252 | Potasio nitrato Nitrato de potassio

(*) la suma de los nitritos y nitratos, determinados como cantidad residual maxima, no debe superar
150ppm expresada como nitrito de sodio.

Sodio diacetato,
[262ii | sodio hidrégeno Diacetato de sodio, diacetato acido de sédio 0,1]
diacetato

A delegacéo da Argentina solicita a incluséo do aditivo INS 262ii para a categoria 8.2.1.1, tendo em
vista o controle da Listeria e 0 uso ja previsto para outras categorias.

As delegacdes do Brasil e do Paraguai concordam com a incluséo do aditivo.

As delegacdes do Uruguai e da Venezuela irdo analisar o assunto internamente.

ESPESANTE
Carragenina ) ) ) o 0,3 como
407 | (incluido furcellaran Car’rag_ena (inclui a furcglarana e seus sais de sodio e carragenina
y sus sales de potassio), musgo irlandés
sodio y potasio),




musgo irlandés

Alga euchema

0,3 como alga

4074 processada (PES) | Alga euchema processada (PES) (inclui seus sais de euchema
(incluidas sus sales | S0dio e potassio)
de sodio y potasio)
1,2
(Solamente para
productos
] ] carnicos
401 Alglgmato de sodioy Alginato de sédio e sais de Calcio compactados y/o
sales de Calcio moldeados,
elaborados a
partir de piezas
y/o recortes de
carne)
ESTABILIZANTE
338 AC.'dO fosfonco}, , Acido fosférico, acido orto-fosférico 0.5 expresado
acido orto-fosférico como P205.
. (Cantidad
Sodio (mono -
dihi(;ré(geno : agregada, sin
monofosfato, sodio cog;ﬁ;r;\(; la
(mono) orto-
fosfato, sodio Fosfato de sodio monobasico, monofosfato [?rz?erﬁirenggtlea
fosfato monossodico, fosfato acido de sédio, bifosfato de carne)
339i | monobasico, sodio | sddio, dihidrogénio fosfato de sddio, dihidrogénio
fosfato acido, sodio | ortofosfato monossédico, dihidrogénio monofofato
bifosfato, sodio monossoédico
dihidrégeno
fosfato, sodio
(mono) dihidrégeno
ortofosfato
Sodio (di) fosfato,
sodio (di)
hidrégeno
monofosfato, sodio
(di) hidrogeno orto- | Fosfato dissédico, fosfato de sddio dibasico, fosfato
339i fosfato, sodio acido dissaédico, fosfato de sodio secundario,
fosfato dibasico, hidrogénio fosfato dissodico, hidrogénio ortofosfato
sodio (di) fosfato dissédico, hidrogénio monofosfato dissodico
acido, sodio
secundario fosfato,
sodio (di)
hidrégeno fosfato
Sodio (tri) fosfato,
sodio (tri)
monofosfato, sodio L L
339iii | (tri) orto-fosfato, Fosfato trissédico, monofosfato trissédico, ortofosfato

sodio fosfato
tribasico, sodio
fosfato

trissédico, fosfato de sddio tribasico, fosfato de sédio




340i

Potasio (mono)
dihidrégeno
monofosfato,
potasio fosfato
acido, potasio
fosfato
monobasico,
potasio (mono)
monofosfato,
potasio bifosfato,
potasio dihidrégeno
fosfato

Fosfato acido de potassio, fosfato de potassio
monobasico, monofosfato monopotéassico, bifosfato de
potassio, dihidrogénio fosfato de potassio,
dihidrogénio monofosfato monopotassico

340ii

Potasio (di) fosfato,
potasio (di)
monofosfato,
potasio (di)
hidrégeno orto-
fosfato, potasio
fosfato dibasico,
potasio (di) fosfato
acido, potasio
secundario fosfato,
potasio (di)
hidrégeno fosfato,
potasio (di)
hidrégeno
monofosfato

Fosfato dipotassico, monofosfato dipotassio, fosfato
de potassio dibasico, fosfato acido dipotassico, fosfato
de potassio secundario, hidrogénio fosfato dipotassico,
hidrogénio ortofosfato dipotassico, hidrogénio
monofosfato dipotassico

340iii

Potasio (tri) fosfato,
potasio (tri)
monofosfato,
potasio (tri)
ortofosfato, potasio
fosfato tribasico,
potasio fosfato

Fosfato tripotassico, monofosfato tripotassico,
ortofosfato tripotassico, fosfato de potassio tribasico,
fosfato de potassio

341i

Calcio (mono)
fosfato, calcio
fosfato
monobasico, calcio
(mono) ortofosfato,
calcio fosfato
monobasico, calcio
bifosfato, calcio
fosfato acido,
calcio dihidrogeno
fosfato

Fosfato monocélcico, fosfato monobasico de calcio,
ortofosfato monocalcico, fosfato de calcio monobasico,
bifosfato de calcio, fosfato acido de calcio,
dihidrogénio fosfato de célcio

341ii

Calcio (di) fosfato,
calcio fosfato
dibasico, calcio
hidrégeno orto-

Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de calcio, fosfato de
célcio dibasico, hidrogénio ortofosfato de calcio,
fosfato de calcio secundario, hidrogénio fosfato de
célcio, hidrogénio monofosfato de calcio

fosfato, calcio
fosfato dibasico,
calcio secundario
fosfato, calcio
hidrégeno fosfato,
calcio hidrégeno




monofosfato

341iii

Calcio (tri) fosfato,
calcio fosfato
tribasico, calcio
fosfato precipitado,
calcio fosfato

Fostato tricalcico, fosfato tribasico de calcio, fosfato de
célcio tribasico, fosfato de calcio precipitado, fosfato
de calcio

342i

Amonio (mono)
fosfato, amonio
fosfato
monobasico,
amonio (mono)
monofosfato,
amonio fosfato
acido, amonio
fosfato primario,
amonio
dihidrégeno
fosfato, amonio
dihidrégeno
tetraoxofosfato,
amonio
dihidrégeno
ortofosfato

Fosfato monoaménico, fosfato monobasico de aménio,
fosfato de amo6nio monobasico, fosfato acido de
amonio, fosfato de aménio primario, dihidrogénio
fosfato de amonio, dihidrogénio tetraoxofosfato de
amonio, monofosfato monoama®nico, dihidrogénio
ortofosfato de amonio

342ii

Amonio (di) fosfato,
amonio fosfato
dibasico, amonio
(di) hidrégeno
ortofosfato, amonio
(di) hidrogeno
fosfato, amonio (di)
hidrégeno
tetraoxofosfato

Fosfato de amonio dibasico, fosfato diaménico,
hidrogénio fosfato diaménico, hidrogénio
tetraoxofosfato diamdnico, hidrogénio ortofosfato
diamé6nico

343ii

Magnesio
hidrégeno
ortofosfato
trihidratado,
magnesio (di)
fosfato, magnesio
fosfato dibasico,
magnesio fosfato
secundario, sal de
magnesio del acido
fosférico, magnesio
hidrégeno fosfato

Fosfato dimagnésico, fosfato de magnésio dibasico,
fosfato de magnésio secundario, hidrogénio
ortofosfato de magnésio trihidratado, sal de magnésio
do acido fosférico, hidrogénio fosfato de magnésio

343iii

Magnesio (tri)
ortofosfato,
magnesio (tri)
fosfato, magnesio
fosfato tribasico,
magnesio fosfato
terciario

Fosfato trimagnésico, ortofosfato trimagnésico, fosfato
de magnésio tribasico, fosfato de magnésio terciario

450i

Disodio pirofosfato,

Pirofosfato acido de sodio, dihidrogénio difosfato

disodio dihidrogeno
difosfato, disodio

dissodico, dinidrogenio pirofostato dissodico,




dihidrégeno
pirofosfato, sodio
pirofosfato acido

pirofosfato dissédico

450ii

Sodio (tri) difosfato,
sodio (tri)
pirofosfato acido,
sodio (tri)
monohidrégeno
difosfato

Difosfato trissodico, pirofosfato acido trissodico,
monohidrogénio difosfato trissodico

450iii

Sodio (tetra)
difosfato, sodio
(tetra) pirofosfato,
sodio pirofosfato

Difosfato tetrassédico, pirofosfato tetrassédico,
pirofosfato de sédio

450v

Potasio (tetra)
difosfato, potasio
(tetra) pirofosfato,
potasio pirofosfato

Difosfato tetrapotassico, pirofosfato tetrapotassico,
pirofosfato de potassio

450vi

Calcio (di)
pirofosfato, calcio
(di) difosfato

Pirofosfato dicalcico, difosfato dicalcico, pirofosfato de
calcio

450vi

Calcio (mono)
dihidrégeno
difosfato, calcio
pirofosfato acido,
calcio (mono)
dihidrégeno
pirofosfato

Dihidrogénio difosfato monocélcico, pirofosfato acido
de célcio, dihidrogénio pirofosfato monocalcico

451

Sodio (penta)
trifosfato, sodio
tripolifosfato, sodio
trifosfato, sodio
(penta)
tripolifosfato

Trifosfato pentassodico, tripolifosfato de sédio,
trifosfato de sédio, tripolifosfato pentassodico

451ii

Potasio (penta)
trifosfato, potasio
tripolifosfato,
potasio trifosfato,
potasio (penta)
tripolifosfato

Trifosfato pentapotassico, tripolifosfato de potassio,
tripolifosfato pentapotassico, trifosfato de potassio

452i

Sodio
tetrapolifosfato,
sodio metafosfato
insoluble, sodio
hexametafosfato,
sal de Graham,
sodio polifosfato

Polifosfato de sédio, metafosfato de sédio insollvel,
hexametafosfato de sédio, sal de Graham,
tetrapolifosfato de sddio

452ii

Potasio polifosfato,
potasio
metafosfato,
potasio
polimetafosfato

Polifosfato de potassio, metafosfato de potassio,
polimetafosfato de potassio




Calcio y sodio

452iii . Polifosfato de célcio e sodio
polifosfato

[4\5/2' Calcio polifosfato Polifosfato de calcio]

[452v | Amonio polifosfato | Polifosfato de aménio]

A delegacao da Argentina observou que os aditivos 452iv e 452v nao estéo listados na GMC 11/06 com

a funcéo estabilizante.

As delegacdes analisardo internamente se os aditivos séo utilizados em seus paises e, em caso

afirmativo, com qual funcéo, para que o assunto seja discutido na proxima reuniao.

RESALTADOR DE SABOR

Acido glutamico . o g.s.
620 Acido glutamico (L(+)-
L) g (L(+)-)
Sodio (mono) Glutamato de sédio, q.s.
621 | glutamato, sodio o
glutamato Glutamato monossodico
i o g.s.
622 Potasio (mono) Glutamato de potassio
glutamato
e . . g.s.
623 | Calcio diglutamato | Diglutamato de calcio
i ) g.s.
624 Monoamonio Glutamato de monoamonio
glutamato
Agi . g.s.
625 (l\j/_lagnesm Glutamato de magnésio
iglutamato
Sodio (di) | 5-Guanilato dissédico, guanilato dissédico, g.s.
627 | guanilato, sodio(di) o )
5'- guanilato dissodio 5’ — guanilato
) ) ) o g.s.
628 | Potasio 5-guanilato 5-guanilato de potassio
) ) ) ) g.s.
629 Célcio 5-guanilato 5-Guanilato de calcio
. ) P ) g.s.
630 Acido inosinico Acido inosinico
~ Sodio (di) 5'-Inosinato de sédio, inosinato dissddico, q.s.
631 | inosinato, sodio (di) o o
5'- inosinato dissédico 5’ — inosinato
L . . g.s.
632 | Potasio inosinato Inosinato de potéssio




g.s.

633 | Calcio 5-inosinato 5-inosinato de calcio
HUMECTANTE
Sorbitol y jarabe de | Sorbitol e xarope de sorbitol, D-sorbita
420 . ; 2
sorbitol, D-sorbita
422 | Glicerina, glicerol Glicerina, glicerol g.s.

8.2.1.2 CHACINADOS SECOS

Nombre del Limite maximo
INS aditivo en Nome do aditivo em portugués
~ (9/100g9)
espafiol
ACIDULANTE
Acido lactico (L-, Acido lactico (L-, D- y DL-)
270 D-y DL-) g.s.
330 | Acido citrico Acido citrico g.s.
Glucono-delta- Glucono-delta-lactona
575 g.s.
lactona
REGULADOR DE ACIDEZ
325 | Sodio lactato Lactato de sédio 3,5
326 | Potasio lactato Lactato de potassio 3
327 | Calcio lactato Lactato de calcio g.s.
... | Sodio (tri) citrato, Citrato trissédico, citrato de s6dio
331iii S g.s.
sodio citrato
.. | Potasio (tri) citrato, | Citrato tripotassico, citrato de potassio
332ii L g.s.
potasio citrato
Calcio (tri) citrato, Citrato tricélcico, citrato de célcio
333 Lo qg.s.
calcio citrato
261 | Potasio acetato Acetato de potassio g.s.
262(i | Sodio acetato Acetato de sédio q.s
) .S.
ANTIOXIDANTE
300 f\CIdO ascorbico (L- | Acido ascérbico (L-) q.s.
301 | Sodio ascorbato Ascorbato de sédio g.s.
302 | Calcio ascorbato Ascorbato de célcio g.s.




303 | Potasio ascorbato | Ascorbato de potassio g.s.

Acido eritérbico, Acido eritdrbico, acido isoascorbico g.s.
315 | 4cido isoascorbico

Sodio eritorbato, Eritorbato de sodio, isoascorbato de sédio g.s.
316 | sodio isoascorbato

AROMATIZANTE

Todos os autorizados no MERCOSUR, de acordo com o establecido no RTM especifico de aditivos
alimentares aromatizantes/saborizantes.

COLORANTE
.| Curcumao . 0,002 como
100i . Curcuma o curcumina .
curcumina curcumina
Carmin, cochinilla, 0,01 (como acido
120 acido carminico, Carmim, cochonilha, acido carminico, sais de Na, K, carminico)
sales de Na, K, NH, e Ca
NH,;y Ca
150a Qaramelo - Caramelo | — simples a.s.
simples
[Caramelo Il — Caramelo Il — processo sulfito caustico
150b | Proceso 0,2]
sulfito caustico
150c [Caramelo I - Caramelo Il — processo amdnia 0.2]
proceso amonio
[Caramelo IV — Caramelo IV — processo sulfito-aménia
150d | proceso sulfito- 0,2]
amonio

A delegacdo brasileira considera que o estabelecimento de um limite numérico de 0,2g/100g para o uso
de um corante em um alimento implica em uma ingestéo de 0,2g do corante para cada 100g do produto
consumido, independentemente do corante ter sido adicionado & massa ou a superficie. Desta forma, o
Brasil considera que a restricdo de aplicacdo do corante a superficie ndo ira implicar em maior protecéo
a saude da populacdo, quando comparado a sua aplicacdo na massa.

O pais reafirma sua posicao apresentada na LIl reunido do SGT-3 do Mercosul a qual, com base nas
avaliacfes do Codex Alimentarius e da EFSA, considera que os corantes caramelos sdo seguros para o
uso dentro dos requisitos de pureza estabelecidos para os aditivos, incluindo de limites para o 4-
metilimidazol.

O pais também observa que nao ha atualmente qualquer solicitacdo de reavaliagdo dos corantes
caramelos no ambito do CCFA, conforme pode ser constatado na lista dos seis corantes prioritarios para
reavaliacdo do JECFA (CX/FA 15/47/17) e nas conclusfes da 452 reunido do CCFA (REP13/FA).
Informac8es quanto aos critérios de pureza e a seguranca dos corantes caramelos encontram-se na
Nota Técnica re-encaminhada aos demais Estados Partes na LlII reunido do SGT-3.

No entanto, tendo em vista a posicdo manifestada pelas demais delegacdes, o Brasil propde como
alternativa que as provisfes para os corantes caramelos I, Il e IV sejam limitadas para produtos que
contenham proteina de origem vegetal na sua composicao.

Desta forma, a delegacéo brasileira sugere a manutenc¢éo do limite 0,2 g/100g, com a seguinte nota:
Para uso somente em produtos gue contenham proteina de origem vegetal.




Em relacdo a manifestacdo do Paraguai quanto aos critérios de pureza dos aditivos caramelos,
especificamente em relacdo aos limites de 4-metilimidazol, a delegacéo da Argentina observou que a
alinea “d” item “ii” da GMC 31/92 ja estabelece que os aditivos devem atender aos requisitos de pureza
estabelecidos pela FAO/OMS ou FCC.

A delegacdo do Paraguai observou que o limite e a forma de uso propostos para os Caramelos Il, Il e IV
€ mais restrita do que a prevista no Codex Alimentarius atualmente (q.s. para uso na superficie)

La delegacion de Argentina considera que tomando em cuenta informes y publicaciones cientificas
actuales en las cuales se reconoce que en el proceso de elaboracion de los caramelos Il, Il y IV se
forma um compuesto secundario potencialmente cancerigeno, asi como en el caramelo Il un compuesto
con posibles efectos en el sistema inmunolégico; que el CODEX se encuentra revisando los limites para
este aditivo pero igualmente mantiene las leyendas que limitan la utilizacién al tratamiento superficial;
que la UE ha estableido restricciones em cuanto a la pureza de estos aditivos; seria pertinente limitar su
aplicacion al tratamiento en superficie.

La delegacion de Venezuela apoya la posicion de las delegaciones de Argentina, basados en la
referencia de la ultima revision 2014 del Codex, se acepta su uso bajo el criterio de BPF de acuerdo a
las siguientes notas:

Nota 3 Para uso en tratamiento superficial solamente.

. Nota 4 Para uso en decoracion, sellado, marcado o marcado a fuego del producto solamente.
. Nota 16 Para uso en el glaseado, rebozado o decoracion de frutas, hortalizas, carnes o
pescados solamente.

. Nota XS88 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la carne tipo "corned
beef" (CODEX STAN 88-1981).

. Nota XS89 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la "carne luncheon"
(CODEX STAN 89-1981).

. Nota XS96 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para el jamén curado cocido
(CODEX STAN 96-1981).

. Nota XS97 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la espaldilla de cerdo
curada cocida (CODEX STAN 97-1981).

. Nota XS98 Excluidos los productos que corresponden a y la Norma para la carne picada curada

cocida (CODEX STAN 98-1981).

As delegacdes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela irdo analisar a proposta do Brasil, que

restringe o uso dos Caramelos Il, Il e IV para produtos com proteina de origen vegetal com limite de 0,2
g/100g.
_160a| Carotenos: Carotenos: extratos naturais 0,002
i extractos naturales
0,002 (como
Annatto extracto, o o _ norbixina)
160b bixina, norbixina, Urucum, bixina, norbixina, annatto extrato e sais de Na
urucum, rocu, eK Somente para
sales de Na y K tratamento de
superficie
Extracto de Extracto de Paprica , capsorubina, capsantina
160c | Paprika,capsorrubi %goslaﬁ?nn;;)
na, capsantina P
162 Rojo de Vermelho de beterraba, betanina s
remolacha, betaina q.S.
CONSERVADOR

200 | Acido sérbico Acido sérbico 0,02




201

Sodio sorbato

Sorbato de sddio

202

Potasio sorbato

Sorbato de potassio

203

Calcio sorbato

Sorbato de calcio

Somente para
uso externo,
tratamento de
superficie,
guantidade
méxima no
produto,
sozinhos ou em
combinacéo,
expresso como
ac. sorbico
(auséncia na
massa)

235

Pimaricina,
natamicina

Pimaricina, natamicina

0,002

(Somente para
tratamento da
superficie da
peca inteira [de
produtos
embutidos],

equivalente a 1
mg/dm2 aplicado
na superficie a
profundidade
méxima de 5
mm)

As delegacdes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela concordam com a redacao proposta (“de
produtos embutidos”...).

A delegacéo do Brasil analisara internamente a proposta.

249 | Potasio nitrito Nitrito de potassio
0,015 (*)
250 | Sodio nitrito Nitrito de sédio
251 | Sodio nitrato Nitrato de sodio
0,03 (*)
252 | Potasio nitrato Nitrato de potassio
Sodio diacetato,
262ii | sodio hidrégeno Diacetato de sédio, diacetato acido de sédio 0,1

diacetato

(*) la suma de los nitritos y nitratos, determinados como cantidad residual maxima, no debe superar
150ppm expresada como nitrito de sodio.

ESTABILIZANTE

338

Acido fosférico, acido orto-

fosférico

Acido fosférico, acido orto-fosfarico

339i

Sodio (mono) dihidrogeno
monofosfato, sodio
(mono) orto-fosfato, sodio

Fosfato de s6dio monobasico, monofosfato
monossaddico, fosfato acido de sédio, bifosfato
de sdédio, dihidrogénio fosfato de sédio,

0,5 expresado
como P205.

(Cantidad
agregada, sin
considerar la

cantidad
naturalmente

fosfato monobasico, sodio
fosfato acido, sodio

bifosfato, sodio

dihidrogénio ortofosfato monossodico,
dihidrogénio monofofato monossadico

dihidrégeno fosfato, sodio




(mono) dihidrégeno
ortofosfato

Sodio (di) fosfato, sodio
(di) hidrégeno
monofosfato, sodio (di)
hidrégeno orto-fosfato,

Fosfato dissodico, fosfato de sodio dibasico,
fosfato acido dissédico, fosfato de sédio

339ii | sodio fosfato dibasico, secundério, hidrogénio fosfato dissédico,
sodio (di) fosfato acido, hidrogénio ortofosfato dissddico, hidrogénio
sodio secundario fosfato, monofosfato dissédico
sodio (di) hidrégeno
fosfato
Sodio (tri) fosfato, sodio
(tri) monofosfato, sodio Fosfato trissédico, monofosfato trissédico,
339iii | (tri) orto-fosfato, sodio ortofosfato trissodico, fosfato de sddio tribasico,
fosfato tribasico, sodio fosfato de sodio
fosfato
Potasio (mono)
d|h|drpgen0 moquosfato, Fosfato acido de potassio, fosfato de potassio
potasio fosfato acido, basi fosf e
_ otasio fosfato monobasico, monofosfato monopotassico,
340i | P L . bifosfato de potassio, dihidrogénio fosfato de
monobasico, potasio P o
potéassio, dihidrogénio monofosfato
(mono) monofosfato, Lo
L . monopotassico
potasio bifosfato, potasio
dihidrégeno fosfato
Potasio (di) fosfato,
potasio (di) monofosfato,
potasio (di) hidrogeno Fosfato dipotassico, monofosfato dipotassio,
orto-fosfato, potasio fosfato de potassio dibasico, fosfato acido
340ii fosfato dibasico, potasio dipotassico, fosfato de potassio secundario,
(di) fosfato acido, potasio | hidrogénio fosfato dipotassico, hidrogénio
secundario fosfato, ortofosfato dipotassico, hidrogénio monofosfato
potasio (di) hidrégeno dipotassico
fosfato, potasio (di)
hidrégeno monofosfato
Potasio (tri) fosfato,
potasio (tri) monofosfato, Fosfato tripotassico, monofosfato tripotassico,
340iii | potasio (tri) ortofosfato, ortofosfato tripotassico, fosfato de potassio
potasio fosfato tribasico, tribasico, fosfato de potassio
potasio fosfato
Calcio (mono) fosfato,
calcio fosfato monobésico, o -
. Fosfato monocalcico, fosfato monobésico de
calcio (mono) ortofosfato, o o
. . L calcio, ortofosfato monocaélcico, fosfato de
341i | calcio fosfato monobasico, s . . o
S ; calcio monobasico, bifosfato de célcio, fosfato
calcio bifosfato, calcio . P P o
e . acido de célcio, dihidrogénio fosfato de calcio
fosfato acido, calcio
dihidrégeno fosfato
341ii | Calcio (di) fosfato, calcio Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de calcio,

fosfato dibasico, calcio
hidrogeno orto-fosfato,

fosfato de calcio dibasico, hidrogénio
ortofosfato de calcio, fosfato de célcio

presente en la
carne)

calcio fosfato dibasico,
calcio secundario fosfato,
calcio hidrégeno fosfato,
calcio hidrégeno

secundario, hidrogénio fosfato de calcio,
hidrogénio monofosfato de célcio




monofosfato

Calcio (tri) fosfato, calcio
fosfato tribasico, calcio

Fostato tricalcico, fosfato tribasico de célcio,

341iii f . . fosfato de calcio trib4sico, fosfato de célcio
osfato precipitado, calcio I 2
fosfato precipitado, fosfato de célcio
Amonio (mono) fosfato,
amonio fosfato
monobésico, amonio Fosfato monoaménico, fosfato monobasico de
(mono) monofosfato, amonio, fosfato de amdnio monobdésico, fosfato
amonio fosfato acido, acido de amonio, fosfato de aménio primario,
342i | amonio fosfato primario, dihidrogénio fosfato de aménio, dihidrogénio
amonio dihidrégeno tetraoxofosfato de amonio, monofosfato
fosfato, amonio monoamonico, dihidrogénio ortofosfato de
dihidrégeno amonio
tetraoxofosfato, amonio
dihidrégeno ortofosfato
Amonio (di) fosfato,
amonio fo§fat_o Q|ba3|co, Fosfato de aménio dibéasico, fosfato diamdnico,
amonio (di) hidrogeno hidrogénio fosfato diamonico, hidrogénio
342ii | ortofosfato, amonio (di) ! rogeryo fato diamoni h'a o9
hidrégeno fosfato, amonio tetraoxofosfato diamonico, hidrogénio
N pz ortofosfato diamdnico
(di) hidrogeno
tetraoxofosfato
Magnesio hidrogeno
ortofosfato trihidratado,
magnesio (di) fosfato, ) ) )
magnesio fosfato dibasico, | Fosfato dimagnésico, fosfato de magnésio
magnesio fosfato dibasico, fosfato de magnésio secundario,
343ii | secundario, sal de hidrogénio ortofosfato de magnésio trihidratado,
magnesio del &cido sal de magnésio do acido fosférico, hidrogénio
fosforico, magnesio fosfato de magnesio
hidrégeno fosfato
Magnesio (tri) ortofosfato,
magnesio (tri) fosfato, Fosfato trimagnésico, ortofosfato trimagnésico,
343iii | magnesio fosfato fosfato de magnésio tribasico, fosfato de
tribasico, magnesio magnésio terciario
fosfato terciario
Disodio pirofosfato,
disodio dihidrégeno Pirofosfato acido de sodio, dihidrogénio
450i | difosfato, disodio difosfato dissédico, dihidrogénio pirofosfato
dihidrégeno pirofosfato, dissodico, pirofosfato dissodico
sodio pirofosfato acido
Sodio (tri) difosfato, sodio
450ii (tri) pirofosfato &cido, Difosfato trissédico, pirofosfato 4cido trissodico,
sodio (tri) monohidrégeno | monohidrogénio difosfato trissddico
difosfato
450iii ?(())(;jil(? ((tt:ttr;a)) Silrfgg gftgt’o, Difosfato tetrassédico, pirofosfato tetrassédico,

sodio pirofosfato

pirofosfato de so6dio




Potasio (tetra) difosfato,

Difosfato tetrapotassico, pirofosfato

450v potasio (t_etra) pirofosfato, tetrapotassico, pirofosfato de potassio

potasio pirofosfato
.| Calcio (di) pirofosfato, Pirofosfato dicélcico, difosfato dicélcico,
450vi . e . o
calcio (di) difosfato pirofosfato de célcio
. C_aIC|o (mono). d|h.|drogeno Dihidrogénio difosfato monocélcico, pirofosfato
450vi | difosfato, calcio pirofosfato | ;. P PO
) - ; acido de célcio, dihidrogénio pirofosfato
i acido, calcio (mono) P
S . monocalcico
dihidrégeno pirofosfato
Sodio (penta) trifosfato,

451 sodio tripolifosfato, sodio Trifosfato pentassodico, tripolifosfato de sédio,
trifosfato, sodio (penta) trifosfato de sddio, tripolifosfato pentassodico
tripolifosfato
Pgtt:;'g t(r?egﬁ?(zstg% sfato, Trifosfato pentapotassico, tripolifosfato de

451j | PO1asIo b o potassio, tripolifosfato pentapotassico, trifosfato
potasio trifosfato, potasio d L

L e potassio
(penta) tripolifosfato
Sodio tetrapolifosfato,
sodio metafosfato Polifosfato de sodio, metafosfato de sédio

452i | insoluble, sodio insoldvel, hexametafosfato de sédio, sal de
hexametafosfato, sal de Graham, tetrapolifosfato de sédio
Graham, sodio polifosfato
Potasio polifosfato,

asoii | POASIo metafosfato, Polifosfato de potassio, metafosfato de
potasio polimetafosfato potassio, polimetafosfato de potassio

452iii | Calcio y sodio polifosfato Polifosfato de calcio e sodio

[4\5/2' Calcio polifosfato Polifosfato de calcio]

[452v | Amonio polifosfato Polifosfato de amonio]

A delegacéo da Argentina observou que os aditivos 452iv e 452v ndo estéo listados na GMC 11/06 com

a funcéo estabilizante.

As delegacdes analisardo internamente se os aditivos séo utilizados em seus paises e, em caso
afirmativo, com qual funcado, para que o assunto seja discutido na préxima reuniéo.

RESALTADOR DE SABOR

620 | Acido glutamico (L(+)-) Acido glutamico (L(+)-) q.s.

621 | Sedio (mono) glutamato, Glutamato de sédio, as.
sodio glutamato Glutamato monossédico

622 | Potasio (mono) glutamato | Glutamato de potassio g.s.

623 | Calcio diglutamato Diglutamato de célcio g.s.




624 | Monoamonio glutamato Glutamato de monoamonio g.s.

625 | Magnésio diglutamato Glutamato de magnésio g.s.
Sodio (di) guanilato 5’-Guanilato dissodico, guanilato dissédico,

627 P o g.s.
sodio(di) 5'- guanilato dissédio 5’ — guanilato

628 | Potasio 5-guanilato 5-guanilato de potassio g.s.

629 | Calcio 5-gunailato 5-Guanilato de calcio g.s.

630 | Acido inosinico Acido inosinico q.s.

631 Sodio (di) inosinato, sodio | 2-Inosinato de sddio, inosinato dissddico, 4
(di) 5*- inosinato dissédico 5’ — inosinato o

632 | Potasio inosinato Inosinato de potassio g.s.

633 | Calcio 5-inosinato 5-inosinato de calcio g.s.

EMULSIFICANTE
Esteres de monoy Esteres de mono e diglicerideos de acidos s
diglicéridos de acidos graxos com acido acético qS.
grasos con acido acético (somente para
uso na
472a superficie, para
adesdo de

condimentos e
especiarias no
produto final)

8.2.1.3 CHACINADOS COCIDOS

Nombre del aditivo en

Limite maximo

INS espafiol Nome do aditivo em portugués (g/100g)
ACIDULANTE
270 | Acido lactico (L-, D- y DL-) | Acido lactico (L-, D- y DL-) q.s.
330 | Acido citrico Acido citrico q.s.
575 | Glucono-delta-lactona Glucono-delta-lactona g.s.
REGULADOR DE ACIDEZ
325 | Sodio lactato Lactato de sodio 35
326 Potasio lactato Lactato de potassio 3.0
327 | Calcio lactato Lactato de célcio g.s.
331jii Spdio (tri) citrato, sodio Citrato trissddico, citrato de sédio a.s.
citrato
332ii Potasio (tri) citrato, Citrato tripotassico, citrato de potassio q.s.

potasio citrato




Calcio (tri) citrato, calcio Citrato tricélcico, citrato de célcio
333 : qg.s.
citrato
261 | Potasio acetato Acetato de potassio g.s.
262(i | Sodio acetato Acetato de sédio q.s
) .S.
ANTIOXIDANTE
300 | Acido ascorbico (L-) Acido ascorbico (L-) q.s.
301 | Sodio ascorbato Ascorbato de sédio g.s.
302 | Calcio ascorbato Ascorbato de calcio g.s.
303 | Potasio ascorbato Ascorbato de potassio g.s.
Acido eritérbico, acido Acido eritdrbico, acido isoascorbico g.s.
315 | isoascorbico
Sodio eritorbato, sodio Eritorbato de sodio, isoascorbato de sédio g.s.
316 | isoascorbato
310 | Propil galato Galato de propila 0,01 (sobre el
Butilhidroxianisol, BHA, - - tenor graso)
320 hidroxianisol butilado Butil hidroxianisol, BHA Soloo
combinados
Butilhidroxitolueno, BHT, - . “exclusivamente
321 hidroxitolueno butilado Butll hidroxitolueno, BHT para productos
congelados”
330 | Acido citrico Acido citrico q.s.
Sodio (di) EDTA calcico, EDTA calcio dissddico,
[385 | calcio disodio etilenodiaminotetraacetato de calcio e 0,0035]
etilendiamino tetraacetato | dissddico

De acuerdo a lo sefalado en el Codex, la delegacion de Venezuela hace la solicitud de inclusién del
EDTA (INS 385) en una concentracién de 0,0035 g/100g (35ppm) para las categorias: Chacinados
cocidos (8.2.1.3) y Conservas carnicas y mixtas (8.2.3.1).

A delegacado da Venezuela esclareceu que no seu pais o uso do aditivo se d4 em salsichas e presuntos
com molho/ salsa enlatadas.

As delegacBes da Argentina, do Brasil, do Paraguai e do Uruguai solicitam para analise interna
informacdes mais detalhadas sobre esses tipos de produto e sobre a necessidade tecnolégica especifica
para o EDTA.

AROMATIZANTE

Todos os autorizados no MERCOSUR, de acordo com o establecido no RTM especifico de aditivos
alimentares aromatizantes/saborizantes.

CONSERVADOR

0,015 (*)

N
(o]
T




250 | Sodio nitrito Nitrito de sédio
Sodio nitrato ) )
251 Nitrato de sodio 0,03 (*)
252 | Potasio nitrato Nitrato de potassio
262ii S_od|,o d|ace@ato, sodio Diacetato de sddio, diacetato 4cido de sédio 0,1
hidrégeno diacetato
[234 | Nisina Nisina 0,00125]

Considerando que o assunto esta em discusséo no Codex Alimentarius, as delegaces concordam em
manter a provisdo entre colchetes até que o Codex adote uma posicdo sobre o assunto.

(*) la suma de los nitritos y nitratos, determinados como cantidad residual maxima, no debe superar
150ppm expresada como nitrito de sodio.

COLORANTE
0,002
100i | Curcuma, curcumina Cdrcuma, curcumina (como
curcumina)
Carm,ln_, cochinilla, acido Carmim, cochonilha, 4cido carminico, sais de 0,01 como &cido
120 | carminico, sales de Na, K, e
Na, K, NH, e Ca carminico
NH,;y Ca
150a | Caramelo | — simple Caramelo | — simples g.s.
Caramelo Il — proceso Caramelo Il — processo sulfito caustico 0,2
sulfito caustico
[150b (solo para
tratamiento en
superficie)]
Caramelo Il — proceso Caramelo Il — processo amdnia 0,2
amonio
[150c (solo para
tratamiento en
superficie)]
Caramelo IV — proceso Caramelo IV — processo sulfito-aménia 0,2
sulfito- amonio
[150d (solo para
tratamiento en
superficie)]

A delegacdo brasileira considera que o estabelecimento de um limite numérico de 0,2g/100g para o uso
de um corante em um alimento implica em uma ingestéo de 0,2g do corante para cada 100g do produto
consumido, independentemente do corante ter sido adicionado a massa ou a superficie. Desta forma, o
Brasil considera que a restricdo de aplicagdo do corante a superficie ndo ira implicar em maior protecéo
a saude da populacdo, quando comparado a sua aplicacdo na massa.

O pais reafirma sua posicao apresentada na LIl reunido do SGT-3 do Mercosul a qual, com base nas
avaliacfes do Codex Alimentarius e da EFSA, considera que os corantes caramelos sdo seguros para o




uso dentro dos requisitos de pureza estabelecidos para os aditivos, incluindo de limites para o 4-
metilimidazol.

O pais também observa que ndo ha atualmente qualquer solicitacdo de reavaliacdo dos corantes
caramelos no ambito do CCFA, conforme pode ser constatado na lista dos seis corantes prioritarios para
reavaliacdo do JECFA (CX/FA 15/47/17) e nas conclusfes da 452 reunido do CCFA (REP13/FA).
Informag8es quanto aos critérios de pureza e a seguranca dos corantes caramelos encontram-se na
Nota Técnica re-encaminhada aos demais Estados Partes na LIl reunido do SGT-3.

No entanto, tendo em vista a posicdo manifestada pelas demais delegacdes, o Brasil propde como
alternativa que as provisfes para os corantes caramelos I, Il e IV sejam limitadas para produtos que
contenham proteina de origem vegetal na sua composicao.

Desta forma, a delegacéo brasileira sugere a manutencéo do limite 0,2 g/100g, com a seguinte nota:
Para uso somente em produtos que contenham proteina de origem vegetal.

Em relacdo a manifestacdo do Paraguai quanto aos critérios de pureza dos aditivos caramelos,
especificamente em relacdo aos limites de 4-metilimidazol, a delegacéo da Argentina observou que a
alinea “d” item “ii” da GMC 31/92 ja estabelece que os aditivos devem atender aos requisitos de pureza
estabelecidos pela FAO/OMS ou FCC.

A delegacéo do Paraguai observou que o limite e a forma de uso propostos para os Caramelos Il, Il e IV
€ mais restrita do que a prevista no Codex Alimentarius atualmente (g.s. para uso na superficie)

La delegacion de Argentina considera que tomando em cuenta informes y publicaciones cientificas
actuales en las cuales se reconoce que en el proceso de elaboracién de los caramelos Il, Il y IV se
forma um compuesto secundario potencialmente cancerigeno, asi como en el caramelo Il un compuesto
con posibles efectos en el sistema inmunolégico; que el CODEX se encuentra revisando los limites para
este aditivo pero igualmente mantiene las leyendas que limitan la utilizacién al tratamiento superficial;
que la UE ha estableido restricciones em cuanto a la pureza de estos aditivos; seria pertinente limitar su
aplicacion al tratamiento en superficie.

La delegacion de Venezuela apoya la posicion de las delegaciones de Argentina, basados en la
referencia de la Ultima revision 2014 del Codex, se acepta su uso bajo el criterio de BPF de acuerdo a
las siguientes notas:

Nota 3 Para uso en tratamiento superficial solamente.

. Nota 4 Para uso en decoracion, sellado, marcado o marcado a fuego del producto solamente.
. Nota 16 Para uso en el glaseado, rebozado o decoracion de frutas, hortalizas, carnes o
pescados solamente.

. Nota XS88 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la carne tipo "corned
beef' (CODEX STAN 88-1981).

. Nota XS89 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la "carne luncheon”
(CODEX STAN 89-1981).

. Nota XS96 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para el jamon curado cocido
(CODEX STAN 96-1981).

. Nota XS97 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la espaldilla de cerdo
curada cocida (CODEX STAN 97-1981).

. Nota XS98 Excluidos los productos que corresponden a y la Norma para la carne picada curada

cocida (CODEX STAN 98-1981).

As delegacdes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela irdo analisar a proposta do Brasil, que

restringe o uso dos Caramelos Il, Ill e IV para produtos com proteina de origen vegetal com limite de 0,2
g/100g.
_160a| Carotenos: extractos Carotenos: extratos naturais 0,002
i naturales
Annatto extracto, bixina, 0,002 (como

Urucum, bixina, norbixina, annatto extrato e

160b | norbixina, urucum, rocu, sais de Na e K

sales de Nay K

norbixina)

Somente para




tratamento de

superficie
160c Extracto d_e paprika, . Extrato de paprica, capsorubina, capsantina 0,001 como
capsorrubina, capsantina capsantina
Rojo de remolacha, Vermelho de beterraba, betanina
162 . g.s.
betaina
[ESTABILIZANTE DE COLOR / ESTABILIZANTE DE COR
Cantidad
agregada 0,5
expresado como
. L P205.
338 Acido fosforico, acido orto- Acido fosférico, acido orto-fosférico

fosforico

(sin considerar
la cantidad
naturalmente
presente en la
carne)]

O Brasil solicita inclusao do acido fosférico com a funcéo de estabilizante de cor para produtos cozidos,
para ser utilizado para fixar a coloragéo proveniente do aditivo 160b (Urucum, bixina, norbixina, annatto
extrato e sais de Na e K), com aplicacdo somente na superficie do produto, ap6s o0 uso do corante em
questao. O pais observa que a funcéo estabilizante de cor esta prevista para o acido fosférico na GMC

11/06.

Ap6s a aplicacdo do corante urucum em salsichas é necessario o uso de acido fosférico para neutralizar
0 pH e, assim, fixar a cor no produto final. Caso a superficie da salsicha esteja alcalina, ha reacdo com a
gordura e o corante nao fixa no produto.

As delegacdes da Argentina e do Paraguai concordam com a inclusdo da funcéo proposta desde que
sejam observados os critérios de uso para um mesmo aditivo com diferentes funcdes tecnolégicas.

A delegacéo da Venezuela e do Uruguai irdo analisar internamente.

ESPESANTE

400 | Acido alginico Acido alginico 0,3
401 | Sodio alginato Alginato de sodio 0,3
402 | Potasio alginato Alginato de potassio 0,3
403 | Amonio alginato Alginato de amonio 0,3
404 | Calcio alginato Alginato de calcio 0,3
405 | Propilenglicol alginato Alginato de propileno glicol 0,3
406 | Agar Agar 0,3

Carragenina (incluido 0,5
207 furcellaran y sus sales de | Carragena (inclui a furcelarana e seus sais de (como

sodio y potasio), musgo sédio e potassio), musgo irlandés carragenina)

irlandés

Alga euchema procesada . . 0,3

. . Alga euchema processada (PES) (inclui seus

407a | (PES) (incluido sus sales sais de sodio e potassio) (como alga

de sodio y potasio)

euchema)




Goma garrofin, goma . 0,3
410 | caroba, goma algarrobo, Goma.gar,rofma, goma caroba, goma alfarroba,
9 goma jatai
goma jatali
412 | Goma guar Goma guar 0,3
415 Goma xantica, goma Goma xantana 0,3
xantan, goma de xantano
0,3
461 | Metilcelulosa Metilcelulose
464 :|drOX|propllemetllcelulos Hidroxipropilmetilcelulose 0,3
466 | Carboximetilcelulosa Carboximetlicelulose 0,3
EMULSIONANTE
Sodio (tri) difosfato, sodio 0,5 expresado
.. | (tri) pirofosfato &cido, Difosfato trissédico, pirofosfato acido trissédico, como P205.
450ii . : . ! NS N
sodio (tri) monohidrégeno | monohidrogénio difosfato trissodico .
. (Cantidad
difosfato .
agregada, sin
considerar la
cantidad
Potasio polifosfato, . - naturalmente
452ii | potasio metafosfato, P(())tlgcs)zifgto g"empeot:%z'%t?géaf%?;ig:e presente en la
potasio polimetafosfato P P P carne)
[471 Mono y diglicéridos de Mono e di-glicerideos de acidos graxos q.s]

acidos grasos

O Brasil solicita a inclusdo do aditivo INS n. 471 com a funcdo emulsificante, tal como acordado para
outras categorias (conservas), por se tratar de uma alternativa tecnolégica de uso para os fosfatos,
tendo em vista ser um aditivo BPF.

As demais delegacfes analisardo internamente.

472a

Esteres de monoy
diglicéridos de acidos
grasos con acido acético

Esteres de mono e diglicerideos de acidos
graxos com acido acético

g.s.

(somente para
uso na
superficie, para
adesdo de
condimentos e
especiarias no
produto final)

ESTABILIZANTE

338

Acido fosférico, acido orto-
fosférico

Acido fosférico, acido orto-fosfarico

339i

Sodio (mono) dihidrogeno
monofosfato, sadio

Fosfato de s6dio monobasico, monofosfato
monossaodico, fosfato Acido de sadio, bifosfato

0,5 expresado
como P205.

(Cantidad
agregada, sin
considerar la
cantidad

(mono) orto-fosfato, sodio
fosfato monobasico, sodio

de sdédio, dihidrogénio fosfato de sédio,
dihidrogénio ortofosfato monossédico,




fosfato acido, sodio
bifosfato, sodio
dihidrégeno fosfato, sodio
(mono) dihidrégeno
ortofosfato

dihidrogénio monofofato monossédico

Sodio (di) fosfato, sodio
(di) hidrégeno
monofosfato, sodio (di)
hidrogeno orto-fosfato,

Fosfato dissodico, fosfato de sodio dibasico,
fosfato acido dissédico, fosfato de sédio

339ii | sodio fosfato dibasico, secundario, hidrogénio fosfato dissédico,
sodio (di) fosfato acido, hidrogénio ortofosfato dissodico, hidrogénio
sodio secundario fosfato, monofosfato dissédico
sodio (di) hidrégeno
fosfato
Sodio (tri) fosfato, sodio
(tri) monofosfato, sodio Fosfato trissddico, monofosfato trissddico,
339iii | (tri) orto-fosfato, sodio ortofosfato trissddico, fosfato de sédio tribasico,
fosfato tribasico, sodio fosfato de sodio
fosfato
Potasio (mono)
d|h|dr_ogeno mo[wo_fosfato, Fosfato acido de potassio, fosfato de potassio
potasio fosfato acido, basi fost e
_ otasio fosfato monobasico, monofos ato morlopotasswo,
340i | P oy . bifosfato de potéssio, dihidrogénio fosfato de
monobasico, potasio PESEPN A -
potéssio, dihidrogénio monofosfato
(mono) monofosfato, L
L . monopotassico
potasio bifosfato, potasio
dihidrégeno fosfato
Potasio (di) fosfato,
potasio (di) monofosfato,
potasio (di) hidrégeno Fosfato dipotassico, monofosfato dipotassio,
orto-fosfato, potasio fosfato de potassio dibasico, fosfato acido
340ii fosfato dibasico, potasio dipotassico, fosfato de potassio secundario,
(di) fosfato acido, potasio hidrogénio fosfato dipotassico, hidrogénio
secundario fosfato, ortofosfato dipotassico, hidrogénio monofosfato
potasio (di) hidrogeno dipotéssico
fosfato, potasio (di)
hidrégeno monofosfato
Potasio (tri) fosfato,
potasio (tri) monofosfato, Fosfato tripotassico, monofosfato tripotassico,
340iii | potasio (tri) ortofosfato, ortofosfato tripotassico, fosfato de potassio
potasio fosfato tribasico, tribasico, fosfato de potassio
potasio fosfato
Calcio (mono) fosfato,
calcio fosfato monobésico, i .
. Fosfato monocélcico, fosfato monobésico de
calcio (mono) ortofosfato, o i
. . L calcio, ortofosfato monocaélcico, fosfato de
341i | calcio fosfato monobasico, s . . P
S : calcio monobasico, bifosfato de célcio, fosfato
calcio bifosfato, calcio . P P o
. . acido de célcio, dihidrogénio fosfato de calcio
fosfato acido, calcio
dihidrégeno fosfato
341ii | Calcio (di) fosfato, calcio Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de calcio,

fasfato dibasico, calcio

fosfato de calcio dibasico, hidrogénio

naturalmente
presente en la
carne)

hidrogeno orto-fosfato,
calcio fosfato dibasico,

ortofosfato de calcio, fosfato de célcio
secundario, hidrogénio fosfato de calcio,




calcio secundario fosfato,
calcio hidrégeno fosfato,
calcio hidrégeno
monofosfato

hidrogénio monofosfato de calcio

Calcio (tri) fosfato, calcio
fosfato tribasico, calcio

Fostato tricalcico, fosfato tribasico de célcio,

341iii f . . fosfato de calcio trib4sico, fosfato de célcio
osfato precipitado, calcio - 2
fosfato precipitado, fosfato de célcio
Amonio (mono) fosfato,
amonio fosfato
monobasico, amonio Fosfato monoam®nico, fosfato monobésico de
(mono) monofosfato, amoénio, fosfato de amdnio monobdésico, fosfato
amonio fosfato acido, acido de amonio, fosfato de aménio primario,
342i | amonio fosfato primario, dihidrogénio fosfato de aménio, dihidrogénio
amonio dihidrégeno tetraoxofosfato de aménio, monofosfato
fosfato, amonio monoamonico, dihidrogénio ortofosfato de
dihidrégeno amonio
tetraoxofosfato, amonio
dihidrégeno ortofosfato
Amonio (di) fosfato,
amonio fO.SfaFO d,'baS'CO' Fosfato de aménio dibéasico, fosfato diamdnico,
amonio (di) hidrogeno hi P S . S
N S idrogénio fosfato diaménico, hidrogénio
342ii | ortofosfato, amonio (di) fosfato diamanico. hidrogaénio
hidrégeno fosfato, amonio tetraoxofosfato P ’ 9
N ortofosfato diaménico
(di) hidrogeno
tetraoxofosfato
Magnesio hidrogeno
ortofosfato trihidratado,
magnesio (di) fosfato, Fosfato dimagnésico, fosfato de magnésio
magnesio fosfato dibasico, | dibasico, fosfato de magnésio secundario,
343ii | magnesio fosfato hidrogénio ortofosfato de magnésio
secundario, sal de trihidratado, sal de magnésio do acido
magnesio del acido fosférico, hidrogénio fosfato de magnésio
fosfarico, magnesio
hidrégeno fosfato
Magnesio (tri) ortofosfato,
magnesio (tri) fosfato, Fosfato trimagnésico, ortofosfato trimagnésico,
343iii | magnesio fosfato fosfato de magnésio tribasico, fosfato de
tribasico, magnesio magnésio terciario
fosfato terciario
Disodio pirofosfato,
disodio dihidrégeno Pirofosfato acido de sddio, dihidrogénio
450i | difosfato, disodio difosfato dissddico, dihidrogénio pirofosfato
dihidrégeno pirofosfato, dissodico, pirofosfato dissodico
sodio pirofosfato acido
Sodio (tri) difosfato, sodio
450ii (tri) pirofosfato &cido, Difosfato trissédico, pirofosfato 4cido trissodico,
sodio (tri) monohidrégeno | monohidrogénio difosfato trissodico
difosfato
450iii ?(())(;jil(()) ((tteett:)) F(inlrf(())fsof ;}gt'o, Difosfato tetrassodico, pirofosfato tetrassaédico,

sodio pirofosfato

pirofosfato de so6dio




Potasio (tetra) difosfato,

Difosfato tetrapotassico, pirofosfato

450v potasio (t_etra) pirofosfato, tetrapotassico, pirofosfato de potassio

potasio pirofosfato
. | Calcio (di) pirofosfato, Pirofosfato dicélcico, difosfato dicélcico,
450vi . e . o
calcio (di) difosfato pirofosfato de célcio
. C_aIC|o (mono). d|h.|drogeno Dihidrogénio difosfato monocélcico, pirofosfato
450vi | difosfato, calcio pirofosfato | ;. P PO
) - ; acido de célcio, dihidrogénio pirofosfato
i acido, calcio (mono) P
S . monocalcico
dihidrégeno pirofosfato
Sodio (penta) trifosfato,

451] sodio tripolifosfato, sodio Trifosfato pentassodico, tripolifosfato de sédio,
trifosfato, sodio (penta) trifosfato de sddio, tripolifosfato pentassodico
tripolifosfato
Pgtt:;'g t(r?egﬁ?g;frg% sfato, Trifosfato pentapotassico, tripolifosfato de

451ii | P 10 rp o potassio, tripolifosfato pentapotassico, trifosfato
potasio trifosfato, potasio d o

o e potassio

(penta) tripolifosfato

Sodio tetrapolifosfato,

sodio metafosfato Polifosfato de sodio, metafosfato de sédio
452i | insoluble, sodio insoldvel, hexametafosfato de sédio, sal de

hexametafosfato, sal de Graham, tetrapolifosfato de sédio

Graham, sodio polifosfato

. Potas_|o polifosfato, Polifosfato de potassio, metafosfato de
452ii | potasio metafosfato, P ; L
) ; potéssio, polimetafosfato de potassio

potasio polimetafosfato

452iii | Calcio y sodio polifosfato Polifosfato de calcio e sodio

[432 Calcio polifosfato Polifosfato de calcio]

[452v | Amonio polifosfato Polifosfato de amonio]

A delegacéo da Argentina observou que os aditivos 452iv e 452v ndo estéo listados na GMC 11/06 com

a funcéo estabilizante.

As delegacdes analisaréo internamente se os aditivos sdo utilizados em seus paises e, em caso
afirmativo, com qual funcado, para que o assunto seja discutido na préxima reuniéo.

RESALTADOR DE SABOR

620 | Acido glutamico (L(+)-) Acido glutamico (L(+)-) q.s.

621 | Sodio (mono) glutamato, Glutamato de sédio, as.
sodio glutamato Glutamato monossédico

622 | Potasio (mono) glutamato | Glutamato de potassio g.s.

623 | Célcio diglutamato Diglutamato de célcio g.s.

624 | Monoamonio glutamato Glutamato de monoamonio g.s.




625 | Magnésio diglutamato Glutamato de magnésio g.s.
627 Sodio (di) guanilato 5-Guanilato dissodico, guanilato dissédico,
sodio(di) 5'- guanilato dissédio 5’ — guanilato a
628 | Potasio 5-guanilato 5-guanilato de potassio g.s.
629 | Célcio 5-gunailato 5-Guanilato de calcio q-S-
630 | Acido inosinico Acido inosinico q.s.
631 Sodio (di) inosinato, sodio | 5-Inosinato de sddio, inosinato dissodico,
A ' o o g.s.
(di) 5*- inosinato dissédico 5’ — inosinato
632 | Potasio inosinato Inosinato de potassio g.s.
633 | Célcio 5-inosinato 5-inosinato de calcio g.s.
HUMECTANTE
Sorbitol y jarabe de Sorbitol e xarope de sorbitol, D-sorbita
420 . ; 2,0
sorbitol, D-sorbita
492 Glicerina, glicerol Glicerina, glicerol qs.

8.2.2 SALAZONES

8.2.2.1 SALAZON CRUDA

Nome do aditivo em

Limite maximo

INS espanhol Nome do aditivo em portugués (9/100g)
ACIDULANTE
270 | Acido lactico (L-, D- y DL-) | Acido lactico (L-, D- y DL-) g.s.
330 | Acido citrico Acido citrico g.s.
575 | Glucono-delta-lactona Glucono-delta-lactona g.s.
REGULADOR DE ACIDEZ
325 | Sodio lactato Lactato de sédio 3,5
326 Potasio lactato Lactato de potassio 3,0
327 | Calcio lactato Lactato de calcio g.s.
.. | Sodio (tri) citrato, sodio Citrato trissédico, citrato de s6dio
331iii | . g.s.
citrato
.. | Potasio (tri) citrato, Citrato tripotéssico, citrato de potassio
332ii N g.s.
potasio citrato
333 | Calcio (tri) citrato, calcio Citrato tricélcico, citrato de célcio g.s.




citrato

ANTIOXIDANTE

300 | Acido ascorbico (L-) Acido ascorbico (L-) q.s.
301 | Sodio ascorbato Ascorbato de sédio g.s.
302 | Calcio ascorbato Ascorbato de calcio g.s.
303 | Potasio ascorbato Ascorbato de potassio g.s.
315 Acido grit@rbico, acido Acido eritorbico, acido isoascorbico a.s.
isoascorbico
316 iggfcg:gg;gato’ sodio Eritorbato de sodio, isoascorbato de sodio g.s.
330 | Acido citrico Acido citrico q.s.

AROMATIZANTE

Todos os autorizados no MERCOSUR, de acordo com o establecido no RTM especifico de aditivos
alimentares aromatizantes/saborizantes.

CONSERVADOR
200 | Acido sorbico Acido soérbico 0,02 cantidad
maxima en el
201 | Sodio sorbato Sorbato de sédio produto, solo o
en combinacién
202 | Potasio sorbato Sorbato de potassio expresado como
acido soérbico
solamente para
) . uso externo,
203 | Calcio sorbato Sorbato de calcio (ausencia em la
massa)
249 | Potasio nitrito Nitrito de potassio
0,015 (*)
250 | Sodio nitrito Nitrito de sodio
251 | Sodio nitrato Nitrato de sédio
0,03 (*)
252 | Potasio nitrato Nitrato de potassio

(*) la suma de los nitritos y nitratos, determinados como cantidad residual maxima, no debe superar
150ppm expresada como nitrito de sodio.

ESTABILIZANTE

338

Acido fosférico, acido orto-
fosférico

Acido fosférico, acido orto-fosférico

339i

Sodio (mono) dihidrégeno
monofosfato, sodio

Fosfato de s6dio monobasico, monofosfato
monossaodico, fosfato acido de sédio, bifosfato

0,5 expresado
como P205.

(Cantidad
agregada, sin
considerar la
cantidad
naturalmente

(mono) orto-fosfato, sodio
fosfato monobasico, sodio
fosfato acido, sodio

de sodio, dihidrogenio fosfato de sodio,
dihidrogénio ortofosfato monossédico,




bifosfato, sodio
dihidrégeno fosfato, sodio
(mono) dihidrégeno
ortofosfato

dihidrogénio monofofato monossédico

Sodio (di) fosfato, sodio
(di) hidrégeno
monofosfato, sodio (di)
hidrégeno orto-fosfato,

Fosfato dissodico, fosfato de sodio dibasico,
fosfato acido dissédico, fosfato de sédio

339ii | sodio fosfato dibasico, secundario, hidrogénio fosfato dissddico,
sodio (di) fosfato acido, hidrogénio ortofosfato dissodico, hidrogénio
sodio secundario fosfato, monofosfato dissédico
sodio (di) hidrégeno
fosfato
Sodio (tri) fosfato, sodio
(tri) monofosfato, sodio Fosfato trissddico, monofosfato trissddico,
339iii | (tri) orto-fosfato, sodio ortofosfato trissddico, fosfato de sédio tribasico,
fosfato tribasico, sodio fosfato de sodio
fosfato
Potasio (mono)

Sggsr%g%r;?aqéogggoosfato, Fosfato, épido de potassio, fosfato dg p_otéssio
| potasio fosfato ' monobasmo, mono_fosfa_lt(_) monopotassico,
340i monobésico, potasio bifosfato de potassio, dihidrogénio fosfato de

! potassio, dihidrogénio monofosfato
(mono) monofosfato, fo
o . monopotassico

potasio bifosfato, potasio

dihidrégeno fosfato

Potasio (di) fosfato,

potasio (di) monofosfato,

potasio (di) hidrogeno ) ) ) )

orto-fosfato, potasio Fosfato dipotassico, monofosfato dipotassio,

fosfato dibasico, potasio fosfato de potassio dibasico, fosfato acido
340ii | (di) fosfato &cido, potasio dipotassico, fosfato de potassio secundario,

secundario fosfato, hidrogénio fosfato dipotassico, hidrogénio

potasio (di) hidrégeno ortoqufgto dipotassico, hidrogénio monofosfato

fosfato, potasio (di) dipotassico

hidrégeno monofosfato

Potasio (tri) fosfato,

potasio (tri) monofosfato, Fosfato tripotassico, monofosfato tripotassico,
340iii | potasio (tri) ortofosfato, ortofosfato tripotassico, fosfato de potassio

potasio fosfato tribasico, tribasico, fosfato de potassio

potasio fosfato

Calcio (mono) fosfato,

calcio fosfato monobésico, i .

calcio (mono) ortofosfato, ngfato monocalcico, fosflatq monobasico de
341i | calcio fosfato monobéasico Calc!o’ ortofos'fa.to mqnocaluco, fo,sfgto de

calcio bifosfato. calcio ' ga!mo mon,ob.asmp,.blfosfat_o de célcio, fo§f§to

fosfato acido, c'alcio acido de célcio, dihidrogénio fosfato de calcio

dihidrégeno fosfato
341ii | Calcio (di) fosfato, calcio Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de calcio,

presente en la
carne)

fosfato dibasico, calcio
hidrégeno orto-fosfato,

fosfato de caicio dibasico, hidrogenio
ortofosfato de calcio, fosfato de calcio




calcio fosfato dibasico,
calcio secundario fosfato,
calcio hidrégeno fosfato,
calcio hidrégeno
monofosfato

secundario, hidrogénio fosfato de calcio,
hidrogénio monofosfato de calcio

Calcio (tri) fosfato, calcio
fosfato tribasico, calcio

Fostato tricalcico, fosfato tribasico de célcio,

341iii f - . fosfato de calcio trib4sico, fosfato de célcio
osfato precipitado, calcio o .
fosfato precipitado, fosfato de célcio
Amonio (mono) fosfato,
amonio fosfato
monobasico, amonio Fosfato monoam®nico, fosfato monobésico de
(mono) monofosfato, amonio, fosfato de amdnio monobdésico, fosfato
amonio fosfato acido, acido de amonio, fosfato de aménio primario,
342i | amonio fosfato primario, dihidrogénio fosfato de aménio, dihidrogénio
amonio dihidrégeno tetraoxofosfato de aménio, monofosfato
fosfato, amonio monoamonico, dihidrogénio ortofosfato de
dihidrégeno amonio
tetraoxofosfato, amonio
dihidrégeno ortofosfato
Amonio (di) fosfato,
amonio fO.SfaFO Q|ba5|c0, Fosfato de amoénio dibasico, fosfato diamdnico,
amonio (di) hidrogeno hidroaénio fosfato diaménico. hidroaéni
342ii | ortofosfato, amonio (di) arogenio fostato diamonico, hidrogenio
S . fosfato diaménico, hidrogénio
hidrégeno fosfato, amonio tetraoxo L ' 9
N ortofosfato diaménico
(di) hidrogeno
tetraoxofosfato
Magnesio hidrégeno
ortofosfato trihidratado,
magnesio (di) fosfato, ) ) )
magnesio fosfato dibasico, | Fosfato dimagnésico, fosfato de magnésio
magnesio fosfato dibasico, fosfato de magnésio secundario,
343ii | secundario, sal de hidrogénio ortofosfato de magnésio
magnesio del &cido trihidratado, sal de magnésio do acido
fosforico, magnesio fosférico, hidrogénio fosfato de magnésio
hidrégeno fosfato
Magnesio (tri) ortofosfato,
magnesio (tri) fosfato, Fosfato trimagnésico, ortofosfato trimagnésico,
343iii | magnesio fosfato fosfato de magnésio tribasico, fosfato de
tribasico, magnesio magnésio terciario
fosfato terciario
Disodio pirofosfato,
disodio dihidrégeno Pirofosfato acido de sddio, dihidrogénio
450i | difosfato, disodio difosfato dissddico, dihidrogénio pirofosfato
dihidrégeno pirofosfato, dissodico, pirofosfato dissodico
sodio pirofosfato acido
Sodio (tri) difosfato, sodio
450ii (tri) pirofosfato acido, Difosfato trissodico, pirofosfato acido trissodico,

sodio (tri) monohidrégeno
difosfato

monohidrogénio difosfato trissddico




Sodio (tetra) difosfato,

Difosfato tetrassédico, pirofosfato tetrassédico,

450Qiii sod!o (t_etra) pirofosfato, pirofosfato de sédio
sodio pirofosfato
Potasio (tetra) difosfato, . . .

450v | potasio (tetra) pirofosfato, D|fosfat9 tetrapotassico, p|rofosfqto .

N tetrapotassico, pirofosfato de potassio
potasio pirofosfato
. | Calcio (di) pirofosfato, Pirofosfato dicélcico, difosfato dicélcico,
450vi . e . o
calcio (di) difosfato pirofosfato de célcio
. C_aIC|0 (mono)_ d|h_|drogeno Dihidrogénio difosfato monocélcico, pirofosfato
450vi | difosfato, calcio pirofosfato | . . P PO
) . : acido de célcio, dihidrogénio pirofosfato
i acido, calcio (mono) i
S . monocalcico
dihidrégeno pirofosfato
Sodio (penta) trifosfato,

451] sodio tripolifosfato, sodio Trifosfato pentassodico, tripolifosfato de sédio,
trifosfato, sodio (penta) trifosfato de sddio, tripolifosfato pentassodico
tripolifosfato
Pc?tt:ssilc? t(r?egﬁ?gstg& sfato, Trifosfato pentapotassico, tripolifosfato de

451ii | P 1o rip . potéassio, tripolifosfato pentapotassico, trifosfato
potasio trifosfato, potasio d L

L e potassio

(penta) tripolifosfato

Sodio tetrapolifosfato,

sodio metafosfato Polifosfato de sodio, metafosfato de sédio
452i | insoluble, sodio insoldvel, hexametafosfato de sédio, sal de

hexametafosfato, sal de Graham, tetrapolifosfato de sédio

Graham, sodio polifosfato

. Potas_|0 polifosfato, Polifosfato de potassio, metafosfato de
452ii | potasio metafosfato, L ; f o
) ; potéssio, polimetafosfato de potassio

potasio polimetafosfato

452iii | Calcio y sodio polifosfato Polifosfato de calcio e sodio

[432 Calcio polifosfato Polifosfato de calcio ]

[452v | Amonio polifosfato Polifosfato de amonio]

A delegacéo da Argentina observou que os aditivos 452iv e 452v ndo estéo listados na GMC 11/06 com

a funcéo estabilizante.

As delegacdes analisardo internamente se os aditivos séo utilizados em seus paises e, em caso
afirmativo, com qual funcado, para que o assunto seja discutido na préxima reuniao.

RESALTADOR DE SABOR

620 | Acido glutamico (L(+)-) Acido glutamico (L(+)-) q.s.
621 | Sodio (mono) glutamato, Glutamato de sédio, as

sodio glutamato Glutamato monossédico o
622 | Potasio (mono) glutamato | Glutamato de potassio g.s.




623 | Célcio diglutamato Diglutamato de célcio g.s.
624 | Monoamonio glutamato Glutamato de monoamonio g.s.
625 | Magnésio diglutamato Glutamato de magnésio g.s.
Sodio (di) guanilato 5-Guanilato dissodico, guanilato dissédico,
627 N o g.s.
sodio(di) 5'- guanilato dissédio 5' — guanilato
628 | Potasio 5-guanilato 5-guanilato de potassio g.s.
629 | Célcio 5-gunailato 5-Guanilato de calcio q-s-
630 | Acido inosinico Acido inosinico q.s.
Sodio (di) inosinato, sodio | 5-Inosinato de sédio, inosinato dissédico,
631 NN A g.s.
(di) 5'- inosinato dissodico 5’ — inosinato
S ) ) g.s.
632 Potasio inosinato Inosinato de potassio
633 Célcio 5-inosinato 5-inosinato de calcio g.s.
8.2.2.2 SALAZON COCIDA
Nome do aditivo em . A Limite maximo
INS espanhol Nome do aditivo em portugués (g/100g)
ACIDULANTE
270 | Acido lactico (L-, D- y DL-) | Acido lactico (L-, D- y DL-) g.s.
330 | Acido citrico Acido citrico g.s.
575 | Glucono-delta-lactona Glucono-delta-lactona g.s.
REGULADOR DE ACIDEZ
262ii S_od[o dlaceFato, sodio Diacetato de sddio, diacetato acido de sédio 0,1
hidrégeno diacetato
325 | Sodio lactato Lactato de sédio 3,5
326 Potasio lactato Lactato de potassio 3,0
327 | Calcio lactato Lactato de calcio g.s.
.. | Sodio (tri) citrato, sodio Citrato trissédico, citrato de s6dio
331iii | . g.s.
citrato
.. | Potasio (tri) citrato, Citrato tripotassico, citrato de potassio
332ii L g.s.
potasio citrato
Calcio (tri) citrato, calcio Citrato tricélcico, citrato de célcio
333 citrato q-s.




ANTIOXIDANTE

300 | Acido ascorbico (L-) Acido ascorbico (L-) q.s.

301 | Sodio ascorbato Ascorbato de sédio g.s.

302 | Calcio ascorbato Ascorbato de célcio g.s.

303 | Potasio ascorbato Ascorbato de potassio g.s.
Acido eritdrbico, acido Acido eritrbico, acido isoascérbico g.s.

315 | isoascoérbico

316 _Sodio eritorbato, sodio Eritorbato de sodio, isoascorbato de sodio q.s.
isoascorbato

330 | Acido citrico Acido citrico q.s.

AROMATIZANTE

Todos os autorizados no MERCOSUR, de acordo com o establecido no RTM especifico de aditivos
alimentares aromatizantes/saborizantes.

CONSERVADOR

[234

Nisina

Nisina

0,05]

Considerando que o assunto esta em discusséo no Codex Alimentarius, as delegacfes concordam em

manter a provisao entre colchetes até que o Codex adote uma posicao sobre o assunto.

249 | Potasio nitrito Nitrito de potassio 0,015 (*)
250 | Sodio nitrito Nitrito de sddio

251 | Sodio nitrato Nitrato de sodio 0,03 (*)
252 | Potasio nitrato Nitrato de potassio

(*) la suma de los nitritos y nitratos, determinados como cantidad residual maxima, no debe superar
150ppm expresada como nitrito de sodio.

COLORANTE
0,002
100i | Cdrcuma, curcumina Cdrcuma, curcumina (como
curcumina)
120 g;:qniﬁégogg:gglz’eaﬁgi Carmim, cochonilha, acido carminico, sais de 0,01 como acido
NH, y Ca' " | Na, K, NH,; e Ca carminico
4
150a | Caramelo | — simple Caramelo | — simples g.s.
[150b Caramelo Il — proceso Caramelo Il — processo sulfito caustico 0.2]
sulfito caustico '
[150c Caramelo Il — proceso Caramelo Il — processo amdnia 0.2]

amonio




Caramelo IV — proceso Caramelo IV — processo sulfito-aménia

[150d sulfito- amonio

0,2]

A delegacdo brasileira considera que o estabelecimento de um limite numérico de 0,2g/100g para o uso
de um corante em um alimento implica em uma ingestéo de 0,2g do corante para cada 100g do produto
consumido, independentemente do corante ter sido adicionado a massa ou a superficie. Desta forma, o
Brasil considera que a restricdo de aplicacdo do corante a superficie ndo ira implicar em maior protecéo
a saude da populacao, quando comparado a sua aplicacdo na massa.

O pais reafirma sua posicao apresentada na LIl reunido do SGT-3 do Mercosul a qual, com base nas
avaliacfes do Codex Alimentarius e da EFSA, considera que os corantes caramelos sdo seguros para o
uso dentro dos requisitos de pureza estabelecidos para os aditivos, incluindo de limites para o 4-
metilimidazol.

O pais também observa que ndo ha atualmente qualquer solicitacdo de reavaliacdo dos corantes
caramelos no ambito do CCFA, conforme pode ser constatado na lista dos seis corantes prioritarios para
reavaliacdo do JECFA (CX/FA 15/47/17) e nas conclusfes da 452 reunido do CCFA (REP13/FA).
Informac8es quanto aos critérios de pureza e a seguranca dos corantes caramelos encontram-se na
Nota Técnica re-encaminhada aos demais Estados Partes na LIl reunido do SGT-3.

No entanto, tendo em vista a posicdo manifestada pelas demais delegacdes, o Brasil propde como
alternativa que as provisfes para os corantes caramelos I, Il e IV sejam limitadas para produtos que
contenham proteina de origem vegetal na sua composicao.

Desta forma, a delegacéo brasileira sugere a manutenc¢éo do limite 0,2 g/100g, com a seguinte nota:
Para uso somente em produtos que contenham proteina de origem vegetal.

Em relacdo a manifestacdo do Paraguai quanto aos critérios de pureza dos aditivos caramelos,
especificamente em relacdo aos limites de 4-metilimidazol, a delegacéo da Argentina observou que a
alinea “d” item “ii” da GMC 31/92 ja estabelece que os aditivos devem atender aos requisitos de pureza
estabelecidos pela FAO/OMS ou FCC.

A delegacéo do Paraguai observou que o limite e a forma de uso propostos para os Caramelos II, Il e IV
€ mais restrita do que a prevista no Codex Alimentarius atualmente (g.s. para uso na superficie)

La delegacion de Argentina considera que tomando em cuenta informes y publicaciones cientificas
actuales en las cuales se reconoce que en el proceso de elaboracion de los caramelos 11, Il y IV se
forma um compuesto secundario potencialmente cancerigeno, asi como en el caramelo Ill un compuesto
con posibles efectos en el sistema inmunolégico; que el CODEX se encuentra revisando los limites para
este aditivo pero igualmente mantiene las leyendas que limitan la utilizacién al tratamiento superficial;
que la UE ha estableido restricciones em cuanto a la pureza de estos aditivos; seria pertinente limitar su
aplicacién al tratamiento en superficie.

La delegacion de Venezuela apoya la posicion de las delegaciones de Argentina, basados en la
referencia de la Ultima revision 2014 del Codex, se acepta su uso bajo el criterio de BPF de acuerdo a
las siguientes notas:

Nota 3 Para uso en tratamiento superficial solamente.

. Nota 4 Para uso en decoracion, sellado, marcado o marcado a fuego del producto solamente.
. Nota 16 Para uso en el glaseado, rebozado o decoracion de frutas, hortalizas, carnes o
pescados solamente.

. Nota XS88 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la carne tipo "corned
beef" (CODEX STAN 88-1981).

. Nota XS89 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la "carne luncheon”
(CODEX STAN 89-1981).

. Nota XS96 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para el jamén curado cocido
(CODEX STAN 96-1981).

. Nota XS97 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la espaldilla de cerdo
curada cocida (CODEX STAN 97-1981).

. Nota XS98 Excluidos los productos que corresponden a y la Norma para la carne picada curada

cocida (CODEX STAN 98-1981).




As delegacdes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela irdo analisar a proposta do Brasil, que

restringe o uso dos Caramelos Il, Ill e IV para produtos com proteina de origen vegetal com limite de 0,2
g/100g.
_160a| Carotenos: extractos Carotenos: extratos naturais 0,002
i naturales
0,002 (como
i norbixina)
[160b ﬁg&?ﬁﬁ:xgriztgﬁ]b'ﬁgﬁ’ Urucum, bixina, norbixina, annatto extrato e
o N p ) ) sais de Na e K Somente para
sales de Nay tratamento de
superficie]

O Brasil solicita a manutencao do aditivo para produtos salgados cozidos considerando que existem
diversos corantes adotados para essa categoria e que o0 corante urucum pode ser uma alternativa
tecnoldgica de uso . O pais observa que esse aditivo encontra-se em step 4 para as categorias listadas

abaixo:

Bixina (INS 160b i):

- 08.1.2 Fresh meat, poultry, and game, comminuted 20 mg/kg (Note 4 For use in decoration,
stamping, marking or branding the product only, Note 8 As bixin, Note 16 For use in glaze,
coatings or decorations for fruit, vegetables, meat or fish only & Note 94 For use in loganiza
(fresh, uncured sausage) only)

- 08.2.2 Heat-treated processed meat, poultry, and game products in whole pieces or cuts 100
mg/kg (Note 8 As bixin)

- 08.3.1.1 Cured (including salted) non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and
game products 20 mg/kg (Note 8 As bixin)

- 08.3.1.2 Cured (including salted) and dried non-heat treated processed comminuted meat,
poultry, and game products 100 mg/kg (Note 8 As bixin)

- 08.3.1.3 Fermented non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and game products
100 mg/kg (Note 8 As bixin)

- 08.3.2 Heat-treated processed comminuted meat, poultry, and game products 50 mg/kg (Note 8
As bixin)

- 08.3.3 Frozen processed comminuted meat, poultry, and game products 25 mg/kg (Note 8 As
bixin)

- 08.4 Edible casings (e.g., sausage casings) 1000 mg/kg (Note 8 As bixin & Note 85 Use level in
sausage casings; residue in sausage prepared with such casings should not exceed 100 mg/kg).
Norbixina (160b ii):

08.1.2 Fresh meat, poultry, and game, comminuted:1000 mg/kg (Note 4 For use in decoration,
stamping, marking or branding the product only, Note 8 As bixin, Note 16 For use in glaze,
coatings or decorations for fruit, vegetables, meat or fish only & Note 94 For use in loganiza
(fresh, uncured sausage) only).

08.2.2 Heat-treated processed meat, poultry, and game products in whole pieces or cuts: 100
mg/kg (Note 185 As norbixin).

08.3.1.1 Cured (including salted) non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and
game products: 1000 mg/kg (Note 185 As norbixin).

08.3.1.2 Cured (including salted) and dried non-heat treated processed comminuted meat,
poultry, and game products: 100 mg/kg (Note 185 As norbixin).

08.3.1.3 Fermented non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and game products:
100 mg/kg (Note 185 As norbixin).

08.3.2 Heat-treated processed comminuted meat, poultry, and game products: 50 mg/kg (Note
185 As norbixin).

08.3.3 Frozen processed comminuted meat, poultry, and game products: 20 mg/kg (Note 185 As
norbixin).




08.4 Edible casings (e.g., sausage casings) 20 mg/kg (Note 85 Use level in sausage casings;
residue in sausage prepared with such casings should not exceed 100 mg/kg & Note 185 As

norbixin).

As delegacdes da Argentina, Paraguai e Uruguai ndo concordam com a manutencao do aditivo, tendo
em vista ndo haver referéncia no Codex Alimentarius para uso nessa categoria.

A delegacéo da Venezuela analisard o tema internamente com base nas informacgfes constantes no

documento de trabalho da GSFA, em que esse aditivo consta em discusséo - step 4

(ftp://ftp.fao.org/CODEX/Meetings/CCFA/ccfad7/fa47 _info_0le.pdf).

160c Papnka,. capsorrubina, Paprica, capsorubina, capsantina 0,001 como
capsantina capsantina
Rojo de remolacha, Vermelho de beterraba, betanina
162 . g.s.
betaina
ESPESANTE
400 | Acido alginico Acido alginico 0,3
401 | Sodio alginato Alginato de s6dio 0,3
402 | Potasio alginato Alginato de potassio 0,3
403 | Amonio alginato Alginato de aménio 0,3
404 | Calcio alginato Alginato de calcio 0,3
405 | Propilenglicol alginato Alginato de propileno glicol 0,3
406 | Agar Agar 0.3
Carragenina (incluido
207 furcellaran y sus sales de | Carragena (inclui a furcelarana e seus sais de 0,5 (como
sodio y potasio), musgo sadio e potassio), musgo irlandés carragena)
irlandés
Alga euchema processada . .
407a | (PES) (incluido sus sales Alga euctjema proc’ess_ada (PES) (inclui seus 0,3 (como alga
\ . sais de sadio e potassio), euchema)
de sodio y potasio),
Goma garrofin, goma Goma garrofina, goma caroba, goma
410 | caroba, goma algarrobo, 9 » gor 9 0,3
D2 alfarroba, goma jatai
goma jatali
412 | Goma guar Goma guar 0,3
415 Goma xantica, goma Goma xantana 0,3
xantan, goma de xantano
ESTABILIZANTE
338 AC'd,O.fOSfOHCO’ acido orto- Acido fosforico, acido orto-fosforico 0.5 expresado
fosforico como P205.
(Cantidad
agregada, sin
339i | Sodio (mono) dihidrdgeno Fosfato de sddio monabasico, monofosfata

monofosfato, sodio (mono)

monossaddico, fosfato acido de sédio,




orto-fosfato, sodio fosfato
monobasico, sodio fosfato
acido, sodio bhifosfato, sodio
dihidrégeno fosfato, sodio
(mono) dihidrégeno
ortofosfato

bifosfato de so6dio, dihidrogénio fosfato de
sédio, dihidrogénio ortofosfato monossadico,
dihidrogénio monofofato monossédico

Sodio (di) fosfato, sodio (di)
hidrégeno monofosfato,
sodio (di) hidrégeno orto-
fosfato, sodio fosfato

Fosfato dissodico, fosfato de sodio dibasico,
fosfato acido dissédico, fosfato de sédio

339ii dibésico, sodio (di) fosfato secundario, hidrogénio fosfato dissédico,
acido S(;diO secundario hidrogénio ortofosfato dissodico, hidrogénio
fosfafo sodio (di) monofosfato dissddico
hidrégeno fosfato
ﬁ]?)dr:gf(()t;‘)azgsgg,iosc()t?il)o (tri) Fosfato trissédico, monofosfato trissédico,
339iii orto-fosfato ’so dio fosfato ortofosfato trissddico, fosfato de sodio
tribasico sc; dio fosfato trib4sico, fosfato de sédio
Potasio (mono) dihidrégeno
g‘)gpa?(f)ozi?é%’ p%tg Ssli% Fosfato acido de potassio, fosfato de
fosfato mono,b%sico potassio monobasico, monofosfato
340i otasio (mono) ' monopotassico, bifosfato de potassio,
rpnonofosfato otasio dihidrogénio fosfato de potassio,
bifosfato pot'aF'Jsio dihidrogénio monofosfato monopotéassico
dihidrégeno fosfato
Potasio (di) fosfato, potasio
83 mgPOOfgzi)ag}g-?éZ?;o Fosfato dipotassico, monofosfato dipotassio,
otasio fgsfato dibasico ' | fosfato de potassio dibasico, fosfato acido
340ii potasio (di) fosfato écid(,) dipotassico, fosfato de potassio secundario,
potasio secundario fosfat’O hidrogénio fosfato dipotassico, hidrogénio
potasio (di) hidrogeno ' | ortofosfato dipotassico, hidrogénio
?osfato potasio (gi) monofosfato dipotassico
hidrégeno monofosfato
Potasio (tri) fosfato, potasio
(tri) monofosfato, potasio Fosfato tripotassico, monofosfato
340iii | (tri) ortofosfato, potasio tripotassico, ortofosfato tripotassico, fosfato
fosfato tribasico, potasio de potassio tribasico, fosfato de potassio
fosfato
Calcio (mono) fosfato,
calcio fosfato monobésico, | Fosfato monocalcico, fosfato monobésico de
calcio (mono) ortofosfato, célcio, ortofosfato monocalcico, fosfato de
341i | calcio fosfato monobésico, | célcio monobésico, bifosfato de célcio,
calcio bifosfato, calcio fosfato acido de célcio, dihidrogénio fosfato
fosfato acido, calcio de célcio
dihidrégeno fosfato
341ii | Calcio (di) fosfato, calcio Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de calcio,

fosfato dibasico, calcio
hidrogenao orto-fosfato

fosfato de calcio dibasico, hidrogénio
artofasfata de calcia, fosfato de calcio

considerar la
cantidad
naturalmente
presente en la
carne)

calcio fosfato dibasico,
calcio secundario fosfato,
calcio hidrégeno fosfato,

secundario, hidrogénio fosfato de célcio,
hidrogénio monofosfato de célcio




calcio hidrégeno
monofosfato

Calcio (tri) fosfato, calcio
fosfato tribasico, calcio

Fostato tricalcico, fosfato tribasico de célcio,
fosfato de calcio tribasico, fosfato de calcio

3a1iii | fosfato precipitado, calcio | ,ecipitado, fosfato de célcio
fosfato
Amonio (mono) fosfato,
amonio fosfato - L.
L . Fosfato monoamanico, fosfato monobasico
monobasico, amonio o . P
de amonio, fosfato de aménio monobasico,
(mono) monofosfato, fosf scido d 5nio. fosfato d .
.| amonio fosfato acido 0s a:[o_ acloo de amonio, Tos ato de amonio
342i . L primario, dihidrogénio fosfato de aménio,
amonio fosfato primario, o L g
N dihidrogénio tetraoxofosfato de amdnio,
amonio dihidrégeno fosfato, - - a
o monofosfato monoamaénico, dihidrogénio
amonio dihidrégeno A
. ortofosfato de amonio
tetraoxofosfato, amonio
dihidrégeno ortofosfato
Amonio (di) fosfato, amonio
fosfato dibasico, amonio Fosfato de aménio dibéasico, fosfato
349ii (di) hidrogeno ortofosfato, diam®onico, hidrogénio fosfato diambnico,
amonio (di) hidrégeno hidrogénio tetraoxofosfato diamdnico,
fosfato, amonio (di) hidrogénio ortofosfato diamonico
hidrégeno tetraoxofosfato
Magnesio hidrogeno
ortofosfato trihidratado,
magnesio (di) fosfato, Fosfato dimagnésico, fosfato de magnésio
magnesio fosfato dib4sico, | dibasico, fosfato de magnésio secundario,
343ii | magnesio fosfato hidrogénio ortofosfato de magnésio
secundario, sal de trihidratado, sal de magnésio do acido
magnesio del acido fosférico, hidrogénio fosfato de magnésio
fosférico, magnesio
hidrégeno fosfato
rMngg?]gz:g 8:3 ]E)Or;(;;?sfato, Fosfato trimagnésico, ortofosfato
343iii gnesi W trimagnésico, fosfato de magnésio tribasico,
magnesio fosfato trib4sico, . L
. - fosfato de magnésio terciario
magnesio fosfato terciario
Disodio pirofosfato, disodio
dihidrégeno difosfato, Pirofosfato acido de sodio, dihidrogénio
450i | disodio dihidrogeno difosfato dissédico, dihidrogénio pirofosfato
pirofosfato, sodio dissédico, pirofosfato dissédico
pirofosfato acido
iﬁ;j 'c}rgggs?ggjsgag%’;%?gio Difosfato trissédico, pirofosfato acido
450ii )P L ' trissddico, monohidrogénio difosfato
(tri) monohidrégeno P
. trissédico
difosfato
Sodio (tetra) difosfato, . . .
450iii | sodio (tetra) pirofosfato, Difosfato tetrassédico, pirofosfato

sodio pirofosfato

tetrassddico, pirofosfato de sédio




Potasio (tetra) difosfato,

Difosfato tetrapotassico, pirofosfato

450v potasio (t_etra) pirofosfato, tetrapotassico, pirofosfato de potassio
potasio pirofosfato
. | Calcio (di) pirofosfato, Pirofosfato dicélcico, difosfato dicélcico,
450vi . W . P
calcio (di) difosfato pirofosfato de célcio
. C_aIC|0 (mono). d|h.|drogeno Dihidrogénio difosfato monocélcico,
450vi | difosfato, calcio pirofosfato . - L a
) - ; pirofosfato acido de calcio, dihidrogénio
i acido, calcio (mono) . P
o . pirofosfato monocélcico
dihidrégeno pirofosfato
SOd.'O (pen'_[a) trlfosfato,_ Trifosfato pentassodico, tripolifosfato de
.| sodio tripolifosfato, sodio PR P,
451 . ; sodio, trifosfato de sédio, tripolifosfato
trifosfato, sodio (penta) 0
. pentassodico
tripolifosfato
Potas_|0 (Pe”Fa) trifosfato, Trifosfato pentapotassico, tripolifosfato de
.. | potasio tripolifosfato, R e
451ii o , potéssio, tripolifosfato pentapotassico,
potasio trifosfato, potasio . PO
S trifosfato de potassio
(penta) tripolifosfato
Sodio tetrapolifosfato, sodio
metafosfato insoluble, Polifosfato de sodio, metafosfato de sédio
452i | sodio hexametafosfato, sal | insolivel, hexametafosfato de sédio, sal de
de Graham, sodio Graham, tetrapolifosfato de sédio
polifosfato
. Potasio pohfosfatoz potasio Polifosfato de potassio, metafosfato de
452ii | metafosfato, potasio L ; f
. potéssio, polimetafosfato de potassio
polimetafosfato
452iii | Calcio y sodio polifosfato Polifosfato de calcio e sodio
[432 Calcio polifosfato Polifosfato de calcio]
[452v | Amonio polifosfato Polifosfato de amonio]

A delegacéo da Argentina observou que os aditivos 452iv e 452v ndo estéo listados na GMC 11/06 com

a funcéo estabilizante.

As delegacdes analisaréo internamente se os aditivos sdo utilizados em seus paises e, em caso

afirmativo, com qual funcado, para que o assunto seja discutido na préxima reuniéo.

RESALTADOR DE SABOR

620 | Acido glutamico (L(+)-) Acido glutamico (L(+)-) q.s.

621 | Sodio (mono) glutamato, Glutamato de sédio, as.
sodio glutamato Glutamato monossédico

622 | Potasio (mono) glutamato | Glutamato de potassio g.s.

623 | Célcio diglutamato Diglutamato de célcio g.s.

624 | Monoamonio glutamato Glutamato de monoamonio g.s.




625 | Magnésio diglutamato Glutamato de magnésio g.s.
627 Sodio (di) guanilato 5-Guanilato dissodico, guanilato dissédico,
sodio(di) 5'- guanilato dissédio 5’ — guanilato q
628 | Potasio 5-guanilato 5-guanilato de potassio g.s.
629 | Célcio 5-gunailato 5-Guanilato de calcio q-s.
630 | Acido inosinico Acido inosinico q.s.
631 Sodio (di) inosinato, sodio | 5-Inosinato de sddio, inosinato dissodico,
L ’ o o g.s.
(di) 5*- inosinato dissédico 5’ — inosinato
632 | Potasio inosinato Inosinato de potassio g.s.
633 | Célcio 5-inosinato 5-inosinato de calcio g.s.
HUMECTANTE
orbitol y jarabe de orbitol e xarope de sorbitol, D-sorbita
[4208b'l' be d Sorbitol d bitol, D-sorbi 2]

sorbitol, D-sorbita

A delegacéo do Brasil solicita a incluséo do aditivo sorbitol como umectante para a categoria 8.2.2.2,
assim como foi acordado para as demais categorias e por se tratar de um aditivo BPF no Codex

Alimentarius.
A delegacéo do Paraguai concorda com a incluséo do aditivo.

As delegacdes da Argentina, Uruguai e Venezuela analisardo internamente.

422 | Glicerina, glicerol Glicerina, glicerol

g.s.

8.2.3 CONSERVAS Y SEMICONSERVAS CARNICAS Y MIXTAS

8.2.3.1 CONSERVAS CARNICAS Y MIXTAS

INS Nombree(igltrjl%\((j)iltivo en Nome do aditivo em portugués Limi(tge/lng)fél)gi)mo
ACIDULANTE
260 | Acido acético Acido acético q.s.
270 écLigo lactico (L-, D-y Acido lactico (L-, D- y DL-) as.
330 | Acido citrico. Acido citrico q.s.
575 | Glucono-delta-lactona Glucono-delta-lactona g.s.
REGULADOR DE ACIDEZ
325 | Sodio lactato Lactato de sodio 3,5
326 | Potasio lactato Lactato de potassio 3,0




327 | Calcio lactato Lactato de célcio g.s.
... | Sodio (tri) citrato, sodio Citrato trissédico, citrato de sddio
331iii | . g.s.
citrato
.. | Potasio (tri) citrato, Citrato tripotéssico, citrato de potassio
332ii LN g.s.
potasio citrato
Calcio (tri) citrato, calcio | Citrato tricalcico, citrato de célcio
333 : g.s.
citrato
ANTIOXIDANTE
300 | Acido ascorbico (L-) Acido ascorbico (L-) q.s.
301 | Sodio ascorbato Ascorbato de sddio g.s.
302 | Calcio ascorbato Ascorbato de célcio g.s.
303 | Potasio ascorbato Ascorbato de potassio g.s.
Acido eritérbico, acido Acido eritérbico, acido isoascorbico
315 | . L g.s.
isoascorbico
316 Sodio eritorbato, sodio Eritorbato de sddio, isoascorbato de sédio S
isoascorbato q.S.
[310 | Propil galato Galato de propila] [GMC 73/97: 0,01
(sobre o teor de
gordura)
Sozinhos ou em
combinagéo
Exclusivamente
(320 | peinidroxianisol BHA, | gutil hidroxianisol, BHA] para feijoada
GSFA: 0,02
(sobre o teor de
gordura)
Sozinhos ou em
combinacéo.]

A delegacdo brasileira informa que o Codex Alimentarius (GSFA) estabelece um limite de 0,02 g/100g
para BHA e propil galato e que a solicitagdo foi realizada de forma a harmonizar com os limites
internacionais permitidos na GSFA.

A delegacao do Paraguai concorda com a harmoniza¢do com o Codex Alimentarius, nos mesmo limites
e condi¢des de uso, incluindo notas.

A delegacdo da Argentina e do Uruguai concordam com o limite e notas “0,02 (sobre o teor de gordura)/
Sozinhos ou em combinacédo” desde que seja limitado o uso “exclusivamente para feijoada’. Caso a
nota que restrinja o uso para feijoada ndo seja incluida, os paises solicitam que o limite seja mantido
para 0,01.

A delegacao da Venezuela solicita que sejam analisadas as seguintes notas, presentes na GSFA:

. Nota 15 Sobre la base de las grasas o los aceites.

. Nota 130 Individualmente o en combinacion: butilhidroxianisol (INS 320), butilhidroxitolueno
(INS 321), terbutilhidroquinona (INS 319), y galato de propilo (INS 310).

. Nota XS88 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la carne tipo "corned




beef" (CODEX STAN 88-1981).

. Nota XS89 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la "carne luncheon"
(CODEX STAN 89-1981).

. Nota XS96 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para el jamén curado cocido
(CODEX STAN 96-1981).

. Nota XS97 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la espaldilla de cerdo
curada cocida (CODEX STAN 97-1981).

. Nota XS98 Excluidos los productos que corresponden a y la Norma para la carne picada curada

cocida (CODEX STAN 98-1981).”

Sodio (di) EDTA calcico,

calcio disodio EDTA calcio dissodico,
[385 etilendiamino etilenodiaminotetraacetato de calcio e dissodico 0,0035]
tetraacetato

De acuerdo a lo sefialado en el Codex, la delegacion de Venezuela hace la solicitud de inclusion del
EDTA (INS 385) en una concentracion de 0,0035 g/100g (35ppm) para las categorias: Chacinados
cocidos (8.2.1.3) y Conservas carnicas y mixtas (8.2.3.1).

A delegacdo da Venezuela esclareceu que no seu pais o uso do aditivo se da em salsichas e presuntos
com molho/ salsa enlatadas.

As delegacdes da Argentina, do Brasil, do Paraguai e do Uruguai solicitam para analise interna
informacdes mais detalhadas sobre esses tipos de produto e sobre a necessidade tecnoldgica
especifica para o EDTA.

AROMATIZANTE

Todos os autorizados no MERCOSUR, de acordo com o establecido no RTM especifico de aditivos
alimentares aromatizantes/saborizantes.

CONSERVADOR
249 | Potasio nitrito Nitrito de potassio
250 | Sodio nitrito Nitrito de sddio
251 | Sodio nitrato Nitrato de sodio [0,015 ()]
252 | Potasio nitrato Nitrato de potassio

[(*) la suma de los nitritos y nitratos, determinados como cantidad residual maxima, no debe superar
150ppm expresada como nitrito de sodio.]

A delegacéo da Argentina, Brasil, do Paraguai e do Uruguai concordam com um limite méximo de 0,015
g/100g de nitritos e nitratos em conservas, expressos como nitrito de sodio.

A Delegacion de Venezuela prop8e um limite de 0,012/100g como quantidade méaxima residual
expressa como nitrito de sddio e ira analisar internamente o assunto.

COLORANTES
0,002
100i | Cdrcuma, curcumina Cdrcuma, curcumina (como
curcumina)




Carrryn_, cochinilla, acido Carmim, cochonilha, acido carminico, sais de 0,01 como &cido

120 | carminico, sales de Na, e

Na, K, NH, e Ca carminico

K,NH; y Ca

150a | Caramelo | — simple Caramelo | — simples g.s.

[150b Car_amelo Il — proceso Caramelo Il — processo sulfito caustico 0.5
sulfito caustico

150¢c Caramelo Il — proceso Caramelo Il — processo amdnia 05
amonio

150d Car_amelo \Y — proceso Caramelo IV — processo sulfito-aménia 0.5]
sulfito- amonio

A delegacdo brasileira considera que o estabelecimento de um limite numérico de 0,2g/100g para o

uso de um corante em um alimento implica em uma ingestédo de 0,2g do corante para cada 100g do
produto consumido, independentemente do corante ter sido adicionado & massa ou a superficie. Desta
forma, o Brasil considera que a restricdo de aplicacdo do corante a superficie ndo ird implicar em maior
protecéo a saude da populacdo, quando comparado a sua aplicagdo na massa.

O pais reafirma sua posicao apresentada na LIl reunido do SGT-3 do Mercosul a qual, com base nas
avaliacBes do Codex Alimentarius e da EFSA, considera que os corantes caramelos sao seguros para o
uso dentro dos requisitos de pureza estabelecidos para os aditivos, incluindo de limites para o 4-
metilimidazol.

O pais também observa que nao ha atualmente qualquer solicitacdo de reavaliagdo dos corantes
caramelos no ambito do CCFA, conforme pode ser constatado na lista dos seis corantes prioritarios
para reavaliacdo do JECFA (CX/FA 15/47/17) e nas conclusdes da 452 reunido do CCFA (REP13/FA).
Informacbes quanto aos critérios de pureza e a seguranca dos corantes caramelos encontram-se na
Nota Técnica re-encaminhada aos demais Estados Partes na LIl reunido do SGT-3.

No entanto, tendo em vista a posicdo manifestada pelas demais delegacdes, o Brasil propde como
alternativa que as provisfes para os corantes caramelos I, Il e IV sejam limitadas para produtos que
contenham proteina de origem vegetal na sua composicao.

Desta forma, a delegacéo brasileira sugere a manutencao do limite 0,2 g/100g, com a seguinte nota:
Para uso somente em produtos que contenham proteina de origem vegetal.

Em relacdo a manifestacdo do Paraguai quanto aos critérios de pureza dos aditivos caramelos,
especificamente em relacdo aos limites de 4-metilimidazol, a delegag&o da Argentina observou que a
alinea “d” item “ii” da GMC 31/92 ja estabelece que os aditivos devem atender aos requisitos de pureza
estabelecidos pela FAO/OMS ou FCC.

A delegacéo do Paraguai observou que o limite e a forma de uso propostos para os Caramelos Il, lll e
IV é mais restrita do que a prevista no Codex Alimentarius atualmente (g.s. para uso na superficie)

La delegacion de Argentina considera que tomando em cuenta informes y publicaciones cientificas
actuales en las cuales se reconoce que en el proceso de elaboracién de los caramelos Il, Il y IV se
forma um compuesto secundario potencialmente cancerigeno, asi como en el caramelo Il un
compuesto con posibles efectos en el sistema inmunolégico; que el CODEX se encuentra revisando los
limites para este aditivo pero igualmente mantiene las leyendas que limitan la utilizacion al tratamiento
superficial; que la UE ha estableido restricciones em cuanto a la pureza de estos aditivos; seria
pertinente limitar su aplicacion al tratamiento en superficie.

La delegacion de Venezuela apoya la posicion de las delegaciones de Argentina, basados en la
referencia de la ultima revision 2014 del Codex, se acepta su uso bajo el criterio de BPF de acuerdo a
las siguientes notas:

Nota 3 Para uso en tratamiento superficial solamente.

. Nota 4 Para uso en decoracion, sellado, marcado o marcado a fuego del producto solamente.
. Nota 16 Para uso en el glaseado, rebozado o decoracion de frutas, hortalizas, carnes o
pescados solamente.




. Nota XS88 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la carne tipo "corned
beef" (CODEX STAN 88-1981).

. Nota XS89 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la "carne luncheon”
(CODEX STAN 89-1981).

. Nota XS96 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para el jamén curado cocido
(CODEX STAN 96-1981).

. Nota XS97 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la espaldilla de cerdo
curada cocida (CODEX STAN 97-1981).

. Nota XS98 Excluidos los productos que corresponden a y la Norma para la carne picada curada

cocida (CODEX STAN 98-1981).

As delegacdes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela irdo analisar a proposta do Brasil, que

restringe o uso dos Caramelos Il, Il e IV para produtos com proteina de origen vegetal com limite de 0,2
g/100g.
_160a| Carotenos: extractos Carotenos: extratos naturais 0,002
i naturales
0,002 (como
norbixina)

Annatto extracto, bixina,
[160b | norbixina, urucum, rocu,
sales de Nay K

Urucum, bixina, norbixina, annatto extrato e sais Somente para
de NaeK tratamento de
superficie]

O Brasil solicita que seja excluida a nota “somente para tratamento de superficie”, uma vez que nao é
possivel aplicar corantes na superficies de conservas.

O Brasil solicita a manutencao do aditivo considerando que existem diversos corantes adotados para
essa categoria e que o corante urucum pode ser uma alternativa tecnol6gica de uso . O pais observa
que esse aditivo encontra-se em step 4 na GSFA para as categorias listadas abaixo:
Bixina (INS 160b i):
- 08.1.2 Fresh meat, poultry, and game, comminuted 20 mg/kg (Note 4 For use in decoration,
stamping, marking or branding the product only, Note 8 As bixin, Note 16 For use in glaze,
coatings or decorations for fruit, vegetables, meat or fish only & Note 94 For use in loganiza
(fresh, uncured sausage) only)
- 08.2.2 Heat-treated processed meat, poultry, and game products in whole pieces or cuts 100
mg/kg (Note 8 As bixin)
- 08.3.1.1 Cured (including salted) non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and
game products 20 mg/kg (Note 8 As bixin)
- 08.3.1.2 Cured (including salted) and dried non-heat treated processed comminuted meat,
poultry, and game products 100 mg/kg (Note 8 As bixin)
- 08.3.1.3 Fermented non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and game
products 100 mg/kg (Note 8 As bixin)
- 08.3.2 Heat-treated processed comminuted meat, poultry, and game products 50 mg/kg (Note
8 As bixin)
- 08.3.3 Frozen processed comminuted meat, poultry, and game products 25 mg/kg (Note 8 As
bixin)
- 08.4 Edible casings (e.g., sausage casings) 1000 mg/kg (Note 8 As bixin & Note 85 Use level
in sausage casings; residue in sausage prepared with such casings should not exceed 100
mg/kQ).
Norbixina (160b ii):
08.1.2 Fresh meat, poultry, and game, comminuted:1000 mg/kg (Note 4 For use in decoration,
stamping, marking or branding the product only, Note 8 As bixin, Note 16 For use in glaze,
coatings or decorations for fruit, vegetables, meat or fish only & Note 94 For use in loganiza




(fresh, uncured sausage) only).
08.2.2 Heat-treated processed meat, poultry, and game products in whole pieces or cuts: 100
mg/kg (Note 185 As norbixin).
08.3.1.1 Cured (including salted) non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and
game products: 1000 mg/kg (Note 185 As norbixin).
08.3.1.2 Cured (including salted) and dried non-heat treated processed comminuted meat,
poultry, and game products: 100 mg/kg (Note 185 As norbixin).
08.3.1.3 Fermented non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and game products:
100 mg/kg (Note 185 As norbixin).
08.3.2 Heat-treated processed comminuted meat, poultry, and game products: 50 mg/kg (Note

185 As norbixin).

08.3.3 Frozen processed comminuted meat, poultry, and game products: 20 mg/kg (Note 185

As norbixin).

08.4 Edible casings (e.g., sausage casings) 20 mg/kg (Note 85 Use level in sausage casings;
residue in sausage prepared with such casings should not exceed 100 mg/kg & Note 185 As

norbixin).

As demais delegacdes analisardo a solicitagéo do Brasil.

160c Paprika, capsorrubina, Paprica, capsorubina, capsantina 0,001 como
capsantina capsantina
Rojo de remolacha, Vermelho de beterraba, betanina
162 p g.s.
betaina
ESPESANTE
400 | Acido alginico Acido alginico 0,3
401 | Sodio alginato Alginato de sodio 0,3
402 | Potasio alginato Alginato de potassio 0,3
403 | Amonio alginato Alginato de aménio 0,3
404 | Calcio alginato Alginato de calcio 0,3
406 | Agar Agar 0,3
Carragenina (incluido 0,3 como
407 furcellaran y sus sales Carragena ginc_lui a furcelqrana? seus sais de carragenina
de sodio y potasio), sédio e potassio), musgo irlandés
musgo irlandés
Alga euchema
rocessada (PES) Al h da (PES) (inclui 0.3 como alga
407a P ga euchema processada ( ) (inclui seus euchema
(incluidas sus sales de sais de sddio e potassio)
sodio y potasio)
Goma garrofin, goma Goma garrofina, goma caroba, goma alfarroba
410 | caroba, goma algarrobo, garf 9 9 ' 0,3
9 goma jatai
goma jatai
412 | Goma guar Goma guar 0,3
415 | Goma xantica, goma Goma xantana 0,3

xantan, goma de




xantano

ESTABILIZANTE

Acido fosférico, acido

338 L Acido fosforico, acido orto-fosférico
orto-fosférico
Sodio (mono)
dihidrégeno
monofosfato, sodio
(mono) orto-fosfato, Fosfato de sodio monobésico, monofosfato
sodio fosfato monossoédico, fosfato acido de sédio, bifosfato
339i | monobasico, sodio de sdédio, dihidrogénio fosfato de sédio,
fosfato acido, sodio dihidrogénio ortofosfato monossédico,
bifosfato, sodio dihidrogénio monofofato monossadico
dihidrégeno fosfato,
sodio (mono)
dihidr6geno ortofosfato
Sodio (di) fosfato, sodio
(di) hidrégeno
monofosfato, sodio (di) Fosfato dissddico, fosfato de sédio dibasico,
hidrégeno orto-fosfato, fosfato acido dissédico, fosfato de sddio
339ii | sodio fosfato dibasico, secundéario, hidrogénio fosfato dissédico,
sodio (di) fosfato acido, hidrogénio ortofosfato dissddico, hidrogénio
sodio secundario fosfato, | monofosfato dissddico
sodio (di) hidrégeno
fosfato
Sodio (tri) fosfato, sodio
(tri) monofosfato, sodio Fosfato trissédico, monofosfato trissédico,
339iii | (tri) orto-fosfato, sodio ortofosfato trissddico, fosfato de sédio tribasico,
fosfato tribasico, sodio fosfato de sodio
fosfato
Potasio (mono)
dihidrégeno
monofosfato, potasio Fosfato acido de potassio, fosfato de potassio
fosfato acido, potasio monobasico, monofosfato monopotassico,
340i | fosfato monobasico, bifosfato de potassio, dihidrogénio fosfato de
potasio (mono) potassio, dihidrogénio monofosfato
monofosfato, potasio monopotassico
bifosfato, potasio
dihidrégeno fosfato
Potasio (di) fosfato,
potasio (di) monofosfato,
potasio (di) hidrogeno Fosfato dipotassico, monofosfato dipotassio,
orto-fosfato, potasio fosfato de potassio dibasico, fosfato acido
340ii fosfato dibasico, potasio | dipotassico, fosfato de potassio secundario,
(di) fosfato acido, potasio | hidrogénio fosfato dipotassico, hidrogénio
secundario fosfato, ortofosfato dipotassico, hidrogénio monofosfato
potasio (di) hidrégeno dipotassico
fosfato, potasio (di)
hidrégeno monofosfato
340iii | Potasio (tri) fosfato, Fosfato tripotassico, monofosfato tripotassico,

0,5 expresado
como P205.

(Cantidad
agregada, sin
considerar la

cantidad
naturalmente
presente en la

carne)

potasio (tri) monofosfato
potasio (tri) ortofosfato,
potasio fosfato tribasico,

artofosfato tripatassico, fosfato de potassio
tribasico, fosfato de potassio




potasio fosfato

Calcio (mono) fosfato,
calcio fosfato
monobasico, calcio
(mono) ortofosfato,

Fosfato monocalcico, fosfato monobasico de
calcio, ortofosfato monocalcico, fosfato de calcio

341i | calcio fgsfato : monobésico, bifosfato de célcio, fosfato acido de
monobasico, calcio A a o
. : célcio, dihidrogénio fosfato de calcio
bifosfato, calcio fosfato
acido, calcio dihidrégeno
fosfato
Calcio (di) fosfato, calcio
qufa}to dibasico, calcio Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de calcio,
hidrégeno orto-fosfato, e X o
; oo fosfato de calcio dibasico, hidrogénio ortofosfato
.. | calcio fosfato dibasico, e o p
341ii . ; de calcio, fosfato de célcio secundario,
calcio secundario . . A -
S hidrogénio fosfato de célcio, hidrogénio
fosfato, calcio hidrégeno i
S monofosfato de célcio
fosfato, calcio hidrégeno
monofosfato
Calcio (tr_|) lfosfato, ca_IC|o Fostato tricalcico, fosfato tribasico de calcio,
... | fosfato tribasico, calcio AR P
341iii - fosfato de calcio trib4sico, fosfato de célcio
fosfato precipitado, o .
i precipitado, fosfato de célcio
calcio fosfato
Amonio (mono) fosfato,
amonio fosfato
monobasico, amonio Fosfato monoam®nico, fosfato monobésico de
(mono) monofosfato, amonio, fosfato de amdnio monobdésico, fosfato
amonio fosfato acido, acido de amonio, fosfato de aménio primario,
342i | amonio fosfato primario, | dihidrogénio fosfato de amonio, dihidrogénio
amonio dihidrégeno tetraoxofosfato de aménio, monofosfato
fosfato, amonio monoamonico, dihidrogénio ortofosfato de
dihidrégeno amonio
tetraoxofosfato, amonio
dihidrégeno ortofosfato
Amonio (di) fosfato,
amonio fO.SfaFO Q|ba5|c0, Fosfato de amoénio dibasico, fosfato diamdnico,
amonio (di) hidrogeno . P AP . .
. S hidrogénio fosfato diaménico, hidrogénio
342ii | ortofosfato, amonio (di) MR . S
1 tetraoxofosfato diamdnico, hidrogénio ortofosfato
hidrégeno fosfato, SR
. N diamébnico
amonio (di) hidrogeno
tetraoxofosfato
Magnesio hidrégeno
ortofosfato trihidratado,
magnesio (di) fosfato, Fosfato dimagnésico, fosfato de magnésio
magnesio fosfato dibasico, fosfato de magnésio secundario,
343ii | dibasico, magnesio hidrogénio ortofosfato de magnésio trihidratado,
fosfato secundario, sal sal de magnésio do acido fosfdrico, hidrogénio
de magnesio del &cido fosfato de magnésio
fosférico, magnesio
hidrégeno fosfato
343iii | Magnesio (tri) Fosfato trimagnésico, ortofosfato trimagnésico,

ortofasfato, magnesio

fosfato de magnésio tribasico, fasfato de

(tri) fosfato, magnesio
fosfato tribasico,

magnésio terciario




magnesio fosfato
terciario

Disodio pirofosfato,
disodio dihidrégeno

Pirofosfato acido de sdédio, dihidrogénio difosfato

450i | difosfato, disodio dissddico, dihidrogénio pirofosfato dissodico,
dihidrégeno pirofosfato, pirofosfato dissddico
sodio pirofosfato acido
Sodio (tri) difosfato,

450ii sodio (tri) pirofosfato Difosfato trissodico, pirofosfato acido trissodico,
acido, sodio (tri) monohidrogénio difosfato trissodico
monohidrégeno difosfato
Sodio (tetra) difosfato, . .- . -

450iii | sodio (tetra) pirofosfato, D|fosfato tetrass/oqlmo, pirofosfato tetrassédico,

N pirofosfato de sédio
sodio pirofosfato
Potasio (tetra) difosfato,
potasio (tetra) Difosfato tetrapotassico, pirofosfato

450v . . o . .
pirofosfato, potasio tetrapotéssico, pirofosfato de potassio
pirofosfato

. | Calcio (di) pirofosfato, Pirofosfato dicélcico, difosfato dicélcico,

450vi oA . o
calcio (di) difosfato pirofosfato de célcio
Calcio (mono)
dihidrégeno difosfato, Dihidrogénio difosfato monocélcico, pirofosfato

450vii | calcio pirofosfato acido, acido de célcio, dihidrogénio pirofosfato
calcio (mono) monocalcico
dihidrégeno pirofosfato
Sodio (penta) trifosfato,

451] sodio tripolifosfato, sodio | Trifosfato pentassaddico, tripolifosfato de sédio,
trifosfato, sodio (penta) trifosfato de sddio, tripolifosfato pentassodico
tripolifosfato
Potas_|0 (pen;a) trifosfato, Trifosfato pentapotassico, tripolifosfato de

.. | potasio tripolifosfato, PR e .
451ii o , potéssio, tripolifosfato pentapotassico, trifosfato
potasio trifosfato, potasio d 0
Lo e potassio
(penta) tripolifosfato
Sodio tetrapolifosfato,
_sod|o metafos.fato Polifosfato de sodio, metafosfato de sédio
.| insoluble, sodio : g 5

452i insoldvel, hexametafosfato de sédio, sal de

hexametafosfato, sal de ) .

. Graham, tetrapolifosfato de sédio
Graham, sodio
polifosfato
_ | Potasio polifosfato, Polifosfato de potassio, metafosfato de potassio,
452ii | potasio metafosfato, . .
: ; polimetafosfato de potéassio

potasio polimetafosfato
452iii | Calcio y sodio polifosfato | Polifosfato de calcio e sodio
[432' Calcio polifosfato Polifosfato de célcio]

[452v

Amonio polifosfato

Polifosfato de amonio]




A delegacao da Argentina observou que os aditivos 452iv e 452v néo estéo listados na GMC 11/06 com
a funcéo estabilizante.

As delegacbes analisardo internamente se os aditivos sdo utilizados em seus paises e, em caso

afirmativo, com qual funcéo, para que o assunto seja discutido na proxima reuniao.

RESALTADOR DE SABOR

620 | Acido glutamico (L(+)-) Acido glutamico (L(+)-) q.s.
601 | Sodio (mono) glutamato, Glutamato de sédio, as
sodio glutamato Glutamato monossédico o
i S.
622 Potasio (mono) Glutamato de potassio q
glutamato
o ) e g.s.
623 | Calcio diglutamato Diglutamato de célcio
. i g.s.
624 | Monoamonio glutamato Glutamato de monoamonio
f . g.s.
625 | Magnésio diglutamato Glutamato de magnésio
627 Sodio (di) guanilato, 5’-Guanilato dissédico, guanilato dissodico, S
sodio(di) 5'- guanilato dissédio 5’ — guanilato q-s.
628 | Potasio 5-guanilato 5-guanilato de potassio g.s.
629 | Calcio 5-gunailato 5-Guanilato de calcio q-s.
630 | Acido inosinico Acido inosinico q.s.
631 | Sodio (di) inosinato, 5-Inosinato de sddio, inosinato dissodico, g.s.
sodio (di) 5'- inosinato dissédico 5’ — inosinato
632 | Potasio inosinato Inosinato de potassio g.s.
633 | Calcio 5-inosinato 5-inosinato de calcio g.s.
HUMECTANTE
[420 Sorbitol y jarabe de Sorbitol e xarope de sorbitol, D-sorbita 2

sorbitol, D-sorbita

A delegacédo do Brasil solicita a inclus&o do aditivo sorbitol como umectante, assim como foi acordado

para as demais categorias e por se tratar de um aditivo BPF no Codex Alimentarius.

As delegacOes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela analisardo internamente.

422

Glicerina, glicerol

Glicerina, glicerol

g.s.

EMULSIFICANTE




Mono vy diglicéridos de Mono e di-glicerideos de acidos graxos

471 .
acidos grasos

g.s.

8.2.3.2 SEMICONSERVAS CARNICAS Y MIXTAS

INS Nome do aditivo em Nome do aditivo em portuaués Limite m&ximo
espanhol portug (g/100g)
ACIDULANTE

260 | Acido acético Acido acético q.s.

270 Acido lactico (L-, D-y Acido lactico (L-, D- y DL-) q.s.
DL-)

330 | Acido citrico. Acido citrico q.s.

575 | Glucono-delta-lactona Glucono-delta-lactona g.s.

REGULADOR DE ACIDEZ
.. | Sédio diacetato, sodio : P - - 0,1
262ii : Y Diacetato de sédio, diacetato acido de sédio

hidrogeno diacetato

— Sodio lactato Lactato de sédio [3,5]

As delegacOes da Argentina, Brasil, Paraguai e Uruguai concordam com um limite de 3,5 g/100g e

solicitam a Venezuela justificativa tecnologica para o limite proposto.

A delegacéo da Venezuela solicita um limite de 5g/100g, mas ird analisar internamente o assunto.

326 Potasio lactato Lactato de potassio 3
327 | Calcio lactato Lactato de calcio g.s.
.. | Sodio (tri) citrato, sodio Citrato trissédico, citrato de s6dio
331iii . g.s.
citrato
.. | Potasio (tri) citrato, Citrato tripotassico, citrato de potassio
332ii S g.s.
potasio citrato
Calcio (tri) citrato, calcio | Citrato tricalcico, citrato de calcio
333 . g.s.
citrato
ANTIOXIDANTE
300 | Acido ascorbico (L-) Acido ascorbico (L-) q.s.
301 | Sodio ascorbato Ascorbato de so6dio g.s.
302 | Calcio ascorbato Ascorbato de calcio g.s.
303 | Potasio ascorbato Ascorbato de potassio g.s.
315 | Acido eritérbico, acido Acido eritérbico, acido isoascérbico g.s.




isoascorbico

Sodio eritorbato, sodio Eritorbato de sdodio, isoascorbato de sédio g.s.
316 | isoascorbato

Sodio (di) EDTA calcico,

célcio disodio EDTA célcio dissadico,
[385 etilendiamino etilenodiaminotetraacetato de calcio e dissédico 0,0035]
tetraacetato

De acuerdo a lo sefialado en el Codex, la delegacién de Venezuela hace la solicitud de inclusion del
EDTA (INS 385) en una concentracion de 0,0035 g/100g (35ppm) para las categorias: Chacinados
cocidos (8.2.1.3) y Conservas carnicas y mixtas (8.2.3.1).

A delegacdo da Venezuela esclareceu que no seu pais o uso do aditivo se da em salsichas e presuntos
com molho/ salsa enlatadas.

As delegacdes da Argentina, do Brasil, do Paraguai e do Uruguai solicitam para analise interna
informacdes mais detalhadas sobre esses tipos de produto e sobre a necessidade tecnoldgica
especifica para o EDTA.

AROMATIZANTE

Todos os autorizados no MERCOSUR, de acordo com o establecido no RTM especifico de aditivos
alimentares aromatizantes/saborizantes.

CONSERVADOR
249 | Potasio nitrito Nitrito de potéssio 0,015 (*)
250 | Sodio nitrito Nitrito de sddio
251 | Sodio nitrato Nitrato de sodio 0,03 (*)
252 | Potasio nitrato Nitrato de potéassio

(*) la suma de los nitritos y nitratos, determinados como cantidad residual maxima, no debe superar
150ppm expresada como nitrito de sodio.

COLORANTE
0,002
100i | Curcuma, curcumina Carcuma, curcumina (como
curcumina)
Carm,|r1., cochinilla, acido Carmim, cochonilha, 4cido carminico, sais de 0,01 como &cido
120 | carminico, sales de Na, e
Na, K, NH, e Ca carminico
K, NH;y Ca
150a | Caramelo | — simple Caramelo | — simples g.s.
[150b Car_amelo Il — proceso Caramelo Il — processo sulfito caustico 0.2]
sulfito caustico
[150c Caramelo Il — proceso Caramelo Il — processo amdnia 0.2]
amonio




Caramelo IV — proceso Caramelo IV — processo sulfito-aménia

[150d sulfito- amonio

0,2]

A delegacdo brasileira considera que o estabelecimento de um limite numérico de 0,2g/100g para o

uso de um corante em um alimento implica em uma ingestédo de 0,2g do corante para cada 100g do
produto consumido, independentemente do corante ter sido adicionado a massa ou a superficie. Desta
forma, o Brasil considera que a restricdo de aplicacdo do corante a superficie ndo ira implicar em maior
protecéo a salde da populacdo, quando comparado a sua aplicacdo na massa.

O pais reafirma sua posicao apresentada na LIl reunido do SGT-3 do Mercosul a qual, com base nas
avaliacfes do Codex Alimentarius e da EFSA, considera que os corantes caramelos sdo seguros para o
uso dentro dos requisitos de pureza estabelecidos para os aditivos, incluindo de limites para o 4-
metilimidazol.

O pais também observa que ndo ha atualmente qualquer solicitacdo de reavaliacdo dos corantes
caramelos no ambito do CCFA, conforme pode ser constatado na lista dos seis corantes prioritarios
para reavaliacdo do JECFA (CX/FA 15/47/17) e nas conclusdes da 452 reuniao do CCFA (REP13/FA).
Informac8es quanto aos critérios de pureza e a seguranca dos corantes caramelos encontram-se na
Nota Técnica re-encaminhada aos demais Estados Partes na LIl reunido do SGT-3.

No entanto, tendo em vista a posicdo manifestada pelas demais delegacdes, o Brasil propde como
alternativa que as provisfes para os corantes caramelos I, Il e IV sejam limitadas para produtos que
contenham proteina de origem vegetal na sua composicao.

Desta forma, a delegacéo brasileira sugere a manutenc¢éo do limite 0,2 g/100g, com a seguinte nota:
Para uso somente em produtos que contenham proteina de origem vegetal.

Em relacdo a manifestacdo do Paraguai quanto aos critérios de pureza dos aditivos caramelos,
especificamente em relacdo aos limites de 4-metilimidazol, a delegacéo da Argentina observou que a
alinea “d” item “ii” da GMC 31/92 ja estabelece que os aditivos devem atender aos requisitos de pureza
estabelecidos pela FAO/OMS ou FCC.

A delegacdo do Paraguai observou que o limite e a forma de uso propostos para os Caramelos II, lll e
IV é mais restrita do que a prevista no Codex Alimentarius atualmente (g.s. para uso na superficie)

La delegacion de Argentina considera que tomando em cuenta informes y publicaciones cientificas
actuales en las cuales se reconoce que en el proceso de elaboracion de los caramelos 11, Il y IV se
forma um compuesto secundario potencialmente cancerigeno, asi como en el caramelo Il un
compuesto con posibles efectos en el sistema inmunolégico; que el CODEX se encuentra revisando los
limites para este aditivo pero igualmente mantiene las leyendas que limitan la utilizacién al tratamiento
superficial; que la UE ha estableido restricciones em cuanto a la pureza de estos aditivos; seria
pertinente limitar su aplicacion al tratamiento en superficie.

La delegacion de Venezuela apoya la posicion de las delegaciones de Argentina, basados en la
referencia de la dltima revisién 2014 del Codex, se acepta su uso bajo el criterio de BPF de acuerdo a
las siguientes notas:

Nota 3 Para uso en tratamiento superficial solamente.

. Nota 4 Para uso en decoracion, sellado, marcado o marcado a fuego del producto solamente.
. Nota 16 Para uso en el glaseado, rebozado o decoracion de frutas, hortalizas, carnes o
pescados solamente.

. Nota XS88 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la carne tipo "corned
beef" (CODEX STAN 88-1981).

. Nota XS89 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la "carne luncheon”
(CODEX STAN 89-1981).

. Nota XS96 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para el jamén curado cocido
(CODEX STAN 96-1981).

. Nota XS97 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la espaldilla de cerdo
curada cocida (CODEX STAN 97-1981).

. Nota XS98 Excluidos los productos que corresponden a y la Norma para la carne picada curada

cocida (CODEX STAN 98-1981).




As delegacdes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela irdo analisar a proposta do Brasil, que

restringe o uso dos Caramelos Il, Ill e IV para produtos com proteina de origen vegetal com limite de 0,2
g/100g.
_160a| Carotenos: extractos Carotenos: extratos naturais 0,002
i naturales
0,002
(como
L norbixina)
[160b ﬁg&?ﬁﬁ:ﬁ:ﬁtgﬁf%gﬁ’ Urucum, bixina, norbixina, annatto extrato e sais
les d ' ' ' | deNaeK Solamente para
sales de Nay K tratamiento de
superficie]

O Brasil solicita que seja excluida a nota “somente para tratamento de superficie”, uma vez que ndo é
possivel aplicar corantes na superficies de conservas.

O Brasil solicita a manutencao do aditivo considerando que existem diversos corantes adotados para
essa categoria e que o corante urucum pode ser uma alternativa tecnoldgica de uso . O pais observa
que esse aditivo encontra-se em step 4 na GSFA para as categorias listadas abaixo:
Bixina (INS 160b i):
- 08.1.2 Fresh meat, poultry, and game, comminuted 20 mg/kg (Note 4 For use in decoration,
stamping, marking or branding the product only, Note 8 As bixin, Note 16 For use in glaze,
coatings or decorations for fruit, vegetables, meat or fish only & Note 94 For use in loganiza
(fresh, uncured sausage) only)
- 08.2.2 Heat-treated processed meat, poultry, and game products in whole pieces or cuts 100
mg/kg (Note 8 As bixin)
- 08.3.1.1 Cured (including salted) non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and
game products 20 mg/kg (Note 8 As bixin)
- 08.3.1.2 Cured (including salted) and dried non-heat treated processed comminuted meat,
poultry, and game products 100 mg/kg (Note 8 As bixin)
- 08.3.1.3 Fermented non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and game
products 100 mg/kg (Note 8 As bixin)
- 08.3.2 Heat-treated processed comminuted meat, poultry, and game products 50 mg/kg (Note
8 As bixin)
- 08.3.3 Frozen processed comminuted meat, poultry, and game products 25 mg/kg (Note 8 As
bixin)
- 08.4 Edible casings (e.g., sausage casings) 1000 mg/kg (Note 8 As bixin & Note 85 Use level
in sausage casings; residue in sausage prepared with such casings should not exceed 100
mg/kQ).
Norbixina (160b ii):
08.1.2 Fresh meat, poultry, and game, comminuted:1000 mg/kg (Note 4 For use in decoration,
stamping, marking or branding the product only, Note 8 As bixin, Note 16 For use in glaze,
coatings or decorations for fruit, vegetables, meat or fish only & Note 94 For use in loganiza
(fresh, uncured sausage) only).
08.2.2 Heat-treated processed meat, poultry, and game products in whole pieces or cuts: 100
mg/kg (Note 185 As norbixin).
08.3.1.1 Cured (including salted) non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and
game products: 1000 mg/kg (Note 185 As norbixin).
08.3.1.2 Cured (including salted) and dried non-heat treated processed comminuted meat,
poultry, and game products: 100 mg/kg (Note 185 As norbixin).




08.3.1.3 Fermented non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and game products:
100 mg/kg (Note 185 As norbixin).
08.3.2 Heat-treated processed comminuted meat, poultry, and game products: 50 mg/kg (Note

185 As norbixin).

08.3.3 Frozen processed comminuted meat, poultry, and game products: 20 mg/kg (Note 185

As norbixin).

08.4 Edible casings (e.g., sausage casings) 20 mg/kg (Note 85 Use level in sausage casings;
residue in sausage prepared with such casings should not exceed 100 mg/kg & Note 185 As

norbixin).

As demais delegacdes analisardo a solicitagéo do Brasil.

Paprika, capsorrubina, Paprica, capsorubina, capsantina 0,001 como
160c | capsantina capsantina

Rojo de remolacha, Vermelho de beterraba, betanina
162 . g.s.

betaina

ESPESANTE

400 | Acido alginico Acido alginico [0,3]
401 | Sodio alginato Alginato de s6dio [0.3]
402 | Potasio alginato Alginato de potassio [0.3]
403 | Amonio alginato Alginato de aménio [0.3]
404 | Calcio alginato Alginato de calcio [0.3]
406 | Agar Agar [0.3]

Carragenina (incluido [0,3 como
407 furcellaran y sus sales Carragena ginc_lui a furcela_lranaAe seus sais de carragenina]

de sodio y potasio), sédio e potassio), musgo irlandés

musgo irlandés

brocossata (PES) el 0.3 como alga
4074 p Alga eucr)ema processada (PES) (inclui seus euchema]

(incluidas sus sales de sais de sadio e potassio)

sodio y potasio)

Goma garrofin, goma . [0.3]

Goma garrofina, goma caroba, goma alfarroba,
410 | caroba, goma algarrobo, I
9 goma jatai

goma jatai
412 | Goma guar Goma guar [0.3]

Goma xantica, goma [0.3]
415 | xantan, goma de Goma xantana

xantano

Venezuela propde estabelecer um limite maximo de 1,5 g/100g (sozinho ou em combinacao)

As delegacdes da Argentina, Brasil, Paraguai e Uruguai propdem manter os limites atualmente
contemplados para as demais categorias e ndo consideram haver justificativa tecnolégica de uso para
um limite de 1,5g/100g. Assim, as delegac¢@es solicitam & delega¢éo da Venezuela justificativa técnica




para o limite proposto e exemplos de produtos em quais se autoriza 0 uso com esses limites.

ESTABILIZANTE

Acido fosférico, acido

338 L Acido fosforico, acido orto-fosférico
orto-fosférico
Sodio (mono)
dihidrégeno
monofosfato, sodio
(mono) orto-fosfato, Fosfato de sodio monobésico, monofosfato
sodio fosfato monossoédico, fosfato acido de sédio, bifosfato
339i | monobasico, sodio de sdédio, dihidrogénio fosfato de sédio,
fosfato acido, sodio dihidrogénio ortofosfato monossédico,
bifosfato, sodio dihidrogénio monofofato monossadico
dihidrégeno fosfato,
sodio (mono)
dihidr6geno ortofosfato
Sodio (di) fosfato, sodio
(di) hidrégeno
monofosfato, sodio (di) Fosfato dissddico, fosfato de sédio dibasico,
hidrégeno orto-fosfato, fosfato acido dissédico, fosfato de sddio
339ii | sodio fosfato dibasico, secundéario, hidrogénio fosfato dissédico,
sodio (di) fosfato acido, hidrogénio ortofosfato dissddico, hidrogénio
sodio secundario fosfato, | monofosfato dissddico
sodio (di) hidrégeno
fosfato
Sodio (tri) fosfato, sodio
(tri) monofosfato, sodio Fosfato trissédico, monofosfato trissédico,
339iii | (tri) orto-fosfato, sodio ortofosfato trissddico, fosfato de sédio tribasico,
fosfato tribasico, sodio fosfato de sodio
fosfato
Potasio (mono)
dihidrégeno
monofosfato, potasio Fosfato acido de potassio, fosfato de potassio
fosfato acido, potasio monobasico, monofosfato monopotassico,
340i | fosfato monobasico, bifosfato de potassio, dihidrogénio fosfato de
potasio (mono) potassio, dihidrogénio monofosfato
monofosfato, potasio monopotassico
bifosfato, potasio
dihidrégeno fosfato
Potasio (di) fosfato,
potasio (di) monofosfato,
potasio (di) hidrogeno Fosfato dipotassico, monofosfato dipotassio,
orto-fosfato, potasio fosfato de potassio dibasico, fosfato acido
340ii fosfato dibasico, potasio | dipotassico, fosfato de potassio secundario,
(di) fosfato acido, potasio | hidrogénio fosfato dipotassico, hidrogénio
secundario fosfato, ortofosfato dipotassico, hidrogénio monofosfato
potasio (di) hidrégeno dipotassico
fosfato, potasio (di)
hidrégeno monofosfato
340iii | Potasio (tri) fosfato, Fosfato tripotassico, monofosfato tripotassico,

potasio (tri) monofosfato

artofosfato tripatassico, fosfato de potassio

0,5 expresado
como P205.

(Cantidad
agregada, sin
considerar la

cantidad
naturalmente
presente en la

carne)

potasio (tri) ortofosfato,
potasio fosfato tribasico,

tribasico, fosfato de potassio




potasio fosfato

Calcio (mono) fosfato,
calcio fosfato
monobasico, calcio
(mono) ortofosfato,

Fosfato monocalcico, fosfato monobasico de
calcio, ortofosfato monocalcico, fosfato de calcio

341i | calcio fgsfato : monobésico, bifosfato de célcio, fosfato acido de
monobasico, calcio A a o
. : célcio, dihidrogénio fosfato de calcio
bifosfato, calcio fosfato
acido, calcio dihidrégeno
fosfato
Calcio (di) fosfato, calcio
qufa}to dibasico, calcio Fosfato dicélcico, fosfato dibasico de calcio,
hidrégeno orto-fosfato, e X o
; oo fosfato de calcio dibasico, hidrogénio ortofosfato
.. | calcio fosfato dibasico, e o p
341ii . ; de calcio, fosfato de célcio secundario,
calcio secundario . . A -
S hidrogénio fosfato de célcio, hidrogénio
fosfato, calcio hidrégeno i
S monofosfato de célcio
fosfato, calcio hidrégeno
monofosfato
Calcio (tr_|) lfosfato, ca_IC|o Fostato tricalcico, fosfato tribasico de calcio,
... | fosfato tribasico, calcio AR P
341iii - fosfato de calcio trib4sico, fosfato de célcio
fosfato precipitado, o .
i precipitado, fosfato de célcio
calcio fosfato
Amonio (mono) fosfato,
amonio fosfato
monobasico, amonio Fosfato monoam®nico, fosfato monobésico de
(mono) monofosfato, amonio, fosfato de amdnio monobdésico, fosfato
amonio fosfato acido, acido de amonio, fosfato de aménio primario,
342i | amonio fosfato primario, | dihidrogénio fosfato de amonio, dihidrogénio
amonio dihidrégeno tetraoxofosfato de aménio, monofosfato
fosfato, amonio monoamonico, dihidrogénio ortofosfato de
dihidrégeno amonio
tetraoxofosfato, amonio
dihidrégeno ortofosfato
Amonio (di) fosfato,
amonio fO.SfaFO Q|ba5|c0, Fosfato de amoénio dibasico, fosfato diamdnico,
amonio (di) hidrogeno . P AP . .
. S hidrogénio fosfato diaménico, hidrogénio
342ii | ortofosfato, amonio (di) MR . S
1 tetraoxofosfato diamdnico, hidrogénio ortofosfato
hidrégeno fosfato, SR
. N diamébnico
amonio (di) hidrogeno
tetraoxofosfato
Magnesio hidrégeno
ortofosfato trihidratado,
magnesio (di) fosfato, Fosfato dimagnésico, fosfato de magnésio
magnesio fosfato dibasico, fosfato de magnésio secundario,
343ii | dibasico, magnesio hidrogénio ortofosfato de magnésio trihidratado,
fosfato secundario, sal sal de magnésio do acido fosfdrico, hidrogénio
de magnesio del &cido fosfato de magnésio
fosférico, magnesio
hidrégeno fosfato
343iii | Magnesio (tri) Fosfato trimagnésico, ortofosfato trimagnésico,

ortofasfato, magnesio

fosfato de magnésio tribasico, fasfato de

(tri) fosfato, magnesio
fosfato tribasico,

magnésio terciario




magnesio fosfato
terciario

Disodio pirofosfato,
disodio dihidrégeno

Pirofosfato acido de sdédio, dihidrogénio difosfato

450i | difosfato, disodio dissddico, dihidrogénio pirofosfato dissodico,
dihidrégeno pirofosfato, pirofosfato dissddico
sodio pirofosfato acido
Sodio (tri) difosfato,

450ii sodio (tri) pirofosfato Difosfato trissodico, pirofosfato acido trissodico,
acido, sodio (tri) monohidrogénio difosfato trissodico
monohidrégeno difosfato
Sodio (tetra) difosfato, . .- . -

450iii | sodio (tetra) pirofosfato, D|fosfato tetrass/oqlmo, pirofosfato tetrassédico,

N pirofosfato de sédio
sodio pirofosfato
Potasio (tetra) difosfato,
potasio (tetra) Difosfato tetrapotassico, pirofosfato

450v . . o . .
pirofosfato, potasio tetrapotéssico, pirofosfato de potassio
pirofosfato

. | Calcio (di) pirofosfato, Pirofosfato dicélcico, difosfato dicélcico,

450vi oA . o
calcio (di) difosfato pirofosfato de célcio
Calcio (mono)
dihidrégeno difosfato, Dihidrogénio difosfato monocélcico, pirofosfato

450vii | calcio pirofosfato acido, acido de célcio, dihidrogénio pirofosfato
calcio (mono) monocalcico
dihidrégeno pirofosfato
Sodio (penta) trifosfato,

451] sodio tripolifosfato, sodio | Trifosfato pentassaddico, tripolifosfato de sédio,
trifosfato, sodio (penta) trifosfato de sddio, tripolifosfato pentassodico
tripolifosfato
Potas_|0 (pen;a) trifosfato, Trifosfato pentapotassico, tripolifosfato de

.. | potasio tripolifosfato, PR e .
451ii o , potéssio, tripolifosfato pentapotassico, trifosfato
potasio trifosfato, potasio d 0
Lo e potassio
(penta) tripolifosfato
Sodio tetrapolifosfato,
_sod|o metafos.fato Polifosfato de sodio, metafosfato de sédio
.| insoluble, sodio : g 5

452i insoldvel, hexametafosfato de sédio, sal de

hexametafosfato, sal de ) .

. Graham, tetrapolifosfato de sédio
Graham, sodio
polifosfato
_ | Potasio polifosfato, Polifosfato de potassio, metafosfato de potassio,
452ii | potasio metafosfato, . .
: ; polimetafosfato de potéassio

potasio polimetafosfato
452iii | Calcio y sodio polifosfato | Polifosfato de calcio e sodio
[432 Calcio polifosfato Polifosfato de célcio]

[452v

Amonio polifosfato

Polifosfato de amonio]




A delegacao da Argentina observou que os aditivos 452iv e 452v nao estéo listados na GMC 11/06 com
a funcéo estabilizante.

As delegacdes analisardo internamente se os aditivos séo utilizados em seus paises e, em caso

afirmativo, com qual funcéo, para que o assunto seja discutido na proxima reuniao.

RESALTADOR DE SABOR

620 | Acido glutamico (L(+)-) Acido glutamico (L(+)-) q.s.
601 | Sodio (mono) glutamato, Glutamato de sédio,
sodio glutamato Glutamato monossédico
622 Potasio (mono) Glutamato de potassio
glutamato
g.s.
623 | Calcio diglutamato Diglutamato de célcio
624 | Monoamonio glutamato Glutamato de monoamonio
625 | Magnésio diglutamato Glutamato de magnésio
627 | Sodio (di) guanilato, 5’-Guanilato dissodico, guanilato dissédico,
sodio(di) 5'- guanilato dissédio 5' — guanilato
g.s.
628 | Potasio 5-guanilato 5-guanilato de potassio
629 | Calcio 5-gunailato 5-Guanilato de calcio
630 | Acido inosinico Acido inosinico q.s.
631 Sodio (di) inosinato, 5'-Inosinato de sédio, inosinato dissaddico,
sodio (di) 5'- inosinato dissédico 5’ — inosinato
S . L q.s.
632 | Potasio inosinato Inosinato de potassio
633 | Calcio 5-inosinato 5-inosinato de calcio
HUMECTANTE
[420 Sorbitol y jarabe de Sorbitol e xarope de sorbitol, D-sorbita 2]

sorbitol, D-sorbita

A delegacédo do Brasil solicita a inclus&o do aditivo sorbitol como umectante, assim como foi acordado

para as demais categorias e por se tratar de um aditivo BPF no Codex Alimentarius.

As delegacdes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela analisaréo internamente.

422 | Glicerina, glicerol Glicerina, glicerol g.s.
EMULSIFICANTE
471 Mono y diglicéridos de Mono e di-glicerideos de acidos graxos q.s

acidos grasos




Esteres de monoy Esteres de mono e diglicerideos de acidos
472b | diglicerideos de acidos graxos com acido latico g.s.
grasos con acido lactico

Esteres de monoy Esteres de mono e diglicerideos de acidos
472c | diglicerideos de acidos graxos com acido citrico g.s.
grasos con acido citrico

8.2.4 OTROS PRODUCTOS CARNICOS

8.2.4.1. PRODUCTOS CARNICOS DESHIDRATADOS

Nome do aditivo em -, ~ Limite maximo
INS espanhol Nome do aditivo em portugués (9/100g)
COLORANTE
0,002
100i | Curcuma o curcumina Curcuma ou curcumina expresado como
curcumina

. . . . . 0,01 como &cido
Carmim, cochonilha, acido carminico, sais de carminico

Na, K, NH, e Ca

Carmin, cochinilla, acido
120 | carminico, sales de Na,

K,NH; y Ca
150a | Caramelo | — simples Caramelo | — simples g.s.
[150b Caramelo Il — proceso Caramelo Il — processo sulfito caustico 02]
sulfito caustico ’
[150¢ Caramelo Il — proceso Caramelo Il — processo amdnia 0.2]
amonio .
[150d Caramelo IV — proceso Caramelo IV — processo sulfito-aménia 0.2]

sulfito- amonio

A delegacdo brasileira considera que o estabelecimento de um limite numérico de 0,2g/100g para o
uso de um corante em um alimento implica em uma ingestéo de 0,2g do corante para cada 100g do
produto consumido, independentemente do corante ter sido adicionado & massa ou a superficie. Desta
forma, o Brasil considera que a restricdo de aplicacdo do corante a superficie ndo ira implicar em maior
protecdo a salde da populacdo, quando comparado a sua aplicacdo na massa.

O pais reafirma sua posicao apresentada na LIl reunido do SGT-3 do Mercosul a qual, com base nas
avaliacBes do Codex Alimentarius e da EFSA, considera que os corantes caramelos sao seguros para o
uso dentro dos requisitos de pureza estabelecidos para os aditivos, incluindo de limites para o 4-
metilimidazol.

O pais também observa que ndo h& atualmente qualquer solicitacdo de reavaliagdo dos corantes
caramelos no &mbito do CCFA, conforme pode ser constatado na lista dos seis corantes prioritarios
para reavaliacdo do JECFA (CX/FA 15/47/17) e nas conclusdes da 452 reunido do CCFA (REP13/FA).
Informac8es quanto aos critérios de pureza e a seguranca dos corantes caramelos encontram-se na
Nota Técnica re-encaminhada aos demais Estados Partes na LIl reunido do SGT-3.

No entanto, tendo em vista a posicdo manifestada pelas demais delegacdes, o Brasil ird analisar se
existem produtos que tenham adicdo de proteina de origem vegetal nesta categoria, de forma a verificar
se a alternativa proposta para as outras categorias (limite 0,2 g/100g, com a seguinte nota: Para uso
somente em produtos que contenham proteina de origem vegetal) pode ser usada para os produtos
desidratados.




Em relacdo a manifestacdo do Paraguai quanto aos critérios de pureza dos aditivos caramelos,
especificamente em relacdo aos limites de 4-metilimidazol, a delegacéo da Argentina observou que a
alinea “d” item “ii” da GMC 31/92 ja estabelece que os aditivos devem atender aos requisitos de pureza
estabelecidos pela FAO/OMS ou FCC.

La delegacion de Argentina considera que tomando em cuenta informes y publicaciones cientificas
actuales en las cuales se reconoce que en el proceso de elaboracion de los caramelos Il, Il y IV se
forma um compuesto secundario potencialmente cancerigeno, asi como en el caramelo Il un
compuesto con posibles efectos en el sistema inmunolégico; que el CODEX se encuentra revisando los
limites para este aditivo pero igualmente mantiene las leyendas que limitan la utilizacién al tratamiento
superficial; que la UE ha estableido restricciones em cuanto a la pureza de estos aditivos; seria
pertinente limitar su aplicacion al tratamiento en superficie.

La delegacion de Venezuela apoya la posicion de las delegaciones de Argentina, basados en la
referencia de la Ultima revisién 2014 del Codex, se acepta su uso bajo el criterio de BPF de acuerdo a
las siguientes notas:

Nota 3 Para uso en tratamiento superficial solamente.

. Nota 4 Para uso en decoracion, sellado, marcado o marcado a fuego del producto solamente.
. Nota 16 Para uso en el glaseado, rebozado o decoracion de frutas, hortalizas, carnes o
pescados solamente.

. Nota XS88 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la carne tipo "corned
beef' (CODEX STAN 88-1981).

. Nota XS89 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la "carne luncheon”
(CODEX STAN 89-1981).

. Nota XS96 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para el jamén curado cocido
(CODEX STAN 96-1981).

. Nota XS97 Excluidos los productos que corresponden a la Norma para la espaldilla de cerdo
curada cocida (CODEX STAN 97-1981).

. Nota XS98 Excluidos los productos que corresponden a y la Norma para la carne picada curada

cocida (CODEX STAN 98-1981).

As delegacdes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela irdo analisar a proposta do Brasil, que

restringe o uso dos Caramelos Il, Il e IV para produtos com proteina de origen vegetal com limite de 0,2
g/100g.
_160a| Carotenos: extractos Carotenos: extratos naturais 0,002
i naturales

Anna_\tt_o extracto, bixina, Urucum, bixina, norbixina, annatto extrato e sais 0,002 (como
[160b | norbixina, urucum, rocu, .~

de NaeK norbixina) ]
sales de Nay K

O Brasil solicita a manutencao do aditivo considerando que existem diversos corantes adotados para
essa categoria e que o corante urucum pode ser uma alternativa tecnoldgica de uso . O pais observa
que esse aditivo encontra-se em step 4 na GSFA para as categorias listadas abaixo:
Bixina (INS 160b i):
- 08.1.2 Fresh meat, poultry, and game, comminuted 20 mg/kg (Note 4 For use in decoration,
stamping, marking or branding the product only, Note 8 As bixin, Note 16 For use in glaze,
coatings or decorations for fruit, vegetables, meat or fish only & Note 94 For use in loganiza
(fresh, uncured sausage) only)
- 08.2.2 Heat-treated processed meat, poultry, and game products in whole pieces or cuts 100
mg/kg (Note 8 As bixin)
- 08.3.1.1 Cured (including salted) non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and
game products 20 mg/kg (Note 8 As bixin)
- 08.3.1.2 Cured (including salted) and dried non-heat treated processed comminuted meat,
poultry, and game products 100 mg/kg (Note 8 As bixin)
- 08.3.1.3 Fermented non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and game
products 100 mg/kg (Note 8 As bixin)




- 08.3.2 Heat-treated processed comminuted meat, poultry, and game products 50 mg/kg (Note
8 As bixin)

- 08.3.3 Frozen processed comminuted meat, poultry, and game products 25 mg/kg (Note 8 As
bixin)

- 08.4 Edible casings (e.g., sausage casings) 1000 mg/kg (Note 8 As bixin & Note 85 Use level
in sausage casings; residue in sausage prepared with such casings should not exceed 100
mg/kg).

Norbixina (160b ii):

08.1.2 Fresh meat, poultry, and game, comminuted:1000 mg/kg (Note 4 For use in decoration,
stamping, marking or branding the product only, Note 8 As bixin, Note 16 For use in glaze,
coatings or decorations for fruit, vegetables, meat or fish only & Note 94 For use in loganiza
(fresh, uncured sausage) only).

08.2.2 Heat-treated processed meat, poultry, and game products in whole pieces or cuts: 100
mg/kg (Note 185 As norbixin).

08.3.1.1 Cured (including salted) non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and
game products: 1000 mg/kg (Note 185 As norbixin).

08.3.1.2 Cured (including salted) and dried non-heat treated processed comminuted meat,
poultry, and game products: 100 mg/kg (Note 185 As norbixin).

08.3.1.3 Fermented non-heat treated processed comminuted meat, poultry, and game products:
100 mg/kg (Note 185 As norbixin).

08.3.2 Heat-treated processed comminuted meat, poultry, and game products: 50 mg/kg (Note
185 As norbixin).

08.3.3 Frozen processed comminuted meat, poultry, and game products: 20 mg/kg (Note 185
As norbixin).

08.4 Edible casings (e.g., sausage casings) 20 mg/kg (Note 85 Use level in sausage casings;
residue in sausage prepared with such casings should not exceed 100 mg/kg & Note 185 As
norbixin).

As demais delegac8es analisarédo a solicitacao do Brasil.

Extracto de _ Extracto de Paprica , capsorubina, capsantina 0.001 como
160c | Paprika,capsorrubina, C’a santina
capsantina P

Rojo de remolacha, Vermelho de beterraba, betanina
162 P g.s.
betaina
ANTIHUMECTANTE
551 Di6xido de Silicio Didxido de Silicio g.s.
341 iii Fosfato Tricalcico Fosfato Tricalcico 1,5 (como P,05)
RESALTADOR DE SABOR
620 | Acido glutamico (L(+)-) Acido glutamico (L(+)-) q.s.
621 | Sodio (mono) glutamato, Glutamato de sédio, as
sodio glutamato Glutamato monossédico -
Potasio (mono) f o
622 glutamato Glutamato de potassio g.s.
623 | Calcio diglutamato Diglutamato de calcio g.s.




624 | Monoamonio glutamato Glutamato de monoamonio g.s.
625 | Magnésio diglutamato Glutamato de magnésio g.s.
627 Sodio (di) guanilato 5-Guanilato dissodico, guanilato dissédico,
sodio(di) 5'- guanilato dissédio 5’ — guanilato f
628 | Potasio 5-guanilato 5-guanilato de potassio g.s.
629 | Calcio 5-gunailato 5-Guanilato de calcio g.s.
630 | Acido inosinico Acido inosinico q.s.
631 Sodio (di) inosinato 5-Inosinato de sodio, inosinato dissodico,
sodio (di) 5'- inosinato dissodico 5’ — inosinato q
632 | Potasio inosinato Inosinato de potassio g.s.
633 | Calcio 5-inosinato 5-inosinato de calcio g.s.
ANTIOXIDANTE
300 Acido ascorbico (L-) Acido ascorbico (L-) q.s.
301 Sodio ascorbato Ascorbato de sédio g.s.
302 Calcio ascorbato Ascorbato de célcio g.s.
303 Potasio ascorbato Ascorbato de potassio g.s.
Acido eritérbico, acido Acido eritdrbico, &cido isoascdrbico g.s.
315 isoascorbico
Sodio eritorbato, sodio Eritorbato de sodio, isoascorbato de sodio g.s.
316 isoascorbato
310 Propil galato Galato de propila
— 0,01 (solos o
320 BrL]J_t|Ih|d_rox_|an|soI,_BHA, Butil hidroxianisol, BHA combinados,
idroxianisol butilado sobre materia
— _ grasa)
321 Butilhidroxitolueno, BHT, Butil hidroxitolueno, BHT

hidroxitolueno butilado




