AGREGADO V (espafol)
LIl REUNION ORDINARIA DE LA COMISION DE ALIMENTOS /
SUBGRUPO DE TRABAJO N° 3 “REGLAMENTOS TECNICOS Y
EVALUACION DE LA CONFORMIDAD”

ACTA N° 02/14

Leyendas :

Rojo: Inclusiones y observaciones de Brasil no disc utidas
Fucsia: comentarios de reuniones

Violeta: comentarios de la VII reunion extraordinar  ia- nov. 2013
Verde: comentarios de Argentina-nov. 2013

Azul: comentarios de Uruguay-nov 2013

Rojo oscuro: comentarios de Venezuela- nov 2013

Naranja: comentarios de la LIl reunién- nov 2014

PROPUESTA DE REVISION DE LA RESOLUCION GMC N° 26/03
REGLAMENTO TECNICO MERCOSUR PARA ROTULADO DE ALIMEN TOS
ENVASADOS

1. [AMBITO DE APLICACION/ ALCANCE]

El presente Reglamento Técnico se aplica a la rotulacion de todo alimento, [ingredientes,
aditivos alimentarios, coadyuvantes de tecnologia y materias primas] que se comercialice
en el territorio de los Estados Partes, al comercio entre ellos y a las importaciones
extrazona, cualquiera sea su origen, envasado en ausencia de los consumidores [, y listo]
para ofrecerlo a los mismos.

La Delegacion de Brasil propuso la inclusién de la enumeracion de “ingredientes, aditivos
alimentarios, coadyuvantes de tecnologia y materias primas” para mayor entendimiento
del &mbito de aplicacion. Asimismo, solicito retirar el concepto de “listo” que precede “para
ofrecerlo a los mismos” y entiende que los alimentos envasados en ausencia del
consumidor para los cuales este RTM no se aplica deben estar claramente sefialados en
el Reglamento.

La Delegacion de Brasil solicitd incluir en el ambito de aplicacion a aquellos alimentos
destinados exclusivamente al procesamiento industrial y los destinados a los servicios de
alimentacion.

La Delegacion de Paraguay acordo la inclusion de la enumeracion de “ingredientes,
aditivos alimentarios y coadyuvantes de tecnologia” no obstante consideré6 que no
deberian ser incluidas las materias primas. Con relaciéon al término “listo”, no tiene
inconvenientes en que el mismo sea retirado.

La Delegacién de Argentina considera que no es necesario la inclusién de la enumeracion
de esas sustancias por entender que se encuentran alcanzadas bajo la definicion de




alimentos. No obstante, con el fin de alcanzar el consenso, podria acordar la mencién de
“...alimentos, incluyendo ingredientes y coadyuvantes de tecnologia...”.

Con relacion al uso del término “listo”, la Delegacion de Argentina entiende que es
necesario mantener el concepto alli contemplado, no obstante, podria aceptar el uso de
un término alternativo como ser “acondicionado”.

La Delegacién de Uruguay propone que la redaccion del alcance debe ser de forma tal
que la palabra “alimentos” quede directamente asociada a “envasados” para estar de
acuerdo a lo definido en el punto 2.3.

En aquellos casos en los que por las caracteristicas particulares de un alimento se
requiera una reglamentacion especifica, la misma se aplicara de manera complementaria
a lo dispuesto por el presente Reglamento Técnico MERCOSUR.

2. DEFINICIONES
A los fines del presente Reglamento se entiende por:

2.1 Aditivo alimentario: Es cualquier ingrediente agregado a los alimentos
intencionalmente, sin el propdsito de nutrir, con el objeto de modificar las caracteristicas
fisicas, quimicas, biolégicas o sensoriales, durante la manufactura, procesado,
preparacién, tratamiento, envasado, acondicionado, almacenado, transporte o0
manipulacion de un alimento; ello tendra, o puede esperarse razonablemente que tenga
(directa o indirectamente), como resultado, que el propio aditivo o sus productos se
conviertan en un componente de dicho alimento. Este término no incluye a los
contaminantes o a las sustancias nutritivas que se incorporan a un alimento para
mantener o mejorar sus propiedades nutricionales.

2.2 Alimento: Es toda sustancia que se ingiere en estado natural, semielaborada o
elaborada y se destina al consumo humano, incluidas las bebidas, goma de mascar y
cualquier otra sustancia que se utilice en su elaboracion, preparacion o tratamiento, pero
no incluye los cosméticos, el tabaco, ni las sustancias que se utilizan Unicamente como
medicamento.

2.3 Alimento envasado: Es todo alimento que esta contenido en un envase listo para
ofrecerlo al consumidor.

[2.4 Categoria de ingredientes : para fines de DCI el término genérico que se refiere al
nombre de classe de un ingrediente y o de cualquier termino comun similar utilizado en
referencia al nombre del alimento].

La Delegacién de Brasil propone agregar el punto 2.4. considerando el uso en el item que
se refiere a Declaracion Cuantitativa de Ingredientes (DCI) y que esta expresion es
utilizada por las principales referencias internacionales disponibles sobre DCI (Codex
Alimentarius, Union Europea y Australia/Nueva Zelandia).

Las delegaciones analizaran la inclusion de la presente definicion en relacion al término
clase de ingrediente del punto 6.3.2.7.

2.5 Coadyuvante de tecnologia: Es toda sustancia, excluyendo los equipamientos y los
utensilios, que no se consume por si sola como ingrediente alimenticio y que se emplea



intencionalmente en la elaboracion de materias primas, alimentos o sus ingredientes, para
obtener una finalidad tecnoldgica durante el tratamiento o elaboracion. Pudiendo dar lugar
a la presencia no intencionada pero inevitable, de residuos o derivados en el producto
final.

2.6 Consumidor: Es toda persona fisica o juridica que adquiere o utiliza alimentos.

2.7. Declaracédo quantitativa de ingredientes (DQI): Es la declaracion porcentual de la
cantidad de determinado ingrediente incluyendo ingredientes compuestos, y categorias de
ingredientes de acuerdo a los requisitos estabelecidos en el presente Reglamento.

2.8. Denominacion de venta del alimento (espanhol) / den  ominacé&o, designacao ou
nome de venda do alimento (portugués): Es el término especifico y no genérico que
indica la verdadera naturaleza y las caracteristicas del alimento, de acuerdo con lo
estabelecido em el item 6.2 del presente reglamento.

2.9. Envase: es el recipiente, el empaque o embalaje destinado a proteger y conservar el
alimento y facilitar su transporte y manejo

2.9.1 Envase primario o envoltura primaria o0 recipiente: Es el envase que se
encuentra en contacto directo con los alimentos.

2.9.2 Envase secundario o empaque : Es el envase destinado a contener el o los
envases primarios.

2.9.3 Envase terciario o embalaje: Es el envase destinado a contener uno o varios en
Sus envases secundarios.

2.10. Fabricante: es el responsable del proceso para la obtencion de un alimento. Como
sinbnimo puede ser usado elaborador, productor, o industrializador

2.11 Fraccionador [6 envasador] : es el responsable de la operacion por la que se divide,
acondiciona o envasa un alimento a los efectos de su distribucion, su comercializacion y
su entrega al consumidor

La Delegacion de Venezuela solicité incluir el término “envasador”.

2.12 Ingrediente: Es toda sustancia, incluidos los aditivos alimentarios, que se emplee en
la fabricacion o preparacion de alimentos y que esté presente en el producto final en su
forma original o modificada.

2.13 Ingrediente compuesto: Es el ingrediente alimentario obtenido a partir de dos o
mas ingredientes.

2.14. Legibilidad : es la apariencia fisica de la informacién por la cual la misma es
visualmente accesible considerando el conjunto de I6s siguientes requisitos: tamafo,
espesor, contraste y fuente de los caracteres con el fondo en que se inserten, relacion
entre largo y alto de las letras y el espacio adecuado entre letras y lineas.



La Delegacion de Uruguay propone incluir en el punto que corresponde definiciones de
medida de letra etc como especifica la EU.

2.15 Lote: Es el conjunto de productos de un mismo tipo, procesados por un mismo
fabricante, elaborador, productor o fraccionador en un espacio de tiempo determinado
bajo condiciones esencialmente iguales.

2.16 Materia prima: Es toda sustancia que para ser utilizada como alimento necesita
sufrir tratamiento y/o transformacion de naturaleza fisica, quimica o biolégica.

[2.17 Cara principal (espafol) / Painel principal o Vista principal (portugués): Area
visible en condiciones [usuales de exposicién] donde estan escritas en su forma mas
relevante la denominacién de venta, la marca y/o el logo y/o el [dibujo aleg6rico] y/o el
nombre de fantasia si lo hubiere. ]

Propuestas de redaccion:

Argentina:

Area visible donde figura en su forma mas relevante, la marca y/o el logo y/o el dibujo
alegorico y/o el nombre de fantasia si lo hubiere donde debe consignarse la denominacion
de venta

Brasil
Parte del envase disefiado para ser visible bajo condiciones normales de exposicion para
la venta. (Definicién de revision de 22/2002)

En el item que corresponda colocar las informaciones que debe constar en la cara
principal

Venezuela

Area visible en condiciones de exposicion donde debe estar escrita la denominacion de
venta y en forma relevante la marca o el logo o el dibujo alegorico o el nombre de
fantasia.

2.18 Pais de origen es aquel donde el alimento fue fabricado o producido, o en caso de
alimentos elaborados en mas de un pais o resultante de materias primas o ingredientes
de mas de un pais, aquel donde hubiese recibido el ultimo proceso de transformaciéon que
modifique su naturaleza fisica o quimica.

2.19 [Fecha de duracion: es la fecha hasta la cual un producto, mantenido en las
condiciones de conservacion indicadas por el fabricante, conserva sus propiedades y
caracteristicas, manteniéndose apto para el consumo.]

La Delegacién de Argentina solicita dejarlo entre corchetes hasta tanto se acuerde el
punto 6.7 “Fecha de duracion”



2.20 Roétulo [o etiqueta]: Es toda inscripcion, leyenda, imagen o toda materia descriptiva
o grafica que se haya escrito, impreso, estarcido, marcado, marcado en relieve o
huecograbado o adherido al envase del alimento.

2.21 Rotulado [o etiquetado ]: cualquier material escrito, impreso o grafico que contiene
la etiqueta, acompafa al alimento [0 se expone cerca del alimento, incluso el que tiene
por objeto fomentar su venta o colocacion.]

3. PRINCIPIOS GENERALES

3.1 La informacion contenida en el rotulo debe ser indeleble con letras de tamafio y
realce que garanticen la visibilidad y la legibilidad de la informacién, en color contrastante
con el fondo del rétulo.

3.2 La rotulacion de los alimentos debe ser realizada exclusivamente en los
establecimientos habilitados por la autoridad competente del pais de origen para la
fabricacion, o el fraccionamiento.

3.3 [Cuando la rotulo no estuviera redactada en el idioma del Estado Parte de destino,
debe ser colocada una etiqueta complementaria conteniendo todas las informaciones
obligatorias en el idioma correspondiente, con caracteres de buen tamano, realce y que
garanticen la visibilidad y la legibilidad de la informacion. Esta etiqueta podra ser colocada
tanto en origen como en destino. En este Ultimo caso la aplicacion debe ser efectuada
antes de su comercializacion.]

[3.3.1. Las informaciones obligatorias presentes em la etiqueta complementaria deben
reflejar totalmente el contenido de su versién en el rotulado original, realizando apenas las
adecuaciones necesarias para atender las reglas de declaracion y presentacion de las
informaciones obligatorias exigidas por este Reglamento Técnico.]

[3.3.1.1. En el caso que el rotulado original del alimento presente textos em otros idiomas
uge no cumplan con lo establecido em el presente Reglametno Técnico y pueden llevar al
consumidor a engafo, estos no deben estar visibles ]

La Delegacién de Uruguay propone incluir donde corresponda a los efectos de contemplar
la adecuacion de la etiqueta aunque se encuentren en el mismo idioma, o por no contener
la informacién en el rotulo de origen.

“La rotulacion de los productos importados, con excepcién de la informacién de la fecha
de vencimiento y la informacion del lote, debe ser adecuada al presente Reglamento
Técnico utilizando las etiquetas complementarias necesarias, con caracteres de tamafio y
realce que garanticen la visibilidad y legibilidad de la informacion. La(s) etiqueta(s)
complementaria(s) puede(n) ser colocada(s) en origen o en destino, debiendo ser
efectuado antes de ofrecerlo al consumidor. La adecuacion del rotulo debe realizarse en
base a la informacion brindada por el fabricante a través de la documentacién que
acompania al producto, la cual debe ser trazable al mismo. ”

3.4 Los alimentos envasados no deberan describirse ni presentarse con rotulo que:



a) utilice vocablos, palabras, expresiones, marcas, signos, denominaciones, simbolos,
emblemas, ilustraciones u otras representaciones graficas que puedan hacer que dicha
informacion sea falsa, incorrecta, insuficiente, o que pueda inducir a equivoco, error,
confusibn o engafo al consumidor en relacion con la verdadera finalidad de uso,
naturaleza, composicién, origen, procedencia, tipo, calidad, seguridad, cantidad, duracion,
modo de fabricacion, rendimiento o forma de uso del alimento;

b) atribuya efectos o propiedades que no posea o que no puedan demostrarse;

[c) resalte la presencia de componentes 0 caracteristicas que sean intrinsecos o propios
de alimentos de igual naturaleza, excepto en los casos previstos en Reglamentos
Técnicos [MERCOSUR] especificos;]

[d) resalte la ausencia de componentes o caracteristicas que no son propios de alimentos
de igual naturaleza, excepto en los casos previstos en Reglamentos Técnicos
[MERCOSUR] especificos;]

Brasil propone la siguiente redacciéon de c y d en un parrafo:

c) Resalte propiedades nutricionales o de otras sustancias que son inherentes a alimentos
de igual naturaleza, excepto en los casos previstos en los Reglamentos Técnicos
Especificos.

Uruguay aceptaria la exclusion de la palabra Mercosur con la siguiente redaccion:

c) Resalte propiedades nutriconales o la presencia de sustancias que son inherentes a
alimentos de igual naturaleza, excepto en los alimentos (definir en que alimentos, grupos
de alimentos se podria crear reglamentos técnicos especificos) que podran preverse por
Reglamento Técnicos Especificos

Argentina y Venezuela proponen mantener las redacciones originales retirando la palabra
MERCOSUR, no obstante analizaran lo propuesto por Brasil y Uruguay.

e) [resalte en alimentos elaborados, la presencia de componentes que son agregados
como ingredientes en todos los alimentos del mismo tipo];

Argentina propone agregar la siguiente frase:
“excepto que se rija por los principios de DCI".

La Delegacion de Brasil solicito que este item permanezca entre corchetes para que sea
discutido junto con la DCI.

f) resalte en alimentos elaborados la ausencia de ingredientes no permitidos en todos los
alimentos del mismo tipo;

g) resalte cualidades que puedan inducir a equivoco con respecto a reales o supuestas
propiedades terapéuticas que algunos componentes o ingredientes tienen o pueden tener
cuando son consumidos en cantidades diferentes a las que se encuentren en el alimento
o cuando son consumidos bajo una forma farmacéutica;



h) indique que el alimento, sus ingredientes 0 componentes poseen [accion estimulante],
accion preventiva o curativa de enfermedades, propiedades medicinales o terapéuticas.

Las Delegaciones de Argentina, Brasil y Venezuela acordaron con la exclusion de la
expresion “acciéon estimulante” de este item y que el mismo permanezca en el item “".

La Delegaciéon de Uruguay considera que la declaracién de “accién estimulante” no
deberia ser permitda en el rotulado de alimentos.

i) aconseje su consumo por razones de [accion estimulante], de mejoramiento de la salud,
o de reduccién de riesgo de enfermedades excepto cuando este previsto en un
Reglamento Técnico especifico.

La Delegacion de Brasil propone que la expresion “accion estimulante” permanezca en el
item “i”, considerando la posibilidad de que en el futuro pueda existir evidencia cientifica
comprobando la seguridad de un producto y la ericacia de una alegacién para accion
estimulante.

La Delegacion de Uruguay ratificO que la expresion de “accién estimulante debe
permanecer en el item “h”.

3.5 [Las denominaciones (indicaciones ) geograficas de un pais, de una region, de una
ciudad o de una poblacién, reconocidos como lugares en que se elabora alimentos con
determinadas caracteristicas, no podran ser usadas en la rotulacion e-enta—propaganda
de alimentos elaborados en otros lugares cuando esto pueda inducir a equivoco o engafio
al consumidor.]

La Delegacion de Brasil mantiene su posicion de excluir este item, pues entiende que las
cuestiones de propiedad intelectual no deben ser tratadas en una norma de rotulado.

Las delegaciones de Argentina y Venezuela concuerdan con la delegacion de Brasil que
las cuestiones de propiedad intelectual no deben ser tratadas en esta norma. No obstante,
proponen una nueva redaccion para este item, entendiendo que la misma no interfiere
con cuestiones de propiedad intelectual:

“No es permitido el uso en el rotulado y publicidad de palabras o imagenes que hagan
referencia a una procedencia distitnta del lugar de fabricacion del alimento.”

La Delegaciéon de Uruguay estudiara nuevamente la propuesta de Brasil de excluir el item
3.5.

Las delegaciones de Brasil y Uruguay evaluaran la propuesta de Argentina.

3.6 [Cuando se elaboren alimentos siguiendo tecnologias caracteristicas de diferentes
lugares geograficos para obtener alimentos con caracteres sensoriales similares o
parecidos a los que son tipicos de ciertas zonas reconocidas, en la denominacion del
alimento debe figurar la expresiéon "tipo" con letras de igual tamafio, realce y visibilidad y
legibilidad que las que corresponden a la denominacion aprobada en el reglamento
vigente en el pais de consumo.]



3.6.1 [No se podra utilizar la expresion “tipo”, para denominar vinos y otras bebidas
alcohdlicas con estas caracteristicas].

La Delegacion de Brasil reitera su posicion de excluir los itens 3.6 e 3.6.1 considerando
gue cuestiones de propriedad intelectual no deben ser tratadas en una norma de rotulado.
El uso de la expresion “tipo” como forma de no causar engafo al consumidor ya estaria
contemplada en el item 3.4.a (Principios generales).

La Delegacion de Argentina concordo con la delegacion de Brasil que no es adecuado
tratar en una norma de rotulado las cuestiones referente a propiedad intelectual.

No en tanto, considera que en el item 3.4.a aborda asuntos diferentes, no concuerda con
la exclusion de la expresion “tipo”, pues no se debe confundir la denominacion de venta
de un alimento con cuestiones de propiedad intelectual.

Por otro lado, entiende que la redaccion actual del item 3.6 es confusa y, portanto, debe
ser revisada.

La Delegaciéon de Uruguay consdira que debe ser mantendio el uso de la palabra “tipo”.
No en tanto, realizara las consultas internas sobre el asunto.

La Delegacion de Venezuela considera que tiende a confundir su terminologia pero se
ddebe incluir y se propone esta redaccion:

Cuando se comercialicen alimentos fabricados con tecnologias similares a las utilizadas
en las diferentes zonas para obtener alimentos en apariencia y atributos sensoriales
parecidos a los que son originales dde ciertas zonas reconocidas, la denominacion del
alimento debera completarse con otra indicacion descriptiva como “tipo” que habra de
figurar con letras de igual tamafo, realce y visibilidad que las que corresponden a la
denominacion aprobada en el reglamento vigente en el pais de comercializacion.

4. IDIOMA

4.1. La informacién obligatoria debera estar redactada en el idioma oficial del pais de
consumo (espafiol o portugués), sin perjuicio de la existencia de textos en otros idiomas.

4.2. Cuando el rotulo no estuviese redactado en el idioma del Estado Parte de destino,
debe colocarse una etiqueta complementaria conteniendo la informacion obrigatoria en el
idioma correspondiente, con caracteres de tamafo y realce que garanticen la visibilidad y
la legibilidad de la informacién. Esta etiqueta puede ser colocada tanto en origen como en
destino. En el Ultimo caso, la aplicacion debe ser efectuada antes de la comercializacion.

[4.2.1. Las informaciones obligatorias presentes em la etiqueta complementaria deben
reflejar totalmente el contenido de su version en el rotulado original, realizando apenas las
adecuaciones necesarias para atender las reglas de declaracion y presentacion de las
informaciones obligatorias exigidas por este Reglamento Técnico.]

Las delegaciones acordaron el criterio. Se mantiene entre corchetes para revision de la
redaccion.

[4.2.1.1. En el caso que el rotulo original del alimento presente textos em otros idiomas
gue no cumplan con lo establecido en el presente Reglamento Técnico y pueden llevar al
consumidor a engafio, estos no deben estar visibles]



Las delegaciones analizaran el alcance de este punto.

5. INFORMACION OBLIGATORIA

5.1 A menos que se indique otra cosa en el presente Reglamento Técnico o en un
reglamento técnico especifico, la rotulacion de alimentos envasados deberd presentar
obligatoriamente la siguiente informacion:

* Denominacion de venta del alimento (en espafol) /designacao, denominacao o
nome de venda del alimento (en portugues)

* Lista de ingredientes;

= Indicacion cuantitativa del contenido neto

* [ldentificacién de origen]

Se discutira con el punto punto 6.5y 6.6

» Identificacion del lote;

* Fecha de duracion (en espaiiol) /Plazo de validez (en portugués)

» Instrucciones sobre la preparacion, uso y/o conservacion de producto cuando sea
necesario

* Rotulado nutricional

[Informaciones obligatorias adicionales:]

* Denominaciones de calidad y expresiones superlativas, cuando este previsto en un
Reglamento Técnico especifico.

» [Declaraciéon de graduacién alcoholica cuando aplique];

» [Declaracién cuantitativa de ingredientes (DCI), cuando aplique];

6- REGLAS PARA DECLARACION DE LA INFORMACION OBLIGA TORIA

[6.1 En caso de que el presente Reglamento Técnico o un reglamento técnico especifico
no determinen lo contrario, la declaracién de la informacién obligatoria en el rotulado de
alimentos debe cumplir con lo establecido en este item.]

6.2 Denominaciéon de venta ( designacion o nome de venda en Portugués ) del
alimento

La denominacion de venta, (designacion o nome en Portugués ) del alimento, debe
estar de acuerdo a las siguientes pautas:

6.2.1 Cuando se haya establecido una o varias denominaciones de venta para un
alimento en un Reglamento Técnico MERCOSUR, debera utilizarse por lo menos una de
tales denominaciones.

6.2.2 En ausencia de una denominacion de venta para un alimento en un Reglamento
Técnico MERCOSUR, deberé utilizarse el nombre prescripto por la legislacion nacional.



6.2.3 Cuando no se disponga de tales denominaciones de venta, debera utilizarse la
denominacion o un nombre comun o usual consagrado por el uso corriente como término
descriptivo apropiado, que no induzca a error o engafio al consumidor, [a criterio de la
Autoridad Competente].

La Delegacion de Brasil propone excluir “a criterio de la Autoridad Competente” para
mantener coherencia con el item 4.1.1.3 del codex alimentarius. Las delegaciones de
Argentina y Uruguay proponen mantenerlo. La delegacion de Venezuela le es indiferente
mantener o no la expresion antes sefialada.

6.2.4. Puede ser empleada una denominacion acufada, de fantasia, de fabrica o una
marca registrada, siempre que conste una de las denominaciones de venta indicadas en
los items de 6.2.1. a 6.2.3 y siempre que cumpla los requisitos establecidos en el presente
reglamento.

6.2.5 En la etiqueta, junto al denominacién del alimento o muy cerca del mismo, deberan
aparecer las palabras o frases adicionales segin sea necesario, para evitar que se
induzca a error 0 engafio al consumidor con respecto a la naturaleza y condicion fisica
propias del alimento que incluyen pero no se limitan al tipo de cobertura, forma de
presentacion o su condicion o tipo de tratamiento al que ha sido sometido.

La Delegacion de Uruguay propone incluir: [6.2.6 Los productos cuyo sabor se atribuyen
exclusivamente a sustancias saborizantes aromatizantes sinteticas (idénticas a las
naturales) deben indicar en el rotulo con igual tamafio y realce que la denominacion de
venta “sabor a...” y el nombre del produto al cual desea imitar el sabor.]

Las demas delegaciones evaluara la propuesta anterior.

6.3 Lista de ingredientes
Argentina solicita tener en cuenta este punto cuando se trate declaracion cuantitativa de
ingredientes.

6.3.1. [Salvo cuando se trate de alimentos constituidos de un dnico ingrediente debera
figurar en el rétulo una lista de ingredientes.]

La Delegacion de Uruguay propone la redaccion alternativa para el 6.3.1 sin embargo
considera que la definicién del parrafo se deberia hacer una vez que se definida si debera
declararse los ingredientes en el caso de las bebidas alcoholicas, con excepcion de las
fermentadas. El parrafo propuesto:

[6.3.1“Debera figurar en el rotulo la lista de ingredientes. No se exigira la lista de
ingredientes en aquellos alimentos que consten de un uUnico ingrediente, en los que la
denominacion del alimento sea idéntica a la del ingrediente o la denominacion del
alimento permita determinar la naturaleza del ingrediente sin riesgo de confusién”.]

Las demas delegaciones evaluaran la propuesta anterior, en principio estan de acuerdo
con la propuesta.

6.3.2. La lista de ingredientes figurara precedida de la expresion: "ingredientes:" o "ingr.:"
y se regira por las siguientes pautas:

6.3.2.1. Todos los ingredientes deberan enumerarse en orden decreciente de peso (m/m)
al momento de fabricacion del alimento.

10



[6.3.2.1.1. Con fines de entendimiento del item 6.3.2.1, los aditivos alimentarios deben ser
agrupados por funciones.

6.3.2.1.1. Cuando entre los aditivos alimentarios haya mas de uno con la misma funcion,
deberan mencionarse uno a continuacion de otro, agrupandolos por funcion.

6.3.2.1.1. En el caso de los aditivos alimentarios, los mismos deben ser agrupados por
funciones de declaracién por orden de peso (m/m) en el momento de la fabricacién del
alimento.]

Las delegaciones evaluaran internamente las propuestas de redaccion del punto
6.3.2.1.1.

La Delegacioén de Brasil propone incluir:

[6.3.2.1.2 EI alcohol etilico potable de origen agricola y/o destilado alcohdlico simple
utilizado para la produccion de bebidas alcoholicas o rectificadas deberan ser declarados
como primer item de la lista de ingrediente, independientemente de su proporcion en la
composicién del producto.]

Las delegaciones de Argentina y Uruguay proponen que las bebidas alcohdlicas sigan la
regla general para la declaracion de ingredientes.

La Delegacion de Venezuela lo discutira internamente.
La Delegacion de Brasil propone incluir:

[6.3.2.2. Los ingredientes deben ser declarados en una lista de ingredientes de acuerdo
con su denominacién especifica.

6.3.2.2.1. En el caso de los aditivos alimentarios, los mismos deben ser declarados por el
nombre completo de la funcion principal del aditivo seguido por el nombre del aditivo de
acuerdo con el Reglamento técnico especifico.

6.3.2.2.2. Los alimentos contenidos en envases con rotulado menor a 100cm? y envases
retornables (vidrio y polietileno tereftalato — PET) pueden declarar la lista de ingrediente o
INS en sustituciébn al nombre especifico del aditivo. Este requisito no se aplica a los
aditivos que pueden causar hipersensibilidad o intolerancia previsto en el item 6.3.5]

La Delegacion de Uruguay considera que se debe mantener la exigencia como esta en la
RES. 26/03 del GMC y del codex para colocar el nombre especifico del aditivo alimentario
o el INS. En el caso de los aditivos que pueden causar hipersensibilidad o intolerancia
deberan indicarse el nombre completo.

Las delegaciones de Argentina y Venezuela analizara internamente la propuesta anterior.
6.3.2.3. El ingrediente compuesto puede ser declarado como tal en la lista de ingredientes
siempre que vaya acompafado de una lista, entre paréntesis, de sus ingredientes en

orden decreciente de peso (m/m) al momento de fabricacion del alimento.

6.3.2.3.1. Cuando un ingrediente compuesto para el que se ha establecido denominacion
de venta en un Reglamento Técnico MERCOSUR especifico o en ausencia de este en
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una norma de CODEX ALIMENTARIUS, y constituya el 5 % (m/m) o menos, al momento
de fabricacion del alimento, no serd necesario declarar sus ingredientes, [salvo los
aditivos alimentarios que desempefien una funcién tecnoldgica en el producto acabado.]

La delegacién de Brasil propone: Excluir: “salvo los aditivos alimentarios que desempefien
una funcion tecnolégica en el producto acabado”.

Ademas propone incluir, al final del parrafo: “Con excepcion de los ingredientes descritos
en los items 6.3.5 y 6.3.6 que pueden causar hipersensibilidad, intolerancia o
hiperactividad”.

Las delegaciones de Argentina y Venezuela analizaran internamente la propuesta de
Brasil.

La delegacion de Uruguay esta de acuerdo con la propuesta de Brasil, pero en el caso de
gue un ingrediente compuesto contenga un ingrediente que sea alérgeno debera
declararse completamente la lista de ingrediente de ese ingrediente compuesto, por lo
tanto se analizara una redaccion adecuada para la proxima reunion.

Revisar en relacion a los siguientes aspectos:
- en forma conjunta con la declaracion de QUID

6.3.2.4. El agua adicionada debera declararse en la lista de ingredientes.

6.3.2.4.1. El agua adicionada como parte de ingredientes compuestos que se declare
como salmueras, jarabes, almibares, caldos u otros similares se declarara segun 6.3.2.2.

6.3.2.4.2. No serd necesario declarar el agua u otros componentes volatiles que se
evaporen durante la fabricacion.

6.3.2.4.3. El agua adicionada durante el proceso de fabricacion exclusivamente con la
finalidad de reconstituir ingredientes concentrados o deshidratados no necesita ser
declarada en la lista de ingredientes siempre que conste el nombre del ingrediente
seguido da expresion reconstituido(a).

6.3.2.5. En el caso de mezclas de frutas, de hortalizas, de especias y de plantas
aromaticas en que ninguna predomine en peso de una manera significativa, podra
enumerarse estos ingredientes siguiendo un orden diferente siempre que la lista de dichos
ingredientes vaya acompafada de la mencién "en proporcion variable".

6.3.2.6. Puede ser empleado el nombre genérico para denominar los ingredientes que
pertenecen a la clase correspondiente de acuerdo a la Tabla 1

6.3.2.6.1 No puede ser utilizado el nombre genérico en las siguientes situaciones
a) Cuando el rotulado del alimento hiciera referencia al nombre especifico del
ingrediente.
b) Cuando los ingredientes contuviesen o fuesen derivados de los alimentos o
ingredientes previstos en el item 6.3.5.

Las delegaciones acordaron revisar la presente tabla una vez acordado el punto 6.3.5.

Tabla 1
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Clase de ingredientes

Nombre Genérico

Oleos refinados, exceto azeite de oliva
Aceite refinado excepto aceite de oliva.

“Aceite” seguido del termino "vegetal’ o
“animal” , de acuerdo al caso, y calificado
por el término que describa el proceso de
modificacion empleado cuando sea
aplicable. (ej totalmente hidrogenado,
parcialmente hidrogenado,
interesterificado)

Grasas refinadas

“Grasa” seguido del termino "vegetal” o
“animal” , de acuerdo al caso, y calificado
por el término que describa el proceso de
modificacion empleado cuando sea
aplicable. (ej totalmente hidrogenado,
parcialmente hidrogenado,

interesterificado)
Almidones naturales y modificados por | “Almidon”
accion enzimética o fisica.
Féculas naturales y féculas modificadas | “Fécula”

por accién enzimatica o fisica.

[AImidones modificados quimicamente.]

[“Almidon modificado”]

[Féculas modificadas quimicamente]

[“Fécula modificada”]

Todas las especies de pescado cuando el
pescado constituya un ingrediente de otro
alimento

“Pescado”

Todos los tipos de carne de aves cuando
dicha carne constituya un ingrediente de
otro alimento

(excepto la carne mecanicamente

separada)

“Carne de ave”

Todos los tipos de carne separada
mecanicamente de ave cuando dicho
ingrediente constituye un ingrediente de
otro alimento

“Carne separada mecanicamente de ave”

Todos los tipos de queso, cuando el
gueso o una mezcla de quesos constituya
un ingrediente de otro alimento y siempre
que la etiqgueta y la presentacion del
dicho no haga referencia a un tipo
especifico de queso

“Queso”

Todas las epecias que no exceden el 2 %
del peso en el alimento, solas o
mezcladas

“Especias” o0 “mezclas de especias”

Todas las hierbas aromaticas o partes de
hierbas arométicas que no exceden el 2
% del peso en el alimento, solas o

“Hierbas aromaticas” o0 “mezclas de
hierbas aromaticas”
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mescladas

Todos los tipos de preparados de goma | “Goma base”
utilizados en la fabricacion de goma base
para la goma de mascar

Sacarosa “Azucar”

Dextrosa anhidra y dextrosa | “Dextrosa” o “glucosa”
monohidratada.

Manteca de cacdo obtenida por presion, | “Manteca de cacao”
extraccién, o refinada.

Todas las frutas confitadas sin exceder el | “Frutas confitadas”
[10% 30 %] de peso del alimento

Todas las proteinas lacteas (caseinas, | “Proteinas de leche”
caseinatos, proteina de leche y proteina
de suero de leche) y sus mezclas.

Proteina texturizada de soja, proteina “Proteina de soja”
aislada de soja y proteina concentrada de

soja.

[Leche en polvo entera, leche en polvo [‘Leche en polvo”]

descremada y leche en polvo
semidescremada]

Las delegaciones de Argentina, Uruguay y Venezuela consideran que no debe
incluirse la leche en polvo como clase de ingrediente, por tratarse de
productos de diferente composicion.
La delegacién de Brasil lo evaluara.

6.3.3. Declaracion de aditivos alimentarios en la lista de ingredientes.

El tema sera analizado en forma conjunta con el punto 9.

Proposta Brasil : Sugerimos incluir também como excecdo a declaragd o do nome
especifico de aditivos nas embalagens retornaveis, considerando a impossibilidade
de declaragao dos ingredientes na tampa da garrafa, 0 que obrigaria a declaracao
no corpo da embalagem.
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6.3.2.1. Todos los ingredientes deberan enumerarse en orden decreciente de peso (m/m)
al momento de fabricacion del alimento.

6.3.3.3. Cuando entre los aditivos alimentarios haya mas de uno con la misma funcion,
deberan mencionarse uno a continuacién de otro, agrupandolos por funcién.

La delegacién de Argentina propone mantener el punto 6.3.3.3.

6.3.3.4. Para el caso de los aromatizantes/saborizantes se declarara sélo la funcion y
[optativamente] su clasificacidn, segun lo establecido en los Reglamentos Técnicos
MERCOSUR especificos.

Las delegaciones de Brasil y Venezuela estan de acuerdo en eliminar la palabra
“optativamente”, mientras la delegacion de Uruguay solicita mantener la palabra
optativamente.

[6.3.4. Los coadyuvantes de tecnologia no deben constar en la lista de ingredientes.]

Las delegaciones lo evaluaran internamente.

6.4. Indicacion cuantitativa del contenido neto

Debe cumplir lo establecido en los Reglamentos Técnicos MERCOSUR especificos.

6.5. ldentificacion del [fabricante/ productor o re sponsable del alimento]
Propuestas:

Argentina: 6.5. Identificacion del responsable

Brasil: 6.5. lIdentificacion del responsable por el producto.
Venezuela: 6.5. Identificacion del fabricante y/ot itular de la marca

6.5.1. Deben constar en el rétulo por lo menos los siguientes datos del [fabricante o
productor o fraccionadorl]:

- el nombre (razén social) [del fabricante o productor o fraccionador o titular (propietario)
de la marca;]

Propuesta de Argentina:

6.5.1. Deben constar en el rotulo por lo menos los siguientes datos del fabricante y/o

fraccionador y/o distribuidor y/o titular del producto:

- el nombre (razon social) del fabricante y/o fraccionador y/o distribuidor y/o titular
(propietario) del producto;

Propuesta de Brasil: 0 nome (razdo social) do responsavel pelo produto (fabricante, ou
fracionador, ou titular (proprietario) da marca);

- direccion completa,;
- [pais-de-origen y-munieipio]; Argentina acuerda eliminar

, .
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Item 6.5.1 (texto tachado acima): como ndo definimos o item, propomos deixar tachado
somente - [pais de origen y municipio], conforme estava no documento de trabalho da LI
Reuniao.

Cometarios de Argentina: Se propone la siguiente redaccion uniendo los dos puntos
anteriores para simplificar su entendimiento:

- numero de registro del establecimiento elaborador/fraccionador o coédigo de
identificacion del establecimiento elaborador/fraccionador, segun corresponda, ante al
organo competente”.

Propuesta de Uruguay:
6.5.1. Deben constar en el rétulo por lo menos los siguientes datos:
- el nombre (razon social), direccion completa y el numero de identificacion (nUmero
de registro/habilitacion) del fabricante del alimento junto al érgano competente.
- el nombre, direccion completa y el numero de identificacibn (namero de
registro/habilitacion) del fraccionador cuando es diferente al fabricante junto al
organo competente.

Propuesta de Venezuela:

6.5.1. Deben constar en el rétulo por lo menos en los siguientes datos [fabricante y/o

titular de la marcay:

- el nombre (razén social) del fabricante o titular de la marca,;

- direccion completa;

- numero de registro del establecimiento del fabricante y/o titular de la marca junto al
organo competente para los paises que aplique

- codigo de identificacion del establecimiento del fabricante y/o titular de la marca junto al
organo competente, cuando corresponda.

Si el producto es elaborado en varias plantas que pertenecen a un mismo fabricante, se
podra colocar el nombre del fabricante seguido de la planta donde se esta elaborando, o
establecer una codificacion de lote donde se describa la planta donde el producto se
elabore

Si el producto es elaborado por un tercero, se debe indicar quien lo fabrica y para quien,
indicando direccion de ambos

Si el fabricante del producto es diferente al envasador, se debe indicar quien lo fabrica y
guien lo envasa con su respectiva direccion.

Referencia : segun nvc: 2952:2001, literal 5.2.2.3

6.5.2. En el caso de los alimentos importados, ademas de los requisitos exigidos en el
item 6.5.1, deben ser informados el nombre (razén social) y direccion completa del
importador.

Uruguay propone el agregado del parrafo siguiente:

6.5.3 En el caso de los alimentos elaborados por una fabrica para otra empresa, debera
constar el nombre del responsable del alimento ante las autoridades competentes,
direccién completa y el numero de registro/habilitacion junto al érgano competente.
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6.6. Declaracion de pais de origen
6.6.1. Debe constar en el rétulo la declaracion de pais de origen del alimento.

6.6.2. Para identificar el origen debera utilizarse una de las siguientes expresiones:
“Fabricado en...”, "Producto...", Producido en..., [Industria... ], [Origen...] seguidos por el
nombre del pais.

La Delegaciéon de Argentina solicitd mantener la expresién “Industria” e incluir la expresion
“Origen...”.
La Delegacién de Uruguay acuerda lo manifestado por Argentina.

La Delegacion de Brasil sugirio la siguiente redaccion:

6.6.2. Para identificar el pais de origen debe ser utilizada una de las siguientes
expresiones: “Fabricado en..." o "Producto ...".

La Delegacion de Brasil solicito mantener los términos “Industria” y “Pais de Origen...”
entre corchetes para analisis interno.

La Delegaciéon de Venezuela propuso mantener las siguientes expresiones: “Fabricado
en...”, "Producto de...
“Industria” y “Origen”.

, “Producido en...”, no obstante acordaria con la inclusion de

[6.6.3. En los casos en donde el producto sea fraccionado en un pais diferente al de
origen, se debera consignar en el rétulo el pais de origen y el pais en donde se produce el
fraccionamiento.]

La Delegacion de Brasil solicita mantener el parrafo entre corchetes para ser evaluado en
forma conjunta con el item 6.5.1.

Las delegaciones de Argentina y Uruguay acuerdan con la inclusion de este punto.

La Delegacién de Venezuela solicita mantener el parrafo entre corchetes para profundizar
el andlisis interno.

3. I1tem 6.6.2

Solicitar a inclusdo da proposta do Brasil, conforme documento encaminhado para a reunidao que ocorreu
na Venezuela: "o pais de origem" no lugar de "a origem".

6.6.2. Para identificar o pais de origem deve ser utilizada uma das seguintes expressoes:

6.7. ldentificacion del lote

6.7.1. Todo rétulo debera tener impreso, grabado o marcado de cualquier otro modo una
indicacion en codigo o lenguaje claro, que permita identificar el lote a que pertenece el
alimento, [de forma que sea visible, legible e indeleble].
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La Delegaciéon de Brasil solicita retirar el texto entre corchetes por estar considerado en
Principios Generales.

Las delegaciones de Argentina y Venezuela consideran conveniente mantenerlo en este
punto debido a que podria estar sobreimpreso o troquelado.

6.7.2. El lote sera determinado en cada caso por el fabricante o fraccionador del alimento.

6.7.3. Para indicacion del lote, debe ser utilizado un cédigo [clave] precedido de la letra
“L” o de la palabra “Lote”.

6.7.3.1. [El codigo clave puede ser informado por medio de la fecha de elaboracién, o
fecha de duracion siempre que la(s) misma(s) indique(n), por lo menos, el dia y el mes o
el mesy el afio (en este orden), en conformidad con el item 6.8.2.]

Las delegaciones de Argentina, Brasil y Uruguay concuerdan con el texto entre corchetes.
La Delegacion de Venezuela propone la siguiente redaccion:

El cddigo clave debe contener como minimo la fecha de produccion o envasado,
indicando dia, el mesy el afio.

[6.7.3.2. Cuando el lote fuese declarado por medio de la fecha de duraciéon o de la fecha
de elaboracion, éste podra ser expresado de la siguiente forma: “Lote/Fecha de duracion
(validez en portugués): ...” o “Lote/Fecha de elaboracion:...”].

Las delegaciones de Argentina, Brasil y Uruguay acuerdan mantener el parrafo.

La Delegacion de Venezuela no acuerda este parrafo por entender que no corresponde
utilizar la fecha de vencimiento como lote.

6.7.4. El cédigo clave debe estar a disposicion de la autoridad competente [y constar en la
documentacion comercial del producto cuando se efectue intercambio entre los Estados
Partes y extrazona.]

Las delegaciones de Argentina y Venezuela acuerdan el texto del punto 6.7.4 y proponen
retirar los corchetes.

La Delegacion de Brasil analizara el texto entre corchetes internamente.

La Delegacién de Uruguay propone la siguiente redaccion:

6.7.4. El sistema utilizado por la empresa para identificar el lote debe estar a disposicion
de la autoridad competente.

FIN DE TRATAMIENTO EN LA VIl REUNION EXTRAORDINARIA .

6.8. Fecha de duracioén

6.8.1. Los estudios de estabilidad especificos para la determinacién de la fecha de
duracion del producto son responsabilidad del elaborador/fraccionador  fde-la—empresa

fabricante-ffraccionader}-
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Venezuela, propone:

6.8.1. Los estudios de estabilidad especificos para la determinacion de la fecha de
duracion del producto son responsabilidad de la empresa fabricante/fraccionador.
Referencia 6.8.1: NVC: 2952:2001, 5.2.2.8

Argentina propondra una nueva propuesta de definicion de plazo de validez que
contemple el concepto de la fecha de vencimiento “minima”.

Argentina propone la siguiente redaccion:

6.8.1.1 La fecha de duracién sera la minima que sur ja de los estudios de estabilidad,
a disposicion de la Autoridad Sanitaria Competente.

Uruguay: Se aguarda la propuesta de Argentina.

Venezuela, propone

6.8.1.1 Para establecer la fecha de duracién se considerara la minima que surja de los
datos de los estudios de estabilidad presentados por el fabricante y / o titular de la marca,
desde el punto de vista técnico, en caso que las au toridades sanitarias
competentes asi lo requieran

Referencia 6.8.1.1 : Segun lo establecido en el Reglamento General de Alimetos en su
Articulo 2

Se propone la siguiente redaccion del punto 6.8.2:

La fecha de duracion debera ser declarada en el rot  ulo de forma visible, legible e
indeleble, mediante una impresién o a través de perforacione s, en la que conste
por lo menos:

a) el dia y el mes para productos que tengan fecha de duracion inferior o igual a tres
meses;
b) el mes y el afio para productos que tengan fecha de duracion superior a tres meses.

Propuesta de Venezuela:
6.8.2. La fecha de duracion debe ser declarada en el rotulo de forma visible, legible e
indeleble, constando por lo menos:

a) el dia y el mes para productos cuya duraciéon sea menor o igual a 4 meses
b) el mes y el afio para productos cuya duracién sea superior a 4 meses

Referencia 6.8.2: NVC: 2952:2001, 5.2.2.8.2
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6.8.3. La fecha de duracion debera ser declarada por medio de una de las siguientes
expresiones:

- “consumir antes de...”
- “valido hasta...”

- “validez...”

- “val....”

- “vence...”

- “vencimiento...”

- “vto.....”

6.8.4. Las expresiones establecidas en el item 6.8.3 deberan ser acompafadas de:
- la fecha de duracién; o
- una indicacion clara del lugar donde consta la fecha de duracién. e

6.8.5. El dia y el mes o el mes y el afio, conforme el caso, deberan ser expresados en
numeros, en orden numérico no codificado, salvo que el mes podra ser indicado con letras
en los paises donde este uso no induzca a error al consumidor. En este ultimo caso, se
permite abreviar el nombre del mes por medio de las tres primeras letras.

Venezuela, propone

6.8.5. El dia y el mes o el mes y el afio, conforme el caso, deberan ser expresados en
nameros, en orden numérico no codificado, salvo que el mes podra ser indicado con letras
en los paises donde este uso no induzca a error al consumidor. En este Ultimo caso, se
permite abreviar el nombre del mes por medio de las tres primeras letras.

Referencia 6.8.5 : Justificacion: NVC: 2952:2001, 5.2.2.8.1

[f) A pesar de lo dispuesto en el item 6.6.1 (a), no es exigida la indicacion del plazo de

validez para:

- frutas y hortalizas frescas, incluyendo las papas no peladas, cortadas o tratadas de otra
forma igual;

- vinos, vinos licorosos, vinos espumantes, vinos aromatizados, vinos de frutas y vinos
espumantes de frutas;

- bebidas alcohdlicas que contengan 10% (v/v) o mas de alcohol,

- productos de panificacion y confiteria que, por la naturaleza del contenido, sean en
general consumidos dentro de 24 horas siguientes a su fabricacion;

- vinagre;

- azlcar solido;

- productos de confiteria a base de azlcar, aromatizados y o coloreados, tales como:
caramelos, golosinas, confites, pastillas y similares;

- goma de mascar;

- sal de calidad alimentaria (no se aplica para sal enriquecida);

- alimentos exentos por Reglamentos Técnicos MERCOSUR especificos.]

Brasil propone la exclusiéon del item, pues entiende que todos los alimentos pre-
envasados deben presentar plazo de validez, considerando que esta es una informacion
importante para orientar la compra y el consumo de los alimentos. En relacion a las
bebidas alcohdlicas, propone la inclusion del item 6.7.6.
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Las demas Delegaciones consideran que el item de excepciones deberia mantenerse, no
obstante estan dispuestas a revisar la necesidad de introducir modificaciones a la
redaccion actual para la proxima reunion.

Argentina reitera su posicion de considerar que las excepciones deben ser
mantenidas en el RTM. Las excepciones contempladas actualmente coinciden con
las establecidas por la normativa de referencia con  siderada por el MERCOSUR para
la elaboraciéon de RTM (tanto Codex como UE). No obs tante podriamos revisar
algunos casos en particular como ser el de la goma de mascar en donde
entendemos que solo debe ser exceptuada la goma “pl ain”, sin adicionar.

Uruguay: Podria excluir de la lista

- vinagre;

-productos de panificacion y confiteria que, por la naturaleza del contenido, sean en

general consumidos dentro de 24 horas siguientes a su fabricacion

- productos de confiteria a base de azlcar, aromatizados y o coloreados, tales como:
caramelos, golosinas, confites, pastillas y similares;

- goma de mascar

Venezuela, propone:
[f) A pesar de lo dispuesto en el item 6.6.1 (a), no es exigida la indicacién del plazo de
validez para:

- vinagre;

- azucar solido;

- sal de calidad alimentaria (no se aplica para sal enriquecida);

- alimentos exentos por Reglamentos Técnicos MERCOSUR especificos.
Referencia NVC: 2952:2001, 5.2.8.3

[6.7.6. En el caso de las bebidas alcohdlicas con graduacion alcohdlica igual o superior a
10% (v/v) y, también, en el caso de vinos, es permitido el uso de la expresion “validez
indeterminada” o “plazo de validez: indeterminado”.] Propuesta de Brasil.

La delegacion de Argentina y Uruguay lo analizaran internamente en conjunto con el item
anterior relacionado a las excepciones.

Argentina solicita aclaracion a Brasil sobre la pro puesta de inclusién de este punto.
En principio considera innecesaria la inclusion del mismo en este RTM.

Uruguay: No comparte el planteo de Brasil referente a “plazo de validez indeterminado”
dado que puede generar mayor duda al consumidor que la no indicacién del plazo.

Venezuela, propone eliminar Item 6.8.6, ya que deb e ser discutido en su norma
especifica

6.8.6. fEn los rétulos de los envases de alimentos que exijan condiciones especiales para
su conservacion, debe ser incluida una leyenda con caracteres bien legibles, indicando las
precauciones necesarios para mantener sus caracteristicas normales, debiendo ser
indicadas las temperaturas maximas y minimas para la conservacion del alimento y el
tiempo que el fabricante, productor, o fraccionador garantice su durabilidad en estas
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condiciones. La misma disposicidn sera aplicada para alimentos que puedan ser alterados
después de abiertos sus envases.}

Argentina considera que la redaccion actual de este punto en la Res GMC N° 26/03
no ha ocasionado inconvenientes pudiéndose mantener el texto tal cual esta hoy
en la mancionada Resolucion.

Proposta Brasil: Incluir o seguinte item:

6.7.7. As condicOes para a conservacao serdo estabelecidas pelas empresas produtoras,
em consonancia com as técnicas do processo industrial que adotarem, de modo a
oferecer orientacdo segura para que o0 alimento garanta sua durabilidade nestas
condicdes.

6.7.7.1 En los rétulos de los envases de alimentos que exijan condiciones especiales para
su conservacion, debe ser incluida una informacion indicando los cuidados necesarios
para mantener las caracteristicas normales, debiendo ser indicadas las temperaturas
maximas y minimas para la conservacion del alimento cuando sea necesario y el tiempo
gue el fabricante garantice el plazo de validez en estas condiciones.

6.7.7.2. Este requisito también se aplica a los alimentos que puedan sufrir alteraciones
una vez abiertos sus envases.

Argentina y Uruguay analizaran la propuesta para la préxima reunion.
Uruguay:

6.8.7 Las condiciones para la conservacion seran establecidas por el fabricante, de
acuerdo con las técnicas del proceso industrial que utilizaron, de modo de ofrecer
orientacion segura para que el alimento garantice la duracion en esas condiciones.

6.8.7.1. En los rétulos de los envases de alimentos que exijan condiciones especiales
para su conservacion, debe ser incluida las indicaciones de los cuidados necesarios para
mantener las caracteristicas normales, debiendo ser indicados las temperaturas maximas
y minimas para la conservacion del alimento cuando sea necesario y el tiempo que el
fabricante garantice el plazo de validez en estas condiciones.

6.8.7.2 Este requisito también se aplica a los alimentos que puedan sufrir alteraciones una
vez abiertos sus envases.

Venezuela, propone

6.8.7. En los rétulos de los envases de alimentos que exijan condiciones especiales para
su conservacion, debe ser incluida una leyenda con caracteres bien legibles, indicando las
precauciones necesarias para mantener sus caracteristicas normales y el tiempo que el
fabricante y/o titular de la marca garantice su durabilidad en estas condiciones. La misma
disposicion sera aplicada para alimentos que puedan ser alterados después de abiertos
Sus envases.

Se propone que este item sea considerado con un nuevo subtitulo: “indicaciones de
conservacion ” en vista de que, aunque tiene relacion con la durabilidad del producto, el
texto se encuentra mas relacionado con cuidados e indicaciones para mantener vida util
de los productos.
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En caso que el alimento no pueda conservarse en el envase una vez sea abierto, debe
incluirse una advertencia para el manejo del mismo.

Referencia NVC: 2952:2001, 5.2.2.9

6.8.7 Para los alimentos colocados a la venta congelados, cuya fecha de duracion varia
segun la temperatura de conservacion, esta caracteristica debe ser indicada en el rétulo,
como informacion al consumidor para el acondicionamiento en el hogar. En estos casos,
para indicar la fecha de duracion para cada temperatura de conservacion en el hogar,
deberan ser utilizadas las siguientes expresiones o similares:

Conservacion en el hogar:
“duracién a —18°C (freezer): ...”
“duraciéon a — 4°C (congelador): ...”
“duracion a 4°C (refrigerador): ...”

Se porpone la siguiente redaccion del parrafo anter  ior:

Consignando en cada caso la fecha de vencimiento, o la duracion en dias o meses a
partir de la fecha de elaboracién del producto, deb  iendo sefalarse en este ultimo
caso el dia, mes y afio de fabricacion del producto.

Uruguay: podra

Los productos colocados a la venta congelados deberan indicar esta caracteristica en la

cara-prineipal. denominacion de venta

Argentina considera que esta informacion debe forma r parte de la denominacion de
venta del producto.

6.8. Instruccion sobre el modo de preparacion y uso del producto

6.8.1. Cuando corresponda, el rotulo deberd contener las instrucciones que sean
necesarias sobre el modo de preparacion y uso apropiado del producto, incluida la
reconstitucion, la descongelacion o el tratamiento que debe realizar el consumidor para el

uso correcto del producto.

[6.8.2. Estas instrucciones no deben ser ambiguas, ni dar lugar a falsas interpretaciones,
a fin de garantizar el uso correcto del alimento.]

6.9. Rotulacion Nutricional
Debe cumplir con lo establecido en los Reglamentos Técnicos MERCOSUR especificos.

6.10. Denominacion de calidad y expresiones superla  tivas
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[Pueden ser utilizadas denominaciones de calidad y expresiones superlativas solamente
cuando las especificaciones hayan sido establecidas por medio de un Reglamento
Técnico especifico.]

[Las denominaciones de calidad y expresiones superlativas solamente seran utilizadas
cuando hayan sido establecidas las especificaciones que las justifican por medio de un
Reglamento Técnico especifico.]

[6.11. Declaracion de la graduacién alcohdlicay ac  idez acétical]

[6.11.1. En el caso de bebidas alcohdlicas, debe ser declarada la graduacién alcohdélica.]

[6.11.2. En el caso de vinagre o fermentado acético, debe ser declarada la acidez
acética.]

6.11. Declarac&o quantitativa de ingredientes (DQI)
[6.11.1. La DQI es obrigatoria cuando

un ingrediente, ingrediente compuesto o categoria de ingredientes es enfatizado en el
rotulado por medio de palabras, imagenes ou graficos.]

La delegacién de Argentina propone gue la denominacion de venta también sea incluida
en ese item, propone agregar el siguiente punto en el presente articulo:

un ingrediente, ingrediente compuesto o0 categoria de ingredientes figure en la
denominacion de venta del producto.

(Excepciones a este punto se espcificaran en el parrafo respectivo como por ejemplo
cuando el ingrediente no es caracterizante)

Las delegaciones de Brasil y Uruguay analizaran la propuesta de Argentina.

[6.11.1.1. Otras situaciones que requieren uma DQI obligatoria podra ser definida em
reglamentos técnicos especificos]

Se analizara en conjunto con el punto anterior.

6.11.2. Cuando uma DQI fuese realizada de manera voluntaria debe hacerse de acuerdo
a las reglas estabelecidas abajo.

6.11.3. Los siguientes casos no son considerados enfasis:

[6.11.3.1. La presencia del nombre del ingrediente, ingrediente compuesto o categoria de
ingredientes en la denominacion de venta del alimento.]

Se analizara con el punto 6.11.1

[6.11.3.2. El uso de palabras, imagenes o graficos para representar el propio alimento
ofertado a la venta, desde que ningun de sus ingredientes sea enfatizado.]
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A delegacdo da Argentina considerdé que la presentacién del producto por medio de
imagenes/gréaficos constituyen por si solo un destaque e, por tanto, necesitaria de DQI.

Se acuerda traer ejemplos por parte de las delegaciones para la proxima reunion.

6.11.3.3. El uso de textos o imagenes como una forma de sugerencia de consumo, uso o
preparacion del alimento, desde que la informacion “sugerencia de consumo”, “sugerencia
de uso” o0 “sugerencia de preparacion”, conforme al caso, sea declarada proxima al texto o
a laimagem y ningun ingrediente del alimento ofrecido a la venta sea enfatizado.

6.11.3.4. El cumplimiento de los requerimientos de rotulado estabelecidos em legislagao.
6.11.4. La DQI no es obligatoria em los siguientes casos:

6.11.4.1. En los alimentos constituidos por un Gnico ingrediente.

6.11.4.2. En los alimentos que presentan dos fases (una solida y otra liquida) separables
por filtrado simple con indicaciones de contenido neto y contenido escurrido, cuando la
cantidad del ingrediente, ingrediente compuesto o categoria de ingredientes pueda ser

calculada a partir de las indicaciones de peso declaradas en el rotulo.

6.11.4.3. En las especias, temperos (br) o condimentos utilizados en pequefias cantidades
con la finalidad de realzar las caracteristicas sensoriales del alimento.

6.11.5. NO esta permitido el uso de DQI en las bebidas alcoholicas.

6.11.6. La DQI debe ser calculada como el porcentaje correspondiente a la cantidad del
ingrediente, ingrediente compuesto, o categoria de ingredientes utilizada em el momento
de fabricacion del alimento. [Excepto em los siguientes casos: enumerar. ]

La delegacién de Brasil enviara comentarios respecto a los alimentos que pierden
cantidad importante de agua durante la elaboracion a los efectos del calculo.

6.11.6.1. Cuando la DQI se refiere a un ingrediente compuesto, el porcentaje calculado
debe ser aquel del ingrediente compuesto como un todo.

[6.11.6.2 Cuando la DQI se refiere a una categoria de ingredientes, el porcentaje
calculado debe ser aquel referente a la categoria de ingredientes como um todo. ]

[6.11.6.3. El peso del adgua adicionada o de los ingredientes volatiles que se evaporen
totalmente durante el proceso de fabricacion del alimento no puede ser incluido en el peso
total de los ingredientes del producto].

6.11.6.5 El porcentaje de un ingrediente, ingrediente compuesto o0 categoria de
ingredientes concentrado o deshidrtado, que sea reconstuido durante el proceso de
fabricacion del producto, puede ser calculado considerando la respectiva cantidad de
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ingrediente reconstituido, siempre que esa informaciéon también conste em la lista de
ingredientes conforme al item 6.3.2.5

[6.11.7. La DQI debe ser presentada em la lista de ingredientes despues de la declaracion
del respectivo ingrediente, ingrediente compuesto o categoria de ingredientes, o al lado de
la denominacién de venta del alimento o proxima a las palabras, imagenes o graficos que
enfatizan el ingrediente, ingrediente compuesto o categoria de ingredientes.]

La delegaciéon de Uruguay considera que la declaracién de DQI no debe estar solo en la
lista de ingredientes.

[6.11.7.1. Cuando una DQI fue realizada para un ingrediente, ingrediente compuesto o
categoria de ingredientes que este identificado em la lista de ingredientes em uma forma
procesada diferente de aqulla enfatizada en el rotulado, la DQI debe ser presentada
obligatoriamente em la lista de ingredientes después de la declaracion del respectivo
ingrediente, ingrediente compuesto o categoria de ingredientes.]

[6.11.8. La DQI debe ser expresada em nameros enteros]

[6.11.7.1 Para valores menores de uno (1), la DQI debe ser declarada com una cifra
decimal.]

7. [PRESENTACION] Y-BDISTRIBUCION- DE LA INFORMACION OBLIGATORIA EN EL
ROTULO

7.1. Debera constar en la cara principal la denominacion de venta del alimento, y de
calidad, [pureza o mezcla], cuando reglamentada, y contenido neto del producto, [la
graduacion alcohdlica, en el caso de bebidas alcohdlicas, y la acidez acética, en el caso

de vinagre o fermentado acético.] [en-su-ferma-mastelevante-en-conjunto-con-el-disefio;
sthubiere;y en-contraste-de-colores-que-asegure-su-correcta-visibilidad]

7.2. [La denominacion de venta del alimento debe constar en caracteres destacados,
uniformes en tipo, tamafio y color de la fuente, sin intercalado de palabras o imagenes. El
tamafio de la letra utilizada en la denominacion de venta debe ser como minimo de 1/3 en
relacion a la mayor inscripcion presente en la cara principal, exceptuandose los caracteres
aislados de la marca cuando existiese.]

Proposta Brasil (junho/2012):
7.3 O tamanho/altura de letra ou numero utilizado nas informacdes obrigatorias ndo deve
ser inferior a 1,2 mm, exceto para a indicacéo do conteudo liquido.

7.3.1 Para produtos com &rea do painel principal menor ou igual a 50 cm? o
tamanho/altura de letra ou numero utilizado nas informacdes obrigatérias ndo deve ser
inferior a 1 mm.

7.3.2 Para as rolhas metdlicas de bebidas, o tamanho/altura de letra ou nimero utilizado
nas informacdes obrigatdrias ndo deve ser inferior a 1 mm.

7.3.3 Os produtos com area do painel principal menor ou igual a 10 cm? estéo isentos da

declaracdo das informacdes obrigatérias estabelecidas no item 5, com excecdo da
declaracdo de denominacdo de venda, nome do fabricante e prazo de validade do
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produto, que devem ser declarados com letras e nimeros de tamanho/altura minimo de 1
mm.

7.3.3.1 Quando estas embalagens estiverem contidas em uma embalagem secundatria,
essa deve apresentar a totalidade da informac&o obrigatodria utilizando tamanho de letra
definido para o tamanho da embalagem.

8. ROTULACION FACULTATIVA

8.1. En el rotulado podra constar cualquier informacion o representacion grafica, asi como
materia escrita, impresa o grabada, siempre que no estén en contradiccion con los
requisitos obligatorios de la presente norma, incluidas las referencias a las declaraciones
de propiedades y a las informaciones engafiosas, establecidas en el item 3 - Principios
Generales.

Ver punto 6.10

9. CASOS PARTICULARES

9.1. Al menos que se trate de especias y de hierbas aromaticas, Las unidades de

envases pequefios, cuya superficie de la cara principal para el rotulado, después de
envasadas, fuera inferior a 10 cm?, podran quedar exentas de los requisitos establecidos
en el item 5 (Informacién Obligatoria), con excepcion de la declaracién de, en el minimo,
denominacion de venta, denominacion de calidad y expresion superlativa, cu ando
este reglamentadas, nombre del fabricante, lote, plazo de validez y marca del
producto.

9.2. Cuando los envases pequefias estuvieren contenidos e n un envase secundario,
esta debe presentar la totalidad de la informacion obligatoria .
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AGREGADO V (portugués)
LIl REUNIAO ORDINARIA DA COMISSAO DE ALIMENTOS /
SUBGRUPO DE TRABALHO N° 3
“REGULAMENTOS TECNICOS E AVALIACAO DA CONFORMIDADE"

ATA N° 02/14

Legenda:
Vermelho: inclusdes e observacdes do Brasil ndo dis cutidas

Analise interna: [ ]

Fucsia: comentarios das reunides

Violeta: comentarios da VII reunido extraordinaria —nov 2013
Verde: comentarios Argentina — nov 2013

Azul: comentarios Uruguai — nov 2013

Vermelho escuro: comentarios Venezuela — nov 2013

Laranja: comentarios da LIl reunido- nov 2014

PROPOSTA DE REVISAO DA RESOLUCAO GMC N° 26/03
REGULAMENTO TECNICO MERCOSUL PARA ROTULAGEM DE ALIM ENTOS
EMBALADOS

1. [AMBITO DE APLICACAO/ALCANCE]

O presente Regulamento Técnico se aplica a rotulagem de todo alimento,
[ingredientes, aditivos alimentares, coajuvantes de tecnologia e matérias
primas] comercializado no territério dos Estados Partes, ao comércio entre
eles e as importacdes extrazona, qualquer que seja sua origem, embalado na
auséncia dos consumidores [, e pronto] para oferta aos mesmos.

A delegacdo do Brasil propds incluir “ingredientes, aditivos alimentares,
coadjuvantes de tecnologia e matérias primas” para melhor entendimento do
ambito de aplicacdo. Também solicitou a exclusdo do termo “e pronto” que
precede “para oferta aos mesmos” e entende que os alimentos embalados na
auséncia do consumidor para os quais este RTM nao se aplica devem estar
claramente indicados no ambito de aplicacao.

A delegacao do Brasil solicitou incluir no ambito de aplicacdo aqueles alimentos
destinados exclusivamente ao processamento industrial e os destinados aos
servicos de alimentacéao.

A delegacao do Paraguai concordou com a inclusédo de “ingredientes, aditivos
alimentares e coadjuvantes de tecnologia”, entretanto, considerou que nao se
deveria incluir as matérias primas. Em relacdo a expressao “pronto”, ndo se
opde que a mesma seja excluida.

A delegacdo da Argentina considerou que ndo é necessaria a inclusdo dessas
substancias por entender que estdo abrangidas na definicdo de alimentos. No



entanto, a fim de alcancar o consenso, poderia concordar com a mencgao de “...
alimentos, incluindo ingredientes e coadjuvantes de tecnologia...”.

Em relacdo ao uso do termo “pronto”, a delegacédo da Argentina entende que €
necessario manter o conceito ali contemplado, no entanto, poderia aceitar o
uso de um termo alternativo, como “acondicionado”.

A delegacao do Uruguai prop6s que a redacao do alcance deve ser de forma
gue a palavra “alimentos” fique diretamente associada a “embalados” para ficar
de acordo ao definido no item 2.3.

Naqueles casos em que as caracteristicas particulares de um alimento
requerem uma regulamentacdo especifica, a mesma se aplicara de maneira
complementar ao disposto no presente Regulamento Técnico MERCOSUL.

2. DEFINICOES
Para fins do presente Regulamento, entende-se por:

2.1 Aditivo alimentar: E qualquer ingrediente adicionado intencionalmente aos
alimentos, sem proposito de nutrir, com o0 objetivo de modificar as
caracteristicas fisicas, quimicas, biolégicas ou sensoriais, durante a fabricacéo,
processamento, preparacdo, tratamento, embalagem, acondicionamento,
armazenagem, transporte ou manipulagédo de um alimento. Ao ser adicionado
podera resultar que o proprio aditivo ou seus derivados se convertam em um
componente de tal alimento. Esta definicAo nao inclui os contaminantes ou
substancias nutritivas que sejam incorporadas ao alimento para manter ou
melhorar suas propriedades nutricionais.

2.2 Alimento: E toda substancia que se ingere no estado natural,
semiprocessada ou processada, destinada ao consumo humano, incluidas as
bebidas, gomas de mascar e qualquer outra substancia utilizada em seu
processamento, preparo ou tratamento, excluidos os cosméticos, o tabaco e as
substéancias utilizadas unicamente como medicamentos.

2.3 Alimento embalado: E aquele contido em uma embalagem pronta para ser
oferecida ao consumidor.

[2.4 Categoria de ingredientes: para fins de DQI é o termo genérico que se
refere ao nome de classe de um ingrediente e ou a qualquer termo comum
similar utilizado em referéncia no nome do alimento].

A delegacgéo do Brasil propde incluir o item 2.4. considerando que 0 mesmo se
refere a Declaracdo Quantitativa de Ingrediente (DQI) e que esta expressao €
utilizada pelas principais referéncias internacionais disponiveis sobre DQI
(Codex Alimentarius, Unido Europeia e Australia/Nova Zelandia).

As delegacOes analisardo a inclusdo da presente definicdo em relacdo ao
termo classe de ingredientes do ponto 6.3.2.7.



2.5 Coadjuvante de tecnologia: E toda substancia, excluindo os
eguipamentos e os utensilios, que ndo se consome por si sé como ingrediente
alimentar e que se emprega intencionalmente no processamento de materias-
primas, alimentos ou seus ingredientes, para obter uma finalidade tecnoldgica
durante o tratamento ou fabricacdo. Pode resultar na presenca nao intencional,
porém inevitavel, de residuos ou derivados no produto final.

2.6 Consumidor: E toda pessoa fisica ou juridica que adquire ou utiliza
alimentos.

2.7. Declaracdo quantitativa de ingredientes (DQI): E a declaracdo
percentual da quantidade de determinado ingrediente, incluindo ingredientes
compostos e categoria de ingredientes, de acordo com 0s requisitos
estabelecidos no presente Regulamento.

2.8. Denominacion de venta del alimento (espanhol) / den  ominacéo,
designacdo ou nome de venda do alimento (portugués) - E o termo
especifico e ndo genérico que indica a verdadeira natureza e as caracteristicas
do alimento, de acordo com o estabelecido no item 6.2 do presente
regulamento.

2.9. Embalagem: E o recipiente, o pacote ou o invélucro destinado a proteger
e conservar o alimento e facilitar seu transporte e manuseio.

2.9.1 Embalagem primaria ou envoltério primario ou recipi ente: E a
embalagem que estd em contato direto com os alimentos.

2.9.2 Embalagem secundéaria ou pacote: E a embalagem destinada a conter
as embalagens primarias.

2.9.3 Embalagem terciaria ou embalagem: E a embalagem destinada a
conter uma ou varias embalagens secundarias.

2.10. Fabricante: E o responséavel pelo processo de obtencdo de um alimento.
Como sindnimos pode usar-se elaborador, produtor ou industrializador.

2.11 Fracionador [ou envasador |: E o responséavel pela operacido na qual se
divide, acondiciona ou envasa um alimento para fins de sua distribuicéo,
comercializacao e entrega ao consumidor.

A Delegacao da Venezuela solicitou incluir o termo “envasador”.

2.12 Ingrediente: E toda substancia, incluidos os aditivos alimentares, que se
emprega na fabricacdo ou no preparo de alimentos, e que esta presente no
produto final em sua forma original ou modificada.

2.13 Ingrediente composto: E o ingrediente alimentar produzido a partir de
dois ou mais ingredientes.



2.14. Legibilidade: ¢é a aparéncia fisica da informacdo pela qual a mesma é
visualmente acessivel considerando o conjunto dos seguintes requisitos:
tamanho, espessura, contraste e fonte dos caracteres com o fundo em que se
inserem, relacdo entre a largura e a altura das letras e o espacamento
adequado entre letras e linhas.

A delegacao do Uruguai propds incluir no item que corresponde a tamanho, a
medic&o conforme estabelecido pela UE.

2.15 Lote: E o conjunto de produtos de um mesmo tipo, processados pelo
mesmo fabricante, elaborador, produtor ou fracionador em um espago de
tempo determinado, sob condi¢des essencialmente iguais.

2.16 Matéria-prima: E toda substancia que para ser utilizada como alimento
necessita sofrer tratamento e/ou transformacdo de natureza fisica, quimica ou
biologica.

[2.17 Cara principal (espanhol) / Painel principal ou vista principal
(portugués): area visivel em condicbes [usuais de exposicdo] onde estédo
eseritas em sua forma mais relevante a denominacao de venda, a marca e/ou o
logotipo e/ou [desenho alegdrico] e/ou nome fantasia, se houver.]

Propostas de redacéo:

Argentina:

Area visivel onde consta em sua forma mais relevante a marca e/ou o logotipo
e/ou desenho alegorico e/ou nome fantasia, se houver, onde deve constar a
denominacéao de venda.

Brasil:
Parte da embalagem desenhada para ser visivel sob condicbes normais de
exposicao para venda. (Definicdo da revisao da Resolucéao 22/2002).

No item que corresponda, colocar as informacdes que devem constar no painel
principal.

Venezuela:

Area visivel em condicdes de exposicdo onde deve estar escrita a
denominacdo de venda e em forma mais relevante a marca e o logo e o
desenho alegdrico e 0 nome de fantasia.

2.18 Pais de origen € aquele onde o alimento foi fabricado ou produzido ou, no
caso de alimentos elaborados em mais de um pais ou resultante de matérias-



primas ou ingredientes de mais de um pais, aquele onde recebeu o ultimo
processo de transformacao que modificou sua natureza fisica ou quimica.

2.19 [Prazo de validade: E a data até a qual um produto, nas condi¢bes de
conservagao indicadas pelo fabricante, conserva suas propriedades e
caracteristicas, mantendo-se seguro para 0 consumo.]

A delegacéo da Argentina solicitou deixar entre colchetes até que se discuta o
item 6.7 “prazo de validade”.

2.20 Rétulo [ou etiqueta]:  E toda inscricéo, legenda, imagem ou toda matéria
descritiva ou gréafica, escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em
relevo ou litografada ou colada sobre a embalagem do alimento.

2.21 Rotulagem [ou etiquetagem]:  Qualquer material escrito, impresso ou
grafico que esta presente no rotulo, que acompanhe o alimento [ou que seja
colocado préximo ao alimento com objetivo de estimular sua venda ou oferta.]

3. PRINCIPIOS GERAIS

3.1 A informacéo contida nos rotulos deve ser indelével com letras de tamanho
e realce que garantam a visibilidade e a legibilidade da informacdo, em cor
contrastante com o fundo do rotulo.

3.2 A rotulagem dos alimentos deve ser feita exclusivamente nos
estabelecimentos habilitados pela autoridade competente do pais de origem
para fabricacdo ou fracionamento.

3.3 [Quando a rotulagem néo estiver redigida no idioma do Estado Parte de
destino deve ser colocada uma etiqueta complementar, contendo todas as
informacBes obrigatérias no idioma correspondente, com caracteres de
tamanho e realce que garantam a visibilidade e a legibilidade da informacéao.
Esta etiqueta pode ser colocada tanto na origem como no destino. No ultimo
caso, a aplicacdo deve ser efetuada antes da comercializag&o.]

[3.3.1. As informacdes obrigatdrias presentes na etiqueta complementar devem
refletir o conteddo da rotulagem original, realizando apenas as adequacdes
necessarias para atender as regras de declaracdo e apresentacdo das
informacdes obrigatdrias exigidas por este Regulamento Técnico.]

[3.3.1.1. No caso em que a rotulagem original do alimento apresente textos em
outros idiomas que nao cumpram com O estabelecido no presente
Regulamento Técnico e que possam levar o consumidor a engano, estes nao
devem estar visiveis.]

A delegacédo do Uruguai propds incluir onde corresponder a fim de contemplar
a adequacao da etiqueta ainda que se encontrem no mesmo idioma, ou por
nao conter a informacédo no rétulo de origem.



“A rotulagem dos produtos importados, com excec¢ao da informacéo do prazo
de validade e a informacdo do lote, deve ser adequada ao presente
Regulamento Técnico utilizando as etiquetas complementares necessarias,
com caracteres de tamanho e realce que garantam a visibilidade e legibilidade
da informacéo. A(s) etiqueta(s) complementar(es) pode(m) ser colocada(s) na
origem ou no destino, devendo ser realizada antes da oferta ao consumidor. A
adequacao do rotulo deve ser feita com base na informacdo fornecida pelo
fabricante por meio da documentacdo que acompanha o produto, a qual deve
ser rastreada ao mesmo.”

3.4 Os alimentos embalados ndo devem ser descritos ou apresentar rotulo
que:

a) utilize vocéabulos, palavras, expressdes, marcas, sinais, denominacoes,
simbolos, emblemas, ilustracbes ou outras representacbes gréficas que
possam tornar a informacéo falsa, incorreta, insuficiente ou que possam induzir
o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano, em relacdo a verdadeira
finalidade de uso, natureza, composi¢cao, origem, procedéncia, tipo, qualidade,
seguranca, quantidade, validade, modo de fabricacéo, rendimento ou forma de
uso do alimento;

b) atribua efeitos ou propriedades que ndo possuam ou nao possam ser
demonstrados;

[c) ressalte a presenca de componentes ou caracteristicas que sejam
intrinsecos ou proprios de alimentos de igual natureza, exceto nos casos
previstos em Regulamentos Técnicos [MERCOSUL] especificos;]

[d) ressalte a auséncia de componentes ou caracteristicas que nao sao
proprios de alimentos de igual natureza, exceto nos casos previstos em
Regulamentos Técnicos [MERCOSUL] especificos;]

Brasil propds a seguinte redacdo de ¢ e d num parégrafo:

c) Ressalte propriedades nutricionais ou de outras substancias que séo
inerentes a alimentos de igual natureza, exceto nos casos previstos em
Regulamentos Técnicos especificos;

Uruguai aceita a exclusdo da palavra Mercosul com a seguinte redacao:

c) Ressalte propriedades nutricionais ou a presenca de substancias que séo
inerentes a alimentos de igual natureza, exceto nos alimentos (definir em que
alimentos, grupos de alimentos que se poderia criar regulamentos técnicos
especificos) que pode ser previsto por Regulamento Técnico especifico

Argentina e Venezuela propdem manter as redacgdes originais e excluir a
palavra MERCOSUL. No entanto, analisardo o proposto pelo Brasil e Uruguai.



e) [ressalte, em alimentos processados, a presenca de componentes que
sejam adicionados como ingredientes em todos os alimentos do mesmo tipo];

Argentina prop0s incluir a seguinte frase:
“exceto que seja regido pelos principios de DQI".

A delegacéo do Brasil solicitou que esse item permaneca entre colchetes para
gue seja discutido junto com a DQI.

f) ressalte em alimentos processados a auséncia de ingredientes nao
permitidos em todos os alimentos do mesmo tipo;

g) ressalte qualidades que possam induzir a engano com relacdo a reais ou
supostas propriedades terapéuticas que alguns componentes ou ingredientes
tenham ou possam ter quando consumidos em quantidades diferentes
daquelas que se encontram no alimento ou quando consumidos sob forma
farmacéutica,

h) indique que o alimento, seus ingredientes ou componentes possuem [acdo
estimulante], preventiva ou curativa de enfermidades, propriedades medicinais
ou terapéuticas.

As delegacdes de Argentina, Brasil e Venezuela concordaram com a exclusao
da expressao “acao estimulante” desse item e que 0 mesmo permanecesse no
item “i”.

A delegacdo do Uruguai considerou que a declaracdo de “acédo estimulante”
nao deveria ser permitida na rotulagem de alimentos.

1) aconselhe seu consumo por razdes de [acdo estimulante], para melhorar a
saude ou reducdo de risco de enfermidades, exceto quando previsto em
Regulamento Técnico especifico.

A delegacdo do Brasil propbés que a expressdo “acdo estimulante”
permanecesse no item “i”, considerando a possibilidade de que futuramente
pode existir evidéncia cientifica comprovando a seguranca de um produto e a

eficacia de uma alegacéo para acao estimulante.

A delegacdo do Uruguai ratificou que a expresséo “acao estimulante” deveria
permanecer apenas no item “h”.

3.5 [As denominages (indicacdes) geogréaficas de um pais, de uma regido, de
uma cidade, ou de uma populacdo, reconhecidas como lugares onde sé&o
fabricados alimentos com determinadas caracteristicas, ndo podem ser usadas
na rotulagem eu—na—propaganda de alimentos fabricados em outros lugares,
quando possam induzir o consumidor a erro, equivoco ou engano.]



A delegacéo do Brasil manteve sua posi¢ao de excluir esse item, pois entende
que questdes de propriedade intelectual ndo devem ser tratadas numa norma
de rotulagem.

As delegacbes da Argentina e Venezuela concordaram com a do Brasil que
questdes de propriedade intelectual ndo devem ser tratadas nessa norma. No
entanto, prop0s uma nova redacao para o item, entendendo que a mesma néo
interfere com questdes de propriedade intelectual:

“Néao é permitido o uso na rotulagem e publicidade de palavras ou imagens que
facam referéncia a uma procedéncia distinta do lugar de fabricacdo do
alimento.”

A delegacéo do Uruguai estudara novamente a proposta do Brasil de excluir o
item 3.5.

As Delegaces do Brasil e Uruguai avaliarao a proposta da Argentina.

3.6 [Quando os alimentos séo fabricados segundo tecnologias caracteristicas
de diferentes lugares geegrafices, para obter alimentos com propriedades
sensoriais semelhantes ou parecidas com aquelas que séo tipicas de certas
zonas reconhecidas, na denominacao do alimento devera figurar a expressao
“tipo”, com letras de igual tamanho, realce, e visibilidade e legibilidade que as
correspondentes a denominacdo aprovada no regulamento vigente no pais de
consumo.]

3.6.1 [N&o se podera utilizar a expressdo “tipo” para denominar vinhos e
outras bebidas alcodlicas com estas caracteristicas].

A delegacdo do Brasil reiterou sua posicdo de excluir os itens 3.6 e 3.6.1
considerando que questdes de propriedade intelectual ndo devem ser tratadas
numa norma de rotulagem. O uso da expressao “tipo” como forma de nédo
causar engano ao consumidor ja estaria contemplada no item 3.4.a (Principios
gerais).

A delegacdo da Argentina concordou com a delegacdo do Brasil que nao é
adequado tratar numa norma de rotulagem questdes referentes a propriedade
intelectual.

No entanto, considerando que o item 3.4.a aborda assuntos diferentes, nao
concordou com a exclusdo da expressao “tipo”, pois ndo se deve confundir a
denominacdo de venda de um alimento com questdes de propriedade
intelectual. Por outro lado, entende que a redacédo atual do item 3.6 € confusa
e, portanto, deve ser revisada.

A delegacdo do Uruguai considerou que deve ser mantido o uso da palavra
“tipo”. No entanto, realizara consulta interna sobre o assunto.

A delegacdo da Venezuela considera que tende a confundir sua terminologia,
porém se deve incluir e propde a seguinte redacao:



Quando se comercializam alimentos fabricados com tecnologias similares
aguelas utilizadas nas diferentes zonas para obter alimentos em aparéncia e
atributos sensoriais parecidos aos que sao originais de certas zonas
reconhecidas, a denominacdo do alimento devera ser completada por outra
indicacdo descritiva como “tipo”, que devera constar com letras de igual
tamanho, realce e visibilidade que correspondem a denominacgédo aprovada no
regulamento vigente no pais de comercializacao.

4. IDIOMA

4.1. A informagéo obrigatoria deve estar escrita no idioma oficial do pais de
consumo (espanhol ou portugués), sem prejuizo da existéncia de textos em
outros idiomas.

4.2. Quando o rotulo nao estiver redigido no idioma do Estado Parte de destino,
deve ser colocada uma etiqueta complementar contendo a informacéo
obrigatéria no idioma correspondente, com caracteres de tamanho e realce que
garantam a visibilidade e a legibilidade da informacédo. Esta etiqueta pode ser
colocada tanto na origem como no destino. No ultimo caso, a aplicagdo deve
ser efetuada antes da comercializagao.

[4.2.1. As informacdes obrigatorias presentes na etiqueta complementar devem
refletir o conteddo da rotulagem original, realizando apenas as adequacdes
necessarias para atender as regras de declaracdo e apresentacdo das
informacdes obrigatorias exigidas por este Regulamento Técnico.]

As delegacdes concordaram com o critério. Mantido entre colchetes para a
revisdo da redacéo.

[4.2.1.1. No caso em que a rotulagem original do alimento apresente textos em
outros idiomas que nao cumpram com O estabelecido no presente
Regulamento Técnico e que possam levar o consumidor a engano, estes nao
devem estar visiveis]

As delegacbes analisardo o alcance deste item.
5. INFORMACAO OBRIGATORIA

5.1 Caso o presente Regulamento Técnico ou um regulamento técnico
especifico ndo determine algo em contrario, a rotulagem de alimentos
embalados deve apresentar, obrigatoriamente, as seguintes informacoes:

- Denominacéo de venda do alimento (espanhol) / designagédo, denominagé&o
ou nome de venda do alimento (portugués)

- Lista de ingredientes;

- Indicacéo quantitativa do conteudo liquido

- [Identificag&o da origem]

Serd discutido com os itens 6.5 e 6.6



- Identificacao do lote;

- Fecha de duracion (espanhol) / Prazo de validade (portugués)

- InstrugOes sobre a preparagéo, o uso e/ou a conservagao do produto, quando
necessario

- Rotulagem nutricional

[Informacdes obrigatdrias adicionais:]
- Denominacdes de qualidade e expressdes superlativas, quando previsto em
Regulamento técnico especifico.

[- Declaragdo da graduacao alcodlica, quando aplicavel];

[- Declaragdo quantitativa de ingredientes (DQI), quando aplicavel];

6- REGRAS PARA DECLARACAO DA INFORMACAO OBRIGATORIA

[6.1 Caso o presente Regulamento Técnico ou um regulamento técnico
especifico ndo determine algo em contrério, a declaracdo da informacéo
obrigatéria na rotulagem de alimentos deve atender ao estabelecido neste
item.]

6.2. Denominagdo de venda, (designacdo ou nome de venda em
Portugués) do alimento

A denominacgédo de venda, (designacéo ou nome de venda em Portugués)
do alimento deve estar de acordo com 0s seguintes requisitos:

6.2.1 Quando um Regulamento Técnico MERCOSUL estabelecer uma ou mais
denominagbes de venda para um alimento em um Regulamento Técnico
MERCOSUL, deve ser utilizada pelo menos uma dessas denominacgoes.

6.2.2 Na auséncia de uma denominagcdo de venda para um alimento em um
Regulamento Técnico MERCOSUL, deve ser utilizado o nome previsto na
legislacdo nacional.

6.2.3. Quando néo existir tais denominacfes de venda, deve ser utilizado a
denominagdo ou um nome comum ou usual consagrado pelo uso corrente
como termo descritivo apropriado, que ndo induza o consumidor a erro ou
engano, [a critério da Autoridade competente].

A delegacao do Brasil prop&e excluir “a critério da autoridade competente” para
manter coeréncia com o item 4.1.1.3 do Codex Alimentarius. As delegacdes de
Argentina e Uruguai propbe manter. A delegacao da Venezuela é indiferente,
manter ou nao tal expressao.

6.2.4. Pode ser empregada uma denominacdo consagrada, de fantasia, de
fabrica ou uma marca registrada, sempre que conste uma das denominacdes
de venda indicadas nos itens 6.2.1 a 6.2.3 e desde que atenda aos requisitos
estabelecidos no presente regulamento.
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6.2.5. No rétulo, junto a denominacédo do alimento ou muito proximo da mesma,
devem aparecer palavras ou frases adicionais, quando necessario para evitar
que o consumidor seja induzido a erro ou engano a respeito da natureza e
condigdes fisicas proprias do alimento, que incluem, mas ndo se limitam a, tipo
de cobertura, forma de apresentacdo, condicdo ou tipo de tratamento a que
tenha sido submetido.

A delegacdo do Uruguai propde incluir: [6.2.6 Os produtos cujo sabor se
atribuem exclusivamente a substancias saborizantes aromatizantes sintéticas
(idénticas as naturais) devem indicar no rotulo com igual tamanho e realce que
a denominacdo de venda “sabor ...” e o nome do produto ao qual pretende
imitar o sabor.]

As demais delegacgdes avaliardo a proposta anterior.
6.3 Lista de ingredientes

Argentina solicitou que esse ponto seja avaliado quando se tratar da
declaracéo quantitativa de ingredientes.

6.3.1. [Com excecdo de alimentos constituidos por um Unico deve constar no
rotulo uma lista de ingredientes.]

A delegacao do Uruguai propde uma redacao alternativa para o item 6.3.1, no
entanto, considera que a definicdo do paragrafo deveria ser feita uma vez
definido se devem ser declarados os ingredientes no caso de bebidas
alcoolicas, exceto as fermentadas. O paragrafo proposto:

[6.3.1“Deve constar no rétulo uma lista de ingredientes. Nao sera exigida uma
lista de ingredientes naqueles alimentos que constem de um dnico ingrediente,
nos quais a denominacgao do alimento seja idéntica a do ingrediente ou quando
a denominacédo do alimento permita determinar a natureza do ingrediente sem
risco de confuséo”.]

As demais delegagBes avaliardo a proposta anterior, a principio estdo de
acordo com a proposta.

6.3.2. A lista de ingredientes deve ser precedida da expresséo “ingredientes:”
ou “ingr.:”, de acordo com o especificado abaixo:

6.3.2.1. Todos os ingredientes devem ser declarados em ordem decrescente
de peso (m/m) no momento da fabricacdo do alimento.

[6.3.2.1.1. Para fins de atendimento ao item 6.3.2.1, os aditivos alimentares
devem ser agrupados por fungao.

6.3.2.1.1. Quando entre os aditivos alimentares exista mais de um com a

mesma funcéo, deve mencionar-se um em continuac&o ao outro, agrupando-os
por funcéo.
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6.3.2.1.1. No caso dos aditivos alimentares, os mesmos devem ser agrupados
por funcédo de declaracao por ordem de peso (m/m) no momento da fabricacéo
do alimento.]

As delegacdes avaliardo internamente as propostas de redacdo do item
6.3.2.1.1.

A delegacao do Brasil propde incluir:

[6.3.2.1.2. O alcool etilico potavel de origem agricola e o destilado alcodlico
simples utilizados para a producdo de bebidas alcoodlicas destiladas ou
retificadas deverao ser declarados como primeiro item da lista de ingredientes,
independentemente de sua propor¢cdo na composicao do produto.]

As delegacdes da Argentina e Uruguai propdem que as bebidas alcodlicas
sigam a regra geral para a declaracao de ingredientes.

A delegacao da Venezuela discutira internamente.
A delegacéao do Brasil propde incluir:

[6.3.2.2. Os ingredientes devem ser declarados na lista de ingredientes de
acordo com a sua denominacao especifica.

6.3.2.2.1. No caso dos aditivos alimentares, os mesmos devem ser declarados
pelo nome completo da funcado principal do aditivo no alimento seguida pelo
nome do aditivo, de acordo com o Regulamento técnico especifico.

6.3.2.2.2. Os alimentos contidos em embalagens com rotulagem menor do que
100cm? e embalagens retornaveis (vidro e polietileno tereftalato - PET) podem
declarar na lista de ingredientes o INS em substituicdo ao nome especifico do
aditivo. Este requisito ndo se aplica aos aditivos que podem causar
hipersensibilidade ou intolerancia previstos no item 6.3.5.]

A delegacdo do Uruguai considera que se deve manter a exigéncia como esta
na RES. GMC 26/03 e no Codex para colocar o nome especifico do aditivo
alimentar ou o INS. No caso dos aditivos que podem causar hipersensibilidade
ou intolerancia, deve indicar-se o0 nome completo.

As delegacbes da Argentina e Venezuela analizardo internamente a proposta
anterior.

6.3.2.3. O ingrediente composto pode ser declarado como tal na lista de
ingredientes, sempre que venha acompanhado de uma lista, entre parénteses,
de seus ingredientes em ordem decrescente de peso (m/m) no momento da
fabricacéo do alimento;

6.3.2.3.1 Quando para um ingrediente composto for estabelecida uma
denominacédo de venda em Regulamento Técnico MERCOSUL especifico ou,
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na auséncia deste, numa Norma do CODEX Alimentarius, e esse constitua 5%
(m/m) ou menos no momento da fabricagcdo do alimento, ndo € necessario
declarar seus ingredientes, [com excecdo dos aditivos alimentares que
desempenhem uma funcao tecnoldgica no produto acabado.]

A delegacao do Brasil propde: Excluir: “com excecao dos aditivos alimentares
gue desempenhem uma funcéo tecnolégica no produto acabado”.

Além disso, propde incluir, ao final do paragrafo: “com excecdo dos
ingredientes descritos nos itens 6.3.5 e 6.3.6 que podem causar
hipersensibilidade, intolerancia ou hiperatividade”.

As delegacbes da Argentina e Venezuela analisardo internamente a proposta
do Brasil.

A delegacdo do Uruguai esta de acordo com a proposta do Brasil, porém, no
caso em que o ingrediente composto contenha um ingrediente que seja
alérgeno, deve declarar-se completamente a lista de ingredientes desse
ingrediente composto. Portanto, se analisara uma redacdo adequada para a
préxima reuniao.

Revisar em relacdo aos seguintes aspectos:
- em forma conjunta com a DQI

6.3.2.4. A 4gua adicionada deve ser declarada na lista de ingredientes.

6.3.2.4.1. A agua adicionada como parte de ingredientes compostos que se
declare como salmouras, xaropes, caldas, molhos ou outros similares deve ser
declarada segundo o item 6.3.2.2.

6.3.2.4.2. Nao é necessario declarar a agua e outros componentes volateis que
se evaporem durante a fabricagao.

6.3.2.4.3. A 4gua adicionada durante o processo de fabricagdo exclusivamente
com a finalidade de reconstituir ingredientes concentrados ou desidratados néo
necessita ser declarada na lista de ingredientes desde que conste o nome do
ingrediente seguido da expresséao reconstituido(a).

6.3.2.5. No caso de misturas de frutas, de hortalicas, de especiarias, de ervas
aromaticas e em que ndo haja predominancia significativa em peso de
nenhuma delas, estas podem ser enumeradas seguindo uma ordem diferente,
sempre que a lista desses ingredientes venha acompanhada da expressao:
“em proporcao variavel”.

6.3.2.6. Pode ser empregado o nome genérico para denominar os ingredientes
que pertencem a classe correspondente, de acordo com a Tabela 1.

6.3.2.6.1 N&o pode ser utilizado o nome genérico nas seguintes situacoes:

a) Quando a rotulagem do alimento fizer referéncia ao nome especifico do
ingrediente.
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b) Quando os ingredientes contiverem ou forem derivados dos alimentos ou
ingredientes previstos no item 6.3.5.

Las delegaciones acordaron revisar la presente tabla uma vez acordado el
punto 6.3.5.

Tabela 1

Classe de Ingredientes Nome Genérico

Oleos refinados, exceto azeite de oliva “Oleo” seguido do termo *“vegetal” ou
“animal”, conforme o caso, e qualificado
pelo termo que descreva o processo de
modificacdo empregado, quando aplicavel
(exempilo: “totalmente hidrogenado”,
“parcialmente hidrogenado”,
“interesterificado”)

Gorduras refinadas “Gorduras” seguido do termo “vegetal” ou
“animal”, conforme o0 caso, e qualificado
pelo termo que descreva o processo de
modificagdo empregado, quando aplicavel
(exempilo: “totalmente hidrogenado”,
“parcialmente hidrogenado”,
“interesterificado”)

Amidos naturais e modificados por ag&of‘Amido”
enziméatica ou fisica

Féculas naturais e féculas modificadas por|‘Fécula”
acao enzimatica ou fisica

[Amidos modificados quimicamente] [*Amido modificado”]

[Féculas modificadas quimicamente] [“Fécula modificada”]

Todas as espécies de peixe quando o peixel‘Peixe”
constitua um ingrediente de outro alimento

Todos os tipos de carne de aves quando talf‘Carne de ave”
carne constitua um ingrediente de outro
alimento (exceto a carne mecanicamente
separada)

Todos os tipos de carne de ave separadal‘Carne de ave separada mecanicamente”
mecanicamente quando tal ingrediente
constitui um ingrediente de outro alimento

Todos os tipos de queijo, quando o0 queijo ouf‘Queijo”
uma mistura de queijos constitua um
ingrediente de outro alimento e sempre que o
rétulo ou a apresentacdo deste alimento ndo
faca referéncia a um tipo especifico de queijo.

Todas as especiarias que ndo excedam 2% do[‘Especiarias” ou “mistura de especiarias”
peso no alimento, isoladas ou misturadas
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arométicas que ndo excedam 2% do peso dofaromaticas”
alimento, isoladas ou misturadas

Todas as ervas aromaticas ou partes de ervas|‘Ervas aromaticas” ou “misturas de

ervas

Todos os tipos de preparados de gomal“Goma base”
utilizados na fabricacdo da goma base para a
goma de mascar.

Sacarose “Acucar”

Dextrose anidra e dextrose mono-hidratada “Dextrose” ou “glicose”

Manteiga de cacau obtida por presséo,/‘Manteiga de cacau”
extracao ou refinada

Todas as frutas cristalizadas, que néo|‘Frutas cristalizadas”
excedam [10% 30%] do peso do alimento.

Todas as proteinas lacteas (caseinas,|[‘Proteinas do leite”
caseinatos, proteina de leite e proteina de soro
de leite) e suas misturas

Proteina texturizada de soja, proteina isolada“Proteinas de soja”
de soja e proteina concentrada de soja.

[Leite em po integral, leite em p6 desnatado e|[“Leite em p4”]
leite em p6 semidesnatado]

diferentes composicoes.
A delegacao do Brasil avaliara.

As delegacOes da Argentina, do Uruguai e da Venezuela consideram que néo se
deve incluir o leite em pé como classe de ingrediente, pois se trata de produtos de

6.3.3. Declaracéo de Aditivos Alimentares na Lista de Ingredientes

Este tema sera analisado em forma conjunta com o item 9.

Proposta Brasil : Sugerimos incluir também como excecdo a declaracd o
do nome especifico de aditivos nas embalagens retor naveis,
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considerando a impossibilidade de declaragéo dos in gredientes na tampa
da garrafa, o que obrigaria a declaracdo no corpod  a embalagem.

6.3.2.1. Todos os ingredientes devem ser declarados em ordem decrescente
de peso (m/m) no momento da fabricagcéo do alimento.

6.3.3.3. Quando houver mais de um aditivo alimentar com a mesma fungéao,
deve ser mencionado um em continuagéo ao outro, agrupando-os por fungéo.

A delegacao da Argentina propde manter o item 6.3.3.3.

6.3.3.4. Para os casos dos aromas/aromatizantes declara-se somente a funcéo
e [optativamente] sua classificacdo, conforme estabelecido em Regulamentos
Técnicos MERCOSUL especificos.

As delegacbes do Brasil e Venezuela estdo de acordo em excluir a palavra
“optativamente”. No entanto, a delegacdo do Uruguai solicita manter a palavra
“optativamente”.

[6.3.4. Os coadjuvantes de tecnologia ndo podem constar na lista de
ingredientes.]

As delegac0bes avaliardo internamente.

6.4. Indicacdo quantitativa do conteudo liquido

Deve atender ao estabelecido nos Regulamentos Técnicos MERCOSUL
especificos.

6.5. Identificacao do [fabricante/ produtor/ respon  savel pelo alimento]

Propostas:

Argentina: 6.5 ldentificacdo do responsavel

Brasil: 6.5 Identificacdo do responsavel pelo produto
Venezuela: 6.5 Identificacédo do fabricante e/ou titular da marca

6.5.1. Devem constar no rétulo pelo menos os seguintes dados do [fabricante/
produtor/ responséavel pelo alimento]:

- 0 nome (razédo social) [do fabricante ou produtor ou fracionador ou titular
(proprietario) da marcay;

Proposta da Argentina:

6.5.1. Deben constar en el rétulo por lo menos los siguientes datos del

fabricante y/o fraccionador y/o distribuidor y/o titular del producto:

- el nombre (razén social) del fabricante y/o fraccionador y/o distribuidor y/o
titular (propietario) del producto;
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Proposta do Brasil: o0 nome (razdo social) do responsavel pelo produto
(fabricante, ou fracionador, ou titular (proprietario) da marca);

- endereco completo;

- [pais-de-origem-e-municipio]; Argentina concorda em excluir

- nimero de registro do estabelecimento do [fabricante/ produtor/ responsavel
pelo alimento] junto ao 6rgdo competente, quando existente;

- codigo de identificacdo do estabelecimento do [fabricante/ produtor/
responsavel pelo alimento] junto ao 6rgdo competente, quando existente.

Cometarios da Argentina: Se propone la siguiente redaccion uniendo los dos
puntos anteriores para simplificar su entendimiento:

- numero de registro del establecimiento elaborador/fraccionador o codigo de
identificacion del establecimiento  elaborador/fraccionador, segun
corresponda, ante al 6rgano competente”.

Proposta do Uruguai:
6.5.1. Deben constar en el rétulo por lo menos los siguientes datos:

- el nombre (razon social), direccion completa y el numero de
identificacion (nimero de registro/habilitacion) del fabricante del alimento
junto al 6rgano competente.

- el nombre, direccion completa y el nUmero de identificacion (nUmero de
registro/habilitacion) del fraccionador cuando es diferente al fabricante
junto al 6rgano competente.

Proposta da Venezuela:

6.5.1. Deben constar en el rétulo por lo menos en los siguientes datos

[fabricante y/o titular de la marca]:

- el nombre (razdn social) del fabricante o titular de la marca;

- direccion completa;

- nimero de registro del establecimiento del fabricante y/o titular de la marca
junto al 6rgano competente para los paises que aplique

- codigo de identificacion del establecimiento del fabricante y/o titular de la
marca junto al érgano competente, cuando corresponda.

Si el producto es elaborado en varias plantas que pertenecen a un mismo
fabricante, se podra colocar el nombre del fabricante seguido de la planta
donde se esta elaborando, o establecer una codificacion de lote donde se
describa la planta donde el producto se elabore

Si el producto es elaborado por un tercero, se debe indicar quien lo fabrica y
para quien, indicando direccion de ambos

Si el fabricante del producto es diferente al envasador, se debe indicar quien lo
fabrica y quien lo envasa con su respectiva direccion.

Referencia : segun nvc: 2952:2001, literal 5.2.2.3

17



6.5.2. No caso de alimentos importados, além dos requisitos exigidos no item
6.5.1, deve ser informado o nome (razdo social) e endere¢co completo do
importador.

Uruguay propone el agregado del parrafo siguiente:

6.5.3 En el caso de los alimentos elaborados por una fabrica para otra
empresa, debera constar el nombre del responsable del alimento ante las
autoridades competentes, direccibn completa y el numero de
registro/habilitacion junto al 6Grgano competente.

6.6. Declaracao do pais de origem

6.6.1. Deve constar no rétulo a declaracao do pais de origem do alimento.

6.6.2. Para identificar o pais de origem deve ser utilizada uma das seguintes
expressodes: “Fabricado em...”, "Produto...", “Produzido em...”, [“IndUstria..."],
[“Origem...” ] seguidas pelo nome do pais.

A delegacao da Argentina solicitou manter a expresséo “Industria...” e incluir a
expressao “Origem...".

A delegacao do Uruguai concorou com a manifestacao da Argentina.
A delegacao do Brail sugeriu a seguinte redacao:

6.6.2. Para identificar a origem deve ser utilizada uma das seguintes
expressoes: “Fabricado em...” ou “Produto ...".

A delegacédo do Brasil solicitou manter os termos “Inddstria” e “Origem...” entre
colchetes para analise interna.

A delegacéo da Venezuela propds manter as seguintes expressoes: “Fabricado
em ...”, “Produto de ...”, “Produzido em...”; contudo concordaria com a inclusao
de “Industria” e “Origem”.

[6.6.3. Nos casos em que o produto seja fracionado em uma pais diferente ao
de origen, deve constar no rétulo o pais de origen e o pais onde se produziu o
fracionamento.]

A delegacédo do Brasil solicitou manter o item entre colchetes para andlise
conjunta com o item 6.5.1.

As delegacbes da Argentina e do Uruguai concordam com a inclusao desse
item.

A delegacgéo da Venezuela solicitou manter o item entre colchetes para anélise
interna.
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3. ltem 6.6.2

Solicitar a inclusdo da proposta do Brasil, conforme documento encaminhado para a reunido
que ocorreu na Venezuela: "o pais de origem" no lugar de "a origem".

6.6.2. Para identificar o pais de origem deve ser utilizada uma das seguintes
expressoes:

6.7. Identificacdo do lote

6.7.1. Todo rotulo deve ter impresso, gravado ou marcado de qualquer outro
modo uma indicacdo em codigo ou linguagem clara, que permita identificar o
lote a que pertence o alimento, [de forma que seja visivel, legivel e indelével].

A delegacdo do Brasil solicitou a exclusdo do texto entre colchetes por estar
considerado em Principios Gerais.

As delegacdes da Argentina e Venezuela consideram conveniente manté-lo
neste item porque poderia ser sobreposto ou perfurado.

6.7.2. O lote sera determinado em cada caso pelo fabricante ou fracionador do
alimento.

6.7.3. Para indicacao do lote, deve ser utilizado um codigo [chave] precedido
da letra “L” ou da palavra “Lote”.

6.7.3.1. [O cadigo chave pode ser informado por meio da data de fabricagdo ou
prazo de validade sempre que a(s) mesma(s) indique(m), pelo menos, o dia e o
mMés ou 0 Més e o ano (nesta ordem), em conformidade com o item 6.8.2.]

As delegagbes de Argentina, Brasil e Uruguai concordaram com o texto entre
colchetes.

A delegacao da Venezuela propds a seguinte redacao:
O codigo chave debe conter no minimo a data de producdo ou envase,
indicando o dia, més e ano.

[6.7.3.2. Quando o lote for declarado por meio do prazo de validade ou da data
de fabricagcao, esses podem ser declarados da seguinte forma: “Lote/Data de
validade: ...” ou “Lote/Data de fabricacao: ...].

As delegacbes de Argentina, Brasil e Uruguai concordaram en manter o
paragrafo.

A delegacdo da Venezuela ndo conconcorda com o texto acima por entender
que néo é aplicavel utilizar a data de validade como lote.

19



6.7.4. O codigo chave deve estar a disposicdo da autoridade competente [e
constar da documentacdo comercial do produto quando ocorrer o intercambio
entre os Estados Partes e extrazona].

As delegacbes de Argentina e Venezuela concordaram com o texto do item
6.7.4 e propuseram excluir os colchetes.

A delegacao do Brasil analisara o texto entre colchetes internamente.

A delegacao do Uruguai prop6s a seguinte redacao:
6.7.4. O sistema utilizado pela empresa para identificar o lote deve estar a
disposicéo da autoridade competente.

FIM DAS DISCUSSOES NA VII REUNIAO EXTRAORDINARIA
6.8. Prazo de Validade

6.8.1. Os estudos de estabilidade especificos para determinacdo do prazo de
validade do produto sdo de responsabilidade [da empresa
fabricante/fracionador].

6.8.1. Los estudios de estabilidad especificos para la determinacion de la fecha
de duracion del producto son responsabilidad del elaborador/fraccionador  [de

la-empresa-fabricante ffraccionador}-

Venezuela, propone:

6.8.1. Los estudios de estabilidad especificos para la determinacion de la fecha
de duracion del producto son responsabilidad de la empresa
fabricante/fraccionador.

Referencia 6.8.1: NVC: 2952:2001, 5.2.2.8

[6.7.1.1 Para estabelecer o prazo de validade se considera o minimo obtido
dos dados dos estudos de estabilidade apresentados/elaborados/realizados
pelo fabricante/fracionador].

Argentina apresentara uma nova proposta para a definicho de prazo de
validade, de forma a contemplar o conceito de “duracdo minima”.

Argentina propone la siguiente redaccion:

6.8.1.1 La fecha de duracion sera la minima que sur ja de los estudios de
estabilidad, a disposicion de la Autoridad Sanitar  ia Competente.

Uruguay: Se aguarda la propuesta de Argentina.

Venezuela, propone

6.8.1.1 Para establecer la fecha de duracién se considerara la minima que
surja de los datos de los estudios de estabilidad presentados por el fabricante y
/ o titular de la marca, desde el punto de vista técnico, en caso que las
autoridades sanitarias competentes asi lo requieran
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Referencia 6.8.1.1 : Segun lo establecido en el Reglamento General de
Alimetos en su Articulo 2

6.8.2. O prazo de validade deve ser declarado no rotulo de forma visivel,
legivel e indelével, constando de pelo menos:

Se propone la siguiente redaccion del punto 6.8.2:

La fecha de duracion debera ser declarada en el rot ulo de forma visible,
legible e indeleble, mediante una impresién o a través de perforacione s,

en la que conste por lo menos:

a) o dia e o0 més para produtos que tenham prazo de validade inferior ou igual a
trés meses;

C) 0 més e 0 ano para produtos que tenham prazo de validade superior a trés
meses.

Propuesta de Venezuela:
6.8.2. La fecha de duracion debe ser declarada en el rétulo de forma visible,
legible e indeleble, constando por lo menos:

a) el dia y el mes para productos cuya duracién sea menor o igual a 4 meses
b) el mes y el afio para productos cuya duracién sea superior a 4 meses

Referencia 6.8.2: NVC: 2952:2001, 5.2.2.8.2

6.8.3. O prazo de validade deve ser declarado por meio de uma das seguintes
expressoes:

- “consumir antes de...”

- “valido até...”

- “validade...”

- “val....”

- “vence...”

- “vencimento...”

- “vto.:...
- “venc:...”

6.8.4. As expressodes estabelecidas no item 6.8.3 devem ser acompanhadas
de:

- 0 prazo de validade; ou

- uma indicacao clara do local onde consta o prazo de validade.

6.8.5. O dia e 0 més ou 0 més e 0 ano, conforme 0 caso, devem ser expressos

em algarismos, em ordem numeérica ndo codificada, com a ressalva de que o
més pode ser indicado com letras nos paises onde este uso ndo induza o
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consumidor a erro. Neste Ultimo caso, é permitido abreviar o nome do més por
meio das trés primeiras letras.

Venezuela, propone

6.8.5. El dia y el mes o el mes y el afio, conforme el caso, deberan ser
expresados en numeros, en orden numeérico no codificado, salvo que el mes
podra ser indicado con letras en los paises donde este uso no induzca a error
al consumidor. En este ultimo caso, se permite abreviar el nombre del mes por
medio de las tres primeras letras.

Referencia 6.8.5 : Justificacion: NVC: 2952:2001, 5.2.2.8.1

[f) Apesar do disposto no item 6.6.1 (a), ndo é exigida a indicacao do prazo de

validade para:

- frutas e hortalicas frescas, incluidas as batatas ndo descascadas, cortadas ou
tratadas de outra forma analoga;

- vinhos, vinhos licorosos, vinhos espumantes, vinhos aromatizados, vinhos de
frutas e vinhos espumantes de frutas;

- bebidas alcodlicas que contenham 10% (v/v) ou mais de alcool,

- produtos de panificacdo e confeitaria que, pela natureza de conteudo, sejam
em geral consumidos dentro de 24 horas seguintes a sua fabricacao;

- vinagre;

- acucar solido;

- produtos de confeitaria & base de acucar, aromatizados e ou coloridos, tais
como: balas, caramelos, confeitos, pastilhas e similares;

- goma de mascar;

- sal de qualidade alimentar (ndo se aplica para sal enriquecido);

- alimentos isentos por Regulamentos Técnicos MERCOSUL especificos. ]

Brasil propone la exclusion del item, pues entiende que todos los alimentos
pre-envasados deben presentar plazo de validez, considerando que esta es
una informacion importante para orientar la compra y el consumo de los
alimentos. En relacion a las bebidas alcohdlicas, propone la inclusion del item
6.7.6.

Las demas Delegaciones consideran que el item de excepciones deberia
mantenerse, no obstante estan dispuestas a revisar la necesidad de introducir
modificaciones a la redaccion actual para la proxima reunién.

Argentina reitera su posicion de considerar que las excepciones deben
ser mantenidas en el RTM. Las excepciones contempla das actualmente
coinciden con las establecidas por la normativa de referencia considerada
por el MERCOSUR para la elaboracion de RTM (tanto C  odex como UE). No
obstante podriamos revisar algunos casos en particu lar como ser el de la
goma de mascar en donde entendemos que soélo debe se r exceptuada la
goma “plain”, sin adicionar.

Uruguay: Podria excluir de la lista

- vinagre;

-productos de panificacion y confiteria que, por la naturaleza del contenido,
sean en general consumidos dentro de 24 horas siguientes a su fabricacion
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- productos de confiteria a base de azucar, aromatizados y o coloreados, tales
como: caramelos, golosinas, confites, pastillas y similares;
- goma de mascar

Venezuela, propone:
[f) A pesar de lo dispuesto en el item 6.6.1 (a), no es exigida la indicacion del
plazo de validez para:

- vinagre;

- azucar solido;

- sal de calidad alimentaria (no se aplica para sal enriquecida);

- alimentos exentos por Reglamentos Técnicos MERCOSUR especificos.
Referencia NVC: 2952:2001, 5.2.8.3

[6.7.6. No caso de bebidas alcodlicas com graduagdo alcoodlica igual ou
superior a 10% (v/v) e, também, no caso de vinhos, € permitido o uso da
expressao “validade indeterminada” ou “prazo de validade: indeterminado”].
Proposta do Brasil

Argentina e Uruguai analisardo internamente em conjunto com o item anterior,
relacionado as excecoes.

Argentina solicita aclaracion a Brasil sobre la pro puesta de inclusién de
este punto. En principio considera innecesaria la i nclusion del mismo en
este RTM.

Uruguay: No comparte el planteo de Brasil referente a “plazo de validez
indeterminado” dado que puede generar mayor duda al consumidor que la no
indicacion del plazo.

Venezuela, propone eliminar Item 6.8.6, ya que deb e ser discutido en su
norma especifica

6.8.6. [Nos rotulos das embalagens de alimentos que exijam condi¢cdes
especiais para sua conservacdo, deve ser incluida uma legenda com
caracteres bem legiveis, indicando as precaucdes necessarias para manter
suas caracteristicas normais, devendo ser indicadas as temperatura(s) maxima
e minima para a conservacao do alimento e o tempo que o fabricante, produtor,
ou fracionador garante sua durabilidade nessas condigdes. O mesmo
dispositivo sera aplicado para alimentos que podem se alterar depois de
abertas suas embalagens.]

Argentina considera que la redaccion actual de este punto en la Res GMC
N° 26/03 no ha ocasionado inconvenientes pudiéndose mantener el texto
tal cual esta hoy en la mancionada Resolucion.

Proposta Brasil: Sugerimos a seguinte redacéo para o item acima:

6.7.7 As condicOes para a conservacao serdo estabelecidas pelas empresas
produtoras, em consonancia com as técnicas do processo industrial que
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adotarem, de modo a oferecer orientagcdo segura para que o alimento garanta
sua durabilidade nestas condigdes.

6.7.7.1 Na rotulagem de alimentos que exijam condi¢cBes especiais para sua
conservacdo, deve ser incluida uma informacdo indicando os cuidados
necessarios para manter as caracteristicas normais, devendo ser indicada(s)
a(s) temperatura(s) maxima e minima para a conservacao do alimento, guande
necessario, e 0 tempo que o fabricante garante o prazo de validade nessas
condicoes.

6.7.7.2. Este requisito também se aplica aos alimentos que podem sofrer
alteracdes depois de abertas as embalagens.

- Argentina e Uruguai analisardo a proposta acima para a proxima reuniao.
Uruguay:

6.8.7 Las condiciones para la conservacion seran establecidas por el
fabricante, de acuerdo con las técnicas del proceso industrial que utilizaron, de
modo de ofrecer orientacion segura para que el alimento garantice la duraciéon
en esas condiciones.

6.8.7.1. En los rétulos de los envases de alimentos que exijan condiciones
especiales para su conservacion, debe ser incluida las indicaciones de los
cuidados necesarios para mantener las caracteristicas normales, debiendo ser
indicados las temperaturas maximas y minimas para la conservacion del
alimento cuando sea necesario y el tiempo que el fabricante garantice el plazo
de validez en estas condiciones.

6.8.7.2 Este requisito también se aplica a los alimentos que puedan sufrir
alteraciones una vez abiertos sus envases.

Venezuela, propone

6.8.7. En los rotulos de los envases de alimentos que exijan condiciones
especiales para su conservacion, debe ser incluida una leyenda con caracteres
bien legibles, indicando las precauciones necesarias para mantener sus
caracteristicas normales y el tiempo que el fabricante y/o titular de la marca
garantice su durabilidad en estas condiciones. La misma disposicion sera
aplicada para alimentos que puedan ser alterados después de abiertos sus
envases.

Se propone que este item sea considerado con un nuevo subtitulo:
“indicaciones de conservacion ” en vista de que, aunque tiene relacion con la
durabilidad del producto, el texto se encuentra mas relacionado con cuidados e
indicaciones para mantener vida util de los productos.

En caso que el alimento no pueda conservarse en el envase una vez sea
abierto, debe incluirse una advertencia para el manejo del mismo.

Referencia NVC: 2952:2001, 5.2.2.9
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6.8.7. Para os alimentos colocados a venda congelados, cujo prazo de validade
varia segundo a temperatura de conservacao, esta caracteristica deve ser
indicada no rotulo, como informagdo para o consumidor para conservacao
domeéstica. Nestes casos, para indicar o prazo de validade para cada
temperatura de conservacdo domeéstica, devem ser utilizadas as seguintes
expressdes ou similares:

Conservacao doméstica:
“duracéo a -18° C (freezer): ...”
“duracéo a -4° C (congelador): ...”
“duracéo a 4° C (refrigerador): ...”

Neste caso o prazo de validade [também pode] ser indicado em dias ou meses
a partir da data de fabricacdo do produto, devendo ser indicado o dia, més e
ano de fabricagéo.

Se porpone la siguiente redaccion del parrafo anter  ior:

Consignando en cada caso la fecha de vencimiento, o la duracién en dias
0 meses a partir de la fecha de elaboracion del pro  ducto, debiendo
sefalarse en este Ultimo caso el dia, mes y afio de fabricacion del
producto.

Os produtos colocados a venda congelados devem indicar essa caracteristica
no painel principal.

Uruguay: podra

Los productos colocados a la venta congelados deberan indicar esta
caracteristica en la eara-prineipal. denominacion de venta

Argentina considera que esta informacion debe forma r parte de la
denominacion de venta del producto.

6.8. Instrucdes sobre o modo de preparo e uso do pr  oduto

6.8.1. Quando necessério, o rétulo deve conter as instru¢cées sobre o modo de
preparo e 0 uso apropriado do produto, incluidos a reconstituicdo, o
descongelamento ou o tratamento que deve ser dado para o uso correto do

produto pelo consumidor.

[6.8.2. Estas instru¢bes ndo devem ser ambiguas, nem dar margem a falsas
interpretacdes, a fim de garantir a utilizacao correta do alimento.]

6.9. Rotulagem Nutricional
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Deve atender ao estabelecido nos Regulamentos Técnicos MERCOSUL
especificos.

6.10. Denominacdes de qualidade e expressoes superl  ativas

[Podem ser utilizadas denominacdes de qualidade e expressdes superlativas
somente quando as especificacbes tenham sido estabelecidas por meio de
um Regulamento Técnico especifico.]

[As denominacbes de qualidade e expressdes superlativas somente serdo
utilizadas quando tenham sido estabelecidas as especificacdes previstas em
Regulamento Técnico especifico.]

[6.11. Declaracdo da graduacédo alcoolica e acidez a  cética]

[6.11.1. No caso de bebidas alcoodlicas, deve ser declarada a graduacgéo
alcoolica.]

[6.11.2. No caso de vinagre ou fermentado acético, deve ser declarada a
acidez acética.]

6.11. Declaracéo quantitativa de ingredientes (DQI)

[6.11.1. A DQI é obrigatéria quando um ingrediente, ingrediente composto ou
categoria de ingredientes for enfatizado na rotulagem por meio de palavras,
imagens ou graficos.]

A delegacdo da Argentina prop6s que a denominacdo de venda também seja
incluida nesse item. Propoe incluir o seguinte ponto no presente item:

un ingrediente, ingrediente compuesto o categoria de ingredientes figure en la
denominacion de venta del producto.

(Excepciones a este punto se espcificaran en el parrafo respectivo como por
ejemplo cuando el ingrediente no es caracterizante)

Las delegaciones de Brasil y Uruguay analizaran la propuesta de Argentina.
[6.11.1.1. Outras situacbes que requerem uma DQI obrigatéria podem ser
definidas em regulamentos técnicos especificos.]

Se analizara en conjunto con el punto anterior

6.11.2. Quando uma DQI for realizada de maneira voluntaria devem ser
obedecidas as regras estabelecidas abaixo.

6.11.3. Os seguintes casos nao sao considerados énfase:
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[6.11.3.1. A presenca do nome do ingrediente, ingrediente composto ou
categoria de ingredientes na denominacao de venda do alimento.]

Se analizara con el punto 6.11.1

[6.11.3.2. O uso de palavras, imagens ou graficos para representar o proprio

alimento ofertado a venda, desde que nenhum de seus ingredientes seja
enfatizado.]

A delegacédo da Argentina considerou que a apresentacéo do produto por meio
de imagens/graficos constitui por si s6 um destaque e, portanto, necessitaria de

DQI.

Se acuerda traer ejemplos por parte de las delegaciones para la proxima
reunion.

6.11.3.3. O uso de textos ou imagens como uma forma de sugestdo de
consumo, uso ou preparo do alimento, desde que a informacdo “sugestao de
consumo”, “sugestao de uso” ou “sugestédo de preparo”, conforme o caso, seja
declarada préxima ao texto ou a imagem e nenhum ingrediente do alimento
ofertado a venda seja enfatizado.

6.11.3.4. O atendimento aos requerimentos de rotulagem estabelecidos em
legislacao.

6.11.4. A DQI néo € obrigatéria nos seguintes casos:
6.11.4.1. Nos alimentos constituidos por um dnico ingrediente.

6.11.4.2. Nos alimentos que apresentam duas fases (uma solida e outra
liguida) separaveis por filtragem simples com indicacdes de peso liquido e peso
drenado quando a quantidade do ingrediente, ingrediente composto ou
categoria de ingredientes puder ser calculada a partir das indicacdes de peso
declaradas no rotulo.

6.11.4.3. Nas especiarias, temperos (br) ou condimentos utilizados em
pequenas quantidades com a finalidade de realgar as caracteristicas sensoriais
do alimento.

6.11.5. Nao é permitido o uso de DQI nas bebidas alcodlicas.

6.11.6. A DQI deve ser calculada como porcentagem correspondente a
guantidade do ingrediente, ingrediente composto ou categoria de ingredientes
utilizada no momento da fabricacdo do alimento. [Exceto nos seguintes casos:
enumerar.]

La delegacién de Brasil enviara comentarios respecto a los alimentos que

pierden cantidad importante de agua durante la elaboracién a los efectos del
calculo.

27



6.11.6.1. Quando a DQI for referente a um ingrediente composto, a
porcentagem calculada deve ser aquela do ingrediente composto como um
todo.

[6.11.6.2. Quando a DQI for referente a uma categoria de ingredientes, a
porcentagem calculada deve ser aquela referente a categoria de ingredientes
como um todo.]

[6.11.6.3. O peso da agua adicionada ou de ingredientes volateis que se
evaporem totalmente durante o processo de fabricacdo do alimento ndo pode
ser incluido no peso total dos ingredientes do produto.]

6.11.6.5. A porcentagem de um ingrediente, ingrediente composto ou categoria
de ingredientes concentrado ou desidratado, e que seja reconstituido durante o
processo de fabricagdo do produto, pode ser calculada considerando-se a
respectiva quantidade do ingrediente reconstituido, desde que essa informacao
também conste da lista de ingredientes conforme item 6.3.2.4.

[6.11.7. A DQI deve apresentada na lista de ingredientes apés a declaracao do
respectivo ingrediente, ingrediente composto ou categoria de ingrediente, ou ao
lado da denominagéo de venda do alimento ou préxima as palavras, imagens
ou graficos que enfatizam o ingrediente, ingrediente composto ou categoria de
ingredientes.]

La delegacion de Uruguay considera que la declaracién de DQI no debe estar
solo en la lista de ingredientes.

[6.11.7.1. Quando uma DQI for realizada para um ingrediente, ingrediente
composto ou categoria de ingredientes que esteja identificado na lista de
ingredientes em uma forma processada diferente daquela enfatizada na
rotulagem, a DQI deve ser apresentada obrigatoriamente na lista de
ingredientes apdés a declaracdo do respectivo ingrediente, ingrediente
composto ou categoria de ingredientes.]

[6.11.8. A DQI deve ser expressa em numeros inteiros. ]
[6.11.8.1. Para valores menores do que 1 (um), a DQI deve ser declarada com

uma cifra decimal. ]

7. [APRESENTACAO] E-BISTRIBUGAGC- DA INFORMAGCAO OBRIGATORIA
NO ROTULO
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7.1. Deve constar no painel principal a denominagéo de venda do alimento, e
de qualidade, [pureza ou mistura], quando regulamentada, o conteudo liquido
do produto, [a graduacao alcodlica, no caso de bebidas alcodlicas, e a acidez
acética, no caso de vinagre ou fermentado acético.] [em—sua—forma—mais

relevante-em-conjunto-com-o-desenho,se-houvere em-contraste-de-cores-gue
assegure sua correta visibilidade. ]

7.2. [A denominacdo de venda do alimento deve constar em caracteres
destacados, uniformes em tipo, tamanho e cor da fonte, sem intercalacao de
dizeres ou imagens. O tamanho da letra utilizada na denominacdo de venda
deve ser no minimo de 1/3 em relagdo a maior inscricdo presente no painel
principal, excetuando-se os caracteres isolados da marca, quando existentes.]

Proposta Brasil (junho/2012):

7.3 O tamanho/altura de letra ou numero utilizado nas informacdes obrigatorias
nao deve ser inferior a 1,2 mm, exceto para a indicacao do conteudo liquido.

7.3.1 Para produtos com area do painel principal menor ou igual a 50 cm?, o
tamanho/altura de letra ou nimero utilizado nas informacfes obrigatérias nao
deve ser inferior a 1 mm.

7.3.2 Para as rolhas metéalicas de bebidas, o tamanho/altura de letra ou nimero
utilizado nas informacdes obrigatorias ndo deve ser inferior a 1 mm.

7.3.3 Os produtos com &rea do painel principal menor ou igual a 10 cm? estéo
isentos da declaracdo das informacdes obrigatérias estabelecidas no item 5,
com excecao da declaracdo de denominacdo de venda, nome do fabricante e
prazo de validade do produto, que devem ser declarados com letras e nUmeros
de tamanho/altura minimo de 1 mm.

7.3.3.1 Quando estas embalagens estiverem contidas em uma embalagem
secundaria, essa deve apresentar a totalidade da informacédo obrigatéria
utilizando tamanho de letra definido para o tamanho da embalagem.

8. ROTULAGEM FACULTATIVA

8.1. Na rotulagem pode constar qualquer informacéo ou representacéo gréfica,
assim como matéria escrita, impressa ou gravada, sempre que nao estejam em
contradicdo com os requisitos obrigatorios da presente norma, incluidos os
referentes a declaracdo de propriedades e as informagbes enganosas,
estabelecidos no item 3 - Principios Gerais.
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Ver item 6.10

9. CASOS PARTICULARES

9.1. A-menos—que-se-trate-de-especiarias-e-de-ervas-aromaticas, As uhidades

de embalagens pequenas, cuja superficie de—palnel—pﬂﬂemal—para da
rotulagem, depois de embaladas, for inferior a 10 cm? pederdo-ficar estéo

isentas dos requisitos estabelecidos no item 5 (Informagéo Obrigatdria), com
excec¢do da declaracdo de, no minimo, denominagdo de venda, denominagao

de qualidade e expresséo superlativa, quando regula  mentadas, nome do

fabricante, lote, prazo de validade e marca do produto.

9.2. Quando as embalagens pequenas estiverem contidas em uma
embalagem secundaria, esta deve apresentar a totali dade da informacéao
obrigatéria.
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