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DISPOSICIONES

Adminlstracién Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica

CONTROL DEL ENRIQUECIMIENTO DE LA HARINA DE TRIGO
CON HIERROC Y VITAMINAS

Disposiclén 2280/2005

Aprubbase el Plan Nacional de Fiscalizaclén de laLey N° 25.630 y su Decroto Reglamenta-
rio N° 507/2003.

Bs. As., 19/4/2005

VISTO Ia Ley 25630, al Decreto 597/03, la Disposicidn ANMAT 1930/95 y el expadiente N° 1-47-2110-
6496-03-0 del Ragistro de la Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentes y Tecno-
logia Médica; y

CONSIDERANDOC:

Que el articulo 2° de {a Lay 25.630 establace que ' Ministerio de Salud a través dal
Instituto Nacional de Alimentos es el arganismo de control del cumplimiento de la citada
norma.

Que conforme al articulo 6° del Anexo | det Decrato 597/03, e cumplimientc de la menciona-
da ley estard a cargo dal Instituto Nacional de Alimentos, de las Autoridades Sanitarias Juris-
diccionales y del Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria, n &l ambito de
sus incumbaencias, por los medios que consideran pertinantes.

Que en cumplimients del mencionado articifo, d Insttute Nacional de Alimentos debe elabo-
rar log protocolos pertinentes.,

Que por medio de fa Disposicidn ANMAT N° 1930/95 se establecid ! procedirmiento uniforme
para la realizacion de inspecciones a efectuarsa por parie del mencionado Instituta.

Que es convenients que las inspecciones destinadas a fiscalizar el enriquacimionto de la
harina da trigo con hiemo ¥ vitaminas sa desarrolien siguiando criterios uniformes tendientas
a verificar qua en los astablacimiantos se hallen controlados los punios necesarios para una
afactiva accion, a cuyos afectos al INAL elabord un Plan Nacional de Fiscalizacidn de la Ley
N¢ 25,630 y su Decreto Reglamentario N° 587/2003 que comprende los procedimientos da
inspaccion y de muestreo, los modetos de tarjetas, actas y protocolos y el instructivo para el
Ilenado de actas.

Qus sl INAL y la Direccidn de Asuntos Juridicos de la ANMAT han termado la intervencidn de
su competendcia.

Que se actia en virtud de jas facultadas conferidas por el Decrsto 1480/82 y el Decreto
197102,

Por sllo,

EL INTERVENTOR

OE LA ADMINISTRACION NACIONAL

DE MEDICAMENTOS ALIMENTOS Y TECNOLOGIA MEDICA
DISPONE:

Articulo 1° — Apruébase el Plan Nacional de Fiscalizacion de la Ley N° 25.830 y su Decre-
to Reglamentario N° 597/2003, para al cantrol del enriquecimianto de harina de trigo con hierra
¥ vitaminas que como Anexo, forma parte integrante de la presente disposicién, destinado veri-
ficar al cumplimiento de las medidas adoptadas para prevenir las anemias y las malformacianes
dsl tubo naural. sin perjuicio de la constatacion del cumplimienio de otras normas legales vigan-
tes.

Art. 2* — Invitese a las Auloridades Sanitarias Provinciales y del Gobierne Auténomo de la Ciu-
dad de Buenos Ajras & adopiar como norma de procedimianto uniforme a ser aplicada &n lodas las
inspecciones a realizar, para la fiscalizacién del cumplimiento de la Ley 25.830 y su Decrato Regla-
mentarig, |as contenidas en el Plan Nacional de Fiscalizacion de la Lay N° 25.830 y su Dacreto Regla-
mentario N® 597/2003 para al control de enriquecimianto de harina de trigo con hierro y vitaminas que
como Anexo, forma parte integrante de la presents.

Art. 3* — Regisirase. Comuniquese a todas las Jurisdicciones Sanitarias. Dése a |a Direccidn
Nacianal del Registro Oficial para su publicacion an ¢ Baletin Qficia. Cumplido, archivese. — Manuel
R. Limares.

ANEXO

PLAN NACIONAL DE FISCALIZACION DE LA LEY N° 25.630
Y SUDECRETO REGLAMENTARIO N° 587/2003 PARA EL CONTROL
DE ENRIQUECIMIENTCO DE HARINA DE TRIGO CON HIERRO Y VITAMINAS

MINISTERIO DE SALUD Y AMBIENTE
Secretaria de Polilicas, Regulacién y Relacicnes Sanitarias
Admini 46n Nacional de Medicamentas Ali y Tecnologla Médica
Instituto Nacional e Alimentos

2005
1.0. OBJETIVOS Y ALCANCE

Ei presanta documento tiene por abjeto planificar la fiscalizacion del cumplimiento de la Lay
N° 25.830 de prevencién de las anemias y matiormaciones el tube neural y su Decreto Reglamantario
597/2003.

Comprende ala harina de trige destinada al consume y los productos elaborados con dicha harina
que se comarcialicen en el mercado nacional, de produccidn nacional o importados, con las excepcic-
nes que marca la Ley.

2.0. REFERENCIAS

2.1. Food Fortification: Technology and Quality Gontrol. (FAQ Fooad And Nutrition Paper - 60) Re-
part of an FAQ. Rome, 1996.

2.2. Norma Técnica para la Fertificacién de la Harina de Trigo con Vilaminas y Minerales. Ministe-
rio de Salud de Chila, 1999,

2.3, Reglamento Técnice de Fortificaclén de Harina de Trigo. Ministerio de Salud y Pravision So-
cial y Ministerio de Desarrollo Ecandmico de Baiivia, 1997,

2.4. WHO-EMRO Flour Forlification homepage,
3.0. DEFINICIONES

Para los propdsitos de este plan se aplican las siguientes definiciones:

3.1.Harina: Producto obtenido de la melienda del endosparma dal grano de trige (Articulo 661 dal
Codigo Alimentario Argenting),

3.2.Nuclee Vitaminico: mezcia a base de sulfato ferroso, mononitrato de tiamina, ribeflavina, nico-
tinamida, &cido folico y una matriz adecuada utilizaca para enriquscer la harina.

3.3, Harina Enriquecida; aguella & la que se han adicicnado hiero y vitaminas con al okjeto de
regclver deficianclas de 1a alimentacion qua se iraducen an fenémenaos de carencia celactiva {Arliculo
1369 del Codige Alimentario Argentine).

3.4, Alimento Farinaceo o Alimento Elaborado a Base de Harina: Producto obtenido a partir de
harina y agua potable, con o sin el agregadeo de otrog produclos alimenticios de uso permilide para
osta clase de alimantos (Capitulo IX del Cadiga Alimentario Arganting).

4.0. INTRODUCCION

Los industriales molineros son responsables ante las auteridades de control da los alimentos de liberar al
consurng [a harina de trigo enriqueckia con hierro y vitaminas para salisfacar el aumento previsto da la IDR
(Ingesta [laria Recomendada) para cada uno de esios nutrientes. Para asegurar ese objetivo los organismos
de control de Jos alimentos supervisaran la documentacian, el proceso de enriquecimiento y el contenido da
los rutrientes de la harina tanta n el sitio de la produccidn y de importacién como en o de venta.

EI MINISTERIQ de SALUD a fravés de la ADMINISTRACION NACIONAL DE MEDICAMENTOS,
ALIMENTOS Y TECNOLOGIA MEDICA y del INSTITUTO NACIONAL de ALIMENTOS, ar coordina-
cién con las Autoridades Sanitarias Jurisdiccionales y el SERVICIO NACIONAL de CALIDAD Y SANI-
DAD AGROALIMENTARIA en el ambito de sus incumbencias, tendré a su cargo la vigitancia del cum-
plimianto de la Ley N® 25.630 de prevencion de las anemias y malformacicnes del tubo neural an los
términos del Decreto Reglamentario 537/2003, por los medios que considere pertinentas.

También coordinara las acciones con ofros organismos oficiates (nacionales, provinciales y muri-
cipales} tandientss a fiscalizar el cumplimiento de la citada ley.

De acuardo con la citada ley |a harina de trigo destinada al censurmne humano que se comercialice en
e mercado nacional, sea ésta de produccidn nacional o importada, para su consurmo dirsclo ¢ procesada
debe estar adicionada con hiemo, atido félice, tiamina, riboflavina v nicotinamida con el objste de prevenir
las anermias y las malformacicnes del tubo neural, tales como la anencefalia y |a espina bifida.

Los organismos de control focalizarén su tarea en los siguientes puntos;

* Produceion de la harina de trigo enriquacida.

» Harina de tige importada enriquecida,

+ Harina d trigo enriquecida acondicionada para su venta al consumidor.

* Productos elaboratlos a base de harina de trigo enriguecida.

+ Productos importados elaborados a basa de harina de trigo enriquecida

Las autoridades de control fiscalizardn los procesos de produccion y los niveles de nutrientes que
necesariamenta deban contaner las haninas enriquecidas y los productos con ellas aiaborados.

Estan exceptuados los productos para regimenas especiales que reguieran una proporcién rmayor
© manor de los nutriantes que deben adicionarsa por ley, las harinas destinadas a exportacidn y las
harinas destinadas a alaborar productos para exportacian y las contempladas en (a Ley 25.127 de
Produccién Ecolégica, Biologica u Orgénica,

Para establecer el presente plan se tuvieran en cuenta (os siguientes aspectos:

1. Evaiuecion de los compusstes con los cuales se lleva a cabo e enriquacimiento.

Los compuestos cuya presencia y concentracion debe invastigarse son: e hiarre (como sulfato
farroso) ylas vitamings B, (como mononitrato de tiamina), B, (ribeflavina), nicotinamida y dcida folico.

2, Elaccitn de los procedimientos analiticos y de muestreo.

El Departamenta de Controi y Desarrelle del INSTITUTO NACIONAL de ALIMENTOS establacid
6l procedimiento analitico, que se lievara a cabo en e! sitio de inspeccién, para la delarminacitn cua-
litativa de hierro en la harina.

3. Establecimianto del contenido natural de nutrientes de la harina de trige.

A los efecios de aste Plan se establacieron los valores que se termarén come referencia para los
niveles naturalas de los nutrientas a investigar an la harina de frigo.

4. Establecimiento de los procedimientas para llevar a cabo la inspaccidn de los sitios de produc-
cién, impertacion, venta y de los establecimientos produclores y fraccionadores de alimentos faring-
GBos.

Se d inaron os pr os para llisvar a ¢abo la inspaccon de los mismos los cuales
constan en &l Anexo | del presente documento.

5. Implementacion ds un Sistema de Garantia de Calidad,
Todos los estabiecimientos elaboradores de harina autorizados del pais deben estar registrados.

Ademas debarén registrar y archivar la documentacien que avale el origen y la calidad del nacleo
vitamfnico.
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Les industriaies molineroe deban desugnar un Drraelor Técnico responsable en los términos dal
articula 1348 del Cidigo Alimentario Arg Les ientos elaboradores de harina y pro-
ductos farinicaos a importadores saran los responsables de asegurar |a calidad y control intarno de la
harina enriquecida conjuntaments con la direccitn técnica.

Los establecimientos elabc de harina daben adoptar como una préclica de rutina el con-
trol de dicho producto mediante la determinacion de nutrientes y registrar convenientemente los resul-
tados da estos controles.

Deben registrar adecuadamente, por turne o por dia, los consumos de nicleo y los controles del
fiujo del dosificador para el niclag vitaminico.

Estos registros. juniamente con los resultados de los ensayos semicuantitativos, deben estar a
disposicidn de los inspectores para su fiscalizacion.

Los arganismos de control llevarén a cabo auditorias de control en los sitios de produccion, co-

merclallzaclbn y depdsitos de harlnas de produccion nacional e importadas para controlar la eficiencia

del p da enrige to. EStas auditorias compranderan la suparvision, monitoreo,
avaluacitn y \dgllanc:la del programa.

5.0. PRIORIDACES

La vigilancia del cumplimiento de ia ley se llevara a cabo mediante inspeccion da los molinoes
harinares del pais, se elaborara el acta de la inspeccion (Apandice |-1A del Procedimiento de Inspec-
cién} v, en caso de ser nacesario se lomaran muestras. El muestréo se realizard de acuerdo con el
PROCEDIMIENTO DE INSPECCION, TOMAY REMISION DE MUESTRA que consta sn el Anexc | del
prasanta documanto.

Se controlaran ademis los establecimientos fraccionadores de harina, los sitics de venta al por
menor de todo e pais, aduanas y depbsitos.

Se inspeccionaran las plantas de elaboracidn de productos farindceos y los sitios de venta al por
manor de fodo el pals, fundemantaiments de pan y pastas secas, segun los plazos que indica la
reglamantacion da la ley.

8:0. ANALISIS DE LABORATORIQ

El laboratorio oficlal de referencia sera el DEPARTAMENTQ do¢ CONTROL Y DESARROLLO DEL
INSTITUTO NACIONAL de ALIMENTOS el cual es responsable de las siguientes tareas:

» Establecer los procadimientos oficiales de andlisis.
- Métcdos rapidos de testec de muastras.
- Métodoes de confirmacian

+ Llevar a cabo ios analisis de las muestras ORIGINAL tomadas par 108 inspectores actuantes y
cuando otro organismao oficial lo solicite.

« Pragticar los andlisis de ias muestras DUPLICADO y TRIPLICADO en caso da cbtaner resulta-
dos no saixsfactorlos en el anélisis de la muestra ORIGINAL de acuerdo con las normas de prace-
an |a legislacién vigenta.

« Auditar el andlisis de las muestras DUPLICADO y TRIPLICADC en caso de que éste se llave a
tabo en olre laboralerio autorizado.

+ Evaluar y aprobar los métodos de andlisis utilizadas por otros organismos de control {naciona-
las, provinciales 0 municipales) para realizar los anilisis correspondientes.

» Analizar la muestra CONTROL, en aquelios casos en los cuales los resultados no cumplan con
los criterios de aceptacion establecidos o a los fines de efectuar controles esporadicos de los resulta-
dos de andlisis llevados a cabo en otros laboratorios autorizados.

+ Qrganizar y coordinar las proebas entre los diferentes laboratorios oficiales, que eventualmente
participen, tendientes a conlrolar la calidad de los analisis, fa confiabilidad y eficacia analitica.

+ Elaborar un informe trimestral con los resultados de las inspacciones ¥ 108 anélisis de laboratorio
de la totalidad de muastras analizadas en todo el pais recopilados por el Departamsnto de Vigilancia
Alimentaria del INSTITUTO NACIONAL DE ALIMENTCS. Dicho infarme seré enviado a los Departa-
mentos Legisiacion y Normatizacion, Vigilancia Alimenitaria e inspecioria dsl INSTITUTO NACIONAL
de ALIMENTOS, alos organismos oficiales interviniantes y a la Comisidn de Micranutrientes del Minis-
tario de Salud.

I baclisti

~ Realizar an 8l andlisis de los niveles de hiarro ¥ vitaminas de
todes los alimenios controlados. por pracedencia (produccion naclonal -] mportada) pur puntos de
controf (molinos, aduanas, depdsitas, sitios ¢e venta y estat
farinaceos) y por tipa de producto (harina, fideos, pan, galletas y gallamas efc.).

El INSTITUTO NACIONAL de ALIMENTOS informars oportunamenita los resuttades da las revi-
siones, gue s& afectien en case necesario, de los procedimientos que se anexan.

7.0. MEDICAS CCRRECTIVAS

Las infracciones a la Lay N® 25.830 y a su Decreto Reglamentaric N° $97/2003 seran pasibles de
las penalidades contempladas en el Articulo 9° de la Ley 18.284 v sus modificatorias (Articulo 6° de la
Ley N 25.620).

Deben establecerse las acciones correctivas que se adoptaran (independientemants del sumario
qus corraspenda por ley) en casos en los cuales se compruebe en forma fehaciente el incum-
phmlento de la Ley N* 25.630 v su Decreto Reglamentario N® 597/2003.

En aquallos casos en los cuales las muestras analizadas no cumplan con los criterios de acepta-
cién establecidos se realizaré una nuava inspeccidn y se tomarén nuevas muestras, se verificara si
fueron reaiizadas medidas corractivas sugeridas.

Si los resultados continuan fuera de lo aceptable, & debera instruir una auditoria de calidad en la
cual se realizard un andlisis del procedimiento de elaberacién del produsto, desde la obtencién de la
mataria prima hasta la comercializacion dal misme, ponienda un énfasis especial en el paso de anri-
quacimiento. El objetivo es detectar st problema de mado que no vuelva a manifastarse en produccia-
nes posieriores.

Es indispensable para llevar a cabo esta accion que el personal respansable de la inspaccién
posea conocimientos de todos los procedimisntos de enriquacimientc empleados en los distintos mo-
linos harineros y disponga de la informacion completa sobre los melines de odo el pais.

8.0.COSTOS

El costo que demande la inspaccidn, toma da muestras y ios gastos derivadas del ervio da las
muestras tomadas por los erganismos oficiales ubicados en las provincias que sean enviadas al labo~
ratorio del INSTITUTC NACIONAL da ALIMENTOS o a los laboratorios autorizados por éste astaran a
cargo de Ios citades organismos.

EIINSTITUTO NACIONAL de ALIMENTOS se hara cargo de los costos de los analisis que sean
realizades an su laboratorio.

Los gastos que demandie (a realizacion de contravarificacionas, como asi también los gastos de
toma de muastras, ramision y andlisis de las mismas lomadas en plantas (molinos, sstablecimientos
de venta, et¢.) cuando esto se realice por habar deteclade incumplimianto en Ja Ley N® 25.630 y su
Decreto Raglamentario N® 587/2003 serén solventados por quian correspanda de acuardo con las
normas de procedimiento establecidas en la legislacion vigente.

El costo que demande el analisis de las mussiras de harina de trigo importada eslara a cargo del
impartador.

9.0. ANEXQO |
PROCEDIMIENTO DE INSPECCION
PLAN NACICGNAL DE FISCALIZACION DE LA LEY N° 25.630 Y SU DECRETO REGLAMENTARIC
N? 5972003 PARA EL CONTROL DE ENRIQUECIMIENTO DE
HARINA DE TRIGO CON HIERRQ Y VITAMINAS
ANEXO F
PROCEDIMIENTC DE INSPECCION

1.0. OBJETIVOS ¥ ALCANCE

El presenle documento tiane como objetivo establecar el Procedimiento para la Inspeccién de
establecimientos da produccidn, fraccionamiento y envasado, de importacién y de venta de harina de
trigo enriquacida con hiarro y vitaminas y productos elaborados a basa de harina de trigo enriquecida
a fin da controlar ¢l cumplimiento de 1a ley 25,630 de prevencidn de las anemias y malformaciones del
tubo neural y su Dacrato Reglamentario 597/2003.

Este procedimiento deberd ser aplicado par lodos tos i 85 tari;
siempre que lleben a cabo las inspecciones.

dos a lal fin

2.0. REFERENCIAS

2.1 Cédigo Aéimentario Argentino. Lay N° 18.284, Decreto Reglamentario N° 2126/71 y sus madi-
ficatorios.

2.2. Codigo Alimentario Argentino. Condicionas Ganeralas de las Fabricas y Comercios de Ali-
mentos. Capiltulo II.

2.3, C4diga Alimantario Argenting, Alimentos de Régi

1 0 Dietéticos. Capitulo XVI,

2 4. Condiciones Higiénico-Sanitarias y Practicas de Fabricacion para Establecimiantos Elabora-
dores / Industrializacores de Alimentos. Resoclucién GMC N° 080/96. (Incor porada al CAM por Res.
MSYAS Ne 587/97).

2.5. Norma IRAM 15848-1, Cereales, Lagumbres v Praductos Molidos. Parte 1: Muestreo de Lotes
Estaticos.

2.6. Norma 50 13690:1999. Cereals, Pulses and Milled Products of Static Balches.
2.7.Plan de Muestreo sagin el Codex Alimentarius. Métodos de Andlisis y Musstrao, Volumen 13.

2.8.Plan Nacional de Fiscalizacion de la Ley N® 25.630 y su Decreto Reglamentaria N® 597/2003
para @l Control de Enriquecimiento de Harina de Trigo con Hierro v Vitaminas,

2.9. Raglamanto Técnico de Fortificacidn de Harina de Trigo. Ministerio de Salud y Prevision So-
cial y Mirigterio de Desarrollo Econémico de Bolivia, 1997.

2.10. Rotulacién de Alimentos Envasados. Declaracién de Ingredientas. Resolucitn GMC N° 006/94.
{Incorporada al CAA por Res. MSYAS N° 3/85).

2.11. Rotulacion Nulricional de Alimentos Envasados, Resclucién GMC N° 018/94. (Incorporada
al CAA por Res. MSYAS N° 3/95).

2.12. Rotulacién de Alimentos Envasados. Resoiucion GMC N° 21/02 incorporada al Codigo Al
mantario Argentino por Res. Conj. N® 41 y 345/03.

3.0. DEFINICIONES

3.1. Lote: Es al conjunts da articulos de un mismo lipo procasados por un mismo fabricante o
fraccionador en un espacio de tigmpo determinado bajo condicianes esencialmenta iguales en un sile
o acondicionades para su venta.

3.2. Muestra Primania; Una @ mas unidades de un lote seleccionadas de forma tal que sean repre-
sontativas del mismo, que van a ser identificadas como CRIGINAL, DUPLIGADRQ, TRIPLICADO y
CONTROL. -

3.3. Muestra ORIGINAL: Fraccién de la muestra primaria que se empieara para el analisis en
primera inslancia.

3.4. Muestra DUPLICADO: Fraccién de la muastra primaria que sa reservara para una eventual
pericia de control o contraverificacion que quéeda en poder de (a autoridad sanitaria,

3.5. Musastra TRIPLICADO: Fraceidn de la musestra primaria que quadard en poder del interesado
para que se analice conjuntamenta con ol DUPLECADO en la pericia de control o contraverificacion.

3.6. Muestra CONTROL.: Fraccidn de la muastra primaria que se envia al laboratoric de referencia
a los efectos de la suparvisién y controles comparativos de Ios resultados de anélisis en aquellos

casos en |os cuatas intervengan en el analisis otros laboratorios autorizados (Art. 6° del Anexo Il del
Dacrate 2126/71)

371.R te autorizada por al titutarde lafirma para actuar en
$u nombre. Podl'é sar ol apoderndo of Diractor Técnico 0 8l Gerents de Calidad,
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3.8. Acta de Inspaccién: documanta que se levanta una vez terminada la inspaccion. (Arl. 14 dsl
Anexo H del Decreto 2128/71)

3.9. Tarjeta de Idenfificacion de Muestra: Tarjeta o etiqueta utilizada para identificar |a muestra.
4.0. DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES

A conlinuacién se enuncian los aspectos que el inspector debara observar en detalle para contro-
iar que el procesc de enriguecimiento se lleva a cabo y 85 el adecuado,

4.1. CHEQUEO DE DQCUMENTACION
4,1,1. En 8l Molino

Deberén inspaccionarse ks registros del fabricanie donde deban constar todas las gperacionas
diarias (cantidad de harina (& @nriguecar) al ingreso ¥ salida del producto enriquecido, consumo de
nicleo vitaminico, controles da flujo del dosificador, analisis semicuantilativo de nutrientes) {Resolu-
cion GMC 80/96 incorporada al Codige Alimantario Argentino por Rasolucidn MSyAS N° 587/97).

Dabe estar asegurada la trazabilidad det producto que permita rastrear a identificarlo en caso de
Sar Necesanio.

E! inspector debard inspeccionar los protocolos delflos proveedores del nicleo vitaminico utiliza-
do para el enriquecimiento.

4.1.2. En las aduanas y depositos

En el trdmite de ingraso, asi como tarnbién en los depdsitos de almagenamianto de las firmas
importadoras los funcionarios intérvinientes verificaran la documentacidn correspondianta.

4.1.3, En los establecimientes fraccionadores/alaboradores de producios farindcecs

Deberdn inspeccionarse 0s ragistros del fraccionadorifabricante donde deben constar fodas las
operaciones diarias (cantidad de harina enriquecida al ingreso y salida dellos producto/s fraccionado/s
o elaboradofs, anélisis de los productos alaboradas) (Resolucidn GMC 806/96 incorporada al Codigo
Alimentario Argentino por Rasolucion MSyAS N° 587/97).

Dabe estar asaqurada |a trazabilidad del producto que permita rastrear ¢ identificario en caso de
ser necesario.

Elinspector debers inspeccionar los protocolos del1os provesdores de ls harina enriquecida utilize-
da para el fraccionamiento o la elaboracion de los productos con el objeto de verificar su procedencia.

4.2. PRODUCCION
4.2.1. Examen de |os Procesos de Produccion

4.2.1.1. En el Malino

Los inspactores inspeccionaran los molinos regularmenta. Las inspecciones deberan ser suficlents-
mente extensas como para permidir una observacion detallada de todas las actividades de la produccion,
an casa da no cumplirse los objetivos en el primer dla de la inspaccion debara continuar al dia siguiente.
Estas inspeccionss se llevaran a cabo {con una frecuencia minima semestral) segan el Cronograma de
Inspecciones que se establezca oportunaments, el cual podra ser modificado cuando se juzgue recesario.

Las muestras de harina que los inspactores toman en estas inspacciones seran enviadas al labo-
ratorio para su control y evaluar cualguier obstaculo o dificultad en el proceso de produccién, indicando
medidas carrectivas.

El proposito del contral de calidad es facilitar [a accion correctiva inmediata durante el proceso de
fabricacion.

Los molineros deberan conservar una muestra del nicleg vitaminico (50 gramos) de cada lote
utilizado por el término de la vida Otil de la harina enriquecida ¢on ese lote y determinar el contenido
del o de los nutrientes de la harina enriquecida como parte de su rutina eh el control de calidad,
incluyendo el muestreo de la harina, los anélisis del laboratorio, jos registros y los informes. El ragistro
apropiado de todos Jos resultados es esencial. La industria debera poseer un sistema que asagure la
calidad dal producto enriquecido,

El inspector dabera racopilar informacion raferanta a la produccidn, verificar si {a sala de elabora-
cion y el depdsito de materias primas y de producto terminado cumplen con las exigencias de! Codigo
Alimantario Argentino y revisar toda la documentacion pertinente.

En la inspeccion visual del establecimiento se varificara el cumplimiento de las Buanas Practicas
de Manufactura.

4.2.1.2. £n los establecimisntos fraccionadores/elaboraderes de productos farindceos

Los inspectaras inspaccionaran tos establacimientos fraccionadores/elaboradores regularmante.
Las inspecciones debesan ser suficiantemente extensas como para parmitir una observacion detaila-
da de lodas las actividades de la produccion, en casa té no cumplirse los objetivos en el primer dia de
la inspecsion deberd continuar al dla siguiente.

Lae muastras da harina que ios inspactoras tomen en astas inspecciones serdn snviadas al Jabo-
ratoric para su control.

Las fraccionadores v los elaboradores de productos farindceos que no se expendan en el dia debe-
ran conservar una muestra de fa harina enriquecida {100 gramos) de cada lote utllizado hasta el vandi-
mianto del producto fraccionado o elaborado con dicha harina y contar con registros de 1os controles que
50N parta de su rutina de calidad induyenda los andlisis del laboratorio. El regisiro apropiado de todos los
resuitados o5 esencial. La industria deberd poseer un sistema que asagure la calidad del producio.

El inspacter debera recopilar informacion refaranie a la produccion, verificar si la sala de siabora-
cion y el deposito de materias primas y de producto terminado cumpien ¢on (as exigencias del Cadigo
Alimantario Argentino y revisar loda |2 documentacion pertinents.

En !z inspeccion visual de! establacimiento se verificara el cumplimiento de fas Bugnas Practicas
de Manufactura.

4.2.2. Erriguecimiento
4.2.2 1. Mezcla de Nutrientes

Dabe fiscalizarse la calidad, manejo y almacenamiento da la mezcla de nutrientes (niclec vitaminico).

Para llavar a cabo asta tarea se verificaran |as condicionas de aimacenamiento del nddeo vitami-
nico, las cuales deberdn estar de acuerdo con las recomandaciones del fabricants,

Elinspactor podrd tomar una muestra del lole de nideo vitaminico que se ast ufilizando en el
momento de la inspeccidn, 1a que serd remitida junto ¢on una copia del protocolo de analisis dal
proveedor al laboratorio a los efectos de su control.

4.2.2.2. Comelacién entre la Cantidad de Nutrientes y al Volumen de Harina Producida

El hiarro y las vitaminas puedan agregarse directamente a ta harina o preparar una premazcla
nutrientes-harina (con un alte contenido de hierro ¥ vitaminas) que se puade agregar al final de la
rmolienda del grano con el fin de optimizar el enriquecimiento.

La supervision de las opsraciones debe incluir el monitorea del nive! da nutriantes en la materia
prima y en la premezcla (en caso que se realice) y en at producto final, antes de su almacenamiento o
envasado.

El inspector debend verificar al inventario del nicleo vitaminico con &l objetc de correlacionar la
cantidad de nutrisntas agregados y sl volumen de harina producido y daterminar si se esia utilizando
la cantidad correcta de hierro y vitaminas.

Para ello daberd compasar la cantidad de harina enriquecida producida y la cantidad de harina
enriquecida tedrica de acusrdo con la cantidad de ndcleo consumida, (a cantidad de hierro declarada
por el provesdor contenita an 1 kilogramo de naciee vitaminico y los registros da produccién de harina
enriquecida en un pariodo pradeterminado (durante cada cambio o 24 horas).

La masa de harina enriquecida que debe obtenerse de acuerdo con |a cantidad da nuclec vitami-
nico consumido se calcula con la siguiente frmula:

Masa de harina enfiquacida = N x H X 4000

30
N: cantidad de kilogramos da niiciec consumida en un periodo determinado.
H: cantidad de gramos de hierro declarada por kilograme da nucleo vitaminico.

30: cantidad de miligramos de hierro qua debe contanar 1 kilogramo de harina snriquecida sagun
la lay.

NOTA: si &t contenido de hierro an el nucleo vitaminico estd declarado come sulfato ferroso en
lugar de hierro el valor da “H" debera calcularse con fa siguients férmula:

H=5x56

162
S: cantidad de gramos de sulfato farroso declarada por kilograma da niicleo vitaminico.

Por ejemplo: Si se coneumnieron 25 kilogramaos de ndideo vitaminico, laniendo en cuenta que gl ricleo
contanga 150 gramos de hiermo (Fekilogramo de nicies o 407 gramas de sulfalo fermoso (FeSO Mkilogramo
de niclesla masa de harina que daba oblanerse es de 125,000 kilogrames {125 toneladas).

El rasponsabie deberd demostrar ante ei inspactor que esio es asi, prasaniando los registras
donde consten los datos y ias correcciones sfectuadas y [os documenios que asi lo acrediten,

En ol molino sa daberan llevar registras diarios de la cantidad de niiclea vitaminica utilizado y la
produccion diaria de harina enriquecida.

Elinspector debera registrar los resultados del “chequeo de la documentacion y de la produccién™
de acuerde con el esqguama qua consta en el Apéndice I-IA (para los Molinos) del presente proce-
dimiento debiendo completar las respuestas a medida que progresa la inspeccion.

En aquellos casos en los cuales se instruya una auditoria de calidad s8 empleara ! esquema que
consta en el Apéndice |-ID (para los Molinos) del presante procedimiento,

4.2.3, Control del Proceso de Enriquacimianto

£l control de! proceso de enriquecimiento deberd llavarse a cabo madiante el testao da muestras.
El objetiva perseguido &s constatar, mediante una pruaba semicuantitativa, si la haring ha sido enri-
quecida y estimar sl nivel de enriguecimianto.

Si los niveles de nutrientes son excesivamente alios en el producto final podria tener implicancias
importantes para la salud del consumidor. Inversamente, nivelas bajos de nutriantes en al producto
final padrian convertiric en nutricionalmenta inaficaz. En el molino el Director Tacnico conjuntaments
con la empresa s respansable de dejar constancia de las pruebas y andlisis de laboratorio.

4.2.3.1. Control da Puntos Criticos

En los procedimientas para lievar a cabo la inspeccion de los molinos harinerocs deben identificar-
se los puntos criticos de control que pudieran afectar adversamente al producto anriquecido.

Elinspactor deberd identificar el o los sistemas utilizados para la mezcla (discontinuo o continuo),
los puntos criticos de control y comprobar &i se resliza el mantenimiento de los equipos.

4.2.3.2. Tasteo de Muestras
4.2.3.2.a. En el Moling

El inspector deberd llevar a cabe, en varios puntos de la cadena de produccidn {por ajemplo al
final de la mezcla harina-premezcla y antes del @nvasado), el control de muestras medianie &l proce-
dimiento qua figura an ! Apéndice |-V del presenta procadimiento.

Debera varificar en qué punto de la cadena de produccion se agregan los aditivos y tomar la
muesira que va a ser ¢ontrolada en sl molino, antes y después de dicho agragade. Sila incorporacion
dal niiclao vitaminico se realiza en &l punto donda converge la harina da todes los pasajes debe
chaquear peritdicamante que se estan agregandc 108 gramos da niicleo vitaminico / minuta racomen-
dados. Para ello 56 recoge el niicleo vitaminico dispensado duranta tras minutos en un recipienta da
peso conocido, s& pesa el recipierte con su contenido y se caicula la cantidad da naclee vitaminico por
minuto <on |a siguienta formula:

-M

Flujo del'dosificador (Peso de nicleo ! minuto) = M, P

2 h

3 3
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M,: peso del recipiente contenienda el nucleo vitaminice. - Importados.
M, peso del recipiente vacio. - Dtros.

P paso del nicleo vitaminico,
3: tismpo duranta el cual se recoge ef nuclea (minutos).

La frecuencia para iomar muestras de harina dependera del indice de produccion de ésta en cada
moling,

£n casc de encontrar anormalidades o resultados dudosas debaré proceder a tomar muestras da
distintos puntos de la linea de produccion, segun lo establecido en el punto 4.3, del presente documen-
to. Las remitird inmediatamente al laboratorio de referencia o a tos aulorizados por éste, junto con 8l
Acta de 1a inspaccién, para su andlisis,

Elinspector no deberd testear harinas destinadas a la exportacion, elaboracidn de preductos para
exportacion. elaboracion da productos para regimenes sspeciales que requieran una proporcidn ma-
yor o manor de los nutrientes que deben adicionarse por ley 25.630 y las de producciones contempla-
das en la ley N* 25.127 de Produccién Ecolégica, Bioldgica u Organica.

En estas siluaciones se procedera a la inspaccién de las ragistros de documantacién de! Estable-
cimiento donda deberan constar todas las operaciones realizadas en estos casos y la corracia rotula-
cidn de esltos productos. deberan contener sin excepcion la leyenda “Producto exclusiva para expor-
tar”, cuando corresponda. (Articulo 3° del Decreto Reglamentario N°® 597/2003).

Elinspector daberd seguir la guia para el “control del procese” que figura en el Apéndice I-IA (para
los Malinos) del Acta de Inspaccion y completar las respuestas a madida que progresa la inspaccin,

En aquellos casos en 105 cuales se instruya una auditoria de calidad se empleara 8l asquema que
consta en el Apéndica |10 {para los Molinos) del presenta procedimiento.

4.2.3.2.b. En las aduanas y depositos

Atanto a la vigencia de la lay 25.630 y su Decreto Reglamentario 897/03 las autoridades aduane-
ras no padran libarar los productos importados que incluys la ley sin la intervencidn de la autoridad
sanitaria competente (Res. ANA N° 445/96), a los efecios de prevanir gue cualquiera de estos produc-
1o0s ingrese sin que se verifique su conformidad con 18s normas vigentes ya que el contenido de ru-
trientes debe cumplir los mismos requisitos que los productes locaimente producidos.

Las autoridades competentes deberan verificar, junte con la documentacion pertinanta, la compo-
sicion cualitativa y cuantitativa da los nutrientes. Esta debera estar da acuerdo con los niveles de hiarne
y vitaminas eslablecidos en la ley N® 25.630 y su Decrato Raglamegntario 597/2003.

Durante la inspaccitn se verificara qua el producto s& encuentra debidamante rotulado de acuer-
de con la legislacitn vigante.

El inspector tomara muestras de harina al azar, de cada uno de |os lotes que componen la impor-
tacion y procederd a testearlas siguiendo el procedimienia que consta en Apéndice |-V del presente
documanto y debera dejar constancia de los resuitados oblanidos en &l Acta de Inspeccion correspon-
dients {Apéndice |-|B {para las Aduanas y Depdsitos) del presenta procedimiento}

En caso de encontrar anormalidades o resultados dudosos debera proceder a tomar muestras
sagun lo astablecide en &l punto 4.3, del presente documento. Las remitira inmediatamente al labora-
lorio para su control, junic con el Acta de la inspeccién,

El inspector debera seguir ls guia que figura en el Apéndice I-1B (para |las Aduanas y Depdsitos)
del Acta de Inspeccitn y completar las raspuestas a medida que progresa la inspaccion.

4

4.2.3.2.c.En los imientk boradores de productos farindceos

fraccior
El inspactor debers comoborar Ja existencia da harina enriquacida la que debera estar gebida-
mente rotulada de acuardo con la legislacién vigente.

El inspacter deberd controlar los protocolos delllos proveedores de harina anriquecida que se
as1a utilizando en &l momento de ia inspeccitén y de ia que estd almacenada y podré determinar por
andlisis quimico semicuantitativo la presencia y el nivel aproximado de hierre en la harina de trigo
empleada como matsria prima para la elaboracion de los productos, para ello tomara 5 (cinco) mues-
tras al azar y dajaré conslancia de los resultados obtenidas an al Acta de Inspeccion (Apéndice |-IC
(para los Establecimientas Elaboradores) del presente procedimiento)

En caso de duda lomara musstras segun lo establecido en el punto 4.3. del presente documento
y las enviara inmediatamenta, junto con el Acta de inspeccién, al laboratorio de referencia o a los
autorizados por éste, para su analisis,

Quedan axcénluados de asta control los productos para regimenss especiales que requieran una
proporgidn mayor o menor da los nutrientes que deben adicionarse por ley y los productos farindceos
destinados a exportacion.

El inspector debera seguir la guia para el “control del procase” que figura en el Apéndice |-IC (para
los Establecimiantos Fraccionadores/Elaboradores) del Acta de Inspeccion y completar las respuestas.
a medida que progresa la inspeccion.

4.3. METODOLOGIA PARA LA TOMA DE MUESTRA PRIMARIA.

El siguiente procedimiento se debera aplicar para la toma y remisién de muestras al laboratorio de
control,

E{ Acta de Inspaccién y el informa de los rasultados de |0s andlisis de laboraterio practicados
sobre las muestras tomadas, en aquellos casos an 1os cuales sean llsvados a cabo por laboratorios
autorizados a tal fin, deberdn ser remitidos al INSTITUTO NACIONAL de ALIMENTOS para elaborar el
informa trimestral y el analisis estadistico cuantitativo anual.

4.3.1. Alimentos gque Deberan ser Analizados

Harina de trigo ensiquacida: -

- Da produccidn nacicnal, a grane! y acondicionada para la venta al consumidor.

= Importadas.

Alimenios elaberados a base de harina de trigo enriquecida:

- De produccién nacional come part, pastas secas, galletas y galletitas, a granel y acondicionados
para !a venta al consumidor.

4.3.2. Establecimientos donda Debarén ser Tomadas las Muesiras

= Mofinos.

- Aduanas y Depésitos.

- Bocas de comercializacion.

- Establecimientos fraccionadores.

- Establacimientos elaboradores de alimentos a base da harina de trigo enriquecida.
4.3.3. Procedimiento de Toma de Muestra

4.3.3.1. Muestreo

El punto en el cual se toma la muestra de harina, el criteria para la distribucién de la toma de
muestra, al tamafo y nimers da muastras, el método de andlisis vy cémo se recoge ¥ maneja la
musstra 500 criticos an la obtancién de resultados confiablas y Gtiles.

Las muastras sanin tomadas de acuerdo con el plan de muestreo establecido, para cada caso, en
6l presente procedimiento {4.3.3.2.}

El Dapartamente de Inspectoria del INSTITUTO NACIONAL de ALIMENTOS y sus delegaciones
an al intarior del pals conjuntaments ¢on las Direccionas de Bromatologia Provinciales y Municipalida-
des y el Servicio Nacional de Sanidad y Celidad Agroalimentaria, en el dmbito de sus incumbencias,
debardn llevar a cabo la inspeccidn y toma de muestras.

Las muestras serdin de caracter oficial tomadas por triplicado, ramitiéndose ORIGINAL y DUPLI-
CADOunto con al Acta da inspeccion, af laboratorio del INSTITUTO NACIONAL de ALIMENTOS o los
laboratorios autorizados por él. v dejando en poder del interesado el TRIFLICADO.

Cuando el control sea efectuado por laboratorios autorizados por el INSTITUTO NACIONAL de
ALIMENTOS se tomara una cuarta muestra, CONTROL, qua se remitird al Dapartamento de Control y
Desarrollo del INSTITUTC NACIONAL de ALIMENTOS para sfectuar controles comparativos de los
resuliados.

.
Ef representanta o un testigo de la firma deberd estar presenta durante & procedimiento de toma
de muastra.

Las muestras acondicionadas para la venta al por menor se remitirdn en su envase original. Las
muestras envasadas en bolsas o sacos seréin tomadas de acuerdo can la Norma IRAM 15848-1 pISO
13660-1899 utilfizando los instrumentos de musstrag para productos molidos en allas aspecificados,
seran acondicionadas an envases apropados que impidan la contaminacion del producto, o protsjan
de la accién de la luz ¥ la humedad ambiente, serdn mantenidas en lugar fresco y seco hasta el
momento de su remision al laboratorio. En ambos casos debers estar asegurada la inviolabllidad de
las mismas, estaran debidamente identificadas con la correspondients tarjata da identificacién que
figura en el Apéndice IV del presente documento.

En tedos tos casos (0s Inspeciores qua realicen la toma de las muestras seran los responsables
directos de que las mismas hayan sido temadas de acuerdo con el presente procedimianto.

4.3.3.2, Criterics para la Distribucion de la Toma da Muestra

Las muestras que serén remitidas al laberatorio seran fomadas siguiendo el plan de muestreo
aspecificado an cada caso,

El Acta de Toma de Muestra y Solicitud de Analisis consta en ef Apéndics I-ll v al Instructive para
su llanado en el Apéndice |-l def presente documanto.

Las Mmuasiras se remitiran al laboratorio del INSTITUTC NACIONAL de ALIMENTOS o & los labo-
ratorios autosizados por éste junio con el Acta de la inspeccién.

4.3.3.2.a. En el Molino

Se tormaran, al azar, § (cinco} muestras de harina de irigo que constituiran fa muestra ORIGINAL,
5 (cinco) muesiras que constituiran la muestra DUPLICADQ y 5 (cinco) muestras que conslituiran la
muastra TRIPLICADO, en caso da cormasponder 5 (cinco) muestras que constituiran la muestra CON-
TROL, del lote que s8 esta alaborando en el momento da la inspeccian. La cantidad de cada una da las
muestras estard comprandida entre 250 y 1000 gramos para el producto a granal y entre 500 y 1000
gramos para la harina acondicionada para la verita al por mencr,

Queda a criterie del inspecior actuante tomar muestras de loles de dias anteriores o existentes en
deposito-

4.3.3.2.b. En las aduanas y depositos

Se tornardn, al azar, 5 {cinco) myestras de harina de trige o de alimenios alaborados a base de
harina de trigo que constituirdn la mugstra ORIGINAL, 5 {cinco) mueslras que constitvisén Ja muestra
DUPLICADQ ¥ 5 {cinco) muestras que constiluirdn la muestra TRIPLICADO, da un mismo Jote, da 250
6 1000 gramos.

4.3.3.2.c. En las bocas de expandio

Setomaran, al azar, 5 (cinco) muestras que constituirdn la muestra ORIGINAL, 5 (cince) muestras
que constituirén la muestra DUPLICADOQ y 5 {cinco) muesiras que constituiran la muesira TRIPLICA-
DO, an caso de corresponder 5 (cinco) muaestras qua constituiran la muestra CONTROL, da un mismo
lote.

Las muestras seran remitidas al laboratorio en su anvasa griginal, pudiendo ser de 500 & 1000
gramos en caso de harina de bigo o de alimentos elaboradoes a base de harina de trige acondicionados.
para a vanta al por manor o de 250 a 1000 gramos para harina de trigo de uso industrial,

4.3.3.2.d. En }os establecimientos fraccionadores/slaboraderes de alimentas farindceos

Se tomardn, al azar, 5 (¢inco} muastras qua constituiran la muestra ORIGINAL, 5 {cinco) muestras
qua constituirdn la muestra DUPLICADO y $ (cinco) muestras qua conslituirdn la muestra TRIPLICA-
D@2, an caso da correspender 5 (cinco) muastras que constituirdn la muesira CCNTROL, dal lote de la
harina que &e gsti fraccionando o del producto que se estd slaborando &n &l momento de la inspec-
cién. Podrén tomarse muestras de lotes de dias anteriores o existentes en deptsite si el inspector lo
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considerara necesaric. La cantidad de cada una de las muesiras estara comprendida entra 250 y 500
gramas.

Queda a criterio del inspector la toma da muastra de la harina utiizada come materia prima para
la elaboracion de los produclos, en este caso se tomara, al azar, 3 (tres)} muestra que constituiré la
muestra ORIGINAL, 3 (tres) muestra que constituira la muestra DUPLICADO y 3 (tras) muestra que
constituird ia muestra TRIPLICADC de 250 a 500 gramos del lote que sa esta utilizando en el momenta
de la inspeccidn,

Para resclver cuastiones da controversia o en auditorias externas [a toma de muesira se llevard a
cabo de acuerdo con el Plan de Muestreo del Codex Alimentarius {nivel de inspeccién 11} qus sa detalla
a continuacion.

Tamafo del Envase Tamario del Lote (kg.) Tarnafio de la Muastra
Peso nelo igual o infarior a 24.000 — 48.000 29
1000 gramos 48.001 - 84,000 48
Peso neto mayor de 1000 2.400 - 15,000 21
gramos paro menor de 15.001 - 24.000 29
4500 gramos 24.001 - 42,000 48
Peso neto mayor de 4500 600 — 2.000 il
gramosg 2001 - 7.200 29

El tamafo da la muesira primaria dependerd del tamadio de! lote y del peso neto de los anvases
que lo componen. El nimero de muestras que deberdn tomarse esta indicado en la tsrcera columna de
la tabla.

Ejemplo: Si se muestrea harina anvasada en ervases de 1000 gramos y el !ote es de 50.000
kilogramos, el inspactor dabera lomar 144 envasas que seran divididos en 3 grupos. 48 envases cons-
tituirdn la muestra ORIGINAL, 48 envases la muestra DUPLICADO y los restantes 48 ernwvasas la
musestra TRIPLICADO. En caso da corresponder sa lomaran 48 envases adicionales que constituiran
la muestra CONTROL,

4.3.4, Método Analitico a Utilizar para ol Testao da las Musstras en log Sitios de Inspeccidn

4.3.4.1. Determinacion semicuantitativa de hiemra.

Sa llevaré @ cabo mediante |a técnica de Color'metria visual.

El procedimiento analitico consta en el Apéndice |-V del presente documento,

5.0. APENDICES

5.1. APENDICE I-1a: ACTA DE INSPECCION EN MOLINOS

5.2. APENDICE |-1B: ACTA DE INSPECCION EN ADUANAS Y DEPOSITOS

5.3.APENDICE |4C: ACTA DE INSPECCION EN ESTABLECIMIENTOS FRACCIONADORES /ELA-
BCRADORES DE ALIMENTOS FARINACEOS

5,4. APENDICE [-ID: ACTA DE AUDITORIA EN MOLINOS
§.5. APENDICE I-II: ACTA DE TOMA DE MUESTRA Y SOLICITUD DE ANALISIS

5.8. APENDICE |- Il INSTRUCTIVO DE LLENADQ DE LAS ACTAS INSPECCION, DE TOMA DE
MUESTRAY SOLICITUD DE ANALISIS

5.7. APENDICE I-IV: TARJETA OE IDENTIFICACION DE MUESTRA
5.8. APENDICE |-V: PROCEDIMIENTO DE ANALISIS

PROCEDIMIENTC DE INSPECCION
APENDICE 1A

ACTA DE INSPECCION EN MQLINO
1.0.0BJETIVOS Y ALCANCE
ngvar & cabo la inspeccion y el testeo de muestras en el mokno.
2.0. REFERENCIAS
2.1. Procedimiento de Inspeccién, Toma y Remision de Mueslra.
3.0. PROCEDIMIENTO
ORDEN DE INSPECCION N°

Lugary fecha......occoeiiici i

SITIO DE LA INSPECCICN:
DOMICILIO: Calle: Ne
Localidad/Provincia:
Comision integrada por:
ACTA DE TOMA DE MUESTRA N®;

Firma autorizanta

ACTA: A los ..... dias del mes de da 200... conslituidos an el Establecimianto

. dormiciliada en ...

de propiedad dé'inéurﬁbm o razbn ;éngéll
micilio real o legal en .
TE:.

Los que suscriben asta Acta, inspectores da..

“conforma a [a Orden de Inspeccion
. an virtud da las faculiades que le acuerdan
{Cédigo Alimantario Argantino) ¥ el Decreto 341/92 y siendo atendides por ellla/

Brvereeesnonarne o con domi-
clio real o legal en rrinisieneens - DOCUMBNEG
(DNI, CL, LE, LC) vvirmemrennnrioniinnae que dice ser ... conecer los datos del

inspeccionado danunciadas precedentements. Los inspaciores han do la siguients dc -
tacion que se detalla en el Anexc 1 de la presente acla firmado por las personas intervinientes.

Se procade a cumplir una inspaccién con las resultados siguianies:

Anexo 1
Tachar lo qua no correéponda ¥ ramargar Io que corresponde.
1, CHEQUEQ DE DOCUMENTACION E INSPECCION VISUAL
PREGUNTAS RESPUESTAS L OBSERVACIONES

1.1. DOCUMENTACICN

1.1.1. ;Posee cerlificado de
analisis del niclao S
vitaminico?

NO

Espacificar cudles.
1,1.2.  Posee registras de 8l

controles del dosificador?

NO

1.1.3. LPosee registros de
los resultados de anélisis de 1
tasteo?

Especificar cudles.
NO

1,1.4.  Existen registros de
ios productos no 8l
anriquacidos que elabora al
molino?  +

Especificar cudles.
NO

1.2, PRODUCCION

Especificar nombre y litulo

1.2.1, ¢ Posae Diractor Tacnico? Sl NG

1.2.2. § Qué productos
enriquacidos elabora al
mokino?

1.2.3. . Qué productas no
anfiquecidos elabors &l
moling?

1.2.4. 3 El molino produce Sl
harina para la exportacion?

NO

1.2.5. ;,Eslé rolulada de
acuerdo con lo que Sl
astablece la lay?

NO

1.3. MEZCLA DE NUTRIENTES

1.3.1. ¢(Realiza la empresa
la mezcla de los distintos S
nutrigntas?

NO

1.3.2. 4 La empresa adquiers Sl
el ndcleo vilaminicg?

NO

1.3.3. ¢ Es nacicnal o
importado?

1.34. ;Culttos al. nombre
del producto?

1.3.5. 5i es importado ¢ Cual
o8 el nombre del
importador?

1.3.8. 3,Cudl &8 ol nimero da
registro del establecimianto
alaboradorfimportador?

1.3.7. 4 Cudl es ¢l nirero de
regisiro del producto?

1.3.8, ;Cuél e la facha de
elaboracion y vencimisnto
del nicleo vitaminico qua se
esta utilizanda?

1.3.9. ¢ Cudl es ¢l nGmero de
jote del nicieo vilaminico
que 58 esté ulilizando?

1.3.10. ¢ Cuesla
composicion cuslitativa y
cuantitativa de nutrientes
declasada en el nucleo
vitaminico?
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PREGUNTAS RESPUESTAS OBSERVACIONES PREGUNTAS RESPUESTAS OBSERVACIONES
1.3.11. ; Conserva muesira 2.2.6. Calcular el flujo real
de cada lote de nicleo 5] NOQ del dosificador (segdn
vitaminica? célculo del punto 4.2.3.2.a
dal Procadimiento de
1.3.12. ¢ En qué condiciones Inspaccion)
2sta almacenado el nliclec
vilaminigo? 2.3. MANTENIMIENTQ DE LOS EQUIPOS
1.4, CORRELACION ENTRE LA CANTIDAD DE NUTRIENTES ¥ EL VOLUMEN DE HARINA PRO 2,3.1. ¢ Con qué frecuencia
DUcCIDG realiza 8l mantenimiento
dei dosificador?
1.4.1. {, Como mide el nuclao
vitaminica? 2.3.2. ; Cémo 56 registra al
mantenimiento? .
1.4.2, ; Cuéinto tismpo
mezcla? 2.4.LABORATORIO DE CONTROL
1.4.3. ; Cuénia cantidad de 2.4.1, ¢ Poses laboratorio en Sl NO
mazcla vitaminica se la planta?
cansumit en periodo?
2.4.2. En caso afirmativo
1.4.4. ; Cudl es la cantidad £Qué andlisis realiza?
de hierra an el nucleo
vitaminico declarada? 2.4.3. En caso negativo
£ Donde se realizan?
1.4.5.;,Cuatfue la

produccion de harina
enriquecida en periodo?

1.4.6. Calcular la produccién
tedrica de harina
enriquecida. (sagun calculo
del punto 4.2.2.2. del
Procedimiento de
Inspeccion)

2. CONTROL DEL PROCESO DE ENR

JQUECIMIENTO

2.1, PROCEDIMIENTO

3. TESTEO DE MUESTRAS (segun Procedimiento Apéndice I-V del PROCEDIMIENTO DE INS-
PECCION)

PUNTO
PRODUCTO | TOMA LOTE RESULTADOS OBSERVACIONES
MUESTRA (mg/kg}

2.1.9. ¢Gus sistema emplea Dis-
para llevar a cabo el proceso Continuo | continuo
de enriquacimienta? Para gonstancia y de cenfarmidad con el procedimianto seguido, las persenas intarvinientes fir-
man al pie de la presanie acta y las........ fojas que la componen, previa lectura, en original y dos coplas
2.1.2. ;Sebredosifica? Sl NO de igual tenor ¥ a un solo efecte, quedando una de ellas en Su poder.
2.1.3. En caso afirmative
(En qué porcentaja?
Firma Inspectores
2.1.4. 4 Dénde esta ubicado
el dosificador? 1 e
2.1.5. ; Est4 protegide de la St NO Aclaracitn Aclaracion Aclaracion
hurmedad?
2.1.6. ; Recibe rayo de luz o si| No N° da documenta
de sol directo?
PROCEDIMIENTO DE tNSPECCION
2.1.7.  Serealizan analisis St NO
en esta stapa del proceso? APENDICE I-18
2.1.8. ; Con qué fracvencia ACTA DE INSPECCION EN ADUANAY CEPQSITOS
se realizan?
1.0. OBJETIVOS 'Y ALCANCE
2.1.9. { Qué pardmetros se
controlan? ler a cabo la ingpaccion y el testeo de muestras an la aduana y depdsitos de harina de trigo
anrig ¥ pi ¢ios elaborados & base de harina de trigo enriquacida importados.
2.1.10. ¢ Qué méiodos se
utilizan? 2.0. REFERENCIAS
2.1.11. ; Conserva muastras Sl NO 2.1. Procedimiento de | Toma y R én de Muestra.
de cada lote?
3.0. PROCEDIMIENTO
2.1.12. 4, Se almacena an un Ell NO
silo? ORDEN DE INSPECCION N*
2.1.13. (Cuél 85 la capacidad Lugaryfecha...........ccocoee v,
dei silg?
SITIO DE LA INSPECCION:
— 1
2.2. PUNTQS CRITICOS DOMIGILIO: Calle: N°
2.2.1, 4 El dosificador s6 Localidad/Provingia:
utiliza unicamente para &l Sl NO
agragado dal nicleo Comisién inlegrada por;
vitaminico?
ACTA DE TOMA BE MUESTRA N°:
2.2.2. En caso afirmativo
L Como agrega los aditives? Firma aulorizante
223, (Cusl es sl flujo de
harina, en kg/minute? ACTA: Alas ...

2.2.4. ;Cual 85 el flujo
ledrico del dosificador, en
g/minuio?

2.2.5. . Cudl es 8l paso dal
nicleo vitaminico recogido
8n 3 minutos?

dias del mes de ...........ccovnrs de 200... constituidos an .

inspectores de

Los que suscriben esta Ac

- .~ confnrme a Ia
Orden da Inspecclén N .de facha y obrands an virtud de |as facultades que le
acuerdan la Ley 18.284 (Codlgu ‘Alimentaric Arganhno) y el Dacreto 34142 y siando atendidos por
ellal Srfa , con dormnigi-
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lio real o tagal en e . Documento
{DNI, CI, LE, LC) .. oonocer los datos
dal inspeccionado denunciados pracedentemente. Los inspactores han constatado ia siguiente docu-
manlacién que se datalla en el Anexc 1 de la presents acta firmado por las personas intervinientes.

Se proceds a cumplir una inspeccidn con los resultados siguientes:

Anexo 1

Tachar lo que no corresponde y remarcar lo que corresponde.

1. CHEQUEQ DE DOCUMENTACICN E INSPECCION VISUAL

PROCEDIMIENTC DE INSPECCION
APENDICE +HC
ACTA DE INSPECCION EN ESTABLECIMIENTO
FRACCIONADCR Y ELABORADOR DE PRODUCTOS
FARINACEOS

1.0.0BJETIVOS Y ALCANCE

Ulevar a caba lainspeccién y testes de muestras en el establecimiento fraccicnador de harina da
trigo enriquecida y elaborador de alimentos faringceos.

Para constancia y de conformidad con el procedimiento seguido, las parsonas intervinientas fir-
man al pie de ia prasente actay las........fejas que la componen, previa lectura, en criginal y dos capias
da igual tenor y a un solo efacto, qguedando una da ellas en su poder.

Firma Ineresada Firma Inspectores

Adiaracitn Aclaracién Aclaracién

N°® de documento

PREGUNTAS RESPUESTAS OBSERVACIONES 2.0. REFERENCIAS
1.1. DOCUMENTACION 2.1. Procedimisnto de Inspeccitn, Toma y Remision de Muestra.
1.1.1. ¢ Cudl 8s el nombre del preducto? 3.0. PROCEDIMIENTO
1.1.2. ¢ Cuél es el pals de crigen del ORDEN DE INSPECGION N°
produclo?
1.1.3. ¢ Cudl 8s 8l nombre dal Lugar yfecha.........ccoceriieeniinniciieas
importador?
SITIO DE LA INSPECCION:
1.1.4, ;Cual es & nimaro de registro del
establecimiento elaborador / imporiador? DOMICILIO: Calla: N
1.1.5. {Cudl es el numara de registro del Localidad/Provincia:
producto?
Comigion integrada por:
1.1.6. {Cudl es la facha de elaboracion y
vencimianto del producto? ACTA DE TOMA DE MUESTRA N&:
1.1.7. Cudlfes es/son elflos nimercis de
Jote del producte?
Firma autorizante
1.1.8. ; Cuél as la compesicidn cualitativa
y cuantitativa de nutrientes declarada?
ACTA: A los ..... dias del mes de .. . da 200,., ituides en el Establacimiento
1.1.9. ¢ Coincida con la exigida por la ley 8l NO P domiciliado en
256307
1.1.10. ;Cada lote lleva el certificado de it NO
analisis?
1.1.11, yQuién emlti¢ ase certificado? .conforme a la
Orden de Inspeccién N° .. .y abrando en virlud de las facultades
1.1.12. ; Cuéles son las condiciones de que le acuerdan la Ley 18.2 ) ¥ el Dacrate 341/92 y suandu ntandldos
aimacenamiento del praducto PO BIIAS SITB. ..o ereeerie ettty st e e e e b1 e o8 e b e e a e e e o S b renen e
racomendadas por el fabricante? real o legal en Documente (DNI Cl. LE,
LCY e tmtstiste s cemee e que dlce ser . ...y conocer los da-
1.1.13. : Se respetan esas condiciones? Sl NO tos del lnspecﬂonado denunciados precadentamanta Los inspectores han oansmmdo |a siguiente
oG i6N que se detalla an 8l Anexo 1 da la presente acta firmado por las persanas intervinien-
1.1.14. ;Cual sera el desting del tes.
producto?
Sa procede a cumplir una inspeccién con los resultados siguientas:
2. CONTROL DEL ENRIQUECIMIENTO
2.1. LABORATORIO DE CONTROL Anexg 1
2.1.1. Posee laboratorio la Sl NO Tachar lo que no correspende y ramarcar lo que corrasponde,
amprasa importadora?
NOTA: LOS ITEMS MARCADOS CON (*) N CORRESPONDEN PARA ESTABLECIMIENTOS ELA-
2.1.2. En caso afirmativo ¢ Qué BORADORES DE PRODUCTOS QUE SE EXPENDAN EN EL DIA.
anallsis realiza?
1. CHEQUEG DE DOCUMENTACION E INSPECCION VISUAL ]
2.1.3.En caso negativo (Donde se
realizan? PREGUNTAS RESPUESTAS OBSERVACIONES
2.1.4.Los Iotes existentes ;Fuaron sl NO 1. 1. DOCUMENTACION
controladgs?
1.1.1. ; Posea certificado de Sl NO
calidad de |2 harina
2.2, TESTEQ DE MUESTRAS {segin Procedimianto Apéndice I-V da! PROCEDIMIENTO DE INS- enriquecida?
PECCION)
1.1.2. LExisten registros de sl NO Especificar 4 Cuéales?
RESULTADCS los resultados de andlisis de la
PRODUCTO MARCA, LOTE {mgkg) OBSERVACIONES materia prima? (%)
1.1.3. ;Posee procadimiento =]l NO Espacificar ; Cudles?
para |a slaboracion de los
productos que produca?
1.1.4. ; Existen registros de la sl NO Espacificar ;Cudles?
elaboracién de los productos
que produca?

1.1.5. ¢ La harina enriquecida
usada como mataria prima es
nacional o impartada?

1.1.8. /Cuél es &l nombra dal
producto?

1.1.7. St es importeda ;Cudl
&% ol nombre del importador?

1.1.8. ;,Cudl 85 ol nimero da
registro del establecimianto
elaboragorfimportadar?

1.1.9. ; Cudl es el nimero de
ragistro del producto?
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Para constancia y de conformidad con el procedimiento seguido, las personas intervinientes fir-
PREGUNTAS RESPUESTAS CBSERVACIONES man al pie de la presente acta y las........Jojas que la componen, previa {ectura, en criginal y dos <opias
da igual tenor ¥ & un solo afecto, quedando una de ellas en su pader.
1.1.10. 4, Cusi es la fecha de
elaboracion y vencimisniodel | |y
producto que se asta
utilizanda? Firma Interesado Firma Inspectores
1.1.41. ;Cusles el niomerade | |
{ote dal producte que se esta
utlizande? Aclaracién Aclaracion Aclaracion
1.1.12. ;Cudl es la
composicion cualitativa y
cuantitativa de nutrientes N° de docurmenta
declarada en el rotula?
— PROCEDIMIENTO DE INSPECCION
1.1.13. ; Coincida con la Sl NO
exigida por {a ley? APENDICE I-ID
1.1.14, ; Cumple el rotuiado ia Sl NO ACTA DE AUDITORIA EN MOLIND
legislacién vigente?
1.0. OBJETIVOS ¥ ALCANCE
1.1.15, ; Conserva muesira de sl NG .
cada lote de harina? Lievar a cabo la suditoria y el testeo de muesiras en el moling.
1.1.16. . Se respetan las Sl NO 2.0. REFERENCIAS
condiciones de
almgcenamiento para una 2.1. Procedimiento de Inspaccion, Toma y Remisién de Muastra.
harina enriquecida?
3.0. PROCEDIMIENTC
1.1.17. s Poses en stock 51 NO
harina de trigo sin enriquecer? ORDEN DE AUDITORIA N°
1.1.18. £ Qué destino se le Lugar y fecha.
dara a esa materia prima
(harina sin enriquecer)? SITIQ DE LA AUDITORIA:
1.1.18. ;Realiz6 estudios de sl NG Especificar . Cusles? DOMICILIO: Calle: Ne
establlidad de los productos
que elabora? Localidad/Provincia:
1.1.20. ;Existen registros de 5t NO Especificar ; Cudles? Comisitn integrada por:
los estudios de estabilidad de
los preductos? ACTA DE TOMA DE MUESTRA N°:
1.1.24. ;Existen registros de sl NO Especificar ; Cusles?
axcepcionss a la ley irma autol
olorgadas por autoridad
competenta?
dias del mes de .. de 200... constituidos en sl Establacimiento
1.2. PRODUCCION . domiciliago sn
- e . de prepiedad de (nombre o razbn E
1.2.1. ; Posee Director Técnico? Ell NG Espacificar nombre y con domicilio real o legal en |
profesion . TE:...
1.2.2. ;Qué tipo de praductos Los que suscriben esta Acta, inspectores de.
alabora la empresa? e conforme a la Orden de Audito-
riud de Ias facultades qua le acuer-
1.2.3. ¢ Estén rotulados de Sl NO (delgo Alimantaric Aruanllnn] y el Dacreto 341/92 y siendo atendidos por ella/
acuerdo con la legislacion vigente? 1 | | BB e eeeesesarserererens con do-
micllic real olagal an .
1.3. CORRELACION ENTRE EL CONSUMO DE HARINA ENRIQUECIDAY LA PRODUCCIONDE |  pocumento (DN, CI, LE, L.C) .......................... que dica ser conogar Ios
ALIMENTO FARINACEQ datos dal auditado der dant te. Los inspact han cor de la sigui
cumentacién que s& datalla en al Anexo 1 de Ja presente acta firmado por las personas |nterv1n|an-
1.3.1. . Cuél fue la produccion de 185,
un alimente farindceo?
Se proceds & cumplir una auditorla con los rasultados siguientes:
1.3.2. 4 Cudl fue el consumo de
harina para alaborar ese alimento Anexo 1
farindcao?
Tachar lo que no corresponde ¥ remarcar Io que corrssponde.
4.3.3, / Cual daberia haber sido el “ P Y 4 po
consumo de harina de acuardo 1. CHEQUEQ DE DOCUMENTACION E INSPECCION VISUAL
con {a fermulacién dal alimento?
PREGUNTAS RESPUESTAS CBSERVACIONES
2. CONTROL DEL ENRIGUECIMIENTO
2.1. LABORATORIQ DE CONTROL (") 1.1. BOCUMENTACION
(Posaa laboraloric |z planta? Bl NO Especificar ;cual?
- - — 1.1.1. ;Posee procedimianto para el sl NG
En caso afimalivo ¢ Qué andlisis analisis del nuclec vitaminico?
realiza?
- Especificar ,cualas?
En caso negativo ;Donde se 1.1.2. ¢ Existan registros de los sl NG
raalizan? resultados de analisis del niicleo
itaminico?
2.3. TESTEO DE MUESTRAS (segun Procedimiento Apéndica |-V del PROCEDIMIENTO DE INS-
PECCION) Espacificar ;cual?
1.1,3, ¢ Posea procedimiento para el k| NO
PRODUCTO PUNTO TOMA LOTE RESULTADOS OBSERVACIONES andlisis de le premezcla harina-nlcleo
MUESTRA {mghkg) vitaminico?
Especificar ¢ cudles?
1.1.4. zExisten registros de ios
resultados de anslisis de la pramezcla Sl NO
harina-niicleo vitaminico?
Especificar . cual?
1.1.5. ¢ Poses procedimiento de S NO
prep in de la pramezcla?
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PREGLUNTAS RESPUESTAS OBSERVACIONES PREGUNTAS RESPUESTAS OBSERVACIONES
1.4.8, ; Corno realiza asta Espacificar ¢ cuales?
operacien? 2.1.17. i Se raalizan sndlisis an Sl NO
esta etapa dal procaso?
1.4.7. . Qué tipo de maquina
ulifiza? 2.1.18. . Con qué fracuencia se
realizan?
1.4.8. ¢ Cuanto tiempo mezcla?
2.1,19, ; Qué pardmetros se
1.4.9. ;Respela &l manual del Sl NG controlan?
equipa?
2.1.20. ;,Qué métodos se ulilizan?
1.4.10, ,Varifico si el iampa
propuesto an el manual del aquipo Sl NO 2.1.21. LEn qué puntos se realiza
es correcto? ol muesirea?
1.4.11, En caso afirmativo ¢ Cémo 2.1.22. 3 Cuél es el criterio de
to hizo? muastreo utilizado?
1.4.12, ¢ Encantrs no 51 NO 2.1.23. , Céme se ragistran y
conformidades? documentan los resultados?
1.4.13. ;COma las cormigid? 2.1.24. ; Se envasa luegao de esta sl NO
peracion?
1.4.14. ; Se raalizan analisis en al Sl NO
molinc de la premezcia? 2.1.25. 3 A granel (50, 25 6 10 kg.)
0 an envases para la vanta al por
1.4.15. 4 Con qué frecuencia? manor (500, 1000, 2000 § 5000 g.)
1.4.16. ;, Cobmo sa regisiran y 2.1.26. yCuéntss bolsas o
documentan los resuitados? envases por dla?
1.4,17. ;Cudnta cantidad de 2.1.27. ;Conserva muesiras de 8 NO
mezcla vitaminica se consumit en cada lote?
un turno o dia?
2.1.28. ; Se almacena en un silo? sl NO
1.4.18. ;Cual 85 la canlidad de
hierra en &l nucleo vitaminico 2.1.29. ¢ Cuidl 85 la capacidad del
deciarada? silo? .
1.4.19, . Cuél fue la produccion de 2.1.30. . Cémo se asigna sl
harina enriquacida en un tumofdia? nimaro de lote?
1.4.20. Calcular la produccion 2.1.31. $ Cémo se registran y
1adrica de harina enriquacida. documentan estas operaciones?
{segun calculo dal punio 4.2.2.2.
del Procedimiento de Inspeccion)
2.2, SISTEMA CONTINUD
2. CONTROL DEL PROCESO DE ENRIQUECIMIENTO 2.2.1. (Emplea sste sistama para
llevar a cabo al procaso de sl NC
2.1. SISTEMA DISCONTINUO (EN BATCH) (*} en caso negativa pasar al punto 2.2.1. enriquacimianto?
2.1.1. ;Emplea este sisterna para 2.2.2. 1 5e esté moliendo en ol sl NQ
llevar a caboe el proceso de Sl [NO(Y) momento de la inspeccidn?
enriquecimienta?
2.2.3. | Esta el dosificador en sl NO
2.1.2. ; Se esla moliando an el Sl NO funcionamianto?
momento da la inspaccion?
2.2.4. ,,Cuél a5 el caudal de
2.1.3. ¢ Esta el gosificador en Sl NG harina?
funcionamiento?
2.2.5. ,Coma mide ese caudal?
2.1.4. ; Sobredosifica? sl NG
2.2.8. yUiliza sistema de Sl NO
2.1.5. En caso afirmativo {En qué dosificacion automatica?
porcentaje?
2.2.7. 1 Sobradosifica? Sl NGO
2.1.8. ; Como controta las
condiciones ambientales durante 2.2.8_En caso afirmative ,En qué
la dosificacion? porceniaja?
2.17. 4 DoOnde esta ubicado el 2.2.9, Cdmo cantrola las
desificador? condicionas ambientales durante
|a dosificacidn?
2.1.8, .Esta protegido de la Bl NO
humedad? 2.2.10. ; Donda esta ublcado el
dosificador?
2.1.9. ,Recibe rayo de luz 0 sol Sl NC
directo? 2.2.11. 4 Esta protegido de la St NG
humedad?
2.1.10. . Quién agrega el nucleo
vitaminico 0 |a premezcla? 2.2.12. ;Recibs rayo da luz ¢ sol st NC
directo?
2.1.11. ;Cuénto tiempo mezcla? g
2.2.13. 1 Qiién realiza y verifica ta
2.1.12, ;Cémo se mide la eficacia dosificacion?
de astas operacionas?
2.2.14.  Cémo se mide la eficacia
2.1.13. ; Utiliza sistema de sl NO de astas operaciones?
bnriquacimienlo automatica?
2.2.15, 4 Como se registra esta
2.1.14. , E) método es volumétrico oparacidn?
a gravimatrico?
Espaecificar ; cual?
2.1.15. ; Cdmo se regisira esta 2.2.16. 4 Existe procedimiento escrito Ll NO
operacién? para esta operacién?
Especificar Jcual?
2.1.18, ¢ Exista procedimiento S NOQ Espacificar ;cual?
escrilc para asta operacién? 2.2.17. | Se realizan andlisis an | NO
.}t estaotapa del proceso?
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PREGUNTAS RESPUESTAS OBSERVACIONES PREGUNTAS RESPUESTAS OBSERVACIONES
Espacificar 4 cudl? 1.2.20. ¢ Esté retulada de acuerdo con lo
1.1.8. ¢ Posae procedimiento dal Sl NO que establace |a ley?
procaso de enriguecimiento?
1.3. MEZCLA DE NUTRIENTES
Especificar ¢cudles?
1.1.7. ¢ Existan registros del proceso de sl NO 1.3.1. ;Realiza la ampresa la Sl NO
anriquecimiento? mezcla de los distinios nutrientes?
Especificar ¢ cudles? 1,3.2. ;La empresa adquisre el E| NO
1.1.8. ;Existen registros de no Sl NO nucleo vitaminico?
conformidades del proceso
da mezciado? 1.3.3. ; Es nacional o importadoe?
Especificar jcudles? 1.3.4, £ Cudl 85 al nombre del
1.1.9. ;Existen registros de acciones Sl NG producta?
corractivas lomadas?
1.3.5. 8i es importado L Cuél es el
Especificar jcuales? nombre del imporiador?
1.1.10. . Exislen registras da envasado
o almacenamiento en sila? 1.3.8, ;Cudl &z el nimero de
registro del estabiecimiento
1.1.11. ;Poseen Manual dal equipo de si NO elaborader/importador?
mezclado?
1.3.7. ¢ Cudl es el numero de
Especificar ;cudi? ragistro del producto?
1.1.12. ¢ Pases procedimianto para el ] NO
mantenimianto de los equipos? 1.3.8. ,Cuél &5 la facha de
elaboracién y vencimiento det
Especificar ¢ cudles? nticlso vitaminico que 5@ esta
1.1.13, ;Existen registros da Sl NO utilizando?
mantenimisnic de equipes?
1.3.9, {Cudl es el niimsro de lote
Especificar ;oudl? del nicleo vitaminico gue sa asta
1.1.14. ,Posee procedimiento para Sl NO utilizando?
calibracion de balanzas?
1.3.10. (Cuél es la fecha de
Especificar ;cudles? elaboracidn y vencimiento del
1.1.15. ¢ Existen registros de calibracion St NO niiclso vitaminico que poses an
de balanzas? stock?
Espescificar ¢ cuél? 1.3.11. i Cuél #3 |la cantidad de
1.1.18. i Posea procadimiento para sl NO nicleo vitaminico que posee an
rachazo de lotes? stock?
Especificar ;cudles? 1.3.12. ¢ Cuanta cantidad de
1.1.17. ¢ Existen registros de los haring 88 puede enriguecer con
estudios de estabilidad de productos? sl NO gsa cantidad de niclea
Aarminica?
Ltz, PRODUCCION
1.3.13. ¢ Serd consumido antes de sl NOC
Especificar ;cudl? 1a fecha de vencimiento?
1.2.1, ¢ La empresa tishe implamentado 1) NO
un sislema de aseguramisnio de la 1.3.44. ; Cual es |a composicion
calidad? cualitativa y cuantitativa de
nutrienles declarada en ei nacleo
Especificar ;cudl? vitaminico?
1.2.2. ;Posea certificacién de algin
organisme nacional o internacicnal? sl NO 1.3.15. zCada lote recibido llava el sl NO
cerlificado de anélisis?
1.2.3. :Cudl es el alcance da la
certificacion? 1.3.16. L Quién emite ese
certificado?
Especificar nombra y profasitn|
1.2.4. ;Posee Dirgctor Técnico? | NG 1.3.17. ¢ Se verifica en el malino la sl NQ
calidad del nucleo vitaminico?
1.2.5. (Cual es la productidn diaria?
1.3.18. En caso afirmativo ¢ Con
1.2.6. ¢ Cudl s la preduccion mensual? qué frecusncia se realizan los
Jas?
1.2.7. ;:Cudl es la produccién anual?
- 1.3.19, ¢ Conserva muestra de sl NO
1.2.8. . Cuéniae horas trabajan por dia? cada lote de nucieo vilaminico?
1.2.9. 4 Cuénios turnos? 1,3,20. ;Como se registran y
doci tan los rasultados?
1.2.10. {Qué cantidad de horas
comprende cada lurno? 1.3.21. ¢ Cudles san las
condiciones de almacenamiento
1.2.11. ; Cuanto personal esta afectado dal ndcleo recomandadas por al
a la praduccion? fabricante’?
1.2.12. ; Cuénlas personas desifican? 1.3.22. . Se respetan esas sl NO
condici 7
1.2.13. ; Qué capacitacidn posesn?
1.4. CORRELACION ENTRE LA CANTIDAD DE NUTRIENTES Y EL VOLUMEN DE HARINA PRO-
1.2.14. 4 Qué programa de capacitacidn DucIDO
tienen?
1.4.1. ;L& empreea realize una sl NO
1.2.15. £ Quién as el rasponsable da ese premezcla dé harina ¥ niclec
parsonal? vitarninico?
1.2.18. ; Quién controla |a produccion? 1.4.2. En caso afirmativa ,Quién
estd a cargo de esta operacion?
1.2.17. ¢ Qué produclos enriguecidos
elabora el molino? 1.4.3. (En qué érea sa realiza Ia
premezcla?
1.2.18. ;Qué productos no enriquecidos
elabora 8l molino? 1.4.4, (En qué proporcion?
1.2.19. ¢ El malina produce harina para sl NO 1.4.5. {Como mide los
la axportacién? componantes?
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2.2.18. ;Con qué frecuencia se 2.4, MANTENIMIENTO DE LOS EQUIPOS
realizan? "
2.4.‘1. ¢ Qué equipos posesa el
2.2.19. ;Qué parametros se molina?
conltrolan?
2.4.2. ; Con qué frecuancia realiza
2.2.20, ;Qué métodos se uliiizan? el mantenimiente de los mismos?
2.2.21. ¢En qué puntos se realiza 2.4.3. ¢ Quién realiza ese
al muesiraa? mantenimiento?
2,2.22. ;Cudl es el criterio de 2.4.4. ;Qué capacitacion poses?
muestrao ytilizado?
Especificar ;cudles?
2,223, L Como se registran y 2.4.5. 3 Existan procedimientos Ell NO
documantan os resuitadas? escritos para estas tareas?
2.2.24. 1 Se anvasa luego de esta Sl NO
operacién? s 2.4.6. ;Como se registran y
documentan los resultados?
2.2.26. A granel (50,25 6 10 kg.) N
o e ervases para la vanta al por 2.4.7. ; Se calibran las balanzas? sl NO
menor (500, 1000, 260C & 5000 g.) .
2.4.8. En caso afirmativo £ Con
2.2.26. ; Cuéntas bolsas o qué frecuencia?
envases por dia?
Especificar scudles?
2.2.27. y Conserva muestras de sl | no 2.4.9. ; Existen procedimientos sl | NO
cada lota? ascritos para asta tarea?
2.2.28. ;56 almacena en un silo? sl | NO 2.4.10. L Como se registran y
documantan los resultados?
2.2.29. , Cudl es la capacidad del
silo?
2.5. LABORATORIC DE CONTROL
2.2.30. ; Coma se asigna el -
numero de jote? 2.5.1. ¢ Posea laboratorio en la Si NOD
planta?
2.2.31. L COmo sa registran y . N
documentan sslas opsraciones? 2.5.2. En caso afirmativo s Quién
a5 el responsabla?
2.3, PUNTOS CRITICOS 2.5.3. £ Coma esta equipado el
laboratorio?
2.3.1, jLos rodillos del dosificador 51 NO -
rompaen o8 paquafios grumos? 2.5.4. L El laboratorio resliza todos
los andlisis o deriva algunos?
2.3.2. ; Cudl 8s la cantidad de
matros da recorrido de 2.5.5. En caso de derivar ; Dénde
homoganeizacion hasta el silo o el se realizan?
punto da envasado?
2.5.8. ; Codmo se proceda an caso
2.3.3. 4 Existe algin tipo de caida de recheazo?
libra o dngule en los metros finales kll NO -
de recomrido de homogenaizacion . Especificar 4 cudles?
hasta sl siic ¢ 8l punto de 2.5.7. 3 Existen procedimientos S NO
envasado? ascritos para esta operacion?
2.3.4. ¢ El lugar de aplicacion del }
nicleo vilaminico coincide con al sl NO 3. TESTEC DE MUESTRAS (segln Procedimiento Apéndica 1-V del PRCCEDIMIENTO DE INS-
punta donde converga la harina de PECCION)
todos los pasajes?
PRODUCTQ .| PUNTO TOMA LOTE RESULTADOS OBSERVACIONES
2.3.5. JExiste algin firo de MUESTRA {mgfkg)
purificacidn, corriente de aire, Sl NO
ventilador ¢ sistema de separacidn
de protaina en las cercanias del
lugar dende se dosifica?
2.3.6. ;58 desconecta
automaticamente el dosificador Sl NO ) )
cuando para el maline ¢ queda Para constancia y de conformidad con el procedimiento seguido, las personas intervinientes fir-
coneclado? man al pie de la presente acta y as........Iojas qua la componen, previa lectura, en original y das copias
de igual tenor ¥ a un solo efecto, quedande una de ellas en su poder.
2.3.7. 5i queda en funcionamianto
&Pusde dosificar an exgeso Sl NO Ll e
cuando se reanudan las .
aclividades? Firma Interesado Firma Inspactores
2.38. (Eldosificaderseutiiza | | [ b s mioion e
unicarmente para el agregado dal sl NO
nicleo vitaminico? Aclaracion Aclaracion Aclaracitn
2.3.9. En caso afirmative ; Como
agrega (o6 aditivos?
N° de documento
2.3.10. ;Cudl es sl flujo de harina,
en kg/minulo?
- PROCEDIMIENTO DE INSPECCION
2.3.11. , Cudtes el flujo tedrico del
dosificador. en g/minuto? APENDICE 111
2.3.12. {Cuél s el pesa del ACTA DE TOMA DE MUESTRA Y SOUICITUD DE ANALISIS
nucleo vitaminico recogido en 3
minutos? LUGAF ¥ IR, ... e
2.3.13. Calcular el flujo real del ACTA DE TOMA DE MUESTRA N°
dosificador (segin calculo dal
punto 4‘2,3:2.3 dal Procadimiento Los que suscriben inspectores verificadares del
de Inspeccitn) -constituidos en el eslablecimiento
.odelacalle ...
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crrne st 08 1@ Localidad/Provincia
iendo atendidos por elfla Sr./Sra.,

an
D, CIL LE, O LC Ne.. .$8 procede a extraer:

MUESTRA | MARCA RNPA RNE LOTEN® ELABOCRADOR/

FRACCIONADOR!
IMPORTADOR

Dando exprasa conformidad en cuanto a lo actuado y que a presente muestra es extraida de
acuerdo con el procedimiento de toma de muestra que consta en el Anexc | dal Plan Nacional de
Fiscalizacionda la Ley N* 25.630 y su Dacrato Reglarmentario N° 597/2003 para el Control de Enrique-
cimianio de Harina de Trige con Hierro y Vitaminas, sa extras muestra GRIGINAL, DUPLICADO, TRI-
PLICADQ y CONTROL (en caso de corresponder), debidaments acondicionadas en envases inviola-
bles y con tarjeta de identificacion de muestra, quadandc el TRIPLICADO an poder del interesado, el
cual en aste acto sa lo nombra depositario fisl del mismo hasta tanto se realice la pericia de control o
contraverificacion.

Etf ORIGINAL y & DUPLICADO se remiten al

yelCONTROLa\DeparTamento de Control y Desarrollo del Institut‘&
s para ser somatido a analisis.

FIRMA DE INTERESADO FIRMA DEL INSPECTOR FIRMA DEL INSPECTOR

ACLARACION ACLARACION ACLARACION

Las personas intervinientss firman al pie de la presente acta, previa leclura, en original y dos
copias de igual tenor y a un solo efecto, quedando una de ellas en su poder.

SOLICITUD DE ANALISIS

Sa solicita al laboratosio

r.-\‘ractiqua los andlisis de

FIRMA DEL INSPECTOR
ACLARACION
PROCEDIMIENTO DE INSPECCION
APENDICE |-t
INSTRUCTIVO PARA EL LLENADO DEL ACTA DE
INSPECCION, ACTA DE TOMA DE MUESTRAY SOLICITUD
OE ANALISIS
1.0. OBJETIVOS Y ALCANCE

Instruir al inspector sobre el llanado del Acta de Inspaccidn, del Acta de Awtitoria y del Acta de
Tema de Muestra y Solicitud de Analisis.

2.0. REFERENCIAS

2.1, Procedimlanto de Inspeccidn, Toma y Remisidn de Muestra,

3.0.INSTRUCCIONES

3.1. Acta de Inspeccién

3.1.1.El Acta de Inspeccion y el Apéndice que correspanda de acuerdo con &l sitio donde sa lleve
a cabo sl procedimisnto deberan hacerse por TRIPLICADO. Una de ellas quedard en poder del orga-
nismo que estuvo a cargo de la inspaccién, otra sera remitida al Deparlamante de Control y Dasarrollc
dal INSTITUTO NACKINAL DE ALIMENTOS juntamante con las muastras y la tercera quadara an
poder de la empresa inspeccionada,

3.1.2. El Registro de Inspeccién serd completado en letra de imprenta v tinta celor negre o azul.
Na podran ulilizarse lapiz ni tintas de ofro color.

3.1.3. En caso de arrgr no deberd borrarse 0 enmendarse, sgra necesaria utilizar un nuevo formulario.
Sino se dispona de copias dal mismao se pexird corregir el amor salvandelo al pie de la hoja y firmandolo.

3.1.4. Todas y cada una de las hojas daberan estar firmadas por el rapresentants da (a firma o en
su defecto de un testigo ¥ por el o ios inspectores aclyantes.

3.1.5. El lenado del Acta de Inspeccién se llevard a cabo de la siguiente manera:

3.1.5.1. En ORDEN DE INSPECCION N deberd consigharse sl nimero correspondiente a la
orden de inspaccidn recibida,

3.1.5.2. En SITIC DE LA INSPECCION debera consignarse al nombra del establecimiento an sl
cual 58 llavara a caba la inspeccion aclarando si se trata de un molino, aduana, depdsito, comercio o
<] i dorfslaborador. A continuacion se consignara el DOMICILIO, la LOCALIDAD

L: imiento fi
y la PROVINGIA,

3.1.5.3. En Comision Integrada por debera consignarse el nambre da los inspectores autorizados
que llevaran a cabo el procedimiento de inspaccion,

3.1.5.4. En ACTA DE TOMA DE MUESTRA N° debaré consignarse el numerc y o Apéndice co-
rraspondiente al Acta de inspeccitn el cual debera estar de acuerdo con sl tipe de establecimianto
sujeto a inspeceion,

3.1.8. El inspector debera completar el cuestionario guia que consta an los Apéndicas I-1A, |8 o
I-IC del Acta de Inspeccidn segun sse trate da una Moalino, Aduana y Depdsitos o Establacimiento
Fraccionador/Elaborador de Alimentos Farindceos.

En OBSERVACIONES se consignsran todas las anomalias encontradas luego de haber utilizado
ios citados Apéndicas para verificar [0s distintos aspectos de! proceso que necesariamante deberan
controlarse.

En TESTEQ OE MUESTRAS se consignarsn 108 resultados de los andlisis practicados en la
planta por el inspector intervinienta siguiendo el método semicuantilativo que figura en el Apéndica |-
V dal Procedimiento de Inspaccién.

3.1.7. El lahoratosio dal INSTITUTO NACIONAL DE ALIMENTOS y los autorizados por éste no
dabardn recibir A¢tas de inspeccién ni de Toma de Muesira qua no hayan sido completadas bajo las
condiciones establecidas en el presente instructivo.

3.2. Acta de Toma de Muastra y Solicitud de Analisis

3.2.1.El Acta de Toma deé Muastra y Solicitud de Anafisis deberd hacerse per TRIPLICADO. Una
de elias guedard en podar del arganismo que astuvo a cargo da la inspeccion, oira serd remitida al
Departamento de Contrel y Desarrollo det INSTITUTO NACIONAL DE ALIMENTCS juntamente con
|as muestras y la tercera quadara en poder de la emprasa inspeccionada.

3.2.2, El Acta ce Toma de Muestra y Solicitud de Andlisis seran completados en letra de imprenta
y tinta color negro o azul. No podrén utilizarse Iapiz ni tintas de otro color,

3.2.3. En caso de error no deberd bomarse o snmendarse, serd necesario utilizar un nuave formu-
lario. Si no se dispone de copias del mismo se podrd corragir et error salvandolo al pie de la hoja y
firmandolo.

3.2.4.Todas y cada una de las hojas deberan estar firmadas por el representante da la firma o en
su defacto de un testigo y por ef o los inspectores actuantes.

3.2.5. El llanado del Acta de Toma de Muestra y Sclicitud de Anélisis se llavard a cabo de la
siguiente maners:

3.2.5.1.En MUESTRA debera consignarse el tipa de producte {nacleo vitaminico, harina a granel,
harina envasada, pan, fideos, etc.).

3.2,5.2, En MARCA deberd consignarse la marca comarcial o el asteblecimiento al cual pertens-
ce, juntamante con el ndmers de RNPA o RPPA, el RNE o RPE y el LOTE ¢orrespondients.

3.2.5.3. Si o! producto (nucleo vitaminico ¢ harina) fuese importado se consignara el nombre del
IMPORTADOR.

PRCCEDIMIENTO DE INSPECCION
APENDICE I-IvV

TARJETA DE IDENTIFICACION DE MUESTRA

ORGANISMO INTERVINIENTE: CRGANISMO INTERVINIENTE

IDENTIFIGAGION DE MUESTRA: ORIGINAL IDENTIFICACION DE MUESTRA: DUPLICADO
FECHA; FECHA
ACTA DE TOMA DE MUESTRA; ACTA DE TOMA DE MUESTRA

DESCRIPCION DE LA MUESTRA: DESCRIPCION DE LA MUESTRA

RESPONSABLE
FIRMA

RESPONSABLE
OFICtaL

RESPONSABLE

RESPONSABLE
FIRMA, QFICIAL

ORGANISMO INTERVINIENTE: ORGANISMO INTERVIMIENTE:

IDENTIFICACION DE MUESTRA: TRIFLICADO IDENTIFICACION DE MUESTRA: CCNTRGL
FECHA: FECHA:
ACTA DE TOMA DE MUESTRA: ACTA DE TOMA DE MUESTRA

DESCRIPCICN DE LA MUESTRA: DESCRIPCION DE LA MUESTRA

RESPONSABLE
FIRMA

RESPCNSABLE
OFICIAL

RESPONSABLE
FIRMA

RESPONSABLE
OFICIAL

PROCEDIMIENTO DE INGPECCION
APENDICE IV
PROCEDIMIENTO DE ANALISIS
1.0. OBJETIVOS ¥ ALCANCE

Datectar la presencia de hiemo agregado (jon farrico o ferroso) por colorimatria visual y estimar su
concentracidn aproximada.

El mélodo es aplicable para el analisis semicuantitative del nucleo vitaminico y de harinas anri-
quecidas con hierro an el sitio de inspeaccion.

2.0. BEFINICIONES

Para los propésitos de este procedimiento se aplican las siguientes definicionas.
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2.1. Harina: producto obtenido de la molienda del endosperma del grano de trigo (Articulo 661 del
Cédigo Alimantario Argenting).

2.2. Nigien Vitaminico: mezcla a base de sulfata ferroso, mononitrato de tiamina, ribofiavina, nico-
tinamida, écido folico y una matriz adecuada, utilizada para snriquecer la harina.

2.3. Harina Enriquecida: aquella a la gue se ha adicicnade hierro, tiamina, riboflavina, nicolinami-
da y acido félice con &l objeto de resolver deficiencias de 1a alimentacién que se traducen en fenome-
noes da carencia colectiva {Articulo 1369 de! Codigo Alimentario Argentino).

3.0.PRINCIPIO

El mélodo se basa en 1a reaccicén del ion féarrico con el tiocianato de potasio para dar un cemplejo
coloreado rojo. Si la musstra contiene ion farroso debe oxidarse con perdxido de hidrégeno.

4.0. EQUIPOS, REACTIVCS y MATERIALES

4.1, Equipos

Ne se raquiaren equipos.

4.2, Reactivos

Todos los reactivos deben ser grado p.a. Se preparan et dia anterior a la inspeccion.
4.2.1.Tigcianalo de polasio 10%: disolver 10 gramos de KSCN en 100 ml de agua destilada.

4.2.2. Acido clorhidrice 2 N: tomar 17,2 ml de HCI concentrado y llavar a 100 mi con agua destila-
da.

4.2.3. Pertxido de hidrogeno 3%: tomar 3 ml de H,0O, de 140 volimenes y diluir a 100 ml con agua
deslifada.

4.3. Parrones

4.3.1. Folografia estdndar. Ver NOTA |,

4.4, Materiaies

4.4.1.Vidrios de reloj o capsulas de Peli,
4.4.2. Probeta graduada de 50 ml con tapa.
4.4.3. Pipetas graduadas de 5 mf,

5.0. MUESTREQ

El analisis se practica sobre una porcién de muestra tomada directaments de la linea de produc-
<idn, recogiendo el praducto en el mismo racipients en el cual 58 llevara a cabo 1a detarminacién, o de
un envase de harina enriquecida o de nacleo vitaminico.

6.0. PREPARACION de la MUESTRA

No se raquiere preparacidn previa de la muestra.

7.0. PROCEDIMIENTO

PRECAUCIONES

Ver NOTA II.

7.1. Detarminacién da ion fémico.

7.1.1. Colocar una porcidn de muestra sobrae el vidrio de reloj o ca irla de

En el case del nicled vitaminico verificar solamente presancia de hiara,

9.0. PRECISION DEL METODO

No commesponde.

10.0.INFORME DE LOS RESULTADOS

Los resultados se registran com<: hierro no detactable, menos de 30 mgikg., 30 mg/kg 0 mas de
30 mg/kg de hiarro en el Acta de Inspaccidn corraspandienta (Apéndices I-14, |-1B o I-IC del Proce-
dimiento de Inspaccidn).

14.0. REFERENCIAS

11.1. AACC. American Assoclation of Cereal Chemists. iron Qualitative Method. Method 40 - 40,

NOTAI

NOTAMI

1. No pipatear lag soluciones con la boca. Usar perita da goma o propipeta para este propoésito.
2. Proteger las manos con guantes.
3. Una vez realizada la mezcla de tiocianato y 4cido clorhidrico mantener la prebeta tapada.

4. En caso de salpicaduras o contacie con la pisl lavar con abundanie cantidad de agua.

la de Patri y 85p
modo qQus quede una capa dé aproximadamente 2 cm de espesor.

7.1.2. Realizar una depresién con la parte de atras da un vidrio de relgj, el excadente deba acumu-
larse an los bordes,

7.1.3. Mezclar volumenas iguales de solucidn de tiocianato de potasio (4.2.1.} y HCI (4.2.2.) utili-
zando la probata da 50 ml. ESTA SCLUCION DEBE SER INCOLORA, 51 PRESENTA COLORACION
AMARILLENTA O VERDOSA DEBE DESCARTARSE.

7.1.4. Humedecer, con la ayuda de una pipeta, toda la depresién practicada con esta sclucitn
(aproximadamenta 5 mil).

7.1.5. Si estan presentes compuestos férricos aparece una coloracion rojo intensa o pequefias
areas de la misma coloracidn {la reaccion puede demorar hasta 10 minutos).

7.2. Determinacién de ion ferroso.
Si el procedimienta indicado en 7.1.1. a 7.1.5. amojé rasultado negative.

7.2.1. Vertar, con ayuda de una pipeta, t ml de perdxido de hidrdgeno (4.2.3.} sobre el drea
humedacida con & mezcla 4cida de ticcianato,

7.2.2. Dajar reaccionar cinco minutos. Si eslan prasentes compuestos ferrosos aparece una colo-
racion rojo inlensa o pequanas dreas de la misma coloracién.

8.0. CALCULOS
No es nacesario realizar calculos.

Estimar al contenide aproximado de hierro en la harina enriquecida comparando el resultado con
la fotogratia esidndar.

Genaeral de Recursos de la cua! surge qua Mo genera una mayor

erogacion prasupueslaria, en virtud a las
medidas adopiadas por la Disposicion
Ne 27/04 {DP).

Humanos

ADMINISTRACION FEDERAL DE
INGRESOS PUBLICOS

Dispesicién 108/2005

Que se cuenta con la conformidad de la Sub-
direccion General de Operaciones Impositi-
vas |l y de Ja Direccion Ganeral Impositiva,

Deaslgnacién de Jefatura Interina en jurisdic.

cién de la Dirsccion Reglonal Rosaric Il. Que en ejercicio de las atribuciones conferi-

das por la Disposicidn N® 235/04 {AFIP), pro-
cada disponer an cansecuencia.

Bs. As., 15/4/2005

Por ello,
VISTO |as presantas actuaciones, y
LA SUBDIRECTORA GENERAL
CONSIDERANDO: DE LA SUBDIRECCION GENERAL
DE RECURSOS HUMANOS
Que por las mismas, la Diraccibn Regional OISPONE:

Rosario Il propons designar en sl cardcter de
Jefa Intering de la Divisidn Fiscalizacion N° 4,
al Contadar Publico Eduardo Federico CANO-
BA, con retencion del cargo de Supervisor
Intarino en el dmbito de 1a citada Divisién v
miantras dure la ausencia da su Jefa Inlerina
Conladora Pubiica Susana Alicia ROMERO
da STEINMAN, guien se encusnira con lican-
cia por afacciones de largo tratamiento {arti-
culo 111 dal Laudo N® 15/91).

Articute 1° — Designar al Contador Piblico
Eduardo Federice CANOBA {legajo N° 33 425/88)
en ol cardcter de Jefe Interino de la Division Fis-
calizacion N° 1 de la Direccitn Reglonal Rosario
I, con retencidn del cargo da Suparvisor Interino
@n jurisdiccion de la citada Oivisidn y mientras dure
laausencia de su Jefa Interina Conladora Poblica
Susana Alicia ROMERO ca STEINMAN (Legajo
NC 27.667/04),

Que sobre el particular, desticase que a la
luz del Decrete N°494/02 y su aclaratorio,
Dacreto N° 801/02 {articulo 2%, se ha efec-
tuado una evaluacion de la presente gestitn,

Art. 2° — Ragfstrase, comuniguess, publigue-
se, dése a la Diraccion Nacional del Registro Of-
cial y archivase. — Beatiriz L. Fontau.
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