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Secretaria de Coordinacion Técnica
DEFENSA DEL CONSUMIDOR
Resoluciéon 35/2006

Incorpérase al Ordenamiento Juridico Nacional el "Reglamento Técnico Mercosur para
Determinacion de Peso Neto en Pescados, Moluscos y Crustaceos Glaseados".

Bs. As., 10/3/2006

VISTO el Expediente N° S01:0396346/2005 del Registro del MINISTERIO DE ECONOMIA Y
PRODUCCION, y

CONSIDERANDO:

Que con la finalidad de satisfacer el objetivo de construir un Mercado Comun, los Estados Partes
del Tratado de Asuncidn aprobado por la Ley N° 23.981, han decidido reglamentar el contenido
neto de pescados, moluscos y crustaceos glaseados.

Que en cumplimiento de tal decisién el GRUPO MERCADO COMUN del MERCADO COMUN DEL SUR
(MERCOSUR), en su caracter de 6rgano ejecutivo del referido Tratado, ha dictado la Resolucion N©
39 de fecha 19 de octubre de 2005 del GRUPO MERCADO COMUN.

Que por lo tanto corresponde adoptar e incluir en la legislacidon nacional el "Reglamento Técnico
MERCOSUR para Determinacion de Peso Neto en Pescados, Moluscos y Crustaceos Glaseados".

Que la Resolucion N° 39 de fecha 19 de octubre de 2005 del GRUPO MERCADO COMUN, deroga la
Resolucion N° 8 de fecha 18 de abril de 2002 del citado Grupo.

Que la Direccién General de Asuntos Juridicos del MINISTERIO DE ECONOMIA Y PRODUCCION ha
tomado la intervencion que le compete.

Que la presente medida se dicta en ejercicio de las facultades conferidas por el Articulo 12, inciso
c) de la Ley N© 22.802 de Lealtad Comercial y los Decretos Nros. 25 de fecha 27 de mayo de 2003
y 1359 de fecha 5 de octubre de 2004.

Por ello,
EL SECRETARIO DE COORDINACION TECNICA
RESUELVE:

Articulo 1° — Incorpdrase a nuestro Ordenamiento Juridico Nacional el "Reglamento Técnico
MERCOSUR para Determinacion de Peso Neto en Pescados, Moluscos y Crustaceos Glaseados",
que fuera dictado por el GRUPO MERCADO COMUN del MERCADO COMUN DEL SUR (MERCOSUR) a
través de la Resolucion N° 39 de fecha 19 de octubre de 2005, conforme lo dispuesto en el Anexo
que forma parte de la presente resolucion.

Art. 2° — Las infracciones a la presente resolucion seran sancionadas conforme lo dispuesto en la
Ley N°© 22.802.

Art. 32 — Derodgase la Resolucion N° 8 de fecha 27 de agosto de 2002 de la ex- SECRETARIA DE
LA COMPETENCIA, LA DESREGULACION Y LA DEFENSA DEL CONSUMIDOR.

Art. 4° — La presente resolucidon comenzara a regir a partir de los CIENTO OCHENTA (180) dias
de su publicacion en el Boletin Oficial.

Art. 52 — Comuniquese, publiquese, dése a la Direccion Nacional del Registro Oficial y archivese.

http://infoleg.mecon.gov.ar/infolegInternet/anexos/110000-114999/114614/norma.htm  24/07/2009



Secretaria de Coordinacion Técnica

— Carlos L. Salas.

1. OBJETIVO

Pé4gina 2 de 4

ANEXO

Este Reglamento Técnico MERCOSUR establece la metodologia para determinacion de peso neto
en pescados, moluscos y crustaceos glaseados.

2. CAMPO DE APLICACION

Este Reglamento Técnico MERCOSUR se aplica al control metrolégico de pescados, moluscos vy
crustaceos glaseados premedidos.

3. DEFINICION

- Seran considerados pescados, moluscos y crustaceos los organismos acuaticos marinos o de
agua dulce, capturados o cultivados.

- Sera considerado glaseado el producto congelado con cobertura de hielo.

SIGLAS USADAS EN LAS FORMULAS

PEF
Ppgm
PPDM

PHRM

MATERIAL BASICO

Peso Bruto

Peso del Producto Glaseado

Peso del Embalaje

Peso del Producto Desglaseado

Peso del Hielo

Peso Efectivo Bruto

eso Medio Absoluto del Producto Glaseado
Peso Medio Absoluto del Producto Desglaseado

Cantidad Relativa de Hielo en la Muestra

Balanza, con division minima 0,1g.

Termdmetro con precision de 0,1°C, cubriendo el rango - 30°C a 50°C.

Recipiente paralelepipedo con un volumen minimo de 10 litros de agua.

Cernidor con malla de 1,4 mm en acero inoxidable.

Freezer.

Cronometro.

PROCEDIMENTO

http://infoleg.mecon.gov.ar/infolegInternet/anexos/110000-114999/114614/norma.htm

24/07/2009



Secretaria de Coordinacién Técnica Pagina 3 de 4

Identificar el producto.

Identificar individualmente (numerar, posicionar u otro método) los embalajes, verificando si
todos estan en perfectas condiciones para el examen.

Separar aleatoriamente un grupo de (6) seis unidades de la muestra tomada, sin que pierda la
cadena de frio hasta el momento de la inmersién del producto.

Determinar Peso Bruto (Pg)

Pesar el producto ya identificado.
Determinar Peso del Embalaje

Pesar el embalaje y/o envoltorio totalmente limpios y sin residuos obteniéndose asi el valor de
(PE).

Determinar el Peso Neto del Producto glaseado substrayéndose del Peso Bruto el Peso del
Embalaje correspondiente.

Pog = PB - PE

Con el producto ya sin embalaje acomodarlo en un cernidor previamente tarado y sumergir el
conjunto en el recipiente con agua.

El conjunto de cernidor mas el producto, debera permanecer inmerso en su totalidad por el tiempo
de 20 segundos + 1 segundo.

La temperatura del bafio antes de sumergir el producto, debera estar en 20 °C £ 1 °C .

Durante el tiempo en que permanece inmerso debe ser agitado suavemente el conjunto de
cernidor mas producto.

Retirar el conjunto de cernidor mas producto y dejar escurrir por 30 segundos + 1 segundo.

Para facilitar el escurrido del cernidor debera permanecer inclinado en un angulo entre 15° a 17°.
Pesar el conjunto determinando con eso el Peso del Producto Desglaseado (Ppp).

Determinar el Peso de Hielo contenido en el producto (Ph) substrayéndose del Peso Producto
Glaseado (Ppg) el Peso del Producto Desglaseado (Ppp)

Ph = Ppg - Ppp
Proceder al examen de cada una de las seis unidades.

Determinar el Peso Medio Absoluto del Producto Glaseado usando la siguiente formula:

(Ppg M) = Emﬁm&mﬁmﬂmﬂm@
6

Determinar el Peso Medio del Producto Desglaseado usando la siguiente férmula:
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(PppM) =
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Determinacion de la Cantidad Relativa de Hielo en la Muestra:

PGAR =

Calculo para determinacion del Peso Efectivo del Producto:

Per = (PB_PE) . (1_pHRm)

Obtenido el Peso Neto del Producto se aplicara la Resolucion GRUPO MERCADO COMUN en vigor.

CONSIDERACIONES GENERALES

Durante el periodo de transporte y transferencia de las muestras hasta el laboratorio y durante su
almacenaje, la temperatura del producto no podrd ser superior a - 6° C (menos seis grados

centigrados).

En el momento del examen, el producto seleccionado para el desglaseamiento debe estar a una

temperatura entre (- 6°C) y (- 22°C).

El bafo debe tener como minimo la cantidad en volumen de 10 veces la cantidad del producto a

desglasearse.
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